Lage «n la Finca “Zetillal” da don Jorge Seveers
on Sapta Béchara de Heredia.

No. 4

Febrero 1935

Ao |

& o

e ansah e



b . e — — - e v - - - - . PR ———

Si las plantas hablaran

pedirian

NITROPHOSKA 1G

para servir mejor
a sus amos

Especializamos en el ramo de fer-

tilizantes y ofrecemos abonos com-

pletos de altao baja concentracion

lo mismo que elementos solos en

distintas formas, de modo de ajus-

tar la abonada a las necesidades
de cada caso.

T Reimers & Co.
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Compaiiia Real Holandesa de Vapores
; 5 %

PROXIMAS salidas de PUERTO LIMON para Hamburgo con escalas en
Cristdbal, Cartagena, Pto. Golombia, Curacao, Pto. Cabello, La Guaira,
Trinidad, Barbades, Plymouth, El Havre, Amsterdam y Hamburgo

Vapor CRYNSSEN......... Marzo 8 1935
. COLOMBIA . ... ...:. 32

. VENEZUELA ....... Abril b ¥
’  COSTARICA........ 4 19
"’ SIMON BOLIVAR... Mayo 3 5

OFRECIENDO: Exquisita atencion en el servicio a los pasajeros, v amplias
v acondicionadas bodegas para el trasporte de la carga.

Nuestra larga experiencia, de dieciocho afios de negocios de esta indole en

Costa Rica, nos coloca en situacion de especializarnos en el Trasporte

de Café, por la seguridad de traslado que ofrecemos a los sefiores expor-
tadores y por la rapidez de la entrega en los puertos de destino.

Llamamos la atencion de los interesados y del piiblico en general, acerca de la
puntualidad inquebrantable con que llegan nuestros barcos al Puerto del
Atlantico durante todo el afio, aun fuera de épocas de cosecha.

Royal Netherlands Steamship Co.

Apartado XVi - SAN JOSE - Teléfanao 4224
Agentes en Limanm: Felipe J. Alvarado y Cia.
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AGENCIAS UNIDAS, S. A.

COMPRADORES Y EXPORTADORES DE CAFE
PARA LOS ESTADOS UNIDOS Y EUROPA

CAFE

COMPRADO EN FIRME
Y

RECIBIDO EN CONSIGNACION

REPRESENTANTES DE:
0TIS, Mc ALLISTER & Co.

San Franclasco, California

BALFOUR, WILLIAMSON & Co., Ltd. NOTTEBOHM & Co.

LONDRES, INGLATERRA HAMBURGO, ALEMANIA

r

T

GRAGE LINE - Panamé Mail Steamship Company

Salidas quincenales de Puntarenas para Panama,

Cenfro América y México. Salidas cada 21

dias para California v para la costa del Pacifico
de Sur América

Atencion especial en el fransporle del calé

para California directo v para Europa con

trasbordo rapido en Cristébal. Servicio regular
durante fodo el afio

AGENCIAS UNIDAS, S. A.

AGENTES GENERALES

SAN JOSE e PUNTARENAS
TELEFONO 3731 '

-

e a0

[



f'

Banco Internacional de Costa Rica

Banco del Estado Unico Emisor
Fundado en 1914

Al servicio de la

Agncultura
Industria

Comercio
de la Nacién

Las Compaiiias Alemanas

HAMBURG AMERIKA LINIE y NORDDEUTSCHER LLOYD

ofrecen a los sefiores exportadores la vasta experiencia
'1t1|ulndl en ¢l manejo de la carga, y les ipvitan

a servirse de sus BUQUES MODERNOS, RAPIB[}S Y SEGUROS

para el transporte de sns productos

de Punlarenas y Limén directamenie a Europa
y de Punlarenas a Estados Unidos y Panama (Cosle Pacifica)

HAPAG-LLOYD

Agencia Conla Rica SAN JOSE Telélfono 2086
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SUMARIO: .

Estudio sistematico de las regiones cafetaleras. De Ja

Seccion Técnica. — El café como alimento. Del Profesor

Francisco Sanche /. — La poda del cafeto. Del Ingeriero

f. R. fglesias. — LEstudios preliminares para un nuevo

rumbo en la politica comercial de Costa Rica. — D¢ la Sec-

cion Comercial. — Exportacion, Consumo y Produccion de

café de Costa Rica desde el ane 1920 hasta 1934, De la

Seccion Comercial. — EI Instituto levanta el Censo Cafe-

talero del pais. De la Seccidn de Estadistica. — El Acaro

3 del cafeto. Dol Ingeniero Carlos E. Aljare, Métodos ¥

fines de la politica comercial alemana. ¢! Boletin de la

Econoniia Mundial de Hamburgo, — Graficos del Mercado

de Lendres. ¢ la Seccien de Estadistica, — Mercado de

Londres. e la Seccion de Estadistica— Embarques de ca-

fe de la cosecha 1934-35 por puertos de destino. — Em-

barques de Ia cosecha 1934-35 por exportadores ¥ lugares

de destino. — La sombra de los cafetales. De W. H. Craze-

ford. — Rendimiento de los impuestos de exportacion des-

de el afio 1932 hasta 1934. — Reorganizacion de la Jun-

ta de Liquidaciones del Café. — Nuestra labor juzgada por

lectores preocupados. — Determinacion de zonas y fija-

cion de precios. — Precios oficiales fijados por la Junta
de Liquidaciones de Café.

-y

Lema del Institulo: Cada una de las manzanas sembrados de café en Costa Rice. debe
llegar a producir, cuando menos. una fanega més de lo que produce en la actualidad: y lodos
" los producfores y beneliciadores deben esmerarse en que el grano sca de la més fina calidad
posible, Sélo asi podremos conservar nuesires mercados y vender nuesiro producio a buen precio.
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DE LA SECCION TECNICA

Estudio sistema-

tico de las regio-

nes cafetaleras

Misiones 1écnicas del Instituto

han iniciado ya este trabajo

El Iinforme de los canlones de Tres Rios

¥y Sania Ana ofrece datos

A pesar de que hasta hace pocas
semanas ¢l Instituto  de Defensa  del
Café inicio sus Inbores, tiene ya orga-
nmizados los principales cervicios  que
conforme a la ley determinan su obje-
tiva. En efecto, funcionan regular-
mente In Seccion Comercial, la Seccion
Técnica, la Seccion  Estadistica v Ia
Seccion de Publicidad, La primera se ha
dedicado preferentemente al estudio de
los mercados de consumo v a las posibi-
lidades que nuevas plazas pueden ofre-
cer al café de Costa Rica. Realiza, a la
vez, importantes investigaciones sobre
¢l problema del transporte maritimo v
sobre los abonos, T.os abonos son cier-
tamente el capitulo gue mas importan-
cia ird a cobrar dentro de las preocupa-
ciones del Instituto, considera,
con presencia de los reveladores infor-

51 se

reveladores

Muidn técnica enviede a Tres Rios. integrada poar

el Ing® Luis E. Hogy y los aaxilisres ©. Padilla. F.

Seravalli, A. Chivez. F. FEsquivel, E. Ortiz y
. G. Granados .

mes que esta suministrando e] ‘estudio
il,‘l'nii'ﬂ (IL‘ l;|-‘ 20N0s que en estos mao-

mentos son objeto  de la atencion de



los ingenieros del Instituto, que es de
urgencit - restablecer el equilibrio  de
la pﬁl{ﬁ{cﬁfm. sestimulando la tierra
con aquellos elementos  que  aparecen
;1gul§dn~.%._ = A

La Seccion de Publicidad  no sola-
mente edita esta Revista, sino que esta
empenada en el cultivo de las mejores
relaciones con los principales  centros
agricolas del mundo, a la vez que pre-
para un programi de vastos  horizon-
tes, aprovechando el radio y otros sis-
temas de promocion.

La Seccion Estadistica. ademas deél

trabajo regular ghe e atribuye ¢l re-,

glamento de la Institucion,-ha empren:

dido sistematicamente el levantamien- -

to del censo cafetalero, a cuyo t-lhj'{'lﬂ
preparo '1-|_:_1 eficiente peisonal de em-
padronamiento que opera vi en las pro-
vincias de San José, Cartago, Alajue-
la v Heredia,

Por su parte la Seccion Técnica.
dentro del plan trazado- por la Junta
Dircetiva en Diciembre proximo  ante-
rior, inicio sus actividades en los  can-
tones de Tres Rios v Santa Ana, con
dos misiones, encomendadas, la primera
al ingeniero auxiliar don Luis Hogg v
a los asistentes (. Padilla, F. Serava-
i, A. Chévez, E. Esquivel, E. Ortiz
v R. Granados; v la segunda, al inge-
niero auxiliar don Carles Alfaro y a los
asistentes senores I, Carvajal, M. Ro-
driguez, E. Navarro, I; Solis, J. Uma-
na y A. Saenz.

El expresado plan se refiere al estu-
dio técnico de las diferentes regiones
cafetaleras del pais, o sea a la inspec-
cion general de las plantaciones, anali-
sis de tierras, sistemas de cultivo y po-
da, aplicacion de abonos y  beneficio

Mision técnica enciada a Santa Ane, integrada por

el Ing® C. E. Alfaro y los suxiliares H. Carvajal,

M. Rodrigucz, E. Navarro. F. Solis. J. Umasa y
. A. Sgenr.

del grano. Iin consecuencia, tal investi-
gacion abarca:

I )—Condiciones generales de la

zona: altura sobre el nivel del mar, 1u-
vias, vientos, topografia del terreno,
aspecto geoldgico del suclo y subsuelo.

2)—~Condiciones especiales  de  la
plantacion : desarrollo v aspecto de los
cafetales durante el ano, promedio de
cosecha por manzana, enfermedades co-
munes, andlisis  fisico y quimico del
suelo, uso de abones, cte,

3)—Sombra: arboles usades, enemi-
gos que perturban su desarrollo v po-
sibilidad de sustiturlos por otros (los
arboles) si los defectos que ofrecen no
pueden ser salvados.

LLas misiones dichas finalizaron con
¢l mejor suceso su cometido en aquellos
cantones, v ¢l informe rendido a la Di-
reccion, que a continuacién se inserta,
ofrece un material  inestimable para
orientar la politica del Instituto. Es
evidente que sin adquirir el conoci-
miento absolute de todas las regiones



300 R. I. D. C

cafetaleras del pais, no podra obrarse
con autoridad en la resolucion de los
problemas que tiene planteados nues-
tra principal industria.

La Estadistica, a la par que la n-
vestigacion técnica, esta creando aho-
ra los instrumentos necesarios para do-
tar al Instituto de capacidad suficiente
a fin de que cumpla aquellas finalida-
des en la forma mas adecuada. Sin este
trabajo preparatorio no seria posible
trazar una ruta eficaz a la empresa de
mejoramiento y superacion del cultivo
v benficio del café de Costa Rica, que
resueltamente aspira a realizar el Ins-

tituto.

Ingenieros de fa Seccion Técnice, seitores R. A. Cha-
varria, Jefe {centro), C. E. Alfaro y L. E. Hogg.

Los informes expresados son los siguientes:

Informe=Iinfroduccién
del Director de la Seccidn Técnica

San Pedro Montes de Qca, 21 de Febrero de 1935

Sr. Director del Instituto de Defensa del Café
Lic. don Manuel Francisco Jiménez O.

Estimado senor:

Es para mi un verdadero motivo de satisfaccion presentar a  su
elevado criterio y conocimiento los informes rendidos por los sefores Ings.
de la Seccion Técnica del Instituto, don Carlos E. Alfaro v don Luis Hogg.
resumiendo en forma concisa los resultados obtenidos de los estudios verifi-
cados por esta Seccién sobre las condiciones generales, practicas culturales,
produccion, estado de las plantaciones y problemas que se¢ presentan a los
cafetaleros de las zonas de Santa Ana y La Unién (Tres Rios).

Esta labor por vez primera realizada en nuestro pais reportara en bene-
ficio decidido a la industria cafetalera pues servira para que el Instituto
y en especial la Seccion que me es honroso dirigir, preste en una u otra
form';t sus servicios siempre acatando las necesidades reales de las diferentes
lt_:m:ahdacics cafetaleras, Desde un principio pareciame indispensable la realiza-
cion de la labor que en la actualidad ocupa al personal de esta Seccidn, porque a
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decir verdad hasta la fecha poco se habia el pais preocupado por el estudio
detenido de las condiciones de suelo, ambiente v pricticas usadas en nuestras
zonas cafetaleras, con el fin de dar las recomendaciones oportunas para el au-
mento del rendimiento de nuestra importante industria. Los resultados obte-
nidos de los estudios efectuados permiten enfocar con mavor presicion muchos
de los factores determinantes de la produccién de café en las zonas mencio-
nadas, v facilitan la orientacion de las labores de esta Seccion con la mira
de hacerlas tan eficientes como sea posible,

Al considerar los informes que adjunto notari el sefior Director del Ins-
tituto de Defensa del Café que una de las causas mas frecuentes de la escasa
produccion de café por unidad de terreno en las zonas cafetaleras de Santa
Ana y La Union (Tres Rios) es el logico desgaste de las reservas nutritivas
del suelo que se ha presentado a consecuencia del cultivo prolongado.

En vista de que las condiciones de ambiente asi como las condiciones fi-
sicas son en la mayoria de los casos bastante favorables para el café, gran
beneficio hara el Instituto de Defensa del Café, procurando facilidades para
que todos los productores y especial aquellos que por circunstancias econdmi-
cas no han hecho hasta la hora uso debido de los abonos nutritivos lo hagan
en el futuro. Tengo plena confianza que con solo esta avuda la produccion de
café en estas zonas podria aumentar en forma muy apreciable con el conse-
cuente beneficio para el pais. En otros casos a mas de lo apuntado obsérvase la
necesidad de asistencia técnica para orientar a los agricultores en la realiza-
cion de sus operaciones culturales, poda, etc., hasta la hora basadas en la
mavoria de los casos en un empirismo absoluto, desprovisto de Ia debida obser-
vacion y reflexion,

Como consecuencia de nuestras giras de inspeccion v estudio por las zo-
nas mencionadas hemos visto la conveniencia de realizar diversos estudios de
suma importancia, tales como las propiedades de diferentes plantas de som-
bra, sus efectos ete., experiencias sobre la poda del café, experiencias sobre
¢l Iaboreo del suelo etc., que ya hemos iniciado v tan pronto hayamos obtenido
resultados concretos haremos publicas por medio de esta revista a los agricul-
tores del pais. Antes de terminar esta pequeiia nota introductora, he de hacer
presente mi sentimiento de gratitud y reconocimiento a esa Superioridad, v
demas miembros de la Directiva del Instituto por su reiterada confianza v
por la eficaz avuda que en todo momento nos ha dispensado. Congratulo y
clogio la excelente actuacion y actividad de los senores Ings. don Luis Hogg v
don Carlos E. Alfaro. y en espera de sus ardenes me suscribo sy atento v
seguro servidor,

RAFAEL A. CHAVARRIA F.
Jefe de la Seccian Téenica del
Instituto de Defensa del Café

e e —————
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Canton de La Union

Sefor Jefe de la Seccion Técnica
del Instituto de Defensa del Cafe,
Ing. don Rafael A. Chavarria F.

S5, O.
Muy estimadd senor:

Tengo ¢l hanor de someter a su distingui-
da consideracion el informe realizado  por
esta Seccion en ¢l Canton de La Union de
la Provincia de Cartago.

Indudablemente que esta labor es delicada
por tratarse de un estudio de Ias condiciones
naturales con que cuentan las regiones culti-
vadas de café, el estado actual de las planta-
ciones ¥ la posibilidad de intensificar y hacer
algo en favor de la mas importante fuente
de riqueza nacional, objeto por el cual se creo
¢l Instituto de Defensa del Café. Es de notar
que aun en regiones cuyas condiciones son
optimas al cultive del cafe, este sufre de
gran decadencia debido a la falta de conoci-
miento de los agricultores de los principios
mis elementales de la vida vegetal

Ahora, venga la excepcion justa y meri-
toria para aquellos, muy pocos por cierto,
que si s¢ preocupan por sus plantaciones has-
ta donde su experiencia lo permita, notindo-
ze en ellos el esfuerzo en poner al servicio
de sus cafetales, las practicas que nos brinda
la agricultura moderna tales como el buen
uso de los abones, las operaciones de labran-
za, poda y distribocién  inteligente de la
sombra,

Observaciones generales del: Cantdn

Aun cuando condiciones similares prevale-
cen en el canton referido, es conveniente ha-
cer un desglose por distritos, dadas las dis-
tintas condiciones del suelo, pequenas dife-
rencias en practicas culturales y otros porme-
nores que bien parecen estar localizados.

Consta el canton de siete distritos  que
Som

Distrito 1* Villa de La Unioo.
L 2% San Diego.
* 3% San Juan.
**  4* San Raiael.
" 5% Concepcion,
6% Dulce Nambre.
= 79 San Ramon.

Produccion total del Cantn, 16477 Fane
gas.

Superficie cultivada de cafe 1784%4 Man-
zanas.

Promedio de produccion por manzana,
9.234 Fanegas.

{Esm produccion vana entre menos de
media fanega como minimo a mas de 28 fa-
negas como maximo por manzana).

La altura de la zona cafetalra fluctua en-
tre 1200 m. en San Juan de Tres Rios a
1700 m. en el Monte (San Diego) llegan-
do en casos a 1800 m. como en el distrito
de San Ramon, en donde los cafetales debido
a la altura presentan upa tendencia al mu-
cho desarrollo pero con poca produccion.

Las lluvias en términos generales, abarca
los meses comprendidos entre Mayo y Di-
ciembre, intensificindose en Septiembre a
Uctubre, meses en  los cuales aparecen los
temporales. En algunos distritos como mas
adelante  detallaremos, se observan algunas
variaciones en cuanto a intesidad y duracion.

El veranp comprende los meses de enera
a abril, comenzando en algunos distritos en
diciembre. Es bastante uniforme. seco y ge-
neralmente acompanado de vientos los cuales
arrecian en diciembre v enero. Después de es-
te tiempo los vientos disminuyen en intensi-
dad y llegan a ser casi inapreciables en la
estacion Iluviosa. Es del caso anotar que en
las regiones de mayor altura, en verano cae
un sereno suficientemente fuerte el cual man-
tienen los pastos verdes.

En esta zona los cafetales son sumamente
viejos, v afirmaciones de agricultores, asegu-
ran haber recibido sus cafetales en produc-

-
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cion, haciendo de esto mis de 80 anos. Pa-
rece sér esta una de las primeras zonas en
Jonde se cultivo el café en Costa Rica.

La topografia es sumamente irregular, la
mayor parte de los terrenos son laderas que
varian en gradientes; existen extensiones pe-
guenas ligeramente planas v es debido a esta
condicion especial que en algunas regiones
los terrenos son mis o menos azotados por
los vientos.

Suelos

El canton muestra una gran variedad de
suelos, tanto en color como en estructura. El
color varia entre negro. bermejo ¥ colorado.
Se notan suelos de estructura compacta ¥
suelta; en Ia parte Norte prevalecen los sue-
los flojos y profundes ¥ en la parte Sur
compictos v poco profundos.  Debemos re=
cordar que la profundidad de los suelos en
una zona es relativa a la topografia de Ia
misma. Es muy probable que Ilas ro-
cas que dieron origen a estos suelos eran de
diferente composicion quimica. A la par de
las diferencias estructurales de los suelos se
notan distintes tamanos de particulas: gran-
de en los flojos ¥ fina en los compactos. En
algunos lugares s¢ nota Ia presencia de pie-
dras tanto en la parte superficial como en el
subsuelo, variando éstas en tamano y forma,
debido probablemente a inundaciones y cam-
Lio de cauce de los rios, pues estas regiones
siempre se encuentran cerca de ellos ¥ en pe-
quefias acreas.

En ias regiones donde el suelo es mas flo-
jo predomina un subsuelo también flojo de
apariencia arcillosa pero que en realidad es
arcilloso-arenosa. En los suelos compactos el
subsuelo es parecide pero de mis alto por-
centaje de arcilla existiendo en ¢se caso poca
diferencia entre el suelo ¥ el subsuelo. En
olras regiones se presentan subsuelos margo-
sos localizindose ¢stos de preferencia en Las
Merceds (San Diegol.

La profundidad del agua depende de [a
estructura del suelo ¥ topografia del terre-
no. En los suelos arcillosos de subsuelo im-
permeable se encuentra el agua en verano de
dos a cinco varas y en invierno es casi su-
perficial; es en estos casos necesarios el uso
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de drenajes los cuales resultan muy costosos;
experiencias realizadas por don Carlos Ma-
lavassi indican un promedio de mil doscien-
tos cincuenta colones por manzana para ha-
cerlos. En cambio en los suelos flojos es muy
profunda el agua habiendo observado en cier-
m@s regiones que ni aun a ocho varas aparece
el agua en verano,

A continuacién haré un analisis detallado
¥ por separado de los distritos como ante-
riormente quedd indicado.

Distrito lo. — Villa La Union

Produccion total: 309 fanegas.

Area cultivada: 43 manzanas.

Promedio de produccion por
7.10 fanegas.

Altura: varia entre 1320 a 1356 m.

Generalidades:

Siendo este distrito la cabécera del can-
ton facil es comprender que casi la totali-
dad de su superficie esti edificado, siendo
relativamente poco el area cultivada de café
¥y esta a la vezr esta dividido en pequefas
fincas o solares que varian de ' a una
manzana de extension. Este distrito ocupa Ia
parte mas plana del canton.

Las condiciones climatéricas son las co-
rrientes de Ia region explicados anteriormen-
Predominan suelos bermejos que varfan
en intensidad de color bermejo claro ¥ ber-
mejo oscuro, son de grano duro y de es-
tructura compacta,

Dadas las circunstancias especiales, de ser
solares de casa de habitacion en su gran ma-
yoria, no reciben cultivo y casi siempre el
suelo permanece compacto. La sombra con-
siste de guineo y platano, arboles de
cuajiniquil ¥ guaba siendo también corrien-
tes los arboles frutales. Solamente una pe-
quena parte de la finca del sefior don Ben-
jamin E. Piza que estd sitwada en este dis-
trito se trabaja mejor haciéndole al afo tres
paleas ¥ una machetea, Cultiva con lomillo
bajo, pasando el verano de raspa. haciendo
tangues donde es neceserio. Ha hecho apli-
caciones de abonos comerciales Hegando a
producir 20 fanegas por manzana; esto no
e3 practicado por los demis agricultores tan-

manzana:

tE.
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to por ser pequena la extension cultivada
como por las dificultades economicas. En la
finca del sefior Piza se usa también cal cada
cuatro anos en vez de la abonada obteniendo
con este sistema buenos resultades. Es dil
caso anotar que las ahonadas se efectian a
fines del invierno.

Los cafetales de esta zona no merecen un
estudio detallado, pues no se efectian prac-
ticas de cultivo por ser cafetales muy peque-
ios como quedo anotado al principio.

Distrito 20. — San Diego

Area cultivada. 660%; manzanas,

Produceion total: 6274 fanegas.

Promedio de produccion por manzana:
914 fanegas.

Altura: varia entre 1340 m, 1650 m.

Generalidades: s

Como en el distrito anterior las condicio-
nes climatéricas, que comprende lluvias, vien-
tos, eic. son las corrientes de la region, pu-
diéndose notar que en e! lugar llamado Las
Mercedes las Nuvias comienzan a4 veces en
Marzo y Abril llegando a veces a Enerc.

[.a topografia del terreno es bastante irré-
gular, pues esta zona se extiende desde par-
te de La Carpintera (E! Monte) hasta Las
Mercedes ¥ Rio Azul; sin embargo, gran
partc del terreno cultivado de café ¢s plano.
Por la anterior consideracion los terrenos son
en parte azotados por el viento durante e!
verano especialmente en las partes ladero-
sas,

Suelos:

Son en la mayoria de color bermejo exis-
tiendo pequenias parcelas de suelo colorado;
son arcillo-arenosos, textura fina, estructura
granulada, con un contenido de materia or-
ginica bastante bueno. Los suclos colorados
¥ claros que accidentalmente se notan en pe-
quenas extensiones son debido a un mayor
contenido de compuestos de hierro en mayor
a menor grado de oxidacion. Las partes pe-
dregosas se encuentran, como gueda explica-
do en el concepto general del cantdon a las
orillas de los rios. La profundidad del suelo

-

D. C

varia de una a dos varas .en las partes pla-
nas ¥ en las partes laderosas, debido a la
erosion del suelo tiene una cuarta y menos

de profu n_t_iidall.

Subsuelo:

Es pedregoso en los lugares ¢n donde el
<uelo tamhbién lo es; lo corriente es el subsue-
lo arcilloso que predomina en casi todo este
distrito. Podemos anotar que en Las Merce-
des se presentan estratos margosos, El agua
s¢ encuentra de dos a ¢inco varas en verano,
siendo casi superficial en invierno.

Estado de las plantaciones:

Por lo general s¢ nota en este distrito que
las plantaciones se mantienen mis o me-
nos en buenas condiciones duranie todo el
ano especia’mente en las fincas donde se usan
fertilizantes. [.a caida de las hojas es bas-
tante marcada en este distrito debido en par-
te, 2 la falta de fertitidad de los suelos v en
parte al ataque de la Stilbella flavida, cuya
propagacion se esta extendiendo bastante en
¢l cantén. También se nota la caida de las
hojas en el verano en los lugares muy ven-
tosos ¥ cuando estos cafetales no tiemen ta-
pavientos. El desarrollo de los cafetos en
terminos generales ¢s bueno, responden bien
a las capas y podas: en los lugares de mayor
altura, siempre se pierde un hijo al efectuar
la capa. Cuando los cafetales tienen una som-
bra promediada y el uso de fertilizantes es
generalizado se nota una maduracion del
grano muy pareja v de buen tamaiio, Los al-
macigales hechos a alturas mayores de 1500
m. presentan un desarrollo muy deficiente v
lento alcanzando a los ocho meses apenas
12 em. de altura. La caida de la cosecha lo
mismo gue las flores que no cuajan es bas-
tante notorio en este distrito lo que se atribu-
ye a falta de fertilidad, pues se nota en ma-
yor escala en las fincas que nunca han si-
do abonadas; también se puede atribuir cste
fenomeno a la falta de drenajes en terrenos
sumamente arcillosos.

Enfermedades:

Actualmente no hay enfermedad alguna
fue pudieramos considerar una amenaza  de
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importancia para las plantaciones, sin em-
bargo, la presencia del “Stilbella flavida"
en toda la zona, que encuentra condiciones
propicias para su desarrollo, si viene a pre-
arupar la atencion de algunos agricultores.
Se presenta tambien la maya. causada por
varios hongos entre ellos los mas corrientes
el “Rosellinia” v . ‘Fusarinm'’, Tambicn se
presentan en éste distrito matas que mues-
tran un marchitez, defoliacion, ete.. parecida
a la causada por los hongos mencionados, pe-
ro que son debidos a condiciones de suelo ¥
ambiente- desfavorables.

Uso de abonos:

Los abonos quimicos son usados en muy
pequefia escala y son unicamente los grandes
productores los que lo usan obteniendo muy
buenos resultados en la mayoria de los ca-
s0s y es de observar que las mejores cosechas
sin excepcion, las obtienen estos agricultores.
Se aplica generalmente a fines de invierno,
durante ¢! verano, en algunos casos a princi-
pios del invierno, v excepcionalmente a2 me-
diados del invierno, Muy pocos agricul-
tores obtienen los resultados deseados pues
no aplican el fertilizante debido ni en can-
tidades suficientes. El uso de los abonos wver-
des en este distrito no se practica  del todo,
pues no conocen sus ctectos, lo mismo sucede
con el estiércol, cuyo uso es muy limitado, ¥
los que lo usan no tienen la precaucion de
hacerlo en debida forma. pues aplican el es-
tiércol seco, lo gque disminuve totalmente su
valor como fertilizante. 3

Son muy pocos los agricultores que usan
cal €n sus cafetales. La gran mayoria des-
conoce sus propiedades v efectos. La cal se
usa a razon de seis fanegas por manzana en
la misma epoca de la abonada en vez de ésta.

Operacicnes de cuidivo:

Los agricultores mas esmerados  hacen
cuatro operaciones de cultive durante €l ano
consistente de una palea en Mayo, una raspa
en Junio, aporca en Setiembre u Octubre,
verificando algunos otra raspa en ¢l mes de
Agosto. Es mas generalizado cambiar la ras-

pa tapada o sea |a palea de DMayo
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por la machetea entre los pequenos pro-
ductores, los que hacen en algunas oca-

siones unicamente dos operaciones al ano:
unia machetea ¥ una palea, y los que mas una
palea ¥ dos macheteas. Es corriente la tan-
queada entre los cafetales, aungue todos no
persiguen el mismo fin, algunos hacen los
tanques a la entrada del verano para recoger
Ias hojas secas; otros lo practican en lis la-
deras ¥ en distintas épocas para evitar la
erosion y recoger asi la flor de tierra.

Las hierbas mis comunes son de caricter
suAvE ¥ poco agresivas entre las mas co-
rrientes  estan: mielcilla, acedera, mosote,
churristate, bledo, dulce, hierba mora, zacate
de raton, zacate de agua, grano de oro ¥
grama. En cafetales muy sombreados ze no-
ta ia presencia de muy pocas hierbas.

Sombra:

La mayoria de los agricultores creen in-
dispensable la sombra para el cultivo del ca-
fé, aunque pocos han hecho experimentos en
ella, los resultados no han sido eficientes de-
bitlo a la falta de fertilidad de los suelos
segun propias observaciones de ellos, Los dr-
Lolés mas usados para este fin son: guaba, cua-
jiniquil peludo, cuajiniquil negro, poro colo-
rado, poro blanco, guineo y platano. El pro-
medio de sombra varia en todas las fincas de
acuerdo con la posicion’del terreno v la especie
usada. Algunes creen que el cuajiniquil resiste
mis los suelos arcillosos v es por esto que en
ciertos lugares ¢s mas usado aunque el gua-
ba dure menos para crecer. Es también co-
rriente e! uso del guineo y del plitano como
sombra estable y se puede decir que un 735 %
de los agricultores usan esta sombra los que
aseguran obtener muy buenos resultados. El
desarrollo del guaba y del cuajiniquil es de
mis o menos 5 anos dependiendo esto de la
fertilidad del terreno; caducan entre los 15
¥ 20 anos segun el cuidado que han tenido;
excepcionalmente se encuentran entre los ca-
fetales arboles con mas de 50 afios, é€stos
por supuesto no dan buena sombra por ser
va muy altos. Todas las especies del género
inga son atacados por unos laladradores que
perforan el centro del tronco cawsando su
muerte prematura. Cuando el dafo se pre-
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senta ¥ no son tomadas las medidas necesa-
rias los drboles mueren en poco tiempo,

Observaciones:

La florescencia de los cafetales el ano pa-
sado en esta region fue muy buenma y la co-
secha recolectada muy haja relativamente,
esto se debe en parte a las lluvias que fueron
fuertes v continuas durante la floracion ¥
en parte a la falta de fertilidad del suelo
pues es imposible que en suelos que no han
recibido abonos existan cafetales con buena
cosecha. Cuando la florescencia es abundante,
aveces las matas gastan ¢én ella sus reservas ¥
éstas no alcanzan para cuajar esta flores-
cencia ¥y madurar bien el grano.

Distrito 30. — San Juan

Arez cultuvada: 283 manzanas.. 5

Produccion total: 1946 fanegas.

Promedio de produccion por manzana:
6,88 {fanegas.

Altura: varia entre 1200 v 1230 metros.

(ieneralidades:

L.as condiciones climatéricas son las co-
rrientes del Cantén. Los terrenos son en su
mayoria ligeramente laderesos orientados de
Norte a Sur y en algunas partes gon casi pla-
nos. Anteriormente  estos ferrenos eran po-
treros los que fueron cultivandose poco a po-
vo de cefe ¥y hoy estos catetales tienen apro-
Ximadamente una edad que varia entre 20
y 50 anos.

Predominan los suelos  oscuros existiendo
parcelas de un color rojo claro a intenso; son
arcillosos ¥ varian en el contenido de mate-
ria organica. Estructura granulada, textura
fina; no muestran una marcada diferencia
con ¢l subsuelo, no son pedregosos. El I!:_.’.'I:HI
se¢ encuentra en el verano a una profundidad
de dos a cinco varas variando en el invierno
de acuerdo con Ia topografia del terreno no-
tandose que en las partes bajas es easi su-
perficial.

Condicion de las plantaciones:

Con pocas excepciones se puede decir que
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Jas plantaciones alcanzan un buen desarrollo
debido esto a que las condiciones natura-
Jes son propicias a su cultivo, los rafeta_—
les que se dejan sin capar alcanzan hasta 5
varas, La renovacion de las plantas no pre-
centa dificultades alcanzando buen desarrolic
las hijos, el follaje es abundante ¥ de un co-
lor verde oscuro, Las cosechas por lo gene-
ral son bajas debido naturalmente a la ifal-
ta de fertilidad ya que las condiciones de am-
biente son 6Optimas. En cafetales que han si-
do abonados se ven cosechas de 20 y 28 fa-
negas por manzana. La maduracion del gra-
no es bastante pareja ¥y adquiere buen desa-
rrollo, presentindose en muchas ocasiones la
caida prematura de la cosecha que general-
mente va acompanada de la caida de las ho-
jas. Generalmente se nota que esta anorma-
lidad se presenta en los lugares de excesiva
humedad. Después de la recoleccion del gra-
no la condicién de los cafetos es relativa a
1a cosecha producida y al cuidado que tu-
vieron los cafetales durante el afo ¥ en la
época de la cogida. Reaccionan bastante bien
a la entrada del invierno ¥ les cafetales que
debido a su buen cuido no sufrieron muche
por la cosecha, presenta un rbundante desa-
rrollo que se traduce » una huena florescen-
via v por consiguiente en una buena cosecha.
Es de notar que las lluvias influyen mucho
sobre la cantidad de grano cuajado después
de la florescencia.

En San Juan como en el resto del Cantdn
¢ nota el ataque del “Stilbella flavida™ pe-
ro sus dafios no son considerables.

El uso de fertilizantes es practicado unica-
mnte por los preductors ricos que son muy
poces en este distrite. Entre los pequenos
productores se nota el interés por el uso de
los abonos quimicos y el cultivo esmerado al
suelo pero sus condiciones economicas no lo
permiten.

El uso del estiéreol como en los demas
distritos es bastante reducido y los pocos que
siguen esta practica la hacen en una forma
poco apropiada. Con la cal sucede lo mismo
que con los abonos quimicos pues son relati-
vamente pocos los que hacen uso de ella,

La labranza es la corriente de la region
¥ es practicada como fue descrita en los ante-
riores distritos, de acuerdo con las necesida-
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des del Jugar v las posibilidades economicas
de los propietarios.

Las verbas mas corrientes son las descri-
tas en el distrito de San Diego.

Los cafetales se encuentran en su gran ma-
yoria sombreados de guaba cuajiniquil v po-
1o alternando con plitano v guineo. En al-
gunas fincas, se nota el uso del jocote, gui-
tite ¥ mManzana rosa pPero esto en muy pe-
quena escala. Como en los demas distritos se
nota que el cuajiniquil v el guaba son ataca-
dos por ¢l mismo taladrador. El poré bota
sus hojas en ¢l verano por lo que su uso ha
caido en decadencia. Algunos agricultores
han hecho ensayos sin sombra cobteniendo to-
dos ellos malos resultados,

Observaciones:

La poda que se sigue &5 rutinaria y sin
ninguna orientacion e igual a la usada en to-
da la zona. Es en este distrito donde se prac-
tica con mayor intensidad ¢l deslane va que,
como ¢s sabide, la lana Fforma ¢! lugar apro-
piado para el desarrollo v refugio de los in-
SECtos,

Los pocos que hacen drenajes, los efec-
taan muy superficiales v no dan los resul-
tados deseados aunque si se nota una ligera
meioria en el estado de los cafetales donde
existen estos drénajes.

Disirito 40. — San Rafael

Area cultivada: 33234 manzanas,

Produccion total: 4074 fanegas.

Promedio de produccion por manzana:
12.24 fanegas.

Altura: varia de 1351 m. a 1600 m.

(ieneralidades

Las condiciones climatericas son similares
a las de la region. Los cafetales fluctuan en
edad entre 15 y mas de 80 afios, existiendo
pequenas plantaciones de menos de 6 anos.
Es uno de los distritos que tienen mayor direa
cultivada de cafe.

La topografia de este lugar incluve terre-
nos laderosos como también regulares exten-
siones planas, La parte Sur comprende las
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faldas de La Carpintera ¥ en la parte Norte
Ian Culina de Avance.

El color de los suelos es muy variahle;
existen también pequehas parcelas de tierra
colorada. La estructura es también muy
variable, notandose en Ja  parte Nor-
e del Distrito  (Avance), suelos  ber-
mejos  de  estructura  floja, humiferos,
exhibiendo poca diferencia con el sub-
=uclo; este ultimo  es poco plastico v muy
poca  coherente. En  La Carpintera, pre-
dominan en cambio, suelos arcilloses de
color claro, de estructura compacta y de tex-
tura fina, de color claro y que se rajan mucho
en el verano. El subsuelo es en partes colo-
rado ¥ amarillento siendo muy arcilloso. A
la orilla de los rios se encuentran pequenas
areas de terreno humifero, presentando tam-
bién un subsuelo bastante flojo y con regu-
lar cantidad de materias organicas .

Los suelos de *“Avance' son muy propi-
cios para el cultivo de las papas; son suma-
mente profundos y flojos, no sucediendo lo
mismo en La Carpintera donde dificilmente
se pueden encontrar suelos cuya profundidad
sea de media vara. El agua varia en pro-
fundidad notandose en ciertos lugares que es
casi superficial, lo que hace necesario la im-
plantacion de drenajes. Es de observar que
los suelos de “*Avance” por su estructura flo-
ja forman en el verano una especie de mulch
reteniendo de este modo la humedad del sue-
lo.

Condicién de los cafetales:

Los cafetales presentan un desarrollo nor-
ma! con follaje abundante ¥ de buen color;
la parte lefiosa desarrolla muy bien. En
la region de ‘Avance” e] desarrollo es
se siembra a distancias de 4
por 4 varas. La calidad, lo mismo que
el tamafio de los granos es muy buena.
El cafe de San Rafacl con ¢l Centro ¥y San
Diego son los que forman la primera clase de
Tres Rios. La maduracion del grano es uni-
forme, salvo excepciones que pueden atribuir-
se a mala distribucion de la sombra ¥ a falta
de fertilidad,

mayor v
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Los cafetales que han sufrido un exceso de
humedad durante el invierno, maltratados
durante la cogida v especialmente si la cose-
cha ha sido abundante, permanecen durante
la estacion seca en malas condiciones; si a
la par anotamos la falta de aplicacion de
abono se explica por qué es que aun a la en-
trada del invierno no mejoran su  estado
produciendo por consiguiente pequenas cose-
chas pues necesitan los efectos del invierno
para mejorar su estado ¥ formar nuevas
bandolas explicando esto la alternacion de
buenas cosechas. 1

La caida prematura de !a cosecha se pre-
senta en dos formas: acompanada en un ca-
so de la caida de las hojas que se atribuye
a un exceso de humedad v segundo cuando
la caida es unicamente del grano debido a
falta de fertilidad o desequilibrio de los
suelos; este ltimo caso es mas corriente.

Las magnificas condiciones climatéricas
de esta region hace que las enfermedades
sean poco corrientes y es en casos aislados
fque se nota la presencia de la .Cercaspora
Coffeicola, ¥ la maya de origen fungoso.
El control de esta altima enfermedad lo esta
experimentando un agricultor de esta  loca-
lidad con el uso de Polisulfuros, de cuyos
resultados estd satisfecho.

Son pecos los agricultores que hacen uso
de los abonos, debido esto a2 las condiciones
citadas en los anteriores distritos., Los pocos
que abonan wverifican esta practica en marzo
¥ muy pocos a mediados del invierno. En
raras ocasiones es necesario hacer dos abona-
das al ano y es practicade cuando los terre-
nos son muy sueltos. La dosis que emplean
es de media libra por mata ya que en esta
region usan unicamente el Nitrophoska, To-
dos estos agricultores que abonan obtienen
muy buenos resultados tanto en la cosecha
como en el estado de la plantacion, obtenien-
do ademis cosechas uniformes.

Unicamente dos agricultores hacen uso de
abonos verdes, uno de ellos con muy buenos
resultados ¥ el otro obtuvo un amarillamien-
to en el café.

El uso del estiércol es poco practicado,
sin embargo ha side usado con buenos resul-
tados por algunos agricultores que tienen fa-
cilidad de conseguirlo a pesar de que su

manejo no lo hacen con buen diwmimietf:o
v economia; en su mayoria recogen ¢l estiér-
col de los potreros amontonindolo o bien
echindolo en huecos para que se¢ descompon-
ga. Antes de las lluvias lo llevan a los ca-
fetales para incorporarlo en unas gavetas que
ss hacen a lado de las matas y en los lomi-
Hos a razon de una canasta (dos cuartillos
mis o menos) por mata. Algunos lo recogen
seco aplicindolo directamente a los cafetales
v otros, los menos, lo aplican fresco y es-
imrcicio en la superficie del terreno, estos
qltimos como es de esperarse, no obtienen
resultado alguno.

Como en todos los demis distritos, la cal
la usan casi nunicamente los que hacen uso
de abonos comerciales. La aplicacion se hace
cada cuatro afos en Febrero-Marzo, en do-
sis de 6 a 7 fanegas por manzana; los resul-
tados obtenidos son por o general buenos.

Operaciones de cultivo:

Se siguen en esto, las practicas corrientes
de la region, existiendo el caso excepcional
de un agricultor que no es partidario de la
mucha remocion del suelo. Hace una mache-
tea en ¢l invierno unicamente en los lugares
laderosos de la finca y a principios de vera-
no pica la superficie del suelo en toda la ¢x-
tension de la finca. 5i el crecimiento de las
hierbas ¢s mucho durante ¢! invierno. hace
otra machetea para quitar éstas, prefiriendo
en algunas ocasiones quitar Ia hierba ¥, no
hacer la machetea.

En las partes altas de Avance se han he-
cho tanques no notando los agricultores nin-
gun efecto. En otros lugares es practicado
con resultados positives. La hierbas mas co-
rrientes son las de la region notandose en
La Carpintera una mavor invasion de gra-
ma.

Sombra:

No se¢ encuentran  cafetales desprovistos
de sombra, aunque si se han hecho experien-
cias sin ella, pero debido a los malos
resultados obtenidos han tenido que desistir
de sus practicas. En algunos lugares de mas
altura como en Avance, st se ha arralado
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mucho la sombra, notandose los cafetales en
buen estado, pues no son azotados por el
viento debido a la proteccion natural que le
brinda una colina. Para ¢l sombrio es usado
el guaba, cuajiniquil, poré blanco y colora-
do, nispero, aguacate, giitite, plitano ¥ gui-
neo. Los dos primeres son los mas usados v
weneralmente acompanados de platano y gui-
neo. También se ha ensayado el Candelillo
{Leguminesa) pero me informan los que la
han usado que han desistido de ¢l por notar-
se en las plantaciones sombreadas de este ir-
bo! un amarillamiento del café.

Observaciones:

Raramente se encuentran cafés de las va-
riedades “San Ramon™ v *“Marogogipe'’,
notindose que e! San Ramon es muy indica-
do para los lugares ventosos por su resisten-
cia a esa condicion adversa. Tanto en la re-
gion de Avance comp en La Carpintera, es
muy reducido el uso de la cal, ¥ no obstan-
te esto, las plantaciones no denotan una apa-
riencia que indique la necesidad de este ele-
mento, por lo que existe la creencia de que
Nos reservamos
la opiniéon al respecto por no conocer el re-
sultade de las determinaciones de p. H. que
se esta haciendo.

el café es acido-tolerante.

En cuanto a poda no se practica ninguna
sistematica ni con orientacion definida; se re-
duce solamente a quitar las partes secas ¥
dafiadas por la cogida. En este distrito he-
mos notade que hay un agricultor que prac-
tica una poda, resultado de la experiencia ¥
ha invertido anos con el objeto de formar
matas bien desarrolladas y que muestren
gran capacidad sostenidos por un buen tron-
co. Consiste en obtener una mata de un tron-
co fuerte y desprovisto de bandolas de mo-
do que durante los primeros anos de creci-
miento Jla mata forme unicamente tron-
ce con un  ligero copete Cuando la
mata ha alcanzado un desarrollo mediano se
le hace una capa, ¥ en algunas ocasiones se
corta Ia mata a unos 30 centimetros de la
superficie del suelo. 51 el tronco es suficien-
temente grueso se producen cuatro hijos los
cuales adquieren buen desarrolio; en algunos
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casos “se desarrollan  dnicamente dos hijos.
La planta entonces crecera y los nuevos hi-
jos producidos se cuidaran de modo que se
extiendan a lo ancho ¥ no a lo alto. Cuando
la planta presenta alguna facilidad se le
hace una capa a los dos o cuatro hijos
que han resultade de la primer poda forman-
do asi una mata excesivamente grande. De
este modo la planta esti capacitada para for-
mar una gran cantidad de bandolas que van
en  beneficio directo. del

productor con
el aumento. de cosecha que se obtiene.
Es del caso advertir que si los terre-

nos no han sido debidamente abonados las
plantas no pedrian sostener una buena co-
secha. Los cafetales que han sido podados
de este modo adquieren un aspecto bueno.
Para practicarla es también necesario hacer
Ia siembra de tres metros entre maia y mata
y 4 metros entre calles con ¢! objeto de que

Et-l.:);lﬁi-

Poda agobisda usada por don Juan Polimi practica-
de en cafeto variedad Sen Ramon.

los copetes no peguen unos con otros. Con es-
te sistema de poda es dificil que se quiebre
en tiempo de las cosechas ¥ también los ra-
yos solares entran a todo el cuerpo de la

planta.

En algunas fincas que por su posicion son
muy azotadas por el viento usan para tapa
vientos el nispero con muy buen resultado.
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Distrito 50. — Concepcion

Area cultivada: 232 manzanas.

Produccion total: 2051 fanegas.

Promedio de produccion por manzana:
B.H4 fanegas.

Altura; varia entre 1360 m. a 1420 m.

Generalidades

Los factores climatéricos son Jos  mismos
que prevalecen en el canton. Es una region
bastante plana presentando muy pocas la-
deras. Los cafetales son bastante viejos lle-
gando a mas de 80 afios. En un principio
la mayoria de esios terrenos éran potreros
¥ charrales.

L.os suelos corrientemente son obscuros apa-
reciendo pequenos  trechos de color claro ¥
en raras ocasiones suelos de un color inten-
so. Estos suelos son de origen residual. ¥ en
muchos paderones puede observarse el fe-
nomeno de la meteorizacion bastante avan-
zado. Presentan estos suelos una estructura
floja de grano pequeho y suave predominan-
do los suelos arenc-arcillosos. lLa profundi-
dad varia entre 0.50 m. hasta 2 m. ¥ no exis-
te bien determinada diferencia entre suelo y
subsuelo. En verano el agua se profundiza
mucho, dadas las condiciones de permeabili-
dad que presenta el saelo,

La apariencia de Ias plantaciones es bas-
tante buena pero como en ¢! resto del cantén
los agricultores que no atienden debidamen-
te sus cafetales, estos se mantienen en malas
condiciones. En este distrito s muy notorio la
diferencia de cosecha entre los que abonan
¥ los que no abonan. Entre ¢l primer grupo
son corrientes  cosechas de 15 v 20 fanegas
por manzana como promedio en contra  de
una ¥ dos fanegas como promedio por
manzana entre les que no abonan ni asis-
ten debidamente sus cafetales. La caida de
Ia hoja lo mismo que ¢! grano se nota en el
invierno cuando el suelo esti muv satyrado
de humedad. X

Las enfermedades que se presemtan son las
descritas en los anteriores distritos v en igual
intensidad. La uniformidad de las cosechas
depende como se ha descrito en los ante-
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riores distritos, dela regularidad ¥ ain‘mdan-
cia de las luvias, del cuido que se le de 3 las
plantaciones ¥ del uso regular  de abonos.
Como estos terrenos son tan permeables ¥
profundos cuando hay exceso de lluvia las
sustancias solubles bajan a las capas infe-
riores del suelo distanciandose del sistema
radical de la planta, lo enal motiva un debili-
tamiento en ésta facilitando al mismo tiem-
po la predispesicion a las enfermedades, re-
duciendo notablemente la cosecha. )

El uso de !os abonos comerciales esta re-
gido por las mismas condiciones de los de-
mas distritos. Los abonos verdes no se usan
y son muy pocos los que aplican cal a sus
cafetales,

Las operaciones de cultivo no presentan
innovacion alguna a los antes mencionados
notindose en la mayoria de los cafetales las
mismas pricticas de cultivo. Las yerbas son
las corrientes, descritas anteriormente .

Como lo corriente en la region, la sombra
usada de preferencia es de cuajiniquil ¥ gua-
ba, acompanados de guineo y platano. En
este Ingar hemos notado que algunos han he-
cho experimentos sin sombra, obteniendo bue-
nos resultados tanto en el estado de la plan-
tacion como en la cosecha recolectada, ¥ aun
en el tamano del grano, madurando la cose-
cha muy pareja. Otro experimento se llevé a
cabo en el mismo sentido resultando que las
dos cosechas siguientes a la supresion de la
sombra fueron muy huenas, arruinindose el
cafe despues de la ultima cosecha, Otro gru-
po de agricultores realizaron también expe-
rimentos  en  este mismo sentido obteniendo
resultados negativos desde un principio.

Observaciones:

Se nota que en este distrito a2 mayor parte
de los cafelales se encuentran con lomille
alto, atribuvendo a esto Ia mucha humedad
del suelo. Hay varios que alomillan bajo,
usando entonces tanques. Los drenajes son
muy necesarios v son practicados en varias
fincas de este lugar. aunque muy defectuo-
sa, pues se reducen a unas zanjas poco pro-
fundas v mal distribuidas.

La poda no presenta ninguna particula-
ridad que pudiéramos mencionar pues es la
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corriente ya descrita, Donde el café no e
podado, o muy poco podado, alcanza un gran
desarrolle. Un dato curicso ¢s ¢l de un agri-
cultor que poda antes de la cogida para que
el poco grano que tienen  sus matis ma-
dure bien; sus cosechas nunca pasan de
una a una ¥ media fanegas por manzana.
Algunos agricultores practicaron Ia poda de
Guatemala, en pequeha escala, ¥ desistieron
de la idea debido a los malos resultados.

Muestra ¢l café una gran tendencia a pal-
millar especialmente en los lugares mas al-
tos, esta no se quita pues aumenta la cose-
cha hasta cierto punto. En estos mismos lu-
gares se observa que después de Ja capa
se pierden uno o los dos hijos, llamado esto
por ¢l campesing “‘escarcha del café™.

Distrito 60. — Dulce Nombre

Area cultivadz: 213%% manzanas.

Produccion total: 1760 fanegas.

Promedio de preduccion por
8.25 fanegas.

Altura: varnia de 1322 m. a 1460 m.

mMANZana :

CGeneralidades:

Aun cuando las condiciones climatéricas
son parecidas al resto de Ia region, =e nota
que las lluvias se acentian de Julio a Diciem-
bre, que como se vera abarcan dos meses
mas de lo corriente. Es en este distrito don-
de se observa en los lugares de mayor altura
un fuerte sereno durante el verano, suficien-
te para mantener los pastos verdes. Los vien-
tos se presentan en la misma época pern con
mayor intensidad,

Las plantaciones son muy viejas variando
entrée 60 v 100 anos. Los cultives abarcan
partes planas y laderas.

Predominan suelos bermejos que varan
en intensidad siendo en todo caso organicoes,
Presentan una textura gruesa, son areno-ar-
cillosos de grano pequeiio v suave. La pro-
fundidad varia de media a una vara y en al-
gunas excepciones llegan a tener dos varas. El
suelo v el subsuelo no presentan gran dife-
rencia, aunque este ultimo es mis arcilloso.
Parte de esta zona debe su origen de forma-
ciém a la accion del rio Tiribi.
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Las condiciones de los cafetales durante
todo el ano son por lo general buenas, exis-
tiendo como en todos los demis distritos un
considerable nimero de pequenas fincas en
muy mal estado debido a la mala atencion
fque reciben,

La produccion varia entre 1 y 20 fanegas
por manzana obteniendo promedios entre 12
¥ 18 fanegas los que abonan y asisten bien
sus caferales.

La floracion es abundante, no asi la co-
secha, pues gran parte de ella no cuaja, exis-
tiendo la caida del grano antes de la ma-
duracion debido esto, parte a la mala dis-
tribucion de la sombra, parte a Ia iregula-
ridad de Ia estacion lluviesa ¥ parte a la es-
terilidad de los suelos.

Es corriente !a caida de la hoja ¥ del gra-
no debido; a la accion del **Stilbella fla-
vida'" y a la mucha humedad.

Las principales enfermedades que atacan
los cafetales en este distrito son la Maya ¥
Stilbella flavida en un radio de accion re-
ducido, pero tendiente a aumentar.

El uso de los fertilizantes es muy limitade
usando dosis de cuatro, seis y ocho onzas
por mata cuando es Nitrophosca. ¥ doce on-
zas los que usan Ammephos.

Diechido a condiciones especiales del suelo.
muy flojas, hay agricultores que tienen que
hacer dos aplicaciones al ano, usando en este
gaso dosis de cuatro enzas por cada aplica-
cion. una a !a entrada del verano ¥ la otra
a mediades del invierno. Unos agricultores
hacen las abonadas en invierno, otros en cam-
bio en ¢l verano, observandose que todos ob-
tiensn buenos resultados. Es de notar que
unicamente tres agricultores han hecho uso
de abonos quimicos, obteniendo todos ellos
muy buenos resultados.

El uso de estiéreol es practicado por los
que tienen facilidades para servirse de el
Exceptuando al Ingeniero don Alfredo Her-
niandez quien posee estercoleros modernos, to-
dos los demas agricultores lo recolectan de-
jandolo pedrir en montonos, perdiendese de
este modo gran cantidad de sustancias nu-
tritivas que contiene el estiércol. Es de no-
tar los buenos efectos que dicho senor Her-
nandez obtiene con el uso del estiércol bien
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descompuesto ¥ aplicado en debida forma a
los cafetales.

Es poco usada la cal, aplicindose en igua-
les condiciones que en los distritos anteriores.

Las practicas de labranza consisten, como
en el resto de la region, de dos paleas y dos
macheteas, existiendo algunes que reducen
estas a un minimum o sea una machetea y
una palea. Es bastante corriente el uso de los
tangues.

El uso de la sombra esta generalizado,
existiendo agricultores que estan efectuando
ensayos sin ella, disminuyvendo gradualmente
Ia densidad de la misma ¥ haciendo uso cons-
tante de abonos quimicos. El resultado de
estos experimentos no los podemos anotar to-
davia pues han comenzado recientemente es-
tas practicas, Ensayos han sido hechos en
esta regiom con el uso de grevillea, eucalipto
¥ corcho, desistiendo de su uso por los malos
resultados obtenidos,

A una altura mayvor de 1400 metros exis-
ten fincas poco sombreadas pero con buenos
tapavientos, manteniéndose los cafetales en
buenas condiciones. Para los tapavientos se
usa el ciprés v el nispero con resultados
tisfactorios,

=1=

Observaciones:

Se observa en esta region que la poda ¥
Ia capa son muy limitadas, efectuando estas
aperaciones en invierno para evitar que los
hijos se quemen; asi, cuando llega el verano,
época de frios intensos v soles fuertes, el hi-
jo esta bien desarrollado v presenta resisten-
cia a estas condiciones adversas. Para la re-
novacion de los cafetales se hace una poda a
20 pulgzadas de altura cortando todas las
ramas gue estén en mal estado.

Consideran muchos cafetaleros que la apor-
ca ¢s perjudicial, pues esto obliga a la plan-
ta a desarrollar un sistema radical que luego
al removerse la tierra, por efecio de la ras-
pa al centro, queda sin accion ¥ mueren es-
tas raicecillas, sin haber prestado a la plan-
ta niogun servicio,

Hay en este distrito un ortéptero que ata-
ca las hojas tiernas del cafeto y vive habi-
tualmente dentro de las hojas y viastagos de
Zuineo ¥ platano.

DG

Distrito 70. — San Ramon

Area cultivada: 1934 manzanas.
Producion fotal: 63 fanegas.
Promedio de produccion por manzana:

3.27 fanegas.
Altura: varia entre 1530 y 1650 metros,

= Generalidades:

Este distrito esta cultivado unicamente en
su parte baja de café, dedicando las partes
de mayor altura a la ganaderia, al cultivo del
maiz ¥ cana. No faltan en estas alturas
plantaciones de café que han sido abando-
nadas debido a que las plantas unicamente
tienen funciones vegetativas marcadas v la
productividad es sumamente escasa.

Los terrenos son laderas en su mayor par-
te: son tierras suaves, flojas y de bastante
profundidad, mostrando poca diferencia con
el subsue’o. Segin la opinion de los agricul-
tores mas autorizados de la region, el café

no necesita mucha sombra y mantienen sus
plantaciones con una sombra muy rala,
Cuando se poda totalmente la planta de-

jandole unicamente el tronco. este no hijea
porque se pudre debido a la mucha hume-
dad. Se observa tambien que l!os hijos prove-
nientes de las capas se queman; ocurriendo
esto en todas las zonas de mayor altura.

Notase en este ‘ugar que la aporca dismi-
nuve la cosecha debido, segun observaciones
de los apricultores, a la mucha humedad
del que es producida con la referida
aporca. Es por esto que s¢ ensava e! culitvo
plano con buenos resultados.

suelo

Los drboles usades como sombra son el
cuajiniquil y guaba; el pord ha sido también
usado en este lugar pero con malos resultados.

En los lugares mis bajos de este distrito
las plantaciones se encuentran en buen es-
tado, abundante follaje ¥ buena produccion
de madera, pero el grano, que es de buen ta-
mano y madura parejo, no es abundante.

Los suelos de esta localidad son amari-
llentos, ricos en hierro, existiendo en peque-
nas extensiones suelos bermejos con bastante
cantidad de humus,



RS L

Discusiones y Recomendaciones

Después de haber hecho una expesicion
detallada de las condiciones que prevalecen
en las plantaciones de los diferentes distritos
del Canton de La Union, la Seccion Técnica
s¢ propone comentar algunas pricticas poco
recomendables seguidas por nuestros campe-
sinos ¢ ir tratando de definir algunos aspec-
tos poco estudiades que Interesan vivamente
al caficultor de esta region.

Practicas Culturales

Por los datos anteriormente expuestos, se
observa que por l!o general, las operaciones
de cultivo realizadas en este Cantdn son cua-
tro, constando de dos paleas y dos macheteas
distribuidas asi: una palea a Ia entrada del
invicrno ¥ la otra antes de la recoleccion del
grane o sea a !a salida de la estacion luvio-
sa; las dos macheteas se distribuyven entre
las paleas segin el desarrollo de las hierbas,
siendo realizadas generalmente una en junio
¥ otra en setiembre.

Dadas las condiciones de Ia localidad, es-
tas operaciones de cultive estan conveniente-
mente distribuidas ¥ son suficientes para
mantener los cafetales en buen estado de lim-
pieza. Lo que no es conveniente es el sistema
de efectuar la palea de la salida del invierno
que se hace del lomillo al centro de la calle,
porque de esta manera se podan todas las
raices que se han formado por ¢l estimulo de
la humedad suministrada por la aporca, efec-
tuada a la entrada del invierno, causando
por consiguiente una pérdida de energia de
la planta al formar este sistema radical que

sé suprime sin antes haber prestado servicio
alguno.
Otro de los malos resultados que se ob-

tienen con esta operacion es el aumentn de
capilaridad que se forma, por el corte lisa
que efectza la palea quedando los terrenos
apelmasados, favoreciendo de este modo una
perdida de agua excesiva por evaporacion,
En lugar de esta operacion debiera practi-
carse una palea volcada en el mismo lugar,
que aunque resulta mas cara, los resultados
henéficos que se obtienen en este caso justi-
fican !a operacion.

D; C
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Es de recordar que existen muchas fin-
cas en que la distribucionp de la sombra tem-
poral ¥y permanente es tal, que permite el
uza de culbvadoras de traccion animal, efec-
tuando un trabajo eficiente v econémico.

En la region laderosa es casi indispensa-

Lle el lomillo; para evitar la  erosion,
los  lomillos debieran combinarse con el
uso de cajones o tanques, distribuidos

de manera adecuada para que se reco-
jan la tierra que aun en pequena cantidad
arrastran las aguas de lluvia que corren su-
perficialmente.

El uso de tanques es corriente, pero no to-
dos lo practican de igua! modo, ni se hacen
de iguales dimensiones. Hay quienes loz abren
de cajon de por medio v de calle a calle para
recoger la basura en el invierno, llenindolos
también con la desbajera y despalota, para
taparlos luego con la raspza de! verano.

Estos son los que obtienen mejores resul-
tados. ya que llegan a obtener una descom-
posicion anaerébica completa. Al siguiente
ano los tangues son abiertos en los cajones
que han quedado sin romper el ano anterior.
Una mejora conveniente seria adicionar a las
basuras un poco de cal para ayudar al des-
floculamiento del suelo y controlar la acidez
que s¢ produce por la descomposicion de la
materia organica.

La gran mayoria de los agricultores reali-
zan la misma operacion pero de un modo
muy deficiente, va que estos 20 los tapan si-
no que se van rellenande poco a poco con-
forme van cayendo las hojas ¥ la tierra que
arrastra las lluvias. Es de notar que Ia des-
composicion es en este caso insuficiente, por
no ser un procesp anaerobico, ¥ por consi-
guicnte el resultado de dicho fendmeno no
es ¢l humus que se obtiene en el caso ante-
rior, sino gue por producirse una oxidacion
violenta, hay formacion de gases que se vo-
latilizan, no obteniéndose ningun producto
estable.

Finalmente encontramos agricultores que
hacen tanques para desenterrarlos en cuanto
s¢ llenan; de este modo se obtiene unica-
mente un resultado fisico ¥ no quimico como
en ¢l caso primeramente citado.

Debido a que en ciertos Jugares ¢l terreno
presenta una topografia  que no facilita el
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drenaje natural. se hace necesaria la remocion
del exceso de agua del suelo mediante un
sistema de drenaje. A este respecto hay que
notar que efectian zanjas para este fin de
muy poca profundidad v mal distribuidas,
Seria de gran provecho hacer un estudio pre-
vio sobre el terreno para delinear un trazado
perfecto de drenaje, con los requisitos nece-
sarios para su perfecto funcionamiento v efi-
cacia, usando desde luego zanjas rellenas
con piedra y tapadas, o aunque mas caro,
usar tubos de drenaje.

Abonos:

De acuerdo con los datos  estadisticos .el
promedio de produccidn de Tres Rios es de
9.234 fanegas por manzana. Este dato pare-
ce a2lto si tomamos en cuenta los meétodos
generales de cultive seguidos; pero debemos
tener en cuenta que las fincas de mavor ex-
iension son atendidas con mayor esmera por
sus duenos y obtienen promedios mis altos
fue hacen subir el promedio general de la re-
gion. Ahora, como estas fincas a las que nos
referimos son muy pocas en realidad, si el
dato que dio !a Estadistica no estd exacta-
mente en lo acertado, la culpabilidad seria
de algunos agricultores que en el afin de
aumentar el avalio de su finca y otros por
diferentes motivos., suministran datos exage-
racdos de produccion.

Ya anteriormente hablamoes de promedios
que varian de menos de media a 25 fanegas
por manzana, Observando la causa de  esto,
aparece como factor principal el uso de los
fertilizantes, pues es realmente muy bajo el
procentaje de agricultores que prestan el
debido cuidado a esta practica, ¥ son estos
los que obtienen cosechas que en ningin ca-
so bajan de 10 fanegas por manzana, llegan-
do a obtener hasta 20 y 30. Basados en lo
afirmado anteriormente, no habrian razones
para que solo muy pocos agricultores de la
]'r‘_'gil."ln hagan usa de los abonos camerciples,
¥ mos vemos en el preciso caso de exponer
los argumentos que dan los productores para
no hacer uso de tales compuestos, ¥ que
pueden ser divididos en tres grupos:

1"—Falta de medios econémicos. En este
grupo entran una gran mavoria; ellos ven la

e

necesidad de los fertilizantes y muestran in-
teres cuandeo se les habla de abonos, pero no
pueden recurrir a ellos por falta de d_inem.

2" —Falia de conocimientos agricolas,
Creen algunos agricultores que ¢l uso de

s L

Muestra esta foto el aspecto que presenten los cafe-
teles mal werrcglodox.

las abonos es un lujo ¥ que ningin resulta-
ilo economico se puede esperar de ellos. Me
decia un productor: “*Los abonos los usan los

Otro especto de caferales mal esistidos. Notese en
ellos la falta de follaje y pésimo arceglo oo cusepo
lefiono.

ricos porque tienen plata”. ;Pero no obser-
va que las cosechas de éstos son de 20 y mis
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fanegas por manzana, no obteniendo usted
mas de dos fanegas?, me vi precisado a pre-
guntarle; contestando que esto era debide a
las condiciones propicias con que contaba su
vecino que hacia uso de los abonos, En ge-
neral, este grupo de agricultores siempre ha-
cen alarde de su experiencia y practica, aun-
que los resultados que cllos obtiencn son de-
sastrosos ¥ no permiten ninguna insinuacion
de técnicos,

J*—Desconfianza creada por haber hecho
usa de abonos sin resultado. Felizmente este
grupe de agricultores cuenta con muy po-
cos; esios han abonado una vez con malos
resultados, no porque ¢l abono no sirve como
lo indican ellos, sino por la falta de cons-
tancia, no haber usado !a formula de abono
apropiada. ni en cantidades suficientes. A
estos sera muy dificll convencerlos nueva-
mente a hacer ensayos pues se muestran muy
desconfiados. La principal causa de esto  es
debido a que los comerciantgs no cuentan con
los servicios teécnices para el expendio del abo-
no, salvo raras excepciones. Sé de una casa
e comercio. creo que es la Gnica, que impor-
ta varias clases de abonos completos. cada
uno de los elemestos separadamente vy dos
combinados, v gue cuenta con los servicios de
un experto agronomo quien se ocupa antes
de wvender los fertilizantes de hacer ana-
lisis de sin cobrar por este
zervicio, con el fin de servir mejor a los
agricultores ¥ en consecuencia, en bien de sus
intereses, pues con esto consiguen aumentar su
radio de accion. 51 todos los comerciantes si-
guieran este principio no existiria este gru-
po de agricultores
repito, sera muy dificil convencer nueva-
mente de los buenos resultados que se ob-
tienen con el uso sistemiitico de los abonos,

los  =uelos

Los suclos de esta region son sumamente
pobres en elementos nutritivos, existen cafe-
tales que tienen 80 v 100 anos de ser culti-
vados sin haber recibido una ayuda en for-
ma de abono y no es posible esperar de ellos
buenas cosechas sin antes ser fertilizados.

Varios analisis hechos de tierras de dife-
rentes zonas de esta region indican que en su
mayoria son suelos normales en cuanto a pro-
piedades fisicas, mostrando todas ellas un
muy bajo porcentaje de elementos nutritivos

y¥a referido ¥ a quienes
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4 la planta. Estos suelos, como es natural,
responden muy bien al uso de los abonos qui-
micos, pues debido a su riqueza en materia
organica vy microorganismos dtiles al suelo
son muy actives, En algunos lugares y debi-
do a la mala asistencia que reciben los cafe-
tales, se notan suelos pobres en materia or-
ganica, estos principalmente estin  sitwados
en las laderas. A estos terrencs hay necesi-
dad de incorporarles primero el humus de
que carecen usando luego 'os abonos, Meé-
todos para aumentar el contenido organico
de 'os suelos ya fueron explicados en el ca-
pitulo anterior v salo quiero hacer notar agui
la importancia que encierra el mantenimiento
del humus en el suelo. 5§ un terreno tiene
suficiene humus su capacidad retentiva es al-
ta, pudiendo retener de este modo por mayor
tiempo la humedad v las sales nutritivas que
s¢ aplican en forma de abonos.

Haciendo mencion de los analisis antes ci-
tades, se ve que estos suelos en su gran ma-
yvoria necesitan de abones completos, es decir,
los ¢ue contienen los tres elementos primor-
diales: nitrogeno, fosforo ¥ potasio. en una
proporcion que se ajuste a las necesidades de
la planta. Sen raros los cisos en que con-
vendria en vez de un abono completo, ¢l uso
de ahonos de un solo elemento o dos de ellos;
pero en ningin caso podrin prescindirse del
usa de los fertilizantes =i se quiere obtener
buenos resultados. :

Salve raras excepriones, s& ve que entre
el pequeno porcentaje de agricultores que
abonan sus plantaciones estan bien orienta-
Ilstos usan abonos completos de alma
concentracion, lo que disminuye el costo del
elemento puro, constandole por consiguiente
mis barato ¢l abonamiento por manzana que
cuando abonos de poca concentracion son usa-
dos. Los resultados que obtienen estos son
eficientes v sus fincas rentables.

5in excepcion puede decirse que todas las
fincas donde =e acostumbra abonar ano con
ano, muestran plantas de muy buen aspecto,
bien desarrolladas, reduciéndose al winimo
la caida de la cosecha lo mismo que de la
hoja. ¥ las cosechas son siempre abundantes
¥ uniformes ano con afo.

A la par de los abonos quimicos es nece-
sario apuntar algunas propiedades de la ecal

dos.



316

como abono indirecto. El uso de la cal debe
ser indispensable en lugares donde los sue-
los son compacios, para mejorar esta con-
dicion adversa favoreciendo Ia buena aerea-
cion del suelo dando auge a la actividad bio-
logica, También debe ser usado en lugares
donde se acostumbra el emplen de fertilizan-
tes quimicos para corregir la acidez que es-
tes puedan producir, pero no debe aplicarse
cal simultineamente con abones quimicos ya
que la cal puede entrar a formar, con algunos
de los elementos del abono, compuestos de muy
lento aprovechamiento, como ¢s el caso del
fosforo que al ser aplicado en forma mono-
calcica, es transformado en una forma tri-
cileica, cuya solubilidad es minima. Segin
la clase de compuestos de cal que se aplican,
se puede perder en mayor o menor grado el
nitrogeno del fertilizante, debido a la reac-
cion térmica que se produce en el suelo. Es
sabido que una acidez moderada en el suelo
&= favorable al desarro’lo del cafe, pero cuan-
do este grado de acidez aumenta en el suelo,
es necesario neutralizarlo por las condiciones
adversas que se desarrollan sobre todo en lo
que a la faz biologica del suelo se refiere.
Los terrencs pobres o agotados no se fertili-
zan con solo la adicion de cal, como creen
algunos agricultores; talvez su aplicacion ha-
ri en ¢l primer ano algin efecto enganador,
pues movilizara sus altimas reservas dejan-
dolos después mas improductivos que antes.
Es par lo que en terrenos pobres las encala-
das no deben hacerse si no es con el aporte
abundante de materias fertilizantes, de lo
contrario, la aplicacion de cal en vez de ser
util =era nociva.

Cuiero considerar ahora ¢l uso de los abo-
nes verdes.

Por lo general el porcentaje de agriculto-
res que siguen esta practica es muy bajo y a
igual que ¢l uso de los abonos, no compren-
den Ia eficacia de Jos mismoes. Este pequenio
grupo de agricultores que hacen uso de los
abonos verdes emplean los frijoles, de pre-
ferencia el “‘chileno”. En vez de estas plan-
tas usadas, seria preferible otras legumino-
«as que rindan un mayor desarrollo, incor-
porando de este modo mayvor cantidad de ma-
teria organica y nitrogeno por manzana.-La
aplicacién de abonos quimicos como comple-
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menta del abono verde es indizpensable para
reducir los efectos perjudiciales producidos
por la competencia de estas plantas con el ca-
fé, condicion que dura hasta la epoca en que
el cultive se entierre para llenar su cometido.
Debe tenerse cuidado de hacer las siembras
de las leguminosas de manera que la  €poca
en que estén en condiciones de enterrarse.
coincidan con meses ¢n que haya lluvias su-
ficientes para evitar la alta temperatura que
se produce ¥y que quema las raices de los ca-
fetos.

Poda:

Pequeno ¢! es numero de agricultores de
este cantén que han experimentado sistemas
orientados de poda, y quienes lo han hecho
lo pranctican en una escala tan reducida, que
no ¢s posible encontrar una extension consi-
derable arreglada por una misma poda, ni
posible es tampoco observar en determinado
sistema una mata que se ajuste a él

L.a poda que se realiza hoy dia es la co-
rriente gue solo exige cortar ¢ sacar, como
se dice, las partes danadas. Se cuidp tam-
bién de ir suprimiendo ano con afo los hijos
que broten de las diferentes partes de los ta-
llos ¥ las ramas, pues de lo contrario, al desa-
rrollar provocaria una agotable disminucion
de la savia que perjudicaria grandemente Ja
maduracion, La practica corriente es de qui-
lar esos hijos cuando estan tiernos por la fa-
cilidad que presentan, lo mismo que por cau-
sar menos dano a !a planta. Con esta poda,
una mata que se considere formada, presen-
ta un tallo central que pudiéramos lamar
tronco que produce los tallos primarios soste-
niendo estos a su vez tallos secundarios que
en algunos casos se ramifican. La mata me-
jor arreglada siempre deja un espacio libre
alrededor del eje central que permite mayor
circulacion de aire v la penetracion de la
luz, A este modo de podar hay que agregar-
le la continua supresion de las bandolas mas
bajas que da como resultado la formacion de
copetes, centralizando la produccion en la
parte superior de la mata. Si el areglo gene-
ral de la planta no se practicara, es decir,
no hiciera poda, la planta se convertiria en
una aglomeracion de ramas y tallos, todos
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raquiticos, que darian una cosecha exigua,
En este lamentable estado se presentan a ve-
ces algunos cafetales.

Teodos los cortés que se operan en la poda
se¢ efectiian con un cuchillo filoso ¥ con la
ayuda de una maceta para cortes dificiles,
La perfeccion en los cortes es notable, pues
muestrta  una  superficie lisa, siempre in-
clinada ¥ mis 0 menos a una pulgada de
la yema. Como se podri observar se le re-
tuce a la mata la capacidad de producir en
vez de aumentirsela. Poca es la atencion que
¢! agricultor le da a esta operacion relegada
por completo a la rutina. Cafetaleros de mas
preparacion ¥ mas observadores han practi-
cado innovaciones aunque en pequena escala
en los sistemas de podas, porque para ensi-
var en mayores extensiones necesitin la avu-
da de un personal capacitade o ensenarle al
peon lo que debe hacer sin que entre en juego
su criterio.

Probablemente si se tratara de cafetales
nuevos que se guieran formar por tal o cual
sistema, la operacion se haria mas facil, ma-
xime si para el caso se emplean peones que
nunca han podado ¥ que solo han recibido
al respecto las indicaciones referentes al sis-
tema que se¢ desea aplicar. Pero el caso es el
de cafetales viejos que se trata de poner de
acuerdo en lo posible con sistemas mis ven-
tajosos, siendo entonces necesario tratar por
aparte la condicion individual de cada plan-
ta, determinando cuantos ¥ cuales hijos con-
viene dejar, a qué altura es preferible podar
el tronco, si esta operacion no presenta in-
convenientes en la 2ona, pues tenemos que
en San Ramén los troncos se pudren cuando
mediante una poda honda se les suprime el
follaje, dicha desventaja se debe a un des-
equilibrio en  las funciones de Ias plantas,
pues estando en completa actividad fisiolo-
fica, se le suprime la parte vegetativa ne-
cesaria para la transpiracion del exceso de
Agua que ha sido necesario absorber para el
transporte v la asimilacion de los alimentos
en solucion. La pérdida del tronco, cuando
s¢ verifica una poda honda, se nota sbélo en
terrencs muy himedos, por lo cual recomen-
damos efectuar dicha poda en dos anos ¥y
no en uno solo como se hace, para renovar
la planta por mitades para que de tal suerte los
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fenomenos fisiologicos no se entorpezcan to-
ta'mente ¥ ocasionen la muerte de la plan-

1a.

Por no existir un sistema local de poda
conveniente aconsejamos la experimentacion
en debida forma de podas sistemiticas como
es la poda del Ingeniers don Bermardo
Yglesias, (descrita en esta misma Revis-
ta) y la poda agobiada. Seria muy in-
dicado que el Instituto de Defensa del
Café y el Centro Nacional de Agricul-
tura comenzaran dichas experiencias, porque
es la linica forma en que puede tenerse con-
fianza en los resultades ya que los experi-
mentos son conducides de acuerdo con las
exigencias cientificas requeridas. Hay um
pequefio  grupa de agricultores que han
hecho experiencias ¥ se quejan de los resulta-
dos, lo cual puede atribuirse a que las expe-
riencias se hayan realizado mal, en cuanto a
la aplicacion misma del sistema o factores
concomitantes no tomados en cuenta ¥y que
son determinantes en ¢! resultado de las expe-
riencias. Conviene recordar que los nuevos
sistemas de poda tienden a un aumento de pro-
duccién que debe ir acompanado por consi-
guiente de buenas practicas culturales y apli-
cacion metodica de abonos, No podemos re-
comendar de antemano uno u otro de tantos
sistemas de poda que existen, para ningin
lugar en especial de Tres Rios, ya que esto se
puede hacer unicamente basados en resulta-
dos de una experimentacion bien efectuada ¥
que hasta ¢! momento no ha sido hecha en
este Canton, Perfectamente nos podriamos en-
contrar con que un sistema experimentado
no rindiera todos los beneficios de él espera-
dos, pero en cambio si seria muy recomen-
dable adoptar una modificacién que si res-
ponde a las condiciones propias del lugar en
que se ha ensayado. Entre las ventajas de la
modificacion del sistema implantado podria-
mos obtener: arboles vigoruses, de forma con-
veniente, de fructificacion abundante y uni-
forme en los anos sucesivos, fruta de buen
tamaio y calidad, facilidad para recogerla,
y acercamiento de la zona de produccion a la
de absorcion; v que sobre todo mo sea muy
complejo el sistema, para que el peon, con una
ligera ilustracion al respecto, pueda ejecutar
un trabajo eficiente en lo posible, ¥a que uno
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de los inconvenientes de mas importancia al
efectuar la implantacion de poda en gran es-
cala es la dificultad que presenta la poca
capacidad de disernimiento del personal del
campao.

Hemos observado que un grupo muy redu-
cido de agricultores, se preocupa por intro-
ducir modificaciones a algunos de los siste-

Pode agobiade practicada por el serior Juen Polini.
Notese la formacion del copete, abundancia de co-
secha y follaje. 5t

mas definidos de poda, con el objeto de ob-
tener mejor adaptacion a las condiciones exis-
tentes en €l lugar en que experimentan. El
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Poda agobiade que muestra el doblémiento de ld ra-
ma y la cerencia de bandolas en el comienzo de ésta.
Fote tomada en la finca del Se. Juan Polini.
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senor don Juan Polini, cafetalero esmerado
(ue se preocupa constantemente ¢n mejorar
en todos los aspectos sus plantaciones, prac-
tica con algunas variantes la poda agobiada.
Los pormenores de ¢sta fueron explicados
en detalle cuando nos referimos a la poda,
en el Distrito de San Rafael. Algunos aspec-
tos tales como: el doblamiento de las ramas,
la buena produccion y la formacion de cope-
tes pueden apreciarse en las diferentes foto-
grafias que acompafian este informe.

Presenta este sistema, sin embargo, la ten-
dencia de pmducil‘ muchos hijos en las par-
tes superiores y dobladas del tallo debido a
la naturaleza de 'a planta a crecer erecta. Se
puede corregir en parte esta pérdida de ener-
ria cortando los hijos en cuanto no mas se
noten, con una cuchilla.

La mayor dificultad que presenta esta po-
da es la renovacion de la planta cuando se
hace necesario, Hasta la fecha ha tenido el
senor  Polini que sustituir !a mata completa-
mente; esta desventaja toma mayores propor-
ciones en esta region en donde lo que mas di-
ficultades presenta es el levantamiento de
una plantacion joven. Se podria evitar el
arrancar la mata si brotaran hijos en la par-
te inferior del tallo en una forma regular,
pero dadas las condiciones de deshija com-
pletz en que ha estado por muchos aifos esta
plantacion, nos enconiramos que, actualmente
Ias vemas del rronco se hallan casi en todas
las plantas incapacitadas para producir hi-
jos.

Podria ensayarse una forma de renovacion
del cuerpo lenoso de la planta, dejando dos o
tres hijos de acuerdo con la fuerza de la ma-
ta ¥ distribuidos convenientemente a lo lar-
go de 'a rama agobiada, para que una vez
desarrollados hicieran innecesaria la existen-
cia del copete final ¥ fuera preciso cortarlo.
podrian arreglarse de
acuerdo con los principios en el sistema da-
da por el Ingeniera don

Los hijos dejados

lernardo Y rlesias.

También como son cuatro los copetes que
tiene la planta podria ensayarse unicamente
Ia poda de las bandolas en dos copetes cada
ano, de tal suerte que un ano, mientras las
bandolas de los dos copetes podadas crecen,
los otros dos estan en produccion.

En todo caso, lo mas recomendable es no
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cortar los hijos que aparezcan en la parte in-
ferior del tallo para aplicar la poda en ellos
resolviendo facilmente el problema de la re-
novacion de la planta.

Scmbra:

Entramos a considerar ahora uno de los
aspectos de mayor importancia en el tultive
del café: 'a sombra. Como los fines que se
persiguen comprenden dos aspectos diferen-
tes, podemos dividirla en sombra tempora® ¥
sombra permanente.

Sombra Temporal:

Se¢ entiende por sombra temporal el abri-
#0 que se le proporciona a las plantas nue-
vas, CGeneralmente se usa para este objeto
piantas de crecimiento ripldo v corta dura-
cion, para que de esta manera protejan lo
mis pronto los pies jovenes v recien planta-
dos del sol sobre el follaje tiermo, de la accion
de los vientos fuertes que prevalecen en la
mayar parte de las laderas de este Canton, y
de la evaporacion excesiva por la completa
exposicion del terreno a la accion desencante
del viento ¥ del sol. Las plantas que se usan
con tal fin pertenecen principa’mente al gé-
nero musa; entre ellos encontramos ¢! guineo
en primer lugar, el platano ¥y excepcional-
mente el banano. Estas plantas tardan para
desarrollar de seis 3 ocho meses, el guineo
tardando en algunos cases hasta un aho. El
platano ocho meses v el banano generalmente
un ano.

Es curioso observar que la sombra tempo-
ral no se quita, una vez que las plantacio-
nes aleanzan su desarrollo completo, epoca en
que la sombra permanente viene a sustituirla,
sino que sigue existiendo conjuntamente con
r5ia.

Cuando la cepa s=e hace vieja es necesaria
la remocion total de ella para sustituirla por
una nueva que sea vigorosi v de facil arre-
glo, pues !as cepas viejas se salen del suelo
¥ son ficilmente volcados los vistagos por
el viento danando los cafetos; también pro-
duren muchos hijos habiendo necesidad de
cortarlos repetidas veces dado su rapido de-
sarrello; !as cepas viejas dificultan el arre-
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glo de ellas pues son muy irregulares cons-
tituvendo por este motive un albergue apro-
pindo pari el desarrollo ¥ multiplicacion del
chapulin, enemigo bastante serio cuando exis-
te en gran nimero, pues s¢ come las hojas
tiernas de los cafetos produciendo deforma-
ciones en los tallos jovenes v capas Se en-
cuentran plantaciones gque por [a accion de
este inzecto muestran las irregularidades ano-
tadas anteriormente en gran escala. Upa con-
dicion que puede anotarse en favor de las mu-
saceas ¢s que no presentan enfermedades de ca-
racter fungoso fque sea trasmisible al cafeto
en este lugar. las cepas de musiceas se colo-
can en cuadro de 4 a 6 varas dejandole a ca-
da una de ellas, de 2 a 4 vastagos como pro-
medio. El empleo de estas plantas como som-
bra exige un arreglo de su follaje que se lla-
ma desbajera que consiste en quitar las hojas
secas, Esta operacion se hace necesaria en re-
lacion con el numero de vastagos que se deje.

Las musas son plantas que extraen gran
cantidad de sustancias nutritivas del suelo,
teniendo preferencia por el elemento potasio.
el cual es indispensable para la formacion de
los azucares v almidones, Hay gue tomar en
cuenta, que no todos los elementos que extraen
estas plantas del suelo se pierden totalmen-
te, pues corrientemente solo los  elementos
que forman el racimo; son los que se pierden,
puesto que =on vendidos. El resto de la plan-
ta: raiz, tallo, v hojas se usan como abo-
nos organicos ¥ llegan a restituirle al suelo
lo que de ¢l habian tomado.

En donde usan banano se han dado cuen-
ta de los malos resultados que con el se ab-
tiene por la competencia notoria que verifi-
can con los cafetos por lo cual lo estan elimi-
nando.

La propagacion de estas musaceas se pus-
de verificar por dos medios:

I¥ Por rizomas o cepas.

2% Por hijos; que varian de 1 a 2 metros
de altura llamados candelas,

Se observan mas fallas en ¢l segundo sis-
tema que con el primero, pero es mas rapi-
do que este; en todo caso, lo importante es
que el establecimiento de la sombra sé haga
con anticipacion a la siembra de los arboli-
tos de café, habiendo tiempo de esta manera
para reponer las fallas, asi que cuando se ve-
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rifica la siembra, los pies nueves cuentan
con abrigo seguro; esta practica es recomen-
dahle sobre todo. en los suelos arcillosos que
se rajan aun en los primeras dias del verano
v tambicn en aquellos terrenos de considera-
ble elevacion ¥ gran exposicion a los vientos
como sucede en La Carpintera, Dulce Nom-
bre, Concepcion ¥ Avance.

Los agricultores hacen diferencias en cuan-
to a la calidad de sombra que cada una de
las musaceas di, y afirman que el guineo
produce una sombra mas fresca que la del
pliatano, aunque ambas plantas mantienen la
humedad del terreno y rinden productos sin
perjudicar las plantas protegidas mientras al-
cancen la produccion. En el distrito de San
Diego pudimos observar que ademas de mu-
siceas existe también yuca (Manihot utili-
ssima) que es un cultivo intercalario conve-
niente por el producto que rinde, pero pari
sombra provisional es deficiente; ademis
como su cosecha es subterranea al sacarla, se
maltratan las raicecillas jovenes del cafeto
que comienzan a establecerse de manera defi-
nitiva en el suelo, (no hay que olvidar que se
trata de plantas de muy poco tiempo de trans-
plantados), produciéndese un desequilibrio en
las funciones nutritivas de los cafetos a la
par que favorece el ataque de hongos a  las
raices, sobre todo en terrenos en donde exis-
ten mayas causadas por hongos. En todo -
=0, no es aconsejable el cultivo de la yuca
en plantaciones jovenes de café, pues extrae
muchas sustancias nutritivas de! suelo, en
cspecial potasio,

Una prictica que no se verifica es abonar
las plantaciones jovenes, que no es de extra-
nar, puesto que ni aun los cafetos en plena
producion reciben fertilizantes. Seria muy
recomendable la intreduccion de esta prac-
tica, justificada por la competencia de Ila
sombra y al mismo tiempo para formar plan-
tas de buen desarrollo y de buena capacidad
productiva, La competencia que efectian los
arboles plantados para sombra con los cafe-
tos es notoria, especialmente en terrenos de
poca fertilidad, donde se nota que al llegar
las plantaciones a rendir su primer cosecha
s¢ encuentran en malas condiciones .

Una wventaja que presenta !a existencia de
una sombra compuesta de plantas lefiosas y
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de plantas herbiceas, lo que se obtiene cuan-
do s deja la sombra provisional y la perma-
nente, es la facilidad de controlar la cantidad
de sombra necesaria para un cafetal segin
Ja altura del lugar, de las condiciones clima-
téricas, topograficas ¥ condiclones fisicas ¥
quimicas del terreno, pues todas estas condi-
ciones actuando conjuntas en mayor o me-
nor grado, determipan Jlas diferencias de
clase y distribucién de sombrio. Es evi-
dente que resulta mais ficil y economi-
co el arreglo de plantas herbiceas que el
de plantas de tronco lenoso, pues dado el
caso que se presente en un plantio una con-
dicion anorma!, por ejemplo un exceso de hu-
medad causadoe por fuertes ¥ prolongadas lu-
vias, ¢ en su defecto un ataque severo de
“Stilbella flavida” (esto puede ocurrir so-
bre tode a mediados de invierno o al fina-
lizar esta estacion, sobre todo cuando ésta ha
sido muy fuerte) lo mas indicado en este caso,
es ¢l raleo del platano y del guineo o la su-
presion temporal de estas plantas por una
chapia, para facilitar la ventilacién y dese-
camiento del ambiente, puesto que crecen ra-
pidamente volviendo a tener sombra sufi-
ciente el cafetal, cuando se avecina la esta-
cion seca. El senor don Carlos Polini tuvo
en su plantacion un fuerte ataque de Stil-
bella v uso caldo bordelés en una férmula
conveniente ¥ lo aplico cuidadesamente a los
cafetos, en la época luviosa en que repitio Ia
operacion, le agrego a la mezcla jabon para
aumentar su poder adhesive. No obstante
tante cuidado no obtuve ningun resultado
positivo sobre el control de la enfermedad.
Recurrio entonces a practicar un raleo de la
sombra en grado suficiente, deteniendo ri-
pidamente Ia infeccion. Esto nos indica que
es facil controlar el peligro de las enferme-
dades causadas por un excesivo abrigo de los
cafetales, cuando s¢ maneja con disernimien-
to el sombrio. En la zona cafetalera de Tres
Rios no existen plantaciones nuevas sin gui-
neo v plitane siendo indispensables
plantas para favorecer la pega y desarrollo
de las plantaciones nuevas. También creemos
que actualmente no disponemos de plantas
que pudieran sustituir dichas musiceas con
ventaja lo cual no significa que no deban ex-

amhas
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perimentarse nuevas especies para el fin a
que se¢ dedican esas plantas.

Especies usadas para sombra
permanente:

Son varios los arboles usados como sombra
de los caferales, siendo preferidos los arbo-
les de la familia de las leguminosas pertene-
cientes al género Inga. pues aumentan la fer-
tilidad del terreno con la fijacion del nitro-
geno atmosférico en sus raices, proceso que
se realiza por la accion de una bacteria que
vive en ellos en una condicién simbiotica, es-
te fenomeno parece decaer cuando los drboles
de sombra son muy viejos.

Las leguminosas son: cuajiniquil, del cual
hay dos variedades llamadas vulgarmente
cuajiniquil negro y cuajiniquil peludo; luego
en orden de importancia tenemos el guaba,
el pord blanco y colorado. Siguiendo €l mismo
orden de importancia se usan plantas de
otros familias como: grevillea, giitite, man-
zana rosa, nispero, aguacate, naranja, zapote,
jocote, eucalipto vy corcho.

L.as dos especies de cuajiniquil son Ias que
ocupan el primer puesto como sombra en los
cafetales de La Union; sigue eén importancia
¢l guaba que corrientemente alterma con las
anferiores en las plantaciones. Es importan-
te anolar que las hojas de los cuajiniquiles
tardan menos en descomponerse que las hojas
de guaba. E! poré blanco es mis corriente
que el colorado, debido a que no bota Ia heja
como este altimo; ¢l grevillea es muy poco
usada por scr arboles de condiciones poco
apropiadas para proporcionar sombra, su uso
es mias indicado como tapaviento. El giitite,
manzana rosa, nispero, aguacate, naranja,
zapote y jocote sirven de sombra pero de una
manera accidental, pues no reunen condicio-
nes caracteristicas para arboles de sombra.
El miitite, presenta ademis la desventaja de
propagarse mucho v su follaje es atacado por
una enfermedad que se localiza en las hojas
produciendo deformaciones en ellas, aunque
no creemos que existe peligro de contagio
para el café. Los eucaliptos y corchos se han
ensayado en la finca del Dr. Facio con, ma-
los resultados. El sauce que a menudo brin-
da sombra a los cafetales que se encuentran a
orillas de quebradas, no puede ser un dirbol
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de sombra de importancia puesto que su ha-
hito de ramificacion y preferencia por los
lugares himedos son contrarios al café, trans-
pira grandes cantidades de agua; sin embar-
o hemos tenido oportunidad de observar en
Ia finca de don Carlos Polini unas matas
sombreadas con sauce en magnificas condi-
ciones pero estaban a orillas del rio. En es-
te mismo lugar se observan los malos efectos
que sufren los plantios cuando cstin sombrea-
dos por el targui o por lo menos cuando
se hallan cerca de €l; corrieniemente la plan-
ta en esta condicion se seca. También es el
sentir de varios agricultores de esta zona que
el cuajiniquil peludo, por circunstancias que
ellos no explican, ejerce sobre las plantacio-
nes de café que sombrea un efecto en el co-
lor del follaje de los cafetos. Dicen, y lo
pude observar, que el color de las hojas del
caf¢ sombreade por el cuajiniquil peludo es
de un verde mis palido que el que se observa
en el follaje de los sombreados por el cua-
jiniquil negro, aun cuando aparentemente
las plantaciones se encuentran en igualdad de
condiciones. Este fenémeno me lamé la aten-
cion, y por considerarle de sumo intereés, su-
giero la verificacion de un estudio minucioso
al respecto, para saber a fé cierta los facto-
res que lo operan.

Con respecto a todos estos pormenores
apuntados es conveniente y de necesidad ha-
cer experiencias cuidadosas y durante algun
tiempo para determinar exactamente la cau-
sa de ellos, asi como tambien para averiguar
cuil es la causa de que ciertas plantas ama-
rillen el café,

Las dos variedades de cuajiniquil y el gua-
ba generalmente ocupan un periodo de cuatro
a cinco anos para desarrollar. Rinden buen
resultado como sombra de los 10 a los 15
anos, siempre que se arreglen conveniente-
mente. Cuando esto sucede, en ocasiones pro-
longan su servicio hasta los 25 anos. Es ra-
ro encontrar ingas de 50 y B0 afos de exis-
tencia, que den buena sombra, pues estos ar-
boles cuando viejos se hacen altos y perju-
dican con su gotera el café.

El cuajiniquil tanto como el guaba, tienen
una ramificacion lateral muy apropiada pa-
ra servir de sombra al café. El cuajiniquil
negro, es el que se extiende lateralmente en
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mavor extensién. de hojas pequenas, finas,
dindole asi facil penetracion a la luz y al
aire.

El anico inconveniente que estos arholes
presentan es la suceptibilidad al ataque de
un taladrador, sinembarge no es tan grave
como para que estos desaparezcan de la Te-
gion por dicha causa.

Los arboles desde pequefos reciben un a-
rreglo adecuado v consiste en irle quitando
desde jovenes las ramificaciones bajas par
facilitar ¢l desarrollo en altura del arbal.
Cuando llegan a una altura similar a la de
los cafetos se comienzan a abrir lateralmente
por medin de las ramas de crecimiento Ifm:ral
que de ésta manera protegen el mayor mumera
de plantas posible sin que la gotera produ-
cida sea danina, debido a su poca altura,

Entre los varies requisitos que debe reu-
nir un arbol de sombra tenemos: aj que es
preferible que pertenezean a la familia ffe
las leguminosas, pues de esla manera, €2 mas
atil que los otros generos que no son fijade-
res de nitrogeno. b) Ya que son de crecimien-
to tardio que tengan larga vida ¥ que en Ia
mayor parte de ella, se mantengan en condi-
ciones propias al fin con que se les tiene, )
que su madera sea fuerte y raicen bien para
que no sean volcados facilmente por los vien-
tos ni desgajados por ellos. d) que las hojas
sean de facil descompesicion, que permitan pa-
sar una cantidad conveniente de luz y que fa-
ciliten la circulacion del aire. f) de ramifi-
cacion abierta hacia los lados para que pro-
yecte sombra a mayor numero de matas. g)
que profundice hondo el sistema radical para
gue no entre en competencia con las raices
del cafeto, hi que no sean atacados por en-
fermedades ni insectos, gue luego por el cam-
bio de condiciones pudieran afectar el café,
i} los arboles que dan  fruto muy carnoso
tienen buenas condiciones para el desarrollo
de hongos e insectos que luego atacan ¢l ca-
f¢; por esto no es muy recomendable usar el
aguacate como sombra, j) queé respondan bien
a las podas.

Los arboles que en Tres Rios se ajustan
mas a los requisitos anteriormente expuestos
son: el cuajiniquil ¥ el guaba por lo cual go-
zan de mis popularidad que ningun otro ar-

bol. Seria conveniente experimentar nuevas
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variedades de arboles exaticos en Costa Ri-
ca, pues si actualmen’e no & necesario la
sustitucion de las dos variedades citadas, s
hay que pensar en que ¢! dia en que estas
plantas cuenten con enemigos que Jas destru-
van o que les ocasionen graves danos, hay
que recurrir a emplear apresuradamente espe-
cies de arboles con resultados inseguros, lo
cual podria evitarse comeénzando ahora con
una cuidadosa experimentacion de nuevas va-
riedades,

El numero de arboles por manzana es algo
bastante irregular; generalmente esti regido
por el capriche del finquero mas que por ld<
exigencias de las condiciones naturales que
en cada lugar predominan. Asi encontramos
cafetales en los cuales el nimera de arboles
de sombra varia entre 50 ¥ 70 en las partes
altas de Concepeion, Dulce Nombre y Avan-
ce donde los suelos son flojos y profundos.
En las partes mis bajas de este lugar, AnTo-
ximadamente puede llegar e! niimero de 80 a
90 arboles por manzana. En la region de La
Carpintera, en donde los suelos son arcillosos
¥ compactos, en algunas fincas, encontramos
un numero alte que fluctia de los 150 a 200
arboles por manzana.

Necesidad de sombra en este cantdn

En la zona cafetaléera de Tres Rios lo mis-
mo que en todas las zonas cultivadas de cafe
en ¢l pais, existen opiniones encontradas con
respecto a la necesidad que el cafe'o tiene
por el factor sombra, pues se han realizado
experiencias sin sombra  con diferentes re-
sultados en cosecha y follaje. En algunos ca-
sos los resultados obtenidos han sido buenos
4 extremo de inducir a pensar en la supresion
paulatina pero total de la sombra en sus fin-
cas, Tal es la manera de pensar del Sr. Abe-
lardo Cantillo, afirmando también que a Ia
remocion de la sombra debe acompanarse de
aplicaciones abundante y periodicas de abo-
nos. El sefior Manuel Coto se encuentra en
iguales condiciones que ¢l sefior  Cantillo.
No hay que olvidar que los suelos de Dulce
Nombre, donde se hacen estos ensayos, son
suelos flojos de suficiente profundidad, pre-
dominando los suelos areno-arcillosos. Seria
conveniente que en esta oportunidad la expe-
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riencia se realizara en pequena escala y en dis-
tintas condiciones, tantp en terrenos como en
exposicion al sol v al viento. La experiencia
realizada en pequeia extension es prudente,
puesto que efectuarla en toda la finca es bas-
tante arriesgado, va que un resultado nega-
tivae daria perdidas considerables. No hay
que perder de vista que de suprimirle la som-
bra a un cafetal la atenciion que este demanda,
aumenta considerablemente tanto en el aspec-
to de conocimientos. coma en el aumento de
Zastos,

Hubio un agriculter que quitd la sombra,
obtuvo dos cosechas buenas ¥ luego se Ie
arruing el cafetal; pues esto mismo es lo gue
necesariamente ocurriria al hacendado qgue
syprimiera la sombra y descuidara sobre todo
el aspecto de los abonos, va que la planta al
sol aumenta el trabajo fotosintético. Por otra
parte, en un cafetal sin sombra hav que tra-
tar de reducir la evaporacion del agua que ol
sueln contiene, pues de la contrario las plan-
tas necesariamente, en defensa de su existen-
cia. reduciria su zona de transpiracion, feno-
meno que efectiia al botar la hoja ron grave
dano para la cosecha venidera, pues la fisio-
logia de una planta esta compuesta de feno-
menos que actiian armonicamente ¥ cuando
=¢ altera alguno de ellos su conjunto se trans-
torna. Otro aspecto de importancia en los
cafetales <in sombra, es el de los tapavientos
yue deben de estar distrilnides conveniente-
mente para reducir la aceion de los vientos,
pues cuands se reduce su velocidad, se atenta
Ia transpiracion v los efectos desecantes so-
bre el suelo. La distribucion de tapavientos
esta de acuerdo con la topografia del terre-
no ¥ su posicion con respecto al azote de los
vientos, Los suclos donde ¢ han efectuado
ios epnsayos sin sombra, prestan condiciones
fisicas propicias para ¢l establecimiento de un
cultivo plano en vez de alomillado, desde lue-
go nos referimos a los lugares que por sus
condiciones lo permitan.

Es indiscutible que ¢l cultive plano reduce
en parte la pérdida por evaporacion mante-
niendo en el suelo un stock suficiente de agua
para que las plantas pasen el verano sin ne-
cesidad de que boten la hoja para equilibrar
la ahsorcion y transpiragion.

Se ha ohservada que aun en suelos flojos,
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cuando la sombra es rala o fala en algunas
partes se nota un endurecimiento del suelo,
esta pequena observacion debe hacernos pen-
sar que lo mismo podria ocurrir a2 una gran
extension  desprovista de sombra. En todo
case contra una mala condiciéon del terreno
estin indicados los buenos sistemas cultura-
les, que indudablemente mejorarian las con-
diciones fisieas, pero que exigen desde este
momento una mayor atencion ¥ un aumento
en los gastos, Pensamos esto basados en las
observaciones que pudimos realizar al visitar
en ¢l Fierra la finca de don Juan Polini, lu-
zar en el cual dicho sefor ha logrado pegar
cafetales en donde no habia sido posible, ayu-
dado unicamente por el empleo adecuado, en
niimero, distribucien y arreglo de la sombra,
complementada con el uso del estiércol,
¥a que no hace wuso de abonos quimicos;
¥ teniende un pederoso factor en contra del
establecimiento de cafetales, pues una buena
parte de estos se hallan situndos en laderas ex-
puestas al azote del viento ¥ que tienmen un
suielo completamente arcilloso v compacto, al
extremo que cuando hicimos la visita lo nota-
mos agrietado, aun cuando hacia poco de en-
trado el verano. En esta finca los trabajos
culturales se reducen a un pequeno trabajo
fque consiste en arrimar con la pala la hoja en
estado de descomposicion hacia la mata.

El crecimiente de verbas con sombra es
muy limitado ¥ se reduce anicamente a espe-
cies suaves faciles de combatir. Otra condi-
cion favorable de 'a sombra es evitar la ero-
sion de los cafetales situados en laderas, debi-
do a que gran cantidad de la hoja que los
arboles de sombra botan, constutive un me-
dio eficaz de retener el agua.

Puede arpumentarse que todas las condi-
ciones buenas anteriormente expuestas, como
el estado de la plantacion, tanto eén el desa-
rrollo de la parte lenosa, como la abundan-
cia de follaje y su color intenso brillante son
indiscutibles; sin embargo pareciera que el
fin principal que todo agricultor persigue,
que £s una alta preduccién, no lo consigue,
pero todo esto se desvanece cuando observamos
que ¢l promedio de produccion de la Ha-
cienda, sin fantasia ninguna es de 10 fane-
LAS por manzana.

S¢ puede notar la existencia de hijos ra-
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quiticos, caracteristicos de la mucha sombra,
pero esto no implica mayor cosa, puesto que
llegado el momento de necesitarse para cam-
biar su condicion raquitica a vigorosa no hay
mas que hacer una descumbra racional.

Visitamos también la finca del senor don
Carlos Polini en Las Mercedes. Este sefior re-
cibio Ia finca en un estado completo de aban-
dono. El promedio de la finca al recibirla
era sumamente bajo, aun cuando agricultores
viejos de esos lugares hablan del pasado de
esa finca como si hubiera sido una maravilla,
pues dicen que llego a producir en ese enton-
ces, cosechas de 70 fanegas por manzana, A
este respecto, nos parece que el dato es exa-
gerado, pero en todo caso, si es cierto que
las cosechas en épocas  anteriores eran mas
abundantes, esto desde luego, no tiene nada
de extrafio ¥ lo unico que nos indica al com-
parar con la produccion actual por manzana,
es la pérdida de {fertilidad que afo con ano
s¢ ha operado por !a sustraccion que de ella
hacen las continuas cosechas, sin devolverle,
ni siguiera una parte de lns elementos perdi-
dos, por medio de fertilizantes puesto que los
procesos naturales que reconstruyen la ferti-
lidad de las tierras se verifican muy lenta-
mente ¥ no son suficientes para suministrar
los alimentos exigidos por la cosecha de cada
ano .

Se comenzd en estos cafetales por intensi-
ficar el nimero de arboles de sombra a ex-
tremo de que en ciertas partes la plantacion
da el aspecto de un bosque. En esta forma de
estado de barejonero en que se encontraban
las plantas en su totalidad, admiramos hoy
plantas admirablemente vestidas con hojas de
un color verde intenso y brillantes, carentes
de enfermedades y aunque no reciben aplica-
ciones de abono quimico, la cosecha es de 8
a 9 faregas por manzana como promedio. En
la condicion primitiva de estos cafetales, Ios
trabajos culturales se hacian muy dificiles,
pues ¢l suelo estaba cubierto de hierbas agre-
sivas de dificil destruccion, ya el churris-
tate cubria casi todo el cuerpa de la planta
¥ la grama, muy bien desarrollada, cubria
los suelos que eran muy dures, bajando el
rendimiento del trabajo verificado en ellos.
Todas estas condiciones se han mejorado no-
tablemente con el uso de sombra a extremo
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que los suelos son facilmente trabajables, su
contenido de materia organica k> aumentado
v las hierbas agresivas casi no existen ha-
biendo sido sustituidas por hierbas suaves.

Una observacion curiosa anotada en Tres
Rios, es !a relacion que tiene la altura del
lugar con el uso de la sombra. Encontramos
que en clertas partes altas del canton, los ca-
fetales no tienen una sombra excesiva y en
Ia mayoria de los casos ni siquiera abundan-
te, cuando éstos estin en suelos flojos; sin
embargo su estado no puede ser mis satisfac-
torio. De esta observacion se desprende que
Ia sombra esta intimamente ligada a Ia clase
del terrepo, en cuanto a sus propiedades fi-
sicas y quimicas siendo éstos los factores de
mayor trascendencia cuando se usa sombra;
pues podemos citar en referencia a lo ante-
rior el uso de la sombra en terrenos arcillo-
sos que ann hallandose en lugares mas
bajos que los cafetales de los suelos flo-
jos de que hablibames en la observacion an-
terior, necesitan de un sombrio abundante
dandose el caso de que los cafetales dan el
aspecto de un bosque debido al namero exce-
sivo de Arhboles de sombra: en esta condicion
fas matas presentan un color verde intenso ¥
brillante, rindiendo buenas cosechas. Por otra
parte la formacion de cafetales solo es po-
sible con la avuda de una sombra abundante,
sobre todo en laderas expuestas al sol y al
viento; en donde también la sombra abundan-
te es el Unico medio de mejorar las fincas
abandonadas o que se havan en malas condi-
ciones por alguna condiciéon anormal.

En terrenos cansados por el muc'io tiempo
de cultivo v en aquellos esterilizados por la
perdida de sustancias solubles debide a upa
intensa erosion, es indispensable el uso de
sombra. porque esta manera se moderan las
funciones de la planta permitiéndosele vivir
aunque dé poca cosecha, dando tiempo para
mejorar las condiciones que el terreno exija
para mejorar las cosechas. De tal mode se
comprenderd que la sombra juega un pape!
importante en relacion a la fertilidad del
suelo.

Una desventaja que presenta el uso exce-
sivo de la sombra es la defictencia en la ma-
duracion, siendo bastante dispareja, teniendo
que repetirse la cogida 4 v 5 veces en algu-
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nos lugares. Un descuaje oportuno v en can-
tidad necesaria es muy recomendable para fa-
cilitar la uniformidad de la maduracion de:
grano. A la par del inconveniente de la ma-
duraciom, tenemos que cuando la sombra es
muy tupida, la humedad ambiente es alta
y la “Stilbella flavida’™ encuentra condicio-
nes propicias para su desarrollo, causando
danos apreciables al producir la desfoliacion
del arbusto ¥ manchando el grano botindolo
al mismo tiempo. Pudimos apresiar en la re
sion llamada Avance (Distrito de San Ra-
fae!) la propagacion que dicha enfermedad
adquiere, pues aun en fincas donde se abona
dos veces al afo esti muy generalizada.

Recomendamos para controlar esta infec-
cion en primer lugar hacer una descumbra
intensa para facilitar en lo posible la remo-
cion de la humedad ambiente. Implantar el
cultive plano en donde la pendiente de! te-
rreno lo permita para que con la deéescumbra
anterior, el suelo no pierda en verano sus
reservas de agua. Hacer uso de abones, ricos
en fosforo v potasio, al mismo tiempo que
recomendamos ensayar el hacer las aplicacio-
nes en diferentes ¢pocas, pues por ser los
suelos del Iugar muy flojos es de esperar me-
jores resultades cuando se hacen aplicaciones
de dosis pequenias ¥ repetidas, que cuando
se hace una sola aplicacion.

Creemos también necesario advertir, que
cuando se suprime la sombra, puede desmejo-
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rarse la calidad del grano; tal es el criterio
que existe en paises donde se han efectuado
experiencias al respecto, Nosotros hacemos
esta advertencia, sin afirmarlo hasta que no
se realicen experimentos que determinen cla-
ramente lo que en realidad existe. La Sec-
cion Técnica de este Instituto se propone
realizar experimentos al respecto, por lo que
solicitamos de los cafetaleros su cooperacion,

Como conclusion final podemos decir que
¢s ante todo la falta de educacion agricola y
€l poco empefio de gran parte de los produc-
tores, lo que impide que sean adoptados en
mayor escala, sistemas mas clentificos de
abonamiento, trabajos culturales, sombra, po-
da, etc,, lo que lejos de ser un lujo como lo
suponen muchos, seria la tabla de salvacion
de la industria cafetalera.

No podria dar por terminado este traba-
jo, sin antes hacer mencion a la eficiente la-
bor realizada por los senores Oscar Padilla
J. ¥ Francisco Seravalli C., quienes pusieron
todo su empefio para la mejor realizacion de
este trabajo.

En la ereencia de haber rendido satisfac-
toriamente la labor que me fue encomendada,
tengo el honor de repetirme, su atto. v s, s,

LFUIS E. HOGG,
fngeniera de la Seccidn Técnica

Escobones para Patios de Beneficio

y Rodillos para Clasificadores de Café

Galidad garcntizada FIBRA “PURE BAHIA BASS" di més duracién que los escobonss importades

PRECIOS BAJISIMOS
DIRIGIRSE A:

Ferreteria Adela v. de Jiménez o Almacén Romulo Artavia
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Cantén de Santa Ana

San José, 20 de Febrero de 1935.

Senor Jefe de la

Seccion ‘Técnica del

Instituto de Defensa del Café,
Ingeniero don Rafael A. Chavarria F.

S. O.

Tengo el henor de rendir a Ud. el infor-
me técnico correspondiente al Canton  de
Santa Ana, Provincia de San José, el cual
¢ me encargo realizar en el mes pasado.

Fueron necesarios 25 dias habiles (del 14
de enero al 11 de febrero corriente) para ha-
cer la respectiva inspeccion de la zona en re-
ferencia, proceder a llemar los cuestionarios
de cada una de las diferentes fincas cafeta-
leras, y terminar totalmente el censo estadis-
tico encomendado por la Seccion respectiva,
trabajo de una gran ayuda para nuestras ac-
tividades, ¢l cual fue realizado conjuntamen-
te v en forma muy detallada:

El personal a mi cargo, que al principiar
era formado por seis empleados, tedos alum-
nos de la Escuela Nacional de Agricultura,
los cuales aprovechando sus vacaciones se pu-
sitron a los ordenes del [nstituto, fue dismi-
nuido a una tercera parte cuando el trabajo
I'evaba doce dias de comenzado, pues fueron
desligados los dos motivos de la mision: el
estudio técnico ¥ el censo Estadistico de la
region referida. Para terminar ambas labo-
res, se quedaron trabajando conmigo los se-
nores Hugo Carvajal C. ¥ Mario Rodriguez,
alumnos del iltimo ano de la Escuela de
Agricultura ,que con sus conocimientos ¥
dedicacion, han prestido upa valiosa ayuda
2 la Seccion Técnica. en su labor de llevar
a cabo con buen exito el trabajo de investi-
gacion encomendadoe ¥y el correspondiente
Censo Estadistico.

Para proceder a una descripcion total del
Canton en referencia, he creido necesario ha-
cer una separacion por distritos, para luego
entrar a discutir en general las caracteristi-

cas que presenta v poder recamendar lus mé-
todos modernos mas apropiados.

[.a extension total del Canton
prendida cntre una altura de 800 a 1300
metros sobre el nivel del mar aproximada-
raen ¢, La principal zona cafetalera en cuan-
10 a produccion ¥ calidad se encuentra enire
alturas que oscilan de 1000 a 1300 metros
v estia comprendida toda en el distrito de Sa-
litral cuvo caserio llamado Corralar presenta
condiciones optimas en cuanto a altura y ca-
lidad de suelos para el cultivo del café. Los
demas distritos son de menos importancia ¥
<¢ encuentrann con ligeras variaciones situa-
dos en alturas menores de 1000 metros.

E! Canton consta de seis distritos que se
enumeran de la siguiente manera: 19 Cen-
tral: 2% Salitral; 3* Pozos; 4% Uruca; 3"
Picdades; 6% Brasil,

esta com-

Distrito 1o. — CENTRAL

De 900 a 1100 metros sobre el nivel del
mar.

Extension cultivada de café. 983 man-
zanas,

Produccion del distrito: 472 fanegas.

Promedio de produccion: 4,80 fanegas por
manzana.

El invierno se extiende desde mayo a no-
viembre y a veces hasta diciembre; es bastan-
te irregular, presentindose algunos veranillos
ocasionalmente. Hacia los meses de setiembre
¥ octubre la precipitacion es mas fuerte, oca-
sionando a veces la caida del fruto en plan-
taciones que no se encuentran en buenas con-
diciones.

El verano esti comprendido entre los me-
ses de diciembre y abril o mayo. Excepcio-
nalmente en el mes de marzo caen algunas
lluvias que adelantan la floracion del café,
v como luego, la mayoria de las veces viene
una suspension pluvial hasta mayo, gran par-
te de esta floracion se pierde. Cuando esto

-
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no ocurre ¥ Ia florescencia es pareja en ma-
yo. los fuertes aguaceros subsiguientes tam-
poco permiten que cuaje un porcentaje ele-
vado de flores, perdiéndose por este moetivo
gran parte de la cosecha,

El verano acompanade de fuertes v cons-
tantes vientos influye a hacer demasiado cos-
wsa la agricultura en este lugar, La época
en que azotan mis los vientos es de diciembre
a febrero, cauwsando no solo la defoliacion de
los plantios, sino también pérdidas conside-
rables de humedad en ¢l suelo.

Los suelos de este distrito tienen mucho
tiempo de ser cultivados, pues algunos cafe-
tales tienen mis de 60 afos, v en estos mis-
mos Ingares anteriormente se cultivaba maiz,
frijoles, caha, arroz, etc. En general son pla-
con ligerazs sinuosidades limitados al
sureste por colinas de poca altura, que de-
terminan el valle Central de Santa Ana en el
cual esta situade este distrito.

nes,

Como es  bien sabido, ¢l color de un suelo
varia de acuerdo con su composicion quimica
v el contenido de materia organica, El co'or
de los terrenos de este distrite  fluctia del
pardo claro al obscuro, apareciendo a veces,
en unas pocas fincas, un color casi negro.
Esto nos indica, que la mayoria de estos te-
rTenos  no contienen por lo general cantida-
des de materia organica suficiente como pa-
ra impartir el color negro caracteristica e
suelos ricos en ella.

Con pocas excepciones, los suelos =on pe-
sados ¥ su estructura e impermeabilidad im-
piden hasta cierto punto la salida del exceso
de agua durante lo: meses de invierno v per-
mitiendo la inmediata evaporacion en  los
primeros meses de verano.  Esta condicion,
que sin duda se debe en parte como va esta
dicho antes, a la escasez de materia organi-
ca, hace dificil la transformacion a sustan-
cias asimilables de las materias minerales
brutas que de seguro se encuentran en esa
clase de suelos. En algunas secciones cuyo
sielo presenta un color bermejo, la consisten-
tia es granulada, poco plistica y de textura
media o fina. Los pocos terrenos negros ex-
hiben casi siempre una estructura polvosa de
grano medio. También existen algunos pocos
de constitucion arencsa formados de particu-
lIas medias v gruesas.
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La apariencia general de todas las diferen-
tes clases de suelos es casi siempre dura, con-
dicion que se acentua cada vez mas debidoa las
labores culturales que se efectiian muy su-
perficialmente, de lo que resulta un apelma-
zamiento que viene a transformar la condi-
cion estructural del suclo, ¢n perjuicio de las
plantas cultivadas.

La profundidad del suelo &= hastante va-
riable, escilando entre unos pocos cm. ¥ un
M. MUY TAras YECEs Inas.

En general los terrencs de este distrito son
pixo pedregosos, a excepcion de la region
sur. en la cual hay piedras bastante gran-
des y que dificultan en parte las operaciones
de cultivo.

El aspecto que el subsuelo presenta es ca-
«i siempre pedregosa v arcilloso; en pocas
partes arenosa o mezclado en variadas pro-
porciones. Algunas veces aparece en forma
de cascajo mas o menos meteorizado, algu-
nas veces completamente sin desintegrar ¥
por consiguiente impermcable. Es por esto
que en la parte baja de este distrito !a ta-
bla de agua e2 muy superficial, al extremo
de brotar a la superficic en algunas partes
cuando el invierno es muy fuerte. No ocurre
I mismo en la parte sur, donde el subsuelo
¢s mas granulade v con piedras grandes, do-
tandolo de una mavor permeabilidad que 1m-
pice el estancamiento de agua,

De las observacions anteriores se deduce
que este distrito cuenta con pocos medios na-
turales que favorezean ¢l crecimiento, esta-
bilidad v produccion del cafeto; ademas co-
mo los agricultores contribuyven muy escasa-
mente con sus practicas  culturales a reme-
diar estas deficiencias, es natural que ¢l &s-
tado weneral de las plantaciones este de a-
enerdo con los medios tanto naturales como
artificiales que lo gobiernan.

Con algunas pocas excepciones, en los ac-
tuales meses de verano la mayoria de los
cafetales estan en mal estado, pero debido a
las condiciones climatéricas ¥ a la acumula-
cion de sustancias asimilables que durante el
verano ascienden por capilaridad a las capas
superficiales del suelo, las plantas reaccio-
nan ripidamente al caer las primeras lluvias.

En plantpciones gue durante el verano yva
sea por «fecto del viento o por deficienclas
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de las condiciones fisicas y quimicas del sue-
lo, sufren una defoliacion total, !a reaccion
con las primeras luvias ¢s mucho menos no-
toria, debido a que faltan las hojas, organos
indispensables a la fotosintesis.

La maduracion del grano es mis o menos
uniforme, siendo necesarias tnicamente dos
cogidas ¥ una repela.

Las enfermedades fungosas mas conocidas
del café no son muy abundantes en este dis-
trito. Sin embargo se presentan aisladamen-
te pequefios focos de infeccion causados por
“Stilbella™, *“Cercospora”™ ¥y “Rosellinia™,
que hasta el momento no han constituido un
serio peligro al*cultivo de! cafe.

El estado de debilidad ¥ predisposicion
a enfermarse que presentan las plantas indica
la gravedad de caracteres que estas afeccio-
nes podrian tener si se generalizaran. En
algunos cafetos de las fincas situadas al sur
del distrito, fue posible observar un fenome-
no fisialégico que pudiera confundirse facil-
mente con alguna enfermedad infeccicsa cu-
¥0s sintomas aparentemente parecieran ser
los de la “mava', causada por “‘Roselli-
nia’. Esto se debe unicamente a que las plan-
tas en referencia, en su desarrollo radicular
tropiezan a una profundidad de 15 a 20 cm.
con piedras grandes o cascajo duro, que les
impide profundizar normalmente, sufriendo
por lo tanto uma clorosis progresiva, que
termina con ]a caida total del follaje ¥ muer-
te de la planta. El verano actia en una for-
ma mas rapida en esta destruccion, debido a
que la planta en estas condiciones no puede
hacer uso de las pocas reservas alimenticias
que puedan encontrarse en el suelo.

En general, puede decirse que son muy
pocos los cafetaleros que abonan en este dis-
trito ¥ los que asi lo hacen, ¢s sin previo
estudio de las necesidades del suelo y de la
planta, por lo que casi siempre, los resulta-
dos que se obtienen han sido nulos,

En Ia mavoria de los casos la cosecha re-
colectada no compensa el capital invertido en
fertilizantes. Se dan algunos casos de agri-
cultores que han usado abonos en cantidades
de media libra por planta ¥ cuya cosecha no
pasa de 5 a 6 fanegas por manzana, prome-
dio bastante bajo que en otras fincas es supe-
rado a veces sin el uso de ellos,
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Se ha podide comprobar que dei:idn? a la
estructura y escaséz de materia organica de
estos suelos, los abonos organicos comercia-
les tales como el Guano y el “Fish manure”
(abono de pescado), producen mejores efec-
tos que aquellos fertilizantes de origen es-
trictamente mineral. Esto es debido a !a ac-
ccibn conjunta de los compuestos Organicos,
supliendo en parte las necesidades nutritivas
vy mejorando las condiciones estructurales ¥
biologicas del suclo .

Muy pocos agricultores han usado el es-
tiéreol como abono, y los que asi lo han he-
cho han procedido en forma erronea, reco-
riéndolo seco en los potreros despues de ha-
Ler estado expuesto a los agentes naturales
durante cierto tiempo y perdiendo de esta
manera casi todo el valor que como abono
directo ¢ indirecto tiene, cuando es conser-
vado v aplicado en las debidas condiciones.

Las operaciones de cultivo que se reali-
zan son paleas y macheteas, aplicadas con
mis o menos frecuencia segun las posibilida-
des econdomicas y las condiciones de desarro-
l'o en que se encuentre la yerba. Regular-
mente se hace una palea volcada hacia el cen-
tro de la calle 0 raspa, y otra en sentido in-
verso que constituye la aporca, casi siempre
efectuada a la entrada del invierno. Por lo
general entre estas dos operaciones de culti-
vo se efectian dos raspas a machete. En rea-
lidad !a forma de efectuar estas desyerbas
es muy caprichosa y esti de acuerdo con el
criterio de cada uno de los finqueros de Ia
region. Asi algunos prefieren que sus fincas
pasen el verano de raspa, porque aseguran
que hay menos evaporacion de la humedad
del suelo; en cambio otros prefieren la apor-
ca en esta misma época, dejando libre la
entre calle porque resulta mas ficil juntar el
café en tiempo de la recoleccion.

Todos los cafetales del distrito tienen som-
bra irregularmente distribuida, cuya distan-
cia de siembra varia de acuerdo con la clase
de arboles usados (aproximadamente de 6 a
8 varas). Los que mas se usan son: madero
negro (Gliricidia maculata), guaba (Inga
sp.), ¥ guineo (Musa sp.). Ademds se usan,
pero en menor escala: gavilan (especie por
determinar), cuajiniquil (Inga edulis), roble
(Couralia rosea), pord (Erithrina sp.), ce-
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dro (cedrella sp.), y diferentes clases de
arboles frutales, come aguacate, naranjo,
nispero, mango, etc.

En las pocas parcelas en donde las con-
diciones son tan adversas a la vida vegetal,
que los arboles de sombra caducan muchas
veces a temprana edad, se ha podido notar
el efecto perjudicial que produjo su ausen-
cia, Indudablemente esto no se debe tomar
en cuenta como experiéncia en tal sentido,
pues es solo una condicion creada acciden-
talmente,

Las verbas mas corrientes en la region
son: zacate bermuda (Cynodon dactylon),
mozote (Bidens pilosa}, Santa Lucia (Age-
ratum conyzoides), bledo (Amaranthus retro-
flexus), chiquizi (Leonorus sibiricus), le-
chuguilla (Sonchus oleracius), mira sol (es-
pecie por determinar), pari (Panicum mo-
lle), ¥ algunas gramineas de menor impor-
tancia como el zacate mielcilla, de seda,
etc., etc. Es de importancia el Bermuda
por que esta invadiendn la mayvoria de los
tafetales en forma intensza.

Distrito 20. — SALITRAL

De 1000 a 1300 metros sobre ¢l nivel del
mar.

Extension cultivada de café: 23635 de
manzanas.

Produccion del distrito: 1270 fanegas.

Promedio de produccion: 4,95 fanegas
POT manzana.

Para mayor facilidad en las descripcion de
este distrito, he creido conveniente separarlo
de las dos regiones de mas importancia, que
son Salitral propiamente dicho y Corralar,
caserio situado en la parte sur.

Salitral :

Comprende un valle angosto que se extien-
de de norte a sur con una ligera inclinacion
ascendente en ese mismo rumhbo, comenzando
a una altura de 1000 mewros v terminando
en 1200 metros aproximadamente, en el lu-
gar lamado Matinilla,

El invierno ¥ ¢l verano comprenden con

muy pocas variaciones, los mismos meses que
én ¢l distrite central. A veces en la estacion
seca se presentan lloviznas irregularmente
distribuidas.

Los vientos son mucho menos fuertes que
en los distritos restantes. En la region este,
la cual estd formada por una ladera de regu-
lar inclinacion, ¢l efecto del viento es casi
nulo, ventaja que coloca a esta seccion cafe-
talera en uno de los primeros lugares en
cuando a condiciones de medio ambiente. En
cambio la parte oeste, formada por laderas
escarpadas, es muy azotada por los vientos,
los cuales hacen imposible el cultivo de! ca-
fé en esa region.

Los suelos de las partes mas bajas y pla-
nas, son generalmente negros, polvosos y en
parte granulados. También existen gran
parte de terrenos bermejos y algunos pocos
colorados ¥y amarillos claros en las partes
mis altas. En general casi todos los suelos
son bastante sueltos y de uma profundidad
que varia de 30 cm. a 1 metro. Unicamente
¢n las laderas esta profundidad disminuye
al extremo de poderse notar el subsuelo a
unos pocos centimetros de la superficie ¥y a
veces mostrando la roca al desnudo. Pedre-
gosos en su mayoria, condicion que unida a
la inclinacién que presentan, constituye un
drenaje natural que de seguro contribuye a
mejorar las condiciones necesarias a la vida
de los cafetos.

El subsuclo por lo general es arcilloso ¥
tiene cascajo y piedra, pero su consistencia
es compacta, impidiendo la infiltracion de
las aguas pluviales, v haciendo necesarios los
drenajes. Desde luego en estas partes la pro-
fundidad del agua e¢s muy superficial pero
en los suelos mas profundes ¥ de estructura
granulada, la tabla de agua se encuentra en las
capas mas inferiores, evitando de esta manera
¢l estancamiento con sus consiguientes efectos
perjudiciales.

Es ¢l disfrito de 5anta Ana que mejor
mantiene los cafetales durante todo el aho,
pues pasan el invierno v el verano bien ves-
tidos ¥ presentando una buena apariencia,
siempre que el viento no azote mucho. La co-
secha es buena en comparacion con los de-
miz distritos del canton, oscilando entre 4
y 8 fanegas por manzana y nunca pasando
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de 10, Aungue esta produccion no es muy
alta, existe la particularidad de no ocurrir
pérdidas considerables de fruto, pues casi
toda la florescencia cuaja v mantiene ¢l gra-
ngo hasta la madurez.

En cuanto a enfermedades podemos decir
que este distrito hasta el momento ha estado
libre de infeccioves que valgan tomarse en
cuenta, a pesar de que las condiciones de
clima y humedad parecen ser favorables
al desarrollo ¥ propagacion de organismos
patoLenos.

En las partes planas se efectian las mis-
mas operaciones de cultivo que se usan en
¢l distrito central v que quedaron descritas
en el capitulo anterior. En las parcelas muy
laderosas se reducen a simples macheteas en
ntimero de 5 a 6 segin el crecimiento de la
verba. El cultivo es generalmente alomillado
¥ uno que otro agricultor hace tanques o
gavetas en sus plantaciones.

Las yerbas mas corrientes son: mozote
( Bidens pilosa), lechuguilla (Sonchus ole-
racius), mira sol (especie por determinar),
¥ gramineas de menor importancia. El 2aca-

te bermuda (Cynodon dactylon) esta  poco
extendido en las partes bajas v ausente  por
completo en la altura.

Todos los cafetaleros de la region usan

sombra en sus plantaciones, mas o menos re-
partida, pero nunca en ausencia completa.
Una parcela sin sombra mostraba los efec-
tos ruinosos de su ausencia. Los arboles de
sombra mas usados son: Guaba (Inga sp.),
guineo (Musa sp.), gavilan (especie por de-
terminar) ; también se usan pero menos, el
poré extranjero( Erithirina sp.). ¥ el made-
ro negro (Gliricidia maculata) ; este ultimo
s¢ estd tratando de eliminar pues en la pric-
tica ha demostrado ser de muy poco valor,
segun declaraciones de los mismos agricul-
tores del lugar.

Corra’ar:

Esta comprendido ontré alturas de 10350
a 1300 metros por lo cual presenta condicio-
nes de elevacion excelentes al cultivo de ca-
lidades superiores de cafe,

El invierno es bastante fuerte e irregular
extendiéndose desde fines de marzo o princi-
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pios de abril hasta noviembre. El verano es
menos intenso que en las demis regiones del
canton, a pesar de que hay vientos constan-
tes, aan cuando no muy fuertes, porque oca-
sionalmente se presentan lluvias suaves.

[Los terrencs que se ocupan para el cultivo
del afé son casi todos nuevos, de montana,
potrere ¥ rastrojo. Existen laderas ¥ partes
planas; estas ultimas formadas por suelos de
color bermejo claro, poco profundoes, de es-
tructura granulada, textura media ¥ con poco
contenido de materia orginica: en algunas
partes son de consistencia  polvoesa, pero en
ambos casos bastante pedregosos. En las la-
deras los suelos son de color bermejo o ama-
rillo, de grano medio, con una profundidad
de 20 a 80 centimetros, La mayoria tienen
piedras aunque algunos pocos estin comple-
tamente libres de ellas.

El subsuelo estd constituido en su mavo-
ria por rocas que aun no han sido desintegra-
das, siendo muv compacto ¢ impermeable;
en algunas secciones es un poco arcilloso.

Los cafetales son nuevos, pues en general
pocos alcanzan mas de nueve afios ¥y su esta-
do durante todo el ano es casi slempre regu-
lar, debida a la intensidad con que son ataca-
dos por !a “mancha de la hoja" (Stilbella
flavida), condicion que es mis notoria des-
pués de las grandes cosechas, Cuando algu-
nos cafetales son muy nuevos o no han pro-
ducido una cosecha bastante grande, su apa-
riencia general es buena v la defoliacion muy
poca, aungue esten atacados de la enferme-
dad citada anceriormente, la cual constituye
Ia unica infeccion que se presenta en esta re-
gion.

En general la produccion varia de 8 a 15
fanegas por manzana v en casos excepciona-
les:de 20 a 25.

Delido a que las lluvias son muy irregu-
lares, la maduracién es muy dispareja, sien-
do necesario hacer a veces hasta coatro cogi-
das.

Nunca se han hecho anilisis de los suelos
ni se ha abonado en forma alguna; actual-
mente Se nota cierto interés en ensayvar los
fertilizantes comerciales. La cal tampoco se
s,

Las practicas de cultive consisten unica-
mente en macheteas aplicadas en numero de
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cuatro a seis al afo ¥ que se determinan se-
gun la fuerza del monte. El sistema que se
usa ligeramente alomillado y rara vez se ha-
cen tanques aunque la topografia del terre-
no y las condiciones estructurales indican su
necesidad.

[.a sombra principalmente usada es pla-
tano v guineo distribuides de calle por me-
dio; unes cuantos agricultores la complemen-
tan con guaba sembrada a una distancia de
6 u 8 varas; otros acostumbran dejar los
arboles de la montana como sombra provisio-
nal en los cafetales nuevos, pero no ha dado
buenos resultados, El sombric que se usa
es siempre muy ralo para poder controlar la
infeccion de la Stilbella.

Dictrito 30. — POZOS

=

De 800 a 1100 metros sobre el nivel del
mar.

Extension cultivada de café: 133 manza-
nas.

Produccion del distrito: 644 fancgas,

Promedio de produccion: 4.84 fanegas por
manzana.

Las condiciones que ofrece el clima son
mis extremas que en el distrito central, prin-
cipalmente en el verano en que la sequia es
muy acentuada. Ademds los vientos son mas
fuertes, circunstancia por la cual se nota una
defoliacion muy marcada en los cafetales.

Las lluvias son fuertes e irregulares, dis-
tribuidas durante los mismos meses que en
€l distrito central, el cual junto con Urnea,
Fiedades ¥ DBrasil forman una zona Dbaja
cuyas condiciones climatéricas son muy pa-
recidas.

Los terrenos en su mayoria son planos con
muy pocas excepciones; bastante viejos de
ser cultivados, de color bermejo claro aungue
a veces también los hay bastante ohscuros,
Algunos de consistencia granulada y textu-
ra media; otros pesades, de grano fing y me-
dio ¥ bastante impermeables. La profundidad
de estos suelos varia de 40 cm. a 1 mt.; hay
pocas piedras ¥ en algunos casos no existen
del todo.

El subsuelo es arcilloso ¥y muy compacto,
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condicidn que hace subir la tabla de agua en
inviernos muy fuertes, hasta 20 cm. bajo Ia
superficie; en cambio durante el verano no
se encuentra sino a mucha profundidad.

Los cafetales son viejos en su mavoria, ca-
si todos de mas de 15 anos, algunos llegando
a aleanzar una edad de 45 a 50; su aparien-
cia general es regular, a veces mala, acen-
tuandose en los meses de verano después de
la cogida ¥y reaccionando mis o menos bien
en €l invierno siguiente .

Las cosechas son bhajas, raras veces alcan-
zan mas de cinco fanegas y la maduracion
del fruto bastante regular. pues con des co-
gidas hasta.

En todo el distrito no se presentan enfer-
medades fungosas, probablemente porgue las
condiciones de estos lugares bajos, secos ¥
calientes no le son muy propicias a dichas en-
Termedades.

Los abones organicos ¥ la cal no se usan
de! todo. En dos fincas se aplican fertilizan-
tes comerciales, tales como Nitrophoska ¥
Urea con buenos resultados,

Al igual que en los demas distritos del
centro las operaciones de cultivo se reducen
a paleas v macheteas en nimero de dos a
cuatro por afo. wsando siempre el sistema
a'omillado.

La verba de mas importancia es el somhre-
rillo (especie por determinar}, el cual se ex-
tiende por medio de rizomas y es de difidl
extirpacion. Tambien se encuentran, el zaca-
te de raton  (Oplismenus Humboldtianus),
zacate bermuda (Cynodon dactylon) y mira
sol.

Stempre se usa la sombra en los cafetales,
empleando como principal arbol para  este
objeto el madero negro( Gliricidia macula-
ta). También usan bastante guaba y guineo,

Distrito 40. — URUCA

De G40 a 1000 metros sobre el mivel del
mar.

Extension cultivada de
zanas.

Produccion del distrito:

café: 7934 man-

462 fanegas.
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Promedio de produccion: 3.79 fanegas
por manzana,

En cuanto a altura, clima y distribucion de
las luvias es muy similar a los demis dis-
tritos de la region central del cantdn.

Los suelos son planos y han sido cultiva-
dos por mas de 60 afos. En su mayoria
son de color negro, de consistencia polvosa
y de grano medio; algunes son bermejos,
bastante plasticos, de grano {ino e imper-
meables. Su profundidad varia de 30 a 80
cm. existiendo piedras en !a generalidad de
las fincas.

El subsuelo es compacto formado por pie-
dra v arcilla y mantiene eén invierno el agua
a una profundidad de 30 cm. o menos, por
lo que la humedad del suelo es excesiva a
veces.

El estado general de los cafetales es regu-
lar, a pesar de que en su mayoria son de
bastante edad (de 153 a 60 anos). Produ-
cen corrientemente 4 o 3 fanegas por manza-
na y en algunos casos en que los cuidados
culturales son muy esmerados se ha pedido
hacer subir esta cifra a 8 fanegas.

La maduracion del grano es pareja. Pocas
veces se cae la cosecha antes de tiempo; esto
sucede cuando las condiciones fisicas y qui-
micas del suelo son deficientes.

Con respecto a abonos salo dos cafetaleros
han hecho uso de ellos. Los anilisis previes
a estas abonadas dieron como resultado, sue-
los deficientes en N, P, v Ca. En estos ca-
sps fueron aplicados abonos comerciales {a-
les como: Nitrophoska, Ammo-Phos, Cornuco-
pia ¥ Guano, conjuntamente con estiércol, cal
¥ “cow pea', como abono verde. Estas apli-
caciones dieron buenos resultados en todos
los casos, subiendo la cosecha a 8 fanegas, lo
cual coloca a estas fincas en un plano supe-
rior a las demis,

Las operaciones de cultive son las mismas
de la region, excepto en la finca de don Alex
Ross, en la que se utiliza el arado de subsue-
lo. La sombra mas usada es de madero negro:
en importancia le siguen el guaba, guineo, y
frutales. Se han.hecho ensayos sin sombra
con pésimos resultados,

D, (C
Distrito 50. — PIEDADES

De 880 a 1100 metros sobre ¢l nivel del

mar,
Extension cultivada de café: 41% man-
zanas.
Produccién del distrito. 195 fanegas.
Promedio de produccion: 4,72 fanegas
por manzana.

Constituye una region de menor impor-
tancia comparada con las anteriores, no por
sus condiciones de clima y cultivo, sino por

-

la cantidad de manzanas que tiene sembra-
das de café.

El clima es ¢l mismo que reina en los de-
mas distritos centrales, con la desventaja de
ocurrir vientos en una forma mdas acentuada.

Terrenos muy antiguos de ser cultivados,
planos en su mayoria ¥ muy azotades por el
viento en verano, sea cual fuere su posicion
topagrafica. Varian mucho en cuanto a color
v consistencia: de negro polvoso a bermejo
granulado v plastico. Poco profundoes, pues
rara vez alcanzan 50 cm. y pedregosos en
su mavoria.

Subsuelo cascajoso, muy compacto e im-
permeable lo que mantiene el agua muy su-
perficialmente en el invierno,

El desarrollo que alcanzan los cafetos ge-
neralmente es normal ¥ en algunas secciones
raquitico. La caida de las hojas es muy mar-
cada en el verano por causa del viento, ¥ en
invierno debido al ataque de la ““Mancha de
la hoja”, que se presenta unicamente en terre-
nos de altura, humedos ¢ impermeables. [a
maduracion del grano es pareja ¥ con dos
coridas basta.

En cuanto a practicas culturales y de som-
brio, se usan las mismas que en el distrito
anterior, con la diferencia que en la parte
alta emplean preferentemente ¢l guineo v el
plitano distribuidos de calle por medio.

Los lugares poco abrigados y sin sombra,
son un fracaso.

Las verbas mas comunes son: escobilla
(Sida rhombifolia), cansa gente, mirasol,
bermuda y otras de menor importancia,




Distrito 60. — BRASIL

De B70 a 900 metros sobre el nivel del
mar.

Extension cultivada de café: 144 man-
ZAnas.

Produccion del distrito: 53 fanegas. :

Promedio de preduccion: 3,71 fanegas por
manzana. ’

Es el distrito de menor importancia cafe-
talera, situado a una altura de 900 metros
¢con unas cuatro o cinco fincas, en  su ma-
voria viejas. que producen muy poco ¥ de
mala calidad.

L.a topografia de los terrenos es muy irregu-
Iar, apareciendo a veces muy laderosos o a
veces planos con  ligeras  irregularidades.
Suelos de color bermejo claro, casajosos ¥
arcillosos, de grano medio o fino, duros ¥
poca profundes, algunas wveces con mucha
piedra. Subsuelo pedregoso ¥ arcilleso; bas-
tante impérmeable.

El desarrollo de los cafetos  es regular;
pasan ¢l verano muy deshojados y en el in-
vierno se presentan pequenocs sectores ataca-
des de “Stilbella™. Las cosechas maduran
mas n menos uniformemente; a veces botan
parte del grano cuando el invierno ¢s muy
fuerte o cuando el ataque de la enfermedad
anteriormente citada es bastante pronuncia-
il

Los abones organicos ¥ minerales no  sc
usan del todo. Las operaciones de cultivo que
se realizan son dos paleas ¥ una machetea,
siguiendo el sistema alomillado. La sombra
nuis corrientemente usada es de cuajiniquil,
roble de sabana ¥ guineo, aanque algunas
veres se emplean toda clase de arboles. Pe-
quenos ensayes s sombra  han dado malos
resultadaos.

Generalidades del Canton

En cuanto a situacion topogrifica se pue-
de decir que Santa Ana esta colocada en for-
ma tal que abarca regiones bastante dife-
renciadas en cuanto a altura ¥y condiciones
te medio ambiente como son: la que com-
prende los distritos centrales y bajos (de
800 a 1000 metros) y la de Salitral y Co-
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rralar (de 1000 a 1300 metros). La primera
presenta. un clima medianamente calido con
luvias regulares y fuertes desde mavo a no-
viembre ¥ un verano hastante intenso desde
diciembre hasta abril, el cual asociado a los
vientos fuertes y constantes que aparecen du-
rante este periodo, hacen que los cafetos pa-
sen por un estado de defoliacion extremo
que los perjuidica grandemente, Creo de gran
importancia recomendar la implantacion ade-
cuada de tapavientos en los cafetales de esta
region, para controlar en parte este defecto;
por otra parte influven también las condicio-
nes fisicas ¥ quimicas del suelo, las cuales
seran discutidas separadamente en el capitu-
lo referente a suelos.

En cambio la region de Salitral y Corra-
lar con una altura mayor de 1000 metros es-
ta constituida en su mayoria por laderas que
debido a su posicion topografica aparecen
hastante abrigadas del viento, quedando ex-
puestas unas pocas, las cuales no se cultivan.
El verano es menos pronunciado que en €l
resto del canton ¥ el invierno esta uni-
formemente distribuido.

Una vez descritos separadamente los  seis
distritos que forman el canton de Santa Ana.
como puede apreciarse en las lineas anterio-
res a1 este capitulo, procederé a efectnar una
discusion general de las practicas mas  co-
rrientemente usadas por los cafetaleros  del
lugir, indicando al mismo tiempo las en-
miendas generales mis necesarias.

Suelos

Les suelos muestran grandes diferencias,
lo mismo que el subsuelo en todo ¢l canton,
pero si presentan casi todos una condicion
notable de impermeabilidad, excepto la part=
alta del Salitral. Son pedregoses en su ma-
voria, mezclados con arcilla o con  cascajo
fino. Su profundidad varia de 30 a 350 cen-
Hmetros casi siempre; algunos alcanzan  un
metro ¥ unos pocos expuestos a la erosion.
tienen una profundidad de menos de 30 cen-
timetros,

El origen de estos suelos es sedentario, for-
mados residualmente; en la actualidad se en-
cuentran mas o menos desintegrados; en la
parte baja del valle. aparecen cortes que pa-
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recieran demostrar una formacion colnvial.
En general son muy deficientes en materia
orginica ¥ es por lo tanto que debemos pro-
*curar su incorporacion sj perseguimos el me-
joramiento quimico v estructural de dichos
suelos. Esto se obtendria ficilmente con el
cultivo y aplicacion de leguminosas o abo-
nos organicos; seria importante ensavar las
variedades de frijol de mayor desarrollo ve-
getativo, rapide crecimiento y adaptacién, o
bien ensayar plantas exoticas como el cow
pea. aque se ha visto da buenos resu'tados en
las fincas donde lo han aplicade. El cultivo
de estas leruminosas dehe hacerse a princi-
nios de invierno, para que cuando estén e
pleno desarrollo ¥ floracion, al tiempo de la
palea inverniz, queden enterradas. Esta in-
corporacion podria ir seguida, en los sucles
arcillosos de los distritos bajos, de una apli-
cacion de cal en forma de CaC03, Creo que
es la manera mis prictica de incorporar ma=
teria organica al suelo, pues el estiércol no
s¢ puede obtener con facilidad, debido a la
falta de lecherias, caballerizas o hatos gran-
de de ganado; si ésto fuera posible, conven-
dria hacerlo en cantidades no menores de 30
carretadas por manzanz. Cuando se aplica
fresco, debe hacerse con mas anterioridad
que si fuera descompuesto a fin de que no
le falte agua para descomponerse ni que se le
reste humedad al café por el calor que Ia
descomposicion produce. *Hay que tomar en
cuenta que el estiércol dura mias o menos tres
meses en buenas condiciones de humedad v
calor, para descomponerse. .

La modificacion estructural del suelo que
la materia orginica provoca es disminuir la
soltura y excesiva aereacion de los suelos pe-
dregosos aumentando su retentividad para
el agua. En los suelos

arcillosos v pesados,
las

modificacianes estructura’es que produ-
ce son contrarias, de modo que permite ade-
Mis una mayor aereacion, que el agua circu-
le por ellos evitando los empantanamientos,
base para Ia <anidad de los suelos.
caso convendria
tiercol fresco,

En este
usar de preferencia el es-

En ambos casos se suple el nitrézeno or-
ganico que tan necesario se hace en dichos sue-
los. De todas maneras =¢ hace notoria !a fal-
ta de un saneamicnto por medio de drena-
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Piedades,
Suelos de
s¢& procure

jes, principalmente en Corralar,
Pozos, Uruca vy Distrito Central.
malas condiciones, mientras no
reformarlos, es mejo r destinarlos a otros fi-
nes que al café, pues como este cultivo di
buenos resultados siempre que sea practicado
¢n buenas condiciones de suelo y clima, cuan-
do ambas condiciones son adversas, no se
podria esperar de ¢l su maxima produccion.
Una vez asegurada 'a condicion fisica del
terreno, la atencion del cafetalero debe di-
rigirse hacia las condiciones quimicas, con el
fin de suministrar remedio a las deficiencias
que muy po—ublumenlc ocurrén en los cafe-
tales de varios afos v que aun estin presen-
tes en algunos sut.lm antes de efectuar dicho
cultivo, Con un suelo permeable y con sufi-
ciente humus. ¢! abopamiento intensive serd
de excelentes resultados, no omitiendo desde
luego, factor alguno que en una u o for-
ma afecte su eficacia. Las aplicaciones de
4bonos comerciales nos ofrecen el medio mas
rapido, seguro v eficaz de corregir las defi-
del suelo, siempre que

ciencias nutritivas
sy uso esté basado en un perfecto co-
nocimiento  de sus efectos, propiedades
v demas. Detallar recomendaciones se-

ria posible solamente en cada caso especial.
v esto lo ird haciendo poco a poco el Insti-
tuto de Defensa del Café a medida que los
agricultores interesados lo soliciten. Un  es-
tudio mas amplio ¥ al alcance de todas las
personas medianamente ilustradas sobre el
particular, lo encontramos en el numero an-
werior de esta Revista desarrollado por el In-
weniero don Rafael A. Chavarria F.

I'or ahora lo primero para adquirir los co-
nocimientos agricoias indispensables, despues
del deseo de aprender, es estar convencido
de la necesidad absoluta de dichos conoci-
mientas. Desgraciadamente falta fe, ¥ en los
actnales momentos se necesita  infundivia;
no es indispensable que todos comprendan a
fondo 'as practicas agricolas que la ciencia
aconseja; basta buena voluntad para aplicar
debidamente Ias recomendaciones que se  les
hagan. Es el deseo del [nstituto de Defensa
del Café estar en contacto intimo con los agri-
cultores, poniendo al alcance de todos, de mo-
do sencillo los conocimientos mis Gtiles  de
!a industrin cafetalera.
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Durante la inspeccion a las  diferentes
fincas cafetaleras, se recogieron muestras de
tierra para ser analizadas en el Laboratorio
<el Centro Nacional de Agricultura, Segin
estos resultados se podran obtener datos un
poro mis exactos para  proceder a 'a reco-
mendacion de los abonos que puedan necesi-
tarsc,

Labores Culturales

Anteriormente s¢ describieron en  forma
=imple los metodos de cultivo que los agri-
cultores de la region efectian para atender
sus cafetales. Me inclino a creer que en este
particular muchas innovaciones podrian in-
treducirse con ventaja. Donde las condiciones
lo permitan seria posible introducir el siste-
ma de cultivo plano, que en mi concepto da-
ria buenos resultados, dadas 1as condiciones
fisicas del suelo. 4

Las condiciones de clima tan extremas que
«n ¢l verano predeminan provocan una sequia
grande en el suelo, que el cafeto, planta que
por naturaleza mantiene sus actividades, se
ve obligada a suspenderlas, casi por com-
pleto. lo que se traduce en el consiguiente
debilitamiento ¥ defolincion.

Con ¢l estimulo de las primeras luvias,
la florescencia se inicia, pero !'a planta se
encuentra desprovisia de follaje, siendo esto
un obsticulo para que los procesos fisiologi-
cos s& puedan efectuar; como consecuencia
direcia, la mayoria de la flor se cae en per-
juicio de la cosecha.

Sabiendo que la falta de humedad en la
estacion seca es !a responsable de tal per-
juicio, es preciso evitarla hasta donde wen
posible.  Esto no se consigue satisfactoria-
mente con las actuales labores culturales de
raspa ¥ aporca, porque con la formacion de
lomillu se expone una mavor superficie ¥ la
parie no alemil’ada se endurece muche v por
consiguiente ofrece condiciones Gptimas pa-
ra gue Ia capilaridad se acentie, facilitando
asi Ia evaporacion. Ademis la raspa de ve-
rane os una poda parcial del sistema radical,
«n condiciones en que Ia planta no puede re-
accienar, pues se acerca la ¢época en que la
escacez de agua y el efecto del viento hara
que la planta reduzca sus actividades,
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Estos inconvenientes pucden en gran pane
aminorarse con la aplicacion del cultivo pla-
no que podria efectuarse en reposicion de las
paleas corrientes volcando la tierra v yerba
en el mismo lugar y a una profundidad de
unos 3 o 10 centimetros, 'o cual se puede ha-
cer con la misma pala.

Es indispensable
siempre suelta.

Es de notar que algunos agricultores co-
nocen en principio los heneficios de mante-
ner suelta la superficie del suelo, pues en los
almacigales riegan una capa de tierra suelta
de unos 10 centimetros de espesor, a la en-
trada del verano con el fin de evitar la eva-
poracion directa. Este principio aplicado a
los cafetales, no hay duda que traeria como
vonsecuencia un mejoramiento en el follaje
durante el verano; y como hay una relacion
directa entre !as hojas v la reaccién de Ia
plantacion en el invierno siguiente, al man-
tener la apariencia vigorosa de los cafetos,
aumentaria como consecuencia la proeduccion.
Esto lo prueban las experiencias llevadas =z
cabo por el Centro Nacional de Apricultura
en este aspecto de! cultivo del café, con el
que ha obtenido muy buenos resultados.

Indudablemente este sistema resulta un
pocoe mas care, porque se hace necesario re-
mover toda la superficie del terreno; esto no
ocurre al efectuar el sistema alomillado, por-
que eon la raspa ¥ la aporca, en realidad
unicamente se trabaja 'a mitad del terreno.

mantener Ia superficie

Podas

En realidad ios encargados de dicha ope-
racion, en la mayoria de los casos carecen de
los conocimientos elementales que &sta prac-
tica requiere, para hacerse en una forma r_-
cional y deé efecto fisiologico determinado.

Consiste esencialmente en lo que llamaria-
mos 'a climinacion de todas aquellas partes
vegetativas v productoras gue han desempe-
nacdo su papel ¥ se encuentran agotadas, o
bien de las que han muerio por defecto me-
ramente fisiologico, por enfermedades, o por
una accion mecanici, como quebraduras, e,
En el primer caso se presentan plantas que
habiendo dado una cosccha sumamente gran-
de para las capacidades nutritivas del suelo,
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quedan exhaustas y mueren si no se recurre
inmediatamente a eliminar gran parte de su
armazon efectuando lo que se llama una poda
honda, que a veces es la Unica manera de
vitar !a muerte total de la planta, pues las
necesidades de un vegeml reducido al mini-

Poda ruincsa en ung plantecion de cafi, oo Salireat
de Sante Arca,

mo, son muy limitadas. Para evitar esto se-
ria necesario efectuar abonadas periédicas
en los suelos, regular Ia sombra ¥ mantener
la planta en forma apropiada por medio de
pomas sistematicas, en estos lugares desco-
nocidas, ¥ que conviene e.\';:-crim:nt:tr.

La poda de bandolas o ramas primarias s«
¢ "ectita corrientemente elimanando en la base

mellas que han dado cosecha  durante dos

102 consecutivos sin darle ocasion a su Te-
nueve, Ejecutan la eliminacion bacia arriba
ano tras ano, viniendo a quedar un copete de
capacidad  productiva  sostenido
por tallos altos v delgados; cuando se calcula
que po dan suficiente rendimiento, se cortan
muy bajo, dando ocasion al nacimiento de
un niamero variable de hijos de los que se
dejan algunos y que formaran la nueva planta,
Bajo estas condiciopes Ia renovacion de ban-
dolas, podando estas =obie el segundo o cuar-
to nudo del tronca a la punta, es posible
que no tendria efectn, pues la savia se dis-
tribuye hacia Ias partes mas alejadas del eje
principal, dejando sin nutricion las bandolas
inferiores, las cuales mueren, sean o no po-

reducida

dadas. Para que la renovacion de las ramas
primarias tuviera efecto, seria necesario man-
tener baja la zona de fructificacion del ca-
feto. Los cortes hechos con cuchillo ¥ mace-
ta son mais o menos lisos y presentan bue-
nas condiciones en ese aspecto; peéro  como
casi siempre se poda dejando parte del talio
<obre !a yema, en donde mo circula Ia savia,
quedan expuestos a que se leven a cabo po-
dredumbres que provocan la muerte de las
partes afectadas. los cortes deben ser en Ia
parte superior y tan cerca como sea posible
de la vema, lisos, de modo que pueda for-
marse un callo que los preserve de infeccio-
nes fungofas, v luego de causas secundarias,
como son la formacion de nidos de hormi-
gas ¥ otros insectos.

El cafeto se mantiene con una buena for-
ma durante los primeros cinco o seis ahios
mientras los efecios de la poda corriente no
se poten: luego toma el aspécto abarejonado
que dicha peda le da, ¥ asi se¢ mantiene por
el resto de su vida. A medida que se va de
sarrollando la planta, se efectian capas so-

Cafeto modelo en ls Escuela Nacional de Agriculia-
ra que he zido cultivedo segan ol aistema de! Img®
Enrigque Jiménez Nanez.

bre ¢l quinto v octave nudo. los hijos que
nacen cuamio la planta esta en desarrollo o
cuando tiene la forma que el agricultor cal-
cula apropiada, son arrancados de raiz a Ia
mano, Ilevindose a vedes pedazos de corteza;
ésta deshija elimina las posibilidades que
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la planta tiene de renovarse cuando la arma-
z0n existente se quiere sustituir, ¥ ademdis
causan lesiones e¢n el tronco principal que en
muchos casos son sobradoe motive para Ia

muerte de la planta.

Sombra

Es un problema que ha dado lugar a
controversias y sobre el cual no hay nada
definitivo. En paisés como Brasil, no se
considera pecesaria en algunos estados, ¥ sus
cafetales expuestos al sol producen enormes
cosechas.

Rewslas generales no se pueden. dar, pues
dependen en gran parte del lugar, altura, la-
titgd, exposicion. cultive y condiciones fisi-
cas v quimicas del suelo. Dos de estos facto-
res =an de suma importancia y pueden acla-
rarnes algo por los resultados obtenidos con
ellos: son la altura ¥ el cultive.

En Costa Rica las plantaciones de cafe es-
tan situadas a alturas de 600 a 1700 metros,
mientras que en HBrasil el café se cultiva a
a'turas inferiores ¥ a veces al nivel del mar,
como en Parahvba. dende no se encuentran
cafetales a mas de 500 metros de altura.

Como las grandes alturas en los paises
tropicales ofrecen cambios bruscos entre
¢l dia v la noche, tan perjudiciales al desa-
rrollo del cafeto, éstos se atentan con el uso
raciona! de Ia sombra. Los arboles con su fo-
llaje impiden que el sol caiga directamente
sobre ¢l cafeto v el suelo, v caliente excesiva-
mente el ambiente que lo roded: durante Ia
noche sucede lo contrario, cortando la co-
rrignte ascendente del aire calentado duran-
te ¢! dia. estableciendo una uniformidad en
la temperatura. El demasiado calor no ¢ tan
weive como el frio intenso y nunca se ha-
Lla de pérdidas porque el tiempo es caluroso
pery sioa consccuencia de tiempos helados,
Fl efecto perjudicial de las escarchas es muy
reconocidn. En realidad es posible notar que
en las partes altas de varias regiones del pais
coma sucede en San Ramon de Tres Rios y
en algunas partes de Santa Ana, al nacer
fo= tallos desputs de una capa, uno de ellos
se quema v es aliminade debido al frio in-
tensa de In altura; cuando uno de los hijos
ex mas afectado que el otro, le da toda su
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fuerza al que surge; a veces ninguno de los
dos muere, pero siempre uno se desarrolla
mis que el otro. a parte tierna no s6lo de
los tallos, sino también de las ramas prima-
rias es afectada por e! frio. De manera que
¢l efecto de la sombra en los lugares de al-
tura es controlar hasta cierto punto los cam-
bios de temperatura que se suceden entre ¢l
dia ¥ la noche.

También se nota que durante los tiempos
Huviesos en que la humedad del suelo se
acentioa, la sombra muy tupida inzensifica
los ataques del hongo que produce *‘la man-
cha de la hoja" (Stilbella flivida), por des-
gracia tan corriente en las secciones de altu-
ra que cuentan con un subsuelo impermeable
¥ luvias muy fuertes en los meses de setiem-
bre y octubre; pero eso depende en gran par-
te de las condiciones del suelo ¥ saber regu-
lar Ia sombra de acuerdo con las condiciones
reinantes.

Calfeta! de don Irimeo Anchia en Salitee! de Santa
Ara y que debido g la falta de zombra y cultivo
apropiedo, e encuentra en may malas condiciones.

La sombra ademas es uno de los medios
mas eficaces de regular Ias cosechas; con
ella nunea son excesivas ni tampoco raguiti-
cas, siempre que esté bien distribuida v ma-
nejada. El cafe necesita luz para florecer y
fructificar, de modo que a mas cantidad de
ol mayor cantidad de flores, aumentando
fas cosechas en los lugares sin sombra, pero
corriendo el riesgo de que I planta sufma




-

338 R I DR

tal exceso, si no se le satisfacen sus necesida<
des alimenticias. Es lo que sucede en ciertos
lugares de Corralar, en que la sombra es
muy rala, pues se usa s6lo el guineo y pla-
tano distribuidos de calle por medio; cuando
1a plania produce un exceso de cosecha y las
condiciones del suelo no estin de acuerdo con
<us necesidades, sobreviene una ruina par-
cial ¥ a veces total de los cafetos .

Otro factor que debe considerarse es el
viento, uno de los principales enemigos que
tiene ¢l café de Santa Ana, tanto que su cul-
tivo debe evitarse hasta donde sea posible
en los lugares muy azotados. La sombra, so-
bre todo si es de arboles, amortigua el efecto
de! viento; por esto es que debe combatirse
¢l uso de aquellos que s¢ deshojan completa-
mente en €l verano, ¢poca en que el viento,
predomina v la sequia del suelo es muy pro-
nunciada. Es notable Ia diferencia que ofre-
cen los cafetales sombreados con Ingas, en
alzunas partes de Salitral v los que en regiones
bajas estin sombreadoes con madero negro, que
tiene la propiedad de botar sus hojas. Los
secundos en el verano son campos de desola-
cion.

Caletal desfoliado por ol viento, en Piedades de
Sante Ana.

Conociendo la necesidad de la sombra de-
bemos resolver la clase que mas conviene a
los intereses del cafetalero. Tres grupos deter-
minados s¢ pueden hacer a este respecto: le-

ruminosas, musaceas y diferentes clases de ar-
boles frutales v de montana, Sabiendo las ven.
mj:],;; fue deben reunir los arboles de som-
bra, serda mas facil determinar la clase que
mas conviene:

1.—Que se adapten al terréno ¥ clima en
qui'.' van a Crecer.

2. —0Oue sean de crecimicento rapido v lars
ma vida,

3.—0Que se ramifiquen ampliamente ¥ a
conveniente altura, y que sus hojas  estén
dispuestas en tal forma que no impidan 'a
penetracion y distribucion de los raves sola-
res,

4. —0Que sean de raices profundas pari
que no se ramifiquen en la region del suelo.
que ocupa ¢l café.

5 —0Que sean de corteza limpia a fin de
que nunca tengan grietas donde se alber-
ruen insectos o plantas que los perjudiguen.

6.—Que por su savia desagradable o por
condiciones naturales de sus jugos rechacen
el atque de plagas o enfermedades. Este
s un punto de estudio en cada rerion.

7.—0ue sean resistentes a los vientos.

8.—0Due sus frutos no sirvan de aliméen-
toc @ hongos e insectos que puedan pasar
al café y perjudicarlo. Es casi seguro que
en cafetales sombreados con naranjas, agua-
cates, mangos, guanabanas, etc., las hojas v
las bayas del café sean invadidas por los
insectos que atacan les frulos del sombrio:
sucede esto tambigén con las musiceas, que
constituven un albergue a los chapulines, los
cuiles comen Ias hojas ¥ los talles tiernos
de los cafetos.

Estudiando los puntos que acabamos de
citar, recomendamos sobre todo las lemumi-
nosas, exceptuando entre ellas el madero ne-
gro. En Sanla Apa se esta experimentando
con grandes ventajas el gavilin, que reune
todas las condiciones anteriores v ademas
cambia su follaje a intervalos, nunca por
completo, dejando que el sol penetre sobre
el cafe directamente en ciertas epocas, lo que
favorece en gran parte la preparacion de la
florescencia. Crece expontineamente en la lo-
calidad y seria de gran interés intensificar
s cultivo,

Los guabas ofrecen casi las mismas vena-
jas que el anterior, exceptuando su follaje
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que es un poco denso ¥ su vida mis corta,
excesivamente cuando no se cuidan. Seria un
motivo de ensavo de mucho interes probar
Ia sombra mixta de los guabas y el gavilan,
pues el asocio de los arboles siempre redunda
en una mayor salud, resistencia y duracion
de las especies usadas, que si estas crecieran
separadamente, debido a que 'as exigencias
alimenticias son distintas, ¥ la eliminacion
de sustancias toxicas. por ellas producidas, se
efectia mis ficilmente. También se evita
que una enfermedad que ataque determinada
¢specie pudiera terminar con el sombrio per-
manente, caso dado de que este fuera de
una sola variedad. No creo del caso que sea
necesario ensayvar arboles exoticos antes  de
experimentar con los nuestros, que son mu-
chos; muy al contrario, esto vendria mas
bien a dificultar la !legada a una conclusion
definida de las condiciones que nuestro me-
dio nos ofrece, con variedades exoticas y de
cuva adaptacion no sabemos nada. Se nece-
sita mas bien poder legar no solo en este
aspecto sino en todos los demis a uma con-
clusion, pués variando de proposito constan-
temente no se llegara a nada concreto,

e acuerdo con el fin gue se persigue, el
sombrio que se da a los cafetales comprende
dos formas: ¢ transitorio v ¢l permanente.

Como sombrio temporal se hace general-
mente ¢l cultive de los plalanes ¥ guineos
sembrados calle de por medio v al tiempo de
transplantar los cafetos. Como es necesario
que el café reciba abrigo lo mis pronto posi-
ble, seria bueno hacer la siembra con la de-
bida anticipacion al transplante del café, pa-
ra que cuando eéste llegue pueda recibir la
debida sombra. En la generalidad de los ca-
<i1s s¢ psan como sombra temporal por su ri-
pido desarrollo. pero se dejan permanente-
mente, ¥ aun hay lugares como en ciertas
fincas de Corralar en que es la sombra per-
manente que hay; es interesante netar que en
estos casos los cafetos producen grandes co-
sechas en determinado ano, quedando agota-
dos ¥ sin reservas nutritivas suficientes para
min‘ener luego la parte vegetativa de  la
planta, afectando por consiguiente Ia cosecha
venidera.

Parece necesario, por lo tanto, qué en estos
Ingares se intensifique el cultive del sombrio
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permanente de leguminosas; esta sombra se
usii muy poco porque los agricultores de la
region consideran que las condiclones  del
suclo le son adversas y que su crecimiento
es lento.

Seria una prictica conveniente sembrar la
sombra permanente en su debido lugar por
lo menos un aho antes que el café, aunque
esto requiera gastos extra que en otra forma
no se harian, Es de notar que para obtener
los mejores resultados en la aplicacion de lIa
sombra, ¢sta requiere los mismos cuidados
que el cafe; una desrama bien hecha, con
cortes lisos, evita las desgarraduras que
traen como consecuencia la podredumbre v
muerte de los arboles. La distribucién debe
hacerse con inteligencia, arralando o dejan-
dola intensificarse segiin ¢! tiempo, procuran-
do siempre lo mas posible mantener una re-
zularidad, compensando hasta cierto  punta
los cambios de clima ¥ condiciones de suelo,
Nunca debe permitirse que las ramas infe-
viores del sombrio rocen al café, ni que las
superiores se eleven a mucha altura, pues la
zotera seria muy fuerte y perjudicaria la flor
¥ el fruto. Debe distribuirse latera'mente, im-
pidiendo que sea muy densa pues esto facilita
los ataques de la Stilbella, debido a que
manticne mucha humedad en la atmis" .
dificultando la renovacion constante del . -

Enfermedades

Ya en las paginas anteriores de este in-
forme se han senalado de acuerdo con su
importancia, las enfermedades de caricter
infeccioso que en una u otra forma atacan el
café en algunos de los distritos.

De las tres enfermedades que mas corrien-
temente  atacan los cafetos en nuestro pais,
conocidas con los nombres de “Mancha de Ia
hoja™  (Stilbella flavida), *Chasparria™
{Cercospora coffeicola) y **Maya™ (Rose-
llinia), la primera es la Gnica que ha desa-
rrollado ¢n Corralar y Piedades, encontrin-
dose sin embargo pequefias manchas o infec-
ciones de la dltima, pero que en la actuali-
dad ne revisten mayor importancia.

En la parte baja y central de I region,
aunque exista una que otra planta afectada
de Stilbella, las condiciones climatéricas no
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son propicias al desarrollo ¥ propagacion del
hongo.

En ¢l caso de la “Mancha de la hoja” pa-
reciera que la humedad es el medio mas apro-
piado al desarrollo del Stilbella  flavida,
agente etiologico de la enfermedad. La hu-
medad excesiva preducida  por un tiempo
muy lluvioso o una sombra muy densa, difi-
culta los procesos fotosintéticos, causande
un debilitamiento general en las plantas, que
en tal estado permiten facilmente el ataque

del hongo.

Cafete  prescntando un serio ctague de “Stilbellc

flovida™ que le produjo una desfoliacion total dez-

pués de la cosecke. Finca de don Eateban Ureda en
Corralar de Santa Ans.

Una vez afectadas las plantas, comicnzin
a aparecer manchas necraticas sobre las ho-
jas y frutos, circulares u ovales, de 3 a 15
mm. de diimetro, Liastante numerosas, y de
coler oscuro al principio y pardo claro a me-
dida gue van envejeciendo. Por la aparien-
¢ia de estas manchas, nuestros campesinos l¢
han dado a la enfermedad el nombre de
“(jo de gallo™.

Cuando existe un suficiente numero de
manchas en Ia hoja, ésta comienza a debili-
tarse, pues !a superficie verde es muy redu-
cida para efectuar Ia funcion fotosintetica.
Debido a este debilitamiento, las hojas van
cayendo zradualmente hasta que sobreviene la
defoliacion cuando el ataque €s muy

fuerte.
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En los frutos las lesiones son mis o me-
nos del mismo tamaho que en las hojas, ¥
no solo dafian la pulpa, sino también el per-
samino v demas estructuras internas, noetan-
dose manchas que persisten aun después de
los varios procesos del Leneficio, desmejo-
rando su calidad.

En los granos verdes o pintones que no
han alcanzade su completo grado de madu-
rez, el ataque del hongo interrumpe v hasta
impide por completo 'a maduracion, o si se
Hera a efectuar, el contenido meloso del fru-
to que es tan necesario ¢n la fermentacion
disminuye grandemente, en perjuicio directo
de la calidad. Otras veces el grang se seca
por completo en la mata ¥ cae,

Como puede notarse, esta enfermedad,
aunque en la mayoria de las veces no ocasio-
na 'a destruccion total de la planta, el solo
hecho de provocar una defoliacion tan violen-
ta, la debilita y predispone a otras enferme-
dades. Sin embargo hay casos en que Ia plan-
ta muere, cuando el ataque del hongo e-
muy fuerte y el invierno muy intenso.

Muchas recomendaciones se han hecho ¥
fungicidas se han aplicado para el control de
esta enfermedad, pero no siempre los resul-
tados obtenides han sido buenos.

De lo anterior se deduce lo dificil de con-
trolar a veces esta enfermedad. que puede
prevenirse, impidiendo su vance por medio
de la disposicion sistematica de la sombra
y de los drenajes.

En Cormalar, las plantaciones atacadas
siempre se encuentran en  suelos de mala
condicion fisica v excesiva humedad. En ta-
les casos, procurando el mejoramiento de las
necesidades de la planta en lo relacionado con
el suelo y distribuyendo inteligentemente I
sombra, es muy posible que los cafetales se
vean libres de este azote que les impide desa-
rrollarse normalmente ¥ demostrar que pue-
den Nerar 3 producir las cosechas mas altas
del canton.

Maya

De esta enfermedad  se presentaron unos
pocos casos aislados vy que en realidad
son un problema. El agente etiologico de
esta infeccion es un hongo del génera Ro-

1
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s¢llinia. que para su desarrollo requicre sue-
los de buenas condiciones estructurales, de-
saguados y principalmente con un buen con-
tenido de materia orgdnica; por esto es que
Ia infeccion toma lugar muchas wveces en los
cafetos que han crecido cerca de un arbol
de sombrio que muere( principalmente gua-
ba) v deja gran cantidad de materia orga-
nica al descomponerse su sistema radical; la
mayoria de los agricultores le atribuyen al
arbol la trasmision de la enfermedad.

El hongo se propaga principalmente por
el suelo, avanzando en forma lenta o un poco
mis rapida si ¢éste es suelto ¥ humedo, ma-
tando los arbustos gque encuentre a su paso,
pues los que una ver han sido atacadoes, nun-
Ca ¢ reponen.

El sintoma mas notable que presenta la
enfermedad es una clorosis progresiva que
termina con la caida total del follaje, lo que
le ha valido el nombre de “Maya™. Como
bajo este nombre se incluven todos los fe-
nomenos que provocan el marchitamiento del
sistema foliar, es preciso reconocer el origen
infeccioso de la enfermedad en refereéncia,
examinando la bas¢ del tronco y las raices
superiores del cafeto: entre la corteza y Ia
madera de las partes atacadas se pueden no-
tar muy claramente los micelios del hongo,
bajo cuva accion la corteza s¢ desprende con

facilidad.
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El contro! de la Maya puede ser efectivo
siempre que se proceda a tiempo, pero se
nota que la mayoria de los cafetaleros no le
ponen el cuidado que la enfermedad requie-
re, pues arrancan la planta afectada y siem-
bran en ¢l mismo hueco 1a’ que viene a repo-
nerla, dejando de esta manera que Ia enfer-
medad se extienda v sea imposible dominar
el mal definitivamente.

Creo conveniente hacer notar que dichos
agricultores deben proceder en forma mis
efectiva para combatir dicha enfermedad, pa-
ra lo cual es atil, en pequenos focos de infec-
cion. como lo son la mayvoria de los que se
presentan, aplicar cal viva en el hueco de !a
resiembra ¥ dejarlo expuesto durante cierto
tiempo a la accion de los agentes atmosfe-
ricos.

En caso de que la enfermedad hayva toma-
do gran incremento, seria recomendable ro-
dear el secior afectado por una zanja de
unos 30 centimetros de hondo ¥ regar la
cal mezclada con una cantidad doble de azu-
fre, |

Esperando haber dejade rendido este in-
forme satisfactoriamente, tengo el honor de
suscribirme. su atento servidor,

CARLOS E, ALFARO F,

f.r:_::;'.‘:f.r‘h_.a de iz Seccion Técnica

;a —

Seniores Finqueros:

RANION ULLOA E HIJOS I

Antes de efectuar cualquier trabajo
de pintura, constltenos pues le
otrecemos un tipo especial de

PINTURA

%

para cada uso.
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El Café

como alimento

Por el Prof. FRANCISCO SANCHO J.

El café, o sean las semillas de Jas oo
rezas producidas por el cafeto, es un
alimento que se equipara al trigo por
la cantidad de proteinas que contiene,
como se puede constatar por el siguien-
te analisis de una muestra de café tos
tado v erudo de Santos (Brasil):

Tastado Crudo
Agua 3.75% R75%
Grasa o Aceltes ... 13.76 12,96
Proteinas 12.93 9.50
Fibra cruda ... 14.75 20,70
Cenizas .. 40 4.45

Sin embargo, a pesar de ser el café
crudo un granoc realmente alimenticio,
¢l hombre civilizado no lo aprovecha
como alimento al confeccionar la be-
hida que llamamos café. Todas las pro-
teinas y las grasas que contiene ¢l gra-
no se quedan en la brosa del café mo-
lido, la cual va a parar al tarro de la
basura una vez que se ha preparado la
infusién. De estz modo se pierden en el
mundoe cantidades enormes de sustan-
cias alimenticias gque se podrian aprove-
char con solo variar el procedimiento
en la preparacion de la bebida del café.
51 nos referimos solamente al café de
Costa Rica, v tomamos la cosecha de

[033-34. 1a cual ascendio a 19.129,140
kilos, al ser empleado este café como
Lebida se perdieron, unicamente en pro-
teinas 1,817,268 Kgs. sin contar las
grasas y otras sustancias, Siendo estas
las pérdidas con el café de Costa Rica.
va podemos figurarnos cuales son las
cifras tratandose de la cosecha univer-
sal. Realmente fabulosas.

Con mucha frecuencia las personas
acostumbradas a la bebida del café se
hacen la pregunta de si el café es real-
mente un alimente. Todos los autores
dietéticos estan de acuerdo en clasifi-
car la bebida de café negro entre  los
alimentos llamados adjutores, es decir.
cue ayudan al funcionamiento normal
del organismo, El profesor Sherman,
en su obra Food Products, al referirse
al analisis de cinco muestras de
“cereal coffee” dice: “Las infusiones
genuinas de café y de té, practicamen-
te no continen nutritivos”. En la Far-
macologoia de la bebida de café su
autor Charles W. Trigg dice, hablando
del valor nutritivo y del uso del café
en la dieéta: “Cuando se prepara una
infusion con café tostado cerca de 1.25%
del extractive lo forman las proteinas
acompanadas de dextrina v azicar. El
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extractivo varia entre el 30 v 319 en
el café tostado”,

Todo esto es cierto tratindose de Ia
bebida o infusion Hamada café negro.
Si nos referimos a la bebida  hecha,
anadiéndole al café negro, leche, azu-
car o dulce, las cosas cambian en cuan-
to a su poder alimenticio v ¢l mismo au-
tor antes citado nos dice al hablar de
esta hebida: “Sin embargo, si le agre-
gamos al café negro leche, crema v
azucar. con la rigueza de estas sustan-
cias en proteinas, grasa y lactosa el
valor nutritivo de la taza de café s¢ au-
menta. A esta bebida de café con leche
Lusk v Lephard le dan un valor nu-
tritivo de 196 calorias por cada taza de
café de las que se sirven diariamentec
en un restaurant v Locke le asigna a
una taza corriente de cate con leche un
valor nutritive de 156 calorias.

El café con leche se principiéo a usar
como bebida por los anos 1660, cuando
¢l Embajador Holandés en la China,
M. Niewhoff, traté de hacer con el ca-
fé una imitacion del té con leche. Mas
tarde M, Monin, un célebre nordico de
Grenoble, fue el primere; ¢l ane 1685
en recomendar el café au laiz como me-
dicina. La reccta que aplicaba Monin
a sus enfermos era la siguiente: Colo-
que en ¢l fuego una escudilla con leche,
v cuando la leche comience a subir, eche
en ella una escudilla de café molido v
otro de azicar, dejando hervir por al-
in tiempo.

Pero dejemos el café au lai¢ de un
lado y sigamos con nuestro proposito,
que seria ¢l de poder emplear el café
¢n la preparacion de una bebida que a
la par de exitante fuese también ali-
menticia v que viniera a ser algo asi
como ¢l chocolate preparado con las se-
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millas del cacao o en otras palabras, un
chocolate de café o cafelate.

Deciamos que tanto las proteinas co-
mo la grasa que contiene el grano de
café, es decir, su valor nutritive, vienen
a ser para nosotros, hombres civiliza-
dos, un deshecho inatil. l.as {nicas
sustancias aprovechables y de estima-
cion son aquellas solubles en el agua,
el acido cafetanico y la cafeina, etc.
Cuando preparamos con el debido cui-
dado Ia deliciosa taza de café chorrea-
do o percolado, el café molido, el pol-
Vo fe¢ pone en contacto con el agua ca-

liente durante pocos minutos. En tal
caso las proteinas que practicamente

son insolubles en ¢l agua hervida <e
quedan en Ia brosa del café molido. Por
qué el hombre ha procedido asi al pre-
parar la bebida del café v no ha hecho
otro tanto al tratarse por ejemplo del
cacao? Muy bien se hubiera podido pre-
parar una infusion con las semillas del
cacao que contuviera toda la teobromi-
na con las sustancias solubles en el
agua y estariamos talvez tomando hoy
esa infusién en lugar del chocelate, con
la consiguiente pérdida de sustancias
alimenticias que contiene la semilla del
CACa0.

Para poder contestar la anterior pre-
gunta debemos historiar un poco, des-
cribiendo el proceso evolutivo que ha te
nicdo la preparacion de la bebida del
café en el curso de los anos. El uso del
café principio no como bebida sino co-
mo racion  alimenticia. Su  primitivo
empleo como bebida fue mas bien en la
forma de un vino preparado con ¢l ca-
fé¢ crudo. Mucho antes de haber sido
usado como bebida refrescante, las ce-
rezas del café tuvieron su empleo como
cmfituras y aiun hoy dia en algunas
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provincias del Alto Egipto v en Ugan-
da los natives comen las cerezas crudas
del cafeto v también las cocinan en agua
hirviendo, las secan al sol para usarlas
luego como alimento, Una muestra de
amistad en esos lugares consiste en ob-
sequiar a las visitas con ungs grancs s
café cocido.

En los paises civilizados la bebida
del café se uso primero como medicina
y mas tarde come simple bebida al ser
empleada por primera wvez por Sheik
Omar en la Arabia Feliz el aho 1258,
Una de las versiones del descubrimien-
to de la bebida del café por Sheik Omar
nos cuenta del destierro de este santon
con sus secuaces g un lugar de la Ara-
bia lamado Ousab, quienes al verse
amenazados de muerte por el hambre.
se vieron bligados a comer las cerezas
del cafeto o segiun rezan las palabras
originales de la cronica arabe, “no te-
niendo nada que comer ellos tomaron
Ias cerezas, las hirvieron en una cace-
rola v bebieron la decoccién”.

La otra leyenda arabe, la del pastor
Kaldi v sus cabras, le da mas impor-
tancia a los efectos exitantes del café
que a sus mismas propiedades nutriti-

Vas.

Algunos autores son de la opinion
de gue los primitivos bebedores de ca-
fé nunca pensaron en tostarlo pues
atraidos por ¢l aroma del café en bello-
ta. la maceraban en agua fria para be-
ber despues un licor saturado de prin-
cipios aromiticos, Mis tarde se comen-
las cerezas crudas con
las cascaras, mojandolas después en
agua. El café hervido fue inventado
segiin se cree alla por el ano 1000 A.
D.. sin que se tostara previamente, Fs-

Zaron moler
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ta decoccion fue usada mucho en ine-
dicina. Las cerezas secas, los granos y
la cascara se hacian hervir en lebrillo
de barro. Por el ano 1200 la practica
mis generalizada era la de preparar la
decoccion unicamente con las cascaras
secas del café y luego se descubrio que
al tostarlas se mejoraba el gusto. Esta
bebida se conocia con ¢l nombre de
café de la Sultana o kisher y algunos
pretenden que fue inventada por el
Dr. Andry, director de la Facultad de
Medicina de Paris, El Dr. Andry te-
nia una receta propia para preparar
el “café a la Sultana™, que consistia
en hervir las cascaras secas del café
durante media hora hasta obtener un
liguido cretino al que se anadia un pos
co de azucar.

La costumbre de tostar el grano de
café después de haberle quitado la cas-
cara se generalizo en el siglo XI11. El
café se tostaba primeramente sobre pie-
dras calientes. Luego se¢ usaron arte-
sas de barro v por dltimo bandejas de
metal agujereadas y provistas de una
espatula para remover el café. La mo-
dificacion que siguio fue la de macha-
car el caf¢é tostado en un mortero con
mano, preparando luego la decoccion
peniendo el polvo en el agua hirviendo,
para ser luego bebida con todo v el se-
dimento. La decoccion de café asi pre-
parada se siguié usando cuatro siglos.
El caf¢ con azicar se empezd a usar en
¢l Cairo el afio 1625 y Veslingins, re-
firiéndose a los bebedores de café en
su ciudad dice: “Empezaron a
azucar en ¢l café para corregir el amar-
go de eéste”™. Y manifiesta también:
“Otros hacen pasas azucaradas con las
cerezas del café” (Estas golosinas se
usaron también en Paris el ano 1700

usar



R. L

y ¢n Montpellier se intrdujo el uso del
agua de café, una especie de rosa folis
de fragancia agradable que tiene algo
de olor a café tostado. La chullicién
signio siendo el método favorito en la
preparacion del café, aun en la prime-
ra década del siglo XVI1II. Fue al ano
1711 en que la idea de la infusion pa-
ra preparar ¢l café aparecié por prime-
ra vez en Francia, en la forma de una
holsa de tela que contenia el café mo-
lido v en la cual se vertia el agua
hirviendo. Esta novedad francesa no
tuvo mucha aceptacion en Inglaterra
v América en donde se¢ siguié prepa-
rando v usando el calé hervido. El ano
1760 este procedimiento de la infusion
o remojo habia reemplazado por com-
pleto en Francia el antiguo método de
lIa decoccion o ebullicion v en 1763
Donmartin, hojalatero de St.  Bendit,
inventd la primera cafetera para pre-
para el café, con un saco de tela.

Por este tiempo aparecieron en Fran-
ria varios inventores v modelos de ca-
feteras para preparar el café “sans ebu-
Hition”, pero no fue sino en el ano
1800 en que M. de Belloy inventd Ia
afcetern para preparar ¢l café chorrea-
do, e¢s decir, empleando la primera vez
¢l método de percolacion que se usa hoy
dia.

[Zsta pequena resena historica de la
bebida del café nos dice que se empled
primeramente la maceracion para pre-
parar un vino o bebida refrescante con
las cerezas, semillas y ciscaras del ca-
fé; este procedimiento se transformo
miis tarde en nna decoccion preparada
con café¢ molide en que se utilizaban
las sustancias nutritivas que contiene la
brosa al ser bebida ésta junto con ¢l 1i-
quido, Vino después el procedimiento

D‘O‘ cﬁ

de la infusion v de la percolacion en
gue no se tomaba mas que el liquido
conteniendo la sustancias solubles en
¢l agua hirviendo, relegando la brosa
al lugar de las cosas initiles. He aqui
¢l por qué hoy dia en todos los paises ci-
vilizados, a excepcion de la isla de Groix,
lIa bebida del café se reduce simple-
mente a la infusion. que si bien es cier-
to ¢s un estimulante con propiedades
muy marcadas que lo ponen en prime-
ra linea entre la clase de alimentos lla-
mados adjutores su wvalor alimenticio
¢s casi nulo.

Nadie podria afirmar que la taza co-
rriente de café negro tenga un valor
nutritivo y sin embargo esta hecha con
granos de caf¢ tostade que contienen
cantidades apreciables de proteinas ¥
orasas, sustancias ambas de un valor
calorifero muy elevado. Los habitantes
de la isla de Groix comen los granos
tostados de café en gran cantidad ¥
parece que obtienen de ellos una buena
cantidad de nutritivos.

También los Galla, tribu nomada ¥
suerrera de la Etiopia, usan como ali-
mento bolas hechas de café molide ¥
grasas del tamano de una naranja. Una
bola de estas constituve su racion dia-
ria v debido al alimento que contienen
y a su poder estimulante, sirve para
sustentarlo en las largas y fatigosas
caminatas. El explorador escosés James
Bruce, en sus viajes para descubrir el
nacimiento del Rio Nilo en los anos
1768 a 1773, encontrd que este empleo
curioso del grano de café data de mu-
chos siglos o de “tiempo inmemorial®
y trajo consige noticias y ejemplares
de esas bolas hechas con café tostado,
molido v grasa. Otros después han es-
crito sobre esta tribu que al igual que
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todas las guerreras y nomadas encuen-
tran indispensable llevar consigo ali-
mentos concentrados en sus intermina-
bles marchas. Antes de partir a sus ex-
cursiones merodeadoras, cada guerrero
s¢ aprovisiona de un buen numero de
bolas de café que no solamente les re-
presenta una gran cantidad de alimen-
to concentrado y eficiente sino que tie
ne ademas la ventaja de contener un
estimulante valioso en la cafeina que
contiene, estimulante de gran valor pa-
ra sus bélicas hazanas. De este mo-
do el salvaje de Africa ha resuelto el
problema de una alimentacién concen-
trada, rico en proteéinas v que sea ade-
mas cstimulante por la cafeina que con-
tiene. Causa verdadera extraneza el
que nuestros paises guerreros moder-
nas: Alemania, Japon. etc., no hayan
seguido el ejemplo del salvaje en lo que
se refiere a la alimentacién de sus ejér-
citos. Han utilizado la bebida del café
para estimular a sus soldados con muy
buenos resultados pero han descuidado
por completo el empleo del café como
alimento de sus tropas. Que ¢l café es
realmente un gran estimulante  para
los soldados en campana quedo demos-

trado en la altima guerra mundial. Of-
gamos lo que dice a este respecto una
autoridad en la materia: *“el valor del
café como mantenedor de energias v
sus propiedades para aumentar la  re-
sistencia moral v fisica fueron demos-
tradas por la importancia que las au-
toridades militares de la gran guerra
dieron, suministrando a los soldados
suficientes cantidades de buen café;
especialmente en aquellos casos en que
estaban sometidos a los mas grandes
esfuerzos”.

Por altimo vy para que todas las na-
ciones civilizadas pudiesen utilizar el
valor nutritivo del café, quedaria  por
resolver Gnicamenet la cuestion pura-
mente industrial que consistiria en re-
emplazar la insabora bola de café con-
feccionada por el salvaje africano por
una delicada confitura hecha con cafe
de COSTA RICA que venga a ser al-
wo igual, o si se quiere superior, al
Chocolate Mennier. Valdria la pena
hacer ensayos e¢n este particular y que
el Instituto de Defensa del Café de
Costa Rica tomara la inwciativa para
resolver este problema.

La politica mas prudente que pueden realizar nuestros Po-
deres Publicos es la de proteger—hasta donde ello sea posible y
compatible con ia vida de las otras actividades nacionales—,
nuestra principal industria. Su auge o abatimiento han marcado

siempre ¢l auge o el abatimicnto del pais.




R — -

| W [ Ju—

La poda

del cafeto

Antes de entrar a describir un sis-
tema de poda que ha sido practicado
por tres anos consecutivos en los lotes
«de café del campo de Experimentacion
«de este Centro; sistema que ha dado
resultados muy satisfactorios y que por
lo tanto deseamos que se conozea y se
practique en ¢l pais, creemos conve-
niente, para la facilidad de la com-
prension, dedicar unas pocas lineas a
describir el desarrollo del cafeto y con-
siderar los principios que deben seguir-
e en la pr:'lcli{‘:l de 1a pm]:!.

Podemos considerar el arbusto de ca-
f¢ como formado por dos partes prine
cipales: una subterranea que lleva los
organos de absorcion que se denomina
raiz v otra acérea, portadora de los or-
Zanos cuya mision principal es la ela-
boracion del alimento de la planta, que
s¢ designa con el nombre de tallo.

La poda se practica sobre el tallo, v
nos interesa por consiguicnte su des-
arrollo.

Il tallo del cafeto erece verticalmen-
te, adelgazindose cada vez mas hasta
terminar €n una yema, que se encuen-
tra en el punto de union de dos hojas
opuestas y esta protegida por dos es-
triucturas mefnbranosas lamadas “es-

Per el Ingeniero 5. R. IGLESIAS

tipulas” que se forman en la base del
peciolo de las hojas. La proteccion qgue
ofrecen las estipulas a la yvema se debe
a clerta sustancia cerosa que las cubre.
IZl desarrollo de la yema terminal tie-
ne por resultado la prolongacion del
tallo indefinidamente, siempre que por
cualquier causa no llegue ésta a ser su-
primida.

Al desarrollarse la vema se separan
las estipulas v aparecen dos hojitas de
un color amarillo brenceado, que lue-
zo se torna verde. Estas hojitas estan
adheridas a un nudo del retono. Ll en-
trenudo, inferior al nudo, se alarga pro-
duciendo el movimiento hacia arriba de
“as hojitas.

Acompanando a la yema terminal ¥
cubiertas por ¢l mismo par de estipulas
s¢ encuentran dos yemas laterales que
dan origen a las ramas primarias, co-
nocidas cominmente con el nombre de
“bandolas™ (Figs. 1 v 2). La rama
primaria se origina siempre del angu-
lo que forma la hoja con ¢l tallo prin-
cipal v su crecimiento se debe al desa-
rrollo de la yema terminal de ésta. La
bardola se encuentra en la primera fa-
se de su desarrollo, formando un an-
culo de unos 13% a 20° con el 1allo
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principal, pero a medida que crece sc
inclina mas y mas hasta tomar una
posicion cast horizontal, Las primeras
yvemas laterales, o sean las que se en-
cuentran en la axila de los primeros
cinco pares de hojas de la plantita de
café, no se desarrollan a menos que ha-
va sido suprimida la vema terminal del
tallo principal en un punto inferior al
guinto nudo, y e¢n este caso siempre
toman una posicion vertical y funcionan
como tallos secundarios que producen
ramas secundarias. Por ra-
zon de que en este caso los tallos se
originan de la axila de la hoja, forman
e suunion un angulo agudo que los dis-
tingue marcadamente de los tallos se-
cundarios formados por el desarrollo
de vemas adventicias.

I.a bandola
una vema terminal acompanada de las
vemitas laterales que pueden o no desa-
rrollarse. (Fig. 3).

luego
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(Fig. No. 1) Desarrollo de las yemas laferafes que

forman las remes primarias,

*

SR> ™ ]

- .

{Fig. No. 2) Primera fase en el desarrollo de las
ramas primarias.

La vema terminal es la que produ-
ce la prolongacion de la rama; pero si
por cualquier motive se suprime esia
vema ,entran en actividad las yvemas
laterales formando ramas secundarins
o “palmillas™ las cuales a su vez v por
supresion de su yvema terminal, pueden
producir ramas terciarias.

[La ramificacion de la rama primaria
puende llegar a efectuarse sin necesi-
dad de que sea elminada la vema ter-
minal, siempre que la planta se encuen-
tre en condiciones muy favorables para
su actividad vegetativa, (Fig. 4). En
algunos casos se nota que condiciones
adversas pueden también producir
mismo fendomeno,

Si la vema terminal del tallo prin-
cipal se e¢limina encima del quinto nu-
do, sobre un par de bandolas va forma-
das, o si por cualquier otro motive se
interrumpe el curso de la savia en ¢l

el
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sentido ascendente, aparecen tallos se-
cundarios que se originan de yemas ad-
venticias que se forman debajo del pun-
to de union de las ramas secundarias
con ¢l tallo. Estos nuevos tallos se for-
man generalmente en pares en el ulti-
mo nudeo del tallo. 51 se cortan las dos
altimas bandolas, el desarrollo de los
retonos se efectua rapidamente; de lo
contrario la savia continta alimentando
las bandolas v se retarda por consi-
cniente la aparicion de los retonios.

" Bajo ciertas condiciones, como por

ejemplo, después de una cosecha abun-
dante, cuando los factores del ambien-
t= no han sido suficientemente favora-

(Fig. No. 3} Yema lerminal « ¢ tina rama p fmeri .
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bles para que la planta produzea nueva
madera, al mismo tiempo que mantiene
¢l fruto, el tallo principal, asi como los
secundarios, si ¢stos se encuentran for-
mados, se cubren casi en toda su lon-
gitud de retonos adventicios o “hijos’’,
uno, dos o mis en cada nudo. Este mis-
mo fenomeno se manifiesta cuando los
tallos se doblan, va sea accidental-
mente, o por el peso del fruto, en cuyo
zaso los tallos  adventicios se forman
en un lado del tallo anicamente.

Las ramas primarias del cafeto se
encuentran distribuidas en un orden fi-
lo-taxico de tres-seis, es decir, que si
partiendo del punto de insercion de una
de las ramas se traza una lingy para
lela al 1allo, prolongandola lo suficien-

- te para gue encuentre ¢l punto de inser-

cion de otra rama, se encontrara que
hay cinco pares de ramas intermedia-
rias colocadas en forma espiral,

lLas ramas sirven de soporte a las
hojas, las cuales en el cafeto se en-
cuentran colocadas en pares sobre los
nudos v en dos diferentes planos, per-
pendicular une al otro. Esta peculiari-
dad puede notarse unicamente si se ob-
serva la colocacion de las hojas nuevas
de la extremidad de Ia rama, pues con-
forme ¢sta se desarrolla va sufriendo
un movimiento de torsion que tiene por
objeto el colocar a todas las hojas en
un ‘mismo plano para gque guarden igual
relacion cen la luz., Observando cuida-
dosamente la rama en su parte herba-
ceit puede notarse una ranura longitu-
dinal v en forma espiral que indica el
movimiento que ha sufrido la rama en
el curso de su desarrollo.

Cuando el cafeto esta sujeto a cam-
bios de temperatura v de prinpitacion
pluvial, el crecimiento de las ramas no
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se efectua de manera uniforme sino que
éste mantiene relacion con las condicio-
nes del ambiente. Al iniciarse la pri-
mavera, la planta entra en intensa ac-
tividad vegetativa que se manifiesta
en una prolongacion rapida de la ra-
ma, que se continta hasta que las exi-
gencias de la nutricion del fruto des-
vian en cierto modo el curco de la sa-
via. La maduracion del fruto, seguida
en la vertiente del Pacifico por una
sequia pronunciada v por una reducs
cion en la temperatura, es causa de Ila
suspension total la actividad
vegetativa, fenomeno gue se manifies-
ta por el reducido numero de hojas,
pequena tamano, gue se forma duran:

casi de

de

-
- Sk

e ey T it

V-

-.. T
"iFN
N

T =g

L e o DL o i i i Bl
= -

b ml '."":-'.

%,

}

N

- .:Lﬂb—-]-;x
e

o

- & = M

P S AT PR, e . S5 e

(Fig. No. 4) Rema primaria mostrando el desa-

rrollo de variss ramas sccundarias.

4

|

(Fig. No. 5) Rama primaria mosirando la prime-
ra y seguada zonas de fruclificacicn. A. Zona pro-
ducida en 1929 O, Fona producids en 1930.

te esta ¢poca. Conforme se prolonga
la “bandola”™, retirandose la vema ter-
minal del eje principal, menor sera la
zona que representa la ¢poca de activi-
dad vegetativa.

Puede admitirse que la prolongacion
de la rama durante una estacion de ac-
tividad, siempre sera proximamente
igual a la mitad de] crecimiento efec-
tuado el afio anterior, es decir que si Ia
rama se prolongg 50 centimetros du-
rante el primer ano de su desarrollo,
cn el segundo ano alcanzara una lon-
gitud total de 75 centimetros v en el
tercero apenas 87.5. (Fig. 5). Como el
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fruto del cafeto se forma Gnicamente
a lo largo de la madera producida el
ano anterior, debe tomarse muy en
cuenta esta relacion entre la edad v Ia
longitud de la zona de produccion de
Ia rama en la practica de la poda.
Cuando el eje principal del cafeto
s¢ deja desarrollar libremente, la ten-
dencia de la savia ¢s alimentar de pre-
ferencia la yema principal y las nue-
vas ramas, de manera que las bandolas
inferiores se debilitan gradualmente v
despuss de dos o tres cosechas mueren.
La pérdida de estas bandolas significa
una reducion en la capacidad de pro-
duccion de la planta; pero, si s¢ modi-
fica el curso natural de la savia, que es
en sentido ascendente, se les provee con
mejor nutricion, v la producion de nue-
vie madera en estas ramas ¢s mayor que
la que se obtiene en ramas mas alejadas
de] sistema radical de la planta. En
¢ste caso la bandola se engruesa consi-
derablemente, pudiendo a veces alcan-
zar un didmetro de 5 centimetros, tanm-
bién se ramifica mucho, formando ra-
mas secundarias y terciarais que en su

conjunto  forman una estructura que
nuestros agricultores llaman  “Crino-
lina™.

La Poda

La poda es un arte que ticne por ob-
jeto modificar el modo de desarrollo
natural de una planta a fin de obtener
frutos en mayor abundancia, con ma-
vor regularidad y de mejor calidad, que
cuando se le permite desarrollarse libre-
mente. La poda meodifica tanto la for-
ma como la funcion de la planta.

La practica de la poda tiene cinco
«wbjetos principales, que son: X

| D M4
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1"—La produccion de arboles vigoro-
s0s, mecanicamente fuertes, sanos y ci-
paces de producir una buena cosecha
durante un periodo de varios anos,

2 _El dar a los arboles una forma
conveniente para ¢l manejo econémico
de la plantacion.

3> —La distribucidn
fructificacion.

4*—La uniformidad en la cantidad
de cosecha en anos sugesivos.

53%—Obtener fruto de buen tamano ¥
calidad.

En ¢l cafeto estos objetes se consi-
cuen empleando cinco sistemas de po-
das, diferentes en cuanto al fin espe-
cial que persigue cada una de ellas.
Para la conveniencia de la exposicion
se tratara de cada uno de estos siste-
mas segun sea necesario para el desa-
rrollo del arbusto.

uniforme de la

Poda de multiplicacion
(Plancha No. 1)

L.a poda de multiplicacién se practi-
ca sobre el ¢je principal de la planta
con el objeto de producir tallos secun-
darios y terciarios. Debe comenzarse
esta operacion desde que la planta  se
encuentra en la almidciga v antes de
que haya formado sus primeras bando-
las o ramas primarias. La peda del eje
se hace sobre el tercero o cuarto par de
hojas a fin de que se desarrollen los
primeros tallos secundarios, entrando
en actividad las yemas rudimentarias
que se encuentran en la axila de la hoja.
<stos tallos, por la posicion de las ye-
mas que los originan, creceran forman-
do entre ellos un angulo agudo. Para
separarlos en su base y darle a la plan-
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ta mejor forma, se colocari un peda-
cito de madera o de cana de bambu, co-
mo de cinco a diez centimetros de lon-
gitud, entre los dos tallitos, perpendi-

EX RS

cularmente a ellos. Esta operacion se
hace tan pronto como los tallitos han
adquirido la suficiente consistencia pa-
ra matener firmemente el separador.

Dokl bt

bl Lcaclomn

|

Plancha No. §
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Cuando los tallos secundarios han
alcanzado un desarrollo mavor de cin-
su eje principal
encima del quinto nudo para provocar
la actividad de las yvemas adventicias
v la formacidn de los tallos terciarios.
El crecimiento de estos nuevos gjes es
mas ripido si al momento de la poda se
cortan también las ramas primarias o
bandelas correspondientes al quinto

<o nudos. se cortara

nudo, La simetria que se desea ¢n la es-
tructura de ia planta requiere la for-
terciarios

macion de dos talles unica-

D, €
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o copetes de fructificacion. Es desea-
ble que estos retonos crezean lo mas len-
tamente posible a fin de que todo el
esquelto de la planta debajo de ellos
se fortifique v desarrolle vigorosamen-
te. Esto se obtiene no cortando las ban-
dolns que corresponden al nudo sobre
el cual se practica la “poda™ o “capa’™:
(Fig. 6). Los vastagos del copete, cuya
vida, en virtud de la poda de sustitu-
cion no ¢s mavor de dos anos, serin
“podados’ siempre que sea necesario
después del guinto nudo.

S b T S .

{Fig. No. 6) Poda de un talle secundario sin eliminar el iillimo par de ramas
primaries. Desarroflo de dos lallos terciarios.

mente, sobre cada tallo secundario; de
manera que conviene eliminar cualquier
otro tallo que brotare en situacién anor-
mal como a veces sucede. En este esta-
o de su desarrollo Ja planta  tendri
cuatro tallos terciarios, v como sobre
cllos se practicara la poda de sustitu-
¢ion, los hemos llamado “vistagos para
Ia poda de sustitucion’.

Los tallos terciarios, como los secun-
darios, se podan sobre el quinto nudo,
dando origen a ocho tallos cuaternarios

Poda de renovacion
T .

Este sistema de poda se practica su-
bre las bandolas o ramas primarias que
han fructificado durante dos anos con-
secutivos. La practica genera] en Costa
Rica es 1a eliminacion total de estas ra-
mas tan pronto comp han ngm:uh) s
poder de producir fruto y el resultado
es la formacion de varejones altos des-
provistos, hasta considerable altura, de
toda clase de ramas. La tendencia de
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nuestro sistema es, sin embargoe, man-
tener la zona de fructificacion de la
planta lo mas proxima posible a la zo-
na radical por razon de que a medida
que las ramas fructiferas se alejan de
la raiz, menor es la prolongacion de la
bandola durante una estacion de activi-
dad v por consiguiente menor es la co-
secha que puede producir la rama. Asi,
pues, todas las bandolas desde una al-
tura de unos cincuenta centimetros del
suelo, se mantienen por el sistema de
poda de renovacion que consiste en cor-
tar la rama que yva ha entrado en deca-
dencia por la produccién de dos cose-
chas consecutivas, al primero y segun-
do nudo a partir de su punto de unién
con ¢] tallo. Si la bandola no ha perdi-
do su vida por una u otra causa, esta
poda produce el desarrollo de ramas se-
cundarias, generalmente una, a veces
dos o mas, que durante una estacion
de actvidad se prolongan casi tanto
como una rama primaria v producen
una cosecha muy grande al siguiente
ano. (Figs. 7 v 8). Cuando esta nueva
rama ha producide una cosecha grande
o dos pequenas, sera renovada por el
mismo sistema, esto es, cortando sohre
el primer nudo a partir de cu punto de
union con la rama primaria, No convie-
ne, ¢n algunos casos practicar la reno-
vacion de todas las bandolas, pues cuan-
do éstas son muy numerosas se corre
¢l peligre de producir un follaje muy
denso que pudiera crear condiciones
sanitarias desfavorables,

Después de tres o cuatro afos, des-
de el comienzo de la poda de renova-
cion sobre una planta, sus ramas ha-
brin engrosado considerablemente ad-
quiriendo la capacidad para producir vy
mantener grandes cosechas.

i
e
g
=
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(Fig. No. 7) Poda de renovacidn. A.—Rama pri-
maria. O.—Kema secundaria.

Como las ramas primarias de la plan-
ta no se producen todas al mismo tiem-
po sino en sucesion, de abajo para arri-
ba. cuando las primeras ramas se estan
renovando, las segundas estan fructi-
ficando vy las terceras se alistan para la
cosecha siguiente; en todo tiempo se
encuentra la planta en condicion de dar
un buen producto. (Fig, 9).

Poda de sustitucién

(Planchas Nos. 2 v 3)

Habiendo sido ya formado el esque-
leto de la planta segin el método indi-
cado en el capitulo sobre la poda de
multiplicacién. si se le permite al ar-
busto continuar su desarrollo libremen-
te, los o-ho tallos cuaternarios se pro-



{Fiz. No. B) Poda de renovacion. Cinco remas secunderias que se originen

del pricver pudo

de la rama primaria.

A~ Primer enlrenodo de I rema prfmarl‘d. O. Rama secandaria,

longarian indefinidamente, cada ano
en una longitud menor que las del afio
anterior por razon de su mayor distan-
cia de la zona radical, v como conse-
cilencia se operaria cierto debilitamien-
th de las partes inferiores de la planta,
gue son las que tienen mayor potencia
ce produccion. v que debemos empenar-
nos en mantener con el mavor vigor
posible. Si estos tallos fueran podados
a medida que se prolongan, el resulta-
do seria una excesiva multiplicacion que
tendria también como consecuencia el
debilitamiento de las estructuras infe-
riores v al mismo tiempo el raquitismo
de los tallos terminales. Para evitar es-
tos fenomenos debe practicarse lo que
hemos designado con ¢l nombre de
“poda de sustitucion”, que consiste en
pudar, después de la primera fructifica-
cion de las ramas primarias correspon-
dientes a los tallos cuaternarios, dos de
los tallos terciarios sohre el cuarto nu-

do, o sea el inferior a la “horqueta”™ que
forman los dos tallos cuaternarios.
( Plancha N° 2). El resultado ¢s la for-
macion de dos nuevos tallos cuaterna-
rios sobre el cuarto nudo del terciario.
Esta poda debe hacerse. en la vertien-
te del Pacifico, al terminar la estacion
seca y en In vertiente del Atlantico cnan-
do la planta muestre menor actividad.
Al aino siguiente se practica la misma
operacion sobre los dos tallos terciarios
que no fueren podados el ano anterior.
Al tercer ano de comenzado este siste-
ma de poda, se cortaran dos de los vas-
tagos de sustitucion sobre el tercer nu-
do, y al cuarto afo la operacion se re-
pite sobre los otros dos. Este trabajo se
continua los anos sucesivos hasta agos
tar por completo los vistagos de susti-
tucion, y entonces la poda se practica
sobre el tallo secundario encima de su
cuarto nudo, a fin de renovar los dos
tallos terciarios que, podados al quinto
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nude, serviran, en los anos subsiguien- por los tallos que se originan de l:_t pjuL:
tes, como tallos para la poda de susti-  sobre el tercer ntdo del tallo terciario,

tucion, (Plancha N® 3). Agotados de Tedricamente, la practica de la poda
nuevo estos tallos, serian sustituidos de sustitucion mantendria Ia planta jo-
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ven duronte 104 anos, pero como suce-  los nuevos retonos en ¢l nudo sobre el
de que, por destrucion accidental de las  cual se ha hecho la poda, este resultado
vemas adventicias, no siempre aparecen 1o podrd ser obtenido en la prictica.
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Poda de hijos y mamones

Los hijos son retofios provenientes
de los nudos de los tallos verticales, de-
bajo del punto de insercion de las ra-
mas primarias. [stos retonos resultan
del desarrollo de las yemas adventicias
producido generalmente por una defo-
liacion excesiva de la planta, ya sea por
enfermedades en que la hoja es el or-
gano afectado, a consecuencia de una
fuerte cosecha cuando la planta no ha
podido producir madera nueva, o por
una sequia prolongada acompanada de
fuertes vientos. La practica corriente
de poda que siguen nuestros agriculto-
res es conocida con el términe “deshi-
ja”, que consiste en ¢liminar estos reto-
nos arrancandolos desde su base para
evitar ¢l efecto debilitante que tienen
sobre la planta. Debe considerarse que
estos hijos provienen de yemas adven-
ticias ¥ que destruyéndolos se elimina
la poesibilidad de desarrollarlos cuando
sea necesario, para la uniformidad de
los resultados en la poda de sustitucion.
Este perjuicio se evita podando el hijo
sobre el primer nudo a partir de su pun-
to de insercion con el tallo. Como se
encuentra rodeado y cubierto por el fo-
llaje de la planta, su desarrollo se de-
tiene; pero cuando la poda de sustitu-
cion alcanza al nudo que lo sostiene,
las yemas adventicias que se encuen-
tran bajo su (nica par de bandolas, en-
tran en actividad v dan origen a dos ta-

RES S DONCE

llos verticales, uno de los cuales se de-
ja para que tome el lugar de un tallo
cuaternario.

Se conocen con el término de “ma-
mones” los hijos que salen del 1allo
principal bajo su primera bifurcacion.
Por razon de encontrarse cerca de las
raices. su desarrollo es rapido y deben
ser eliminados, pues de lo contrario de-
hilitan toda la estructura que se en-
cuentra sobre ellos. En caso de que la
planta, por cualquier motivo, haya per-
dido su vigor, los mamones pueden ser-
vir para desarrellar una nueva armazon

fuerte.

Poda de eliminacion

Esta clase de poda consiste en la eli-
minacion de todo organe que haya per-
dido su valor permanentemente o que
por cualquier causa haya muerto y cons-
tituya una amenaza para la salud y vi-
da de la planta.

El agricultor debe mantener los ar-
bustos bajo constante observaciéon a fin
de que las ramas o tallos que se hayan
ser_‘adn 11 pl’.nnnnezcz‘u‘l ]mr mucho Iirm-
po sobre la planta con perjuicio del des-
arrollo de las partes lozanas.

Practicas generales de la poda

Todo tallo o rama esta constituido
por nudos e internudos; de los nudos
inicamente se originan los nuevos re-

Para juzgar de los resultados de la labor del Instituto, no se
nlvide que apenas cuenta con lres meses de vida. Pronto ha-
bran de comenzar a palparse sus benéficos resu’tados.
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tonos. Si al cortar una rama o tallo
queda una parte del internudo, Ia sa-
via no sube mas alla del nudo y por fal-
ta de nutricion muere toda la madera
que se encuentra sobre éste. Tan pron-
to como cesa la vida del tejido, los hon-
gos v otros organismos saprofitos co-
mienzan su accion destructora, dando
origen al fenomeno comunmente cono-
cido por “podredumbre”. La podredum-
bre se extiende hacia el tejido sano, y
puede llegar a afectarlo y poner en pe-
ligro la salud de la planta. Es por con-
siguniente de suma importancia que al
efectuar un corte de poda se haga éste
siempre lo mis cerca posible a un nudo.
En este caso la células de la corteza
contintian su actividad y por la forma-
cion rapida de un “callo™ que cubre por
completo la herida, desaparece todo pe-
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ligro de infeccion. Cuando el tallo que
ha sido podada tiene un diametro ma-
vor de 3 o 4 centimetros conviene
cubrir el corte con pintura de aceite o
alquitrin a fin de excluir toda posibi-
lidad de infeccién mientras es cubierto
por la corteza.

Para la poda de bandolas v la capa
de tallos tiernos conviene emplear la ti-
jera podadora, por ser mas riapida la
operacion con este Instrumento,

Para la poda de tallos gruesos el se-
rrucho podador es mas eficaz v econo-
mico que el cuchillo corrientemente em-
pleado. Si la superficic del corte es
grande, conviene emplear despues del
serrucho. una cuchilla afilada para de-
jarla completamente lisa con lo que se
reducen en mucho las posibilidades de
infeccion.
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DE LA <ECCION COMERTIAL

Estudios preliminares
para un nuevo rumbo
en Ia politica comer-

cial de Costa

3. —/lutercamébio comercial con los prin-
cipales paises curopeos consumidores
de cafes finos.

En el cuadro N® 5 damos los datos
corespondientes al consumo de café fi-

Rica

Conlinugacidn

no de aquellos paises europeos que fue-
ra de Alemania ¢ Inglaterra paodrian

consumir cantidades comerciales de ca-
fé de Costa Rica; como base sirve ¢l
volumen de importacion del ano 1933.

=

Cuadro No. 5

I Importecidn de café suave i

Importacién de café ordinario

PAIS _ .

| Sacos de 60 kilos “ : Sacos de B0 kilos e
1. Succia 248 5649 34.1 508,621 6390
22 Dinamarca K 2 12 176358 47 5 194 951 82 5
3t Nortega . . o & . . 94.080 3.5 178 223 65.5
4¢ Polonia . . . . . 24 633 12 6 01.243 87.4
S0 Suiza 93.628 332 187,948 66 8

Iistos 5 paises importaron para su
consumo en ¢l ano 1933 1,798.264 sa-
cos de 60 kilos de café o sea 107.895.840
kilos. De esta cantidad corresponde al
cafe

suave 037268 sacos o sea
38.263.080 kilos v al café ordinario

1.160.996 sacos o sean 69.659.760 ki-
los,

Seriun los datos estadisticos de los
> paises mencionados la cantidad de ca-

f¢ de Costa Rica importada v consumi-
da por ellos es muy limitada. Estima-
ciones recientes permiten llegar a la
conclusion de que ¢l volumen no al-
canza 10.0000 sacos de café proceden-
te de Costa Rica, Los 5 paises se abas-
tecen por medio de compras indirectas
en Londres en su mavor parte; cantida-
des muy reducidas se compran en el
mercado aleman, pero son tan peque-
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fas gue casi no vale la pena mencio-
narlas.

Suecia, Noruega v Dinamarca figu-
raron hace poco tiempo como compra-
doras directas de nuestro café, pero por
factores desconocidos desaparecieron de
nuestro mercado ,donde han comprado
a veces cantidades bastante importan-
tes de nuestro grano. Suiza no ha man-
tenido relaciones directas de compra
sino hasta el ano pasado.

Precisa advertir que los paises men-
cionados, con excepcion de Polonia es-
tan entre los 10 primeros del mundo
respecto al consumo “per capita”, co-
rrespondiendo en el ano 1933 a Suecia
7.397 gramos, Dinamarca 6.272
mos, Noruegn 3.446 gramos y a Suiza

gra-

D. C. 36l
2.896 gramos. Para fines de compara-
cion mencionamos que ¢l “per cipita”
de los Estados Unidos es de 5.873 gri-
mos, el de Francia de 4.695 gramos 13 el
de Alemania tan s6lo de 2.056 gramos.

Suiza, por ejemplo, compra anual-
mente en la América Central alrededor
de 50.000 sacos de café; de esta canti-
dad proviene un porcentaje muy pe-
queno de Costa Rica, mientras que
cantidades  considerables se importan
de Guatemala y El Salvador.

Segun los datos oficiales de 1a Esta-
distica, Costa Rica esta comprande a
estos paises productos por valor bastante
considerab'e. El cuadro N° 6 contiene
los datos de las compras hechas por
Costa Rica en estos paises.

Importacion de Costa Rica de productos procedentes de Suecia, Noruega,
Dinamarca, Suiza y Polonia desde el ano 1927 hasta el ano 1933 en colones

Cuadro X9 6

" pais 1827 ‘ 1528 ‘ 1828 | 1930 [ 1831 ; w2z | o1 | A
] ]
Noruega . 39020 94.806| 294005 038.505 683083 144400 344740 | 365.030
Suecia | 138045 208.024| 550 364 280060 317.065 311,535 245759 | 201411
Dinamarca | 49008 ©1.201| 68036 01072 165.267| 103488 98334 95807
Suiza 22 416 73980 713,169 367.328 283807 180919 201064 | 276.007
Polonia . P o ORI R W, A B e I 1,036 657,/ 118 + 250
TOTAL 250,202 468,104 1.635.624 1,677,956 1. 454,138 | T741.038 950.024 lI -029 600

De los datos anteriores se despren-
den los siguientes hechos:

1—Costa Rica ha comprado desde
¢l ano 1927 hasta ¢l ano 1933 produc-
tos procedentes de los 5 paises mencio-
nades por un valor total de € 7.207.195
con un promedio anual de compra de
¢ 1.029.600.

2°-—I.as compras mas fuertes se rea-
lizaron en Norwega, resultando un pro-
medio anual de compra  de o« doo.van.

En €] 2% lugar estda Swecia con un pro-
medio anual de € 291,411 ; Dinamarca
ocupa el 4° lugar con un promedio
anual de € 95.897, después de Swiza.
cuyas ventas para Cosw Rica llegaron
a un promedio anual de € 276.097. Muy
insignificante son las compras realiza-
das en Polonia que apenas alcanzan en
promedio anual de € 259.00.

J3¥—ILa importacion de los paises an-
tes mencionados es bastante constante
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v parece que las relaciones comerciales
establecidas con dichos paises estan
bien consolidadas, manteniendo las ca-
sas exportadoras de estos paises euro-
peos en Costa Rica sus agencias.
Cabe advertir que Costa Ricn no tie-
ne tratados de Comercio con estas 5 na-
ciones, pero siempre ha aplicado en el
intercambio comercial con ellos ¢l prin-
cipio de la clausula de la nacién mas
favorecida, respondiendo estos paises
también con la reciprocidad en el trata-
miento comercial,
El valor total de la exportacion
directa de Costa Rica hacia estos pai-

Dq C-.

ses alcanzo desde el ano 1927 hasta el
importacion de  Costa Rica llegd a
¢ 7.207.195, resultando, pues, una ba-
lanza de comercio desfavorable para
Costa Rica de € 6904773 o sea
¢ 1.000.000 por ano.

El cuadro N® 7 demuestra la balan-
za de comercio entre Costa Rica y los
5 paises examinados desde el ano 1927
hasta el ano 1933, figurando ¢n ¢l va-
lor de la exportacion unicamente la ex-
portacién directa hacia aquellos paises,
no tomandose en cuenta, por consi
guiente. las compras realizadas en los
mercados de distribucion.

Balanza de comercio entre Costa Rica, Noruega, Suecia, Dinamarca, Suiza
v Polonia desde el afio 1927 hasta el afio 1933 en colones

Cuadro N? 7

BALANZA DE COMERCIOD
| VALOR TOTAL DE.LA ’! DESFAVORABLE PARA COSTA RICA
PAIS cxpertaciin de Costa Rica | imperiaciia realinnda per || 1
bacia ., Cesta Rica procedente de . Tolal ¢ Per afio ¢
desde ol ate 192733 | desde o ade 1927-33 ||

NoTUeEa . . . - - - - . 110 2561549 || 2.561.439 365,020
Sueti v L s le e miiy zer s 200.031 2.039 875 1,749 841 249 977
Dinamarc: . + o+ = = 4 343 671.279 866_936 85277
SUFER, S et el e 7.350 1.932.681 1,925 331 275.047
Folenla . . . . . 585 1,811 1.226 « 175
AL 2 2 Lt e it e i! 302.422 7.207.195 6,.004773 986.396

Para el conocimiento de la estructura
de la importacion o sea de las compras
realizadas por Costa Rica en los cinco
paises analizados, publicamos para ca-
da nacion el detalle correspondiente a
la importacion desde el ano 1927 hasta
el ano 1933 por articulos.

El analisis detallado de la estructu-
ra de la importacion de Costa Rica por

naciones y articulos, su peso y valor
es de suma importancia para indicar
el rumbo de la futura politica comercial
v para las negociaciones respectivas
constituye el 1nico instrumento
defensa y agresion,

El cuadro N® 8 contiene la estruc-
tura de la importacion de Norwega des-
de el ano 1927 hasta el ano 1933.

de



15 o (e 363

Estructura de la importacion de Costa Rica de productos procedentes de
Noruega desde el afic 1927 hasta 1933 por articulos y su valor en colones

Cuadro N? 8

ARTICULOS 1027 10248 1020 1030 1931 1632 1933

Aceite de bacalas . . . . . 232 1.560 3.420 808 1.315 1.878 3.420
Roha mmErAl L e o s ol e sl [ i 200 | . UL 2474 4.017
Alambre para cercas . . . S IET 2676 680 | - L .

Acero en cables . . . . . . . S o R e Sl T30 AT
Bacalao . . L LR 5 180 7.840 7990 22 884 | 414865 | 24.337 | 38.865
Cocinas elec, 1.' ac:e Sf TN o 296 4 488 3.260 1.740. | . 20 e
Cartén . - - Rl ot e o 1.136 720 1.504 1.326 484 303
Consarvas n.llmcnnm:h et . P 1.000 600 | — - ol S 2=
et 5 L s et &l Toer 's) my e e . 109 200 |T73.016 |342.062 | 83.144 |247.129
Cerveza . . . R e e el 832 e

Confites ¥ cnnf:turas e - camdet: AR et | s 8
FefTeteris: . . i e s oo » # e s e - e L (| ey Sl e
Fosfores . . . @ = s e A e b e e 1784 | 12,033 | A
Grapas para ala, i e e gt 3 27 o Dol |28 SoEoon ||EREsE el |
Hierro en cla\.us e L = i B84 | et [ C e
Hilode ciflamo = s « « & = . L et = b 3] [ = EEE e
HAthRE vl sr v o = fgia] o e sy f | s et Y e o e 4= el
THOBTES0S s ta s arraly sy oot e iwsiwsiol |} coce = e e e e 21
instru, cientificos . . . . . . e = 3Z | s === e B
Instrumentos de misica . . . e ] | S s BT | = e =
Jabbmrordibarie s sne 5 el ettt e S e ] e
Leche c.ur;"lcnsﬂda 4 =l b e = L = Lt mm s aou 712 713
Libros impresos . . . « . . . e [ ) | B 48
Muestras . LS A e o s 40 | - 2 s s e
Material 1abonena ol P B S R et et ) (|15 M 1,752 243 8015 | 15324
Material eléctrico . . . . . . - . 43 e s 1 SR
Merceria . . . . A e e ~ree oy Moountn) WFETT ety Mo M pe==e
Papel para envolver . . . xe 4768 | R.188 [ 41 440 | 9.560 7.657 | 18047 4272
Papel para escribir . - . | - . 560 ol R il

Papel imprenta . . . . . . . . 2944 | 47,536 |103.684 |135,880 | 65468 1.131 | 22506
Pesczdo conservado . , . . - | 25524 | 17,908 | 16,808 7.458 2,148 1.064 2.214

Pescado Se€cD - = - . i i e s 4168 | 1589 651 733
Planchas eléctricas . . . . . . =L 1,148 1,040 21800 |I-="=" 240 - -
Papel otros nhjems s W B PRI =t E
o ot s A A e V) B ae 471 | == 3.086
Sacos otros usos . . ATE LA [ S| (e B o | L 400 |
Semillas . . . . o e A === . 671 | =
Utiles de es:ntorm S oo A B V=S Py . 4

TOTAL GENERAL . . . . . .| 39,920 | 94,896 |294,996 |958,596 |683,983 |144,400 | 344.748

De los datos anteriores se desprende la importacion de bacalao  seco, papel
el hiecho de que las compras realizadas  de imprenta.
por Costa Rica en Neoruega se concen- El cuadro N*®* 9 contiene la estruc-
tran en muy pocos articulos, predomi- tura de la importacion procedente de
nando fuertemente el cemento que viene Suecia durante los anos de 1927 hasta
importandose en cantidades muy gran- 1933 por articulos y su valor en colo-
des desde e| ano 1929, Sigue después iics,
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Estructura de la importacion de Costa Rica de productos procedentes dc
Suecia desde el ano 1927 hasta 1933 por articulos y su valor en colones

Cuadro N? 9

ARTICULOS 1927 1028 1929 1930 1031 1032 1033
e —————
Acero en barras . . . . . . - 1.200 e | e i e d (o ML
Alambre para cercas . . . . . | ... — FEIBE | O e EAT M
Agua Mineral . . . - . . . . AT 712 ey o= e T = s ad_:
Aceite comestible . . . . . . . o 1 Tos i b, A 844 | _____ S i
Aceite de linaza . . . . ., . . . e s e 202 | Iy d
Alguitran . . = D e = oz ks s 5 Sy ] |l
Acsite industrial . . . . . & - o | ey NP 200 V. | —— -
BAacRIRG, = "= 2ol riraisl o D Q24 P sy | I8 s T _ T
Confites y contituras . . . 12;!2.; i | g tor At Bt D A LGN el O
limenticias o 1 iy | i T R, ) f =
gﬁfﬂ? : a,l. 3 . e v o o| ——_| 6965 (301692 | 25000 | _____ 7.920 | 54,290
.;. TS P 704 = St o ) | v
S e [ : ziz | 0 =T T
Cocinas =léctricas y acce. 3 inl ==r ! S08 | ARTR—T 5
Cubiertos de mesa . . . . . . i : 2832 = Eo o
Bactilings .. - o m o= = e m = e 8 | o N
:‘:D-tin - - - - - - - - w - - - i = Sl e e = P — — i B — s 3?4 St ey
CREOHIES o e ol it e o AT et TSiingdlll | S wr Lot St :.620
Ferreteria . 0 L LA 1.204 364 $.100 Q80 727 151 il
FoRforos ai s oo & .- .+ | 75484 | 65,784 |181.268 (174 G688 (174,388 | 54865 ['01. 468
Frutas conservadas . . . . . .| . . 56 = e L faoi= =31 s
ey o P T e A e | T A "3 = X T =t e
Fulminantes . . P L] | L R S | PR DAl L8290 o el
Hierro uso dumcst:co e T 40 120 460 1458 2.320 2R2 |
HIeTrO CaeT® = v = = s o = = in 84 o - Cellmg 1 P Pl e
Herramientas . . . . . . . . Lol = 156 s e e | M 5 el
Hierro en clavos ete. . . . . . R [ 3,648 i 164 169 519 852
IDTeE06 5 e sl oot = o AN (= 100 i2 Al 1 RN
| EL DTN S o e i) e e Spios 203 st el | | [ e
Juguetes . . . A o et oo e tems R il Fy
Limparas y acce, - . . . . . . = 640 460 [ i —Smand Uy Ry Lee e
Leche cnq’iensada . At tm et P 2628 | —a
Llaves para cafieria . . . . . LR a 1405 = . e
Mdquinas aserrar acce. . , . = 7,335 3416 | - =
Miquina industria ac, . . . . | 14,876 | 2756 | e [ e
Miquina moler gra. y a. _ . =5 a6 St 192 = 849
Motores otros y acce, s 220 944 12 413

Material industria . . . . . e
Maquina rec. zacate . . . . .
Material eléctrico . . . . . . .
PINEsiTRe: e e R
Mt,rcena...........
Mantequilla . o
Manteles v serwllelzs .....
Mdquinas de calcular . , . . .
Material epcuadernacion . , . .
Medias de algodén . . . . . .
Medias de seda . . . . . . . .
Motores o%ros . . <o s o L L

Navajas . . . i B

Papel para Envolvcr : AE
Papel imprenta . . . . . . . .

=t 047
83,787

iny

123 893
82.068

9606
1.515
2240

6,144
143
36,133
41,820
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ARTICULOS 1927 1028 1929 1930 1931 1032 1033
Pescado conservado . . . . . . e 1,024 | . _— e e T
Papel para escribir , . . - . . e B 0l et 296 1,104 613 2270 580
Planchas eléctricas . . . . . = 2 i RSl endlt e ] P e —
Papel higiénico . . . . . . . . e ot a6 Rl
Papel'secante . . -« « . « = s = = = T84 | = S o i
Papel otros objetos . . . . . . £y i o 1.824 136 144
Porcelana . . .- . . . et (e 248 e &
OQuesn) . i e s e S s - Sty = 8 bR Bl (sl ey | St
Romanas y acce. . . oy | | - . 180 i =
Salchichas y salchichoncs . o 180 e e als | SR e e 2Lty
Tinta Imprenta . . - NS e [ Hae= = 150 =
Utensilios de cozina o 1ot 2 a52 152 A e | R L e | [ SR
VBHOS ocis ai e 5ol o0 s s a5 15 s - | periee | | e 3 ] e
Varios (material para faros) . | = o gnts Pemos 28,355 | 11.300
Vinode frntas . . .« . < « » s L s S el e — 8
TOTAL GENERAL . . . . . . 138048 ;21)3,024 :559,354 rbo 060 317.065 |311555 |245.759

IEn primer lugar esta la importacion

de fosfores cuyo valor representa casi
la mitad de! valor de las compras reali-
zadas por Costa Rica en Suecia. La im-
portacian de cemento que ha sido brs-
tante considerable en el ano 1929 ha
desaparecido totalmente a favor del ce-

mento noruego, Renglones de importan-
cia lo constituyen la importacion del
papel para envolver y para imprenta.

El cuadro N¥ 10 contiene la estruc-
tura de la importacion de Dinamarca
durante ¢l mismo periodo.

Estructura de la importacion de Costa Rica de productos procedentes de
Dinamarca desde el afio 1927 hasta 1933 por articulos y su valor en colones

Cuadro N? 10
ARTICULOS 16 47 1028 19290 1930 1931 1932 1933

Aceite de bacalzo . . 576 S04 | . 29028 | 2.957 bk
AGUAFTES . , + o = + = . 320 G2 3| meswuaed | Igtnen | W= S .
Aceire de lmaza ol A L = e L B YD 1,708 336 | e - - £
ARSI AN R e b ., el | g 144 | - Seaene ool X g oa
ArTOZ IR e N e oy -t == - 2745 | . oy e e
Aceite comestible . . . . . B === E : 4 804 930 | 4458
Acetro (objetos de) -. . . . .| 2N bR 1200 e - =
Acejte- ‘megticimal .. . . o . o o | 2 L e 216 | =—=ie PRA
Aceste ‘e coco) . . 2. - s S - e S o 1,251
Anilinas v eolares . = v o osoaw e | 2 S e L = o e 41
o Y e T, - b il e e Ao —S=hie S 1.326
Bombas v accesorios . . . . . . e mEa | e L 488 | . Sl SR
BacAli0: = 1 o T o hafas oL k) o =) e = e e e tl-H
BT L R et e e e 270 444 240 e = e
CEWEZA 1,2 o & eallevay Sl 1.352 | 11,084 | 12,5764 | 26,412 | 14,827 8. 525 5_524
Costalerin < ' Gy alisias e = 186 712 24 3.212 480 104 a7
Cartalinag’c 7% 7 0 el s LT 2L ] o ay ) (=t R =i et
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DR 7 1931 1032 105
ARTICULOS Q97 1028 1929 1930 b
268 | . e e =K
Confites ¥ confimpas . . . - - | —— !g; 23 140 270 1,047 240
Conservas alimenticias . . . - - — 2 156 28] LI Sl ) Sems
Cocinas de hierro ¥ 4. . - 1 | VT i 132,238 | 59067 | 42,943
"..‘.-e.—m];r;lto Tate e w o =Sl e g e || | — W R 20 5
Cuchillesia - - - - - = & 42 e || == s gt | T 336 47 4 | _
Ferroteria . « «» o » = = ¢ 5 = % F’dg l:{ﬁ 60 g | Bt s
Frutas mnaenadns IR e T e S 24 ot [ =0 =
Fosforos . . . . - R LI N - = el [N AT e s e by
Fnﬁ_ﬂﬁ SECAS « i« = o = w A s ow " e --——3-:‘1) T @
alletas = « & = = = = o = = = . e &
?{ierru uso doméstico . . , - . | 2988 ’-2;?2- 1-'-"{:';3 3.748 480 (E 0 B
Hierro en clavos etc. . . « « « | S B e i e
Hierro otras formas e T —_— | s | N R
1O e 8| e e L T (R
Jamones . , . - . - o+ s oo 340 1.564 160 5,744 Eﬁg _______ 732
Jabén fino . . - - - . P | g7l 1= t - ——
Juegos de sociedad . . . . o« o« o | U 1 | Tl Tl il L 5= e
B8 S T = e e 5 cw iy | ety e | —
{:ghul: condensada . . , « + o » Igﬂ 1,040 | 8332 1.672 3.487 | 13.906 | 10845
TSI BT RS NEUE e T ok i el X i - ailen =
Leche en polvo - et | e 802 — -‘:‘5-- z?*'_;g g?ﬁ
Leche otras clases . . - + « « | ——__ s e .,22 2 .
Libros imprtsug ik Umd alhal G e tim e — ————— — 7 =
aneriaa e Gl S el et EET T (g O [ ———e
ﬁ::gqgﬁlr: c ......... 5320 | 17.808 | 20308 | 23.065 1.258 | - — 746
Mazaterial eléctrico - . . ., - - - 12 | —-- e —— —_— =i
METCET M "= 5 © o o3 code el ke 30| — T 140 779 21200
maguina, industria acc. . . . . (2§ e 450 | e
Mu#ﬁtfﬂs ----- B, & B = & & —r am—— - 24 e 3 gt s =
Muebleg-. 17, . . 3% o s s e “aph 72 37 ! S =
Material construccién . . . 1 _ T20 | i [ W r== =
Maostaza . . -+ T LR Py . e b 3 e S
Papel para »ntulv-cr RO 10.7 17.348 4,328 2.016 1.000 1.779 2,059
Papel parn escribir. . . ., . . 1.408 3 332 2,038 F88L] 494 617
Papel Imprénta . . . . . . . 7 408 | 13,024 1 952 v i 1] ([T (S 145
Papel otros objetos . . . . 252 212 1580 | |im e P s 634 |
Pescado conservado ., 1.468 1 — e -
Porcelana . . . . 1,102 | 4.084 156 4100y =t
Papel secante . P L td 796 | ) = n_J s
Productos quimicos . . . . . . | _ 804 X 1.632 | 2260 | 5089 | 9.232
Pollculds . i 7.5 - L oiew oo e - 368/ o St NI e
Papel higiéniﬂu A e L f=n e el | P, 71
Queso .. . oo PR | e 564 | 1,320 | 5988 a3 s 208
Relojes pﬂmd o mesa . . pren U] o > 40 35
Saichichas y salchichon . . : us4 1.664 484 1.516 814 oA T30
Semillas o bl s 11,765 | 2560 | 5340 | 4688 | 6049 | 2028 | 5725
Sobres para cartas. . . . . s 27 I RN (1 CAEA o :
Tubos hierro galvanizais . 2800 | = = || = IT N 1B
Tinta imprents. . . . . . . . 112 1.220 192 288 | 75 343 1.032
Tiza as & ot e 96 | . V7 L
Tanques de hierro . . . . . .. | - 820 s 5| 5 o et
T = et | |58 S| [P -
Tapitas met. para botellas s L = 320 531 782
Tinta para escribir. _ . oA Pt | e L. d LA 417
Utiles escolares . LT 212 ( ¥ =n - S e NPy 27
Utiles escritorio . . . . , . Lyt L T A ST i | T8l TuT 2
ARIALIGENERAL 25 . | 49.808 | 91204 | 68,006 | 91.972 [168,267 (103498 | 98.33¢
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De los datos anteriores se desprende
que son muy pocos los articulos que se
exportan en cantidad comercial de ese
pais. El cemento esta en primer lugar;
sigue después la leche candensada, le-
che en polvo v de otras clases, produc-

D C

s quimims.

Tal como lo demuestra ¢l cuadro N

367

11 la importacion de productos proce-
dentes de Polonia es pricticamente nu-
la, alcanzando en tres anos ni la suma
total de € 2.000.00 a pesar de que Po-
lonia es un pais industrial en pleno
desarrollo, existiendo muchas probabi-
lidades para un intercambio comercial
mas activo,

Estructura de la importacion de Costa Rica de productos procedentes de
Polonia desde el ano 1927 hasta 1933 por articulos y su valor en colones

Cuadro N? 11

ARTICULOS

1927

1930 1931 1932 1953

Botones .

Calzado otros matena.les

Cigarrillos . |
Colchones v nlmohmd:u;
Equipaje . - s
Frazadas

Hierro uso domusttco J
Impresos . . . .
Libros impresos
Merceria .

Muestras . .

Ropa hecha tie a.lgaclon =

Vidrios para relojes .

TOTAL GENERAL .

-

mé%imqﬂﬁ

1
|
|

2| us w

——

El cuadro N 12 contiene la especi-
ficacion por articulos v el valor de las
compras realizadas por Costa Rica en

Suiza desde el ano 1927 hasta el ano

1933

“Hay que trabajar tesoneramente en el proposito de que
el café costarricente sea llevado en mayor escala a pm.s&s que
ccmo Suecia, Noruega, Dinamarca y Holanda,
nque saben tomar café, lo exigen sus cunsmmdor&s en estado
natural, libre de mixturas y adulteraciones, y consiguientemen-
te lo pagan sin regateos, al precio que corresponde a las vir-
tudes de su aita calidad”.

por lo mismo
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Estructura de la imporlacién de Costa Rica de productos procedentes de

Suiza desde el ano 1927 hasta 1933 por articulos y su valer en colones

Cuaadro N? 12

— -

ARTICULOS

1928

1930

1931

1932

1933

Acero en barras . . . ;- . .
Aceite de bacalao . . . . . - .
Alfomboas¥  in L el b
Aceite esencial . . . . . .
Aceite industrial . . . ., . . . .
Agua oxigenada . . . . . . . .
Alimentos para nifos . . . . .
Aluminio (objetos de) , . . . .
Anilinas y colores . . . . . . .
Articulos dorados . . T
Articulos plateados . . . . . :
Aparatos ortopédicos . . . . . <
Aparatos radiogrdficos . g
Alambre liso . . . . . . . . ..
Algadnsss L L E

Armas (revélveres) . . . . ..

Aparatos de radio y acec.

Artinald Iot G R = i | s &

Bicicletas y ace. . . . . , .
BIIRres S v o e pi s
Bolsas v valijas . . . . . . ..
Bombillas eléetricas . . . . _ .
Bronce (objetos de) . . . . . .
e RSl R e

Calzado de piel . . . . . 7o
Calzado otros marteriales .
Canthn L T S
Casimires . . . 0 0 0000
Celuloide (objetos jle} S
CEplIa Y. A e s i
Cinematdgrafos v aces. .

Croliy) S i ey

Cocinas eléctricas . . , . , . . .
Cocinas eléctricas v Accs.

S e e SO e T Sl
Conservas alimenticias . . e
Goldias: . T s .

= = =

P -

- ———

= -
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ARTICULOS 1927 1028 1920 1030 1931 19352 19%3
Cuchilleritt. . . ~ « s & & 4 = = o | e e 548 — 300 P e 146
Cuellos ypuios . - . . « « «» W s L 196 188 ¥ b A B S
Cuerdas inst. misica . . . . . . Pl e 84 | s re el |es=es e
Cuere manufacturade . . . . o= e 1 928 a8 699 780 T.565
Camisas de algoddon . . . . . . e e R 348 Sh et =N
Cajas demadera . . . .+ - = « y 3 sbie i) et st S0 e o
Cuero en correaje . . . . - . . 2 " < 2 = AT 26 397 2.940
CAampands - = -~ 5 5> ¢ o ea: o o o e ez = i |l it 16 o
Candelas . . il et e P e oo | [ s et et 5 ——
Celfires de algodon S e e et s Nt Latezsiti e 124380 [ ——
Cartalinas:. - .2 = - o I T R B e i T e e 451
Cuero cur. indetermina. . . . . et || s N o St A o G 4.951
LB e 1] b o ey SR B DS ST AN 128 636 482 330 | = LELY |
Desinfectante . . - . . . . . . - s A= 36 Sans 4 SN ———
D Rt = & o s ] [ 136 | — == 470 ) .. et
BISgtto s o ety 50w o) e 484 | = 7.300 1.724 2.347 1,544 1.767
Encajes .. .. NS ol [ s 24.924 | 15420 7.244 3727 2963
Esencias (extractos) . . . . . S5n] [ =i 416 372 743 144 | 3.193
BapeIOE . cs &l salesta viwioee 5 : AR | =t | (e el T
BRSO e s e e e N 804 220 390 1.518 | 1.282
EStricniDRaco e o o 5 4% v & e e = ST 88 | | omlaeea=i| s
Extracto de carne . . . . . . . i gz o I Vs | == - ——
Efectos uso personal . . . . . . 2 | S| o Ay I 105 28
Equipaje . . . : | (IR Y | e o 05 = —
Especies ﬁscales i ‘ e e N i o= 24 == ——
Fosforos . TN 285081 - 862 | — - | —
Frutas consenadas ....... 378 W ke 3 AT (2l
Felpudos . _— 568 1404 | 2:5688:1 == AL e 606
Ferreteria . . i e | ) = =T 12 72 252 87 41
Flores arrificiales. . . . . . . . =l [ A L P e I LR 646 128
Fotografias (retratoes) . b 208 | L SRS | Lo et
Frascos de vidrio . . . . bt i CLlTe 20 bt s s e —
Fideos y pastas alimenticias . T 16 | — — 1| ——
Fonografos y accesorios . =0 L || 161 e e ——e
Frataalsecag Gyt e S e e e 8 8 e | ——
o T e R R A Gl L = g 60 28 i1 6
Galones . y L e _F L i S0 o IR
Gorras de a!gqion A . il WIS T i 36 | LT HeEA
Gaza de algodon para vesndu . L = = SR 186 | ———
Guantes ofros tejidos . . . . . . ot RN | Fromtien| | 2R 33—
Género algodén para mant. y ser, SN | Cae oo | Nyt | ST S N R 2
Gorras de lana . A S R NP == S = 200
Harina otros cereales . . . . . . 3.380 4.764 9 472 7.516 2.639 4213 | ——
Hierro uso doméstico . B4 | h <Tiro =
Harina lacteada . &= . </ . o .| == 2,464 Q20 2252 1733 1.207 1.39::
Hilode'lang .0 v o= 5 5 % e 352 S 4 T B =
Herramientas . . . . - - . e Sk 1.928 104 a3 213 85
Hilo de algodén . . . . . : o | == ‘'s80 | 1,096 1185 s 367
Hilo de seda . S e (1716 | 1032 | 1.659 234 | 4.082
Hule manufacturado . . . . . . AR 8 -3 5 s 25 T
Hilo fe cafiamo . , . - - - = . SSiean =2 | |8 g 40 o -
Hierro otras formas . et | SR | T Fa | [ = 3
Hilaza deseda . . . . . . . . . - | | Kdm- e S
Hule en fajas . . - . . . . ; N PR A [T ] | AR e A, 11
Impresos . . . S 720 940 0964 2,040 782-‘3 1,129 171
Instrumentos cientificos . . . 524 620 R P 151
Inyecciones . . . . . . . WL . 1,024 632 104 S45 416
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ARTICULOS 1027 1928 1020 1930 193] 1931 1933
- - 12 W s, = F = oA 16 964
Jabﬂﬂ rll'lﬂ EE Bw mw EE W @ 9@ N I - ?096 3 Iﬁ.i. 2562 l jﬁl 30]'
oyeria enchapada . . . . . 5 R P D= - . : 5
jo;erin 1T R e i & 5 Tl E 5 604 1_3-]: 1,266 l_fﬁﬂ 11.824
Jamones . . . . . . ¢ .0 ee B . - ——
Juguetés . .. . .. . . Al H = L= ) 243 4 lg 687 405
Juegos de sociedad . . | . . . ~ gl T is e o =
Juegos de spart . . . - . . . . Lo S =Y =a il Nk %
Locomotoras ¥ 4cCeé. . « . « « = 528 Ewl i proa ~ =kl i, ——
Leche otras clases . |, . . . . . o= 20 e s = SEod — .
Limparas y acce. . . . . . . TR [ ————— I.giz 68 | - =0 | =
Leche condensada .. .. .. .- .. e .3 == :q{) 5496 a2 O B
Lecheenpolvo . . . . . - - « « ol il S 164 cri et i ;_{
Lentes (anteojos) . . . . . . - o~ ar g = M ——— e
Libros en blanco . . . . . - Tl N = . e
Libros impresos . . . - . - - - ST BT 676 | 1,352 | 1.152 31 | 1.22i
Loza . . - AT ) T R ] A P = S e
Laton (oh;..ms de} o= o 3ol B L et Wi | T O =i ——— 4
Linon . . ) - LY L s miifs'i _Qlid-i S —— —
Mant mll.a N e R : L - —_— o T
Merc:?la ........... 334 g88 | 22.180 5,636 6,738 3.928 | 11,635
Masstme ™. L e s el e e 1,108 396 a1 6 89
mcrcuno ............. = S BT Eég L] (P e | | e
BOEMIS O Fe el ar a ae - o Bl Y 2 e S e . i
Mdgquina impren. y acce. . si | S 12 188 B ‘lga I 143
Mdquina industria y acce. s S petek 28 8 | 39.453 64 A1
T e S e A S LR ] [P 524 20 35 841 S
Material indostria . - . . . . . e | Bie 12 192 97 343 i;;
Material eléctrico . . . . . . . s 2 220 | 1.552 | 1.692 1.699 S
Material relojeria . . . . . . . p redi e 1.444 808 _ 17 lgﬂ . 2
Material sombrereria . . . . . . PG 1,256 | 2.888 | 5859 779 | 1,481
Medias de lana . . . . . . . | [ B [rEeanin 2R P I o s
Medias de seia . . . . . . .. SR FEE 1.588 8 . 418 | 422
Medias de algodén . . . . . =] [Tt | 5 D e SYE | 210 { 182
Medias sedadas . . . . . . . . ez, b P i . 41 3002 | Z2.080
Mercaderia devuelta . . . . . S 5°8 1iG 292 62 | 143
Maneeles v servilletas . . . - . g = £ 16 16 — 239
Muebles de hierrn & . - L . <« o | . = il = 32 = = e St s
h‘rrﬂna * # - L] & #® o= & - e ) - ll m — R S TR Tl R N —
M- rerial Dentlaterm R e B S oo | LA ey s | et f (RETEER et
Material zapateria _ . . . . . . o S | e T e 680 | ——= 43 164
MOSERTAL S S ol & s d e ol SR M | ) P - 4 =l | i —
Muebles de madera . . . . . . Ban LTSN | | BEEST 144 ) == 94 | 206
Motores eléctricos | . . . . . . e = e ) e e T T b s
Muselina de algodon . ey | PRl = T .- - 850
Material fotografia. - =N o dad AT 24 13
NS H L S Bt T T e i F IS T 704 P N 3125 1.568 | 488
Navajas .. [~ SoPLE A< | i N Ly 176) | o 82 45 | 432
Niquel (ohlcms ch ...... By, P = 024 D e
Objetos de met. espec. . . . =[N r 528 32 oy N 15| = | =
Opio. . ove o o | I P 84 948 N R
Ornamentos e Iglesia . . . .| X 5.108 512 o ST 146
Oroenalhajas . . . - . .. .. S 73.4306 | 12404 | 7.688 5579 | 11.716
Papel otros objetos . . . . _ . 116 oy 4
Panos . . . T e e e 286 692 ST i e || e
Producto quimico . . _ . . . . 68 104 | "3.400 [ 2,356 | 1,401 [ 1,625 808
Pafiuelos de algodén . . . . .| . |_____ | 23568 | 12360 | 8445 | 13,175 | 23729
Panudlos ‘de-seqda’oy - - ol o) e iE e 216 1,032 408 516 1.304
Papel para envolver . . . . _ . ke e 28 340 8 =
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ARTICULOGS 1927 1028 1920 1930 1051 1932 1933
Papel secante . . . e Wt L 152 Tl e N ’
Pasamaneria (toda cmsei =gl LT 052 676 R (e R
Peines y peinetas . . . . . . . i | TP 2364 | .. Y o | i 937
Palitnlas., o e e i = is | | e 20 20 = 53 ===
Perfumerio .« + ¢ = , = o = s = il b 3.644 176 1 144 1 415 7,600
o Pt T R el R R i L P | 6 Ry e SN (ST =
b 11 4T e o e SR [ = = 168 200 391 249 355
Piqué . . . o, s A " 124 LTS e | e e
Plata en alhajas . . . . . . . T e 585 | 1.532 | 3333 | 1.087| 2419
Plata en barms . . . . - - . . : I I 16 o SR A=
Plata en objetos . . . . . . .| _ P 10,272 | 1.112 493 272 663
Papel de lija . . e = S el . 29
Papel de escribir . . . PNy [P Lol 3 e L
Papel imprenta . . . . « . . . | _____ LIS e N o ™ T
Planchas eléctricas . . . = RN — 06 Sy It Laifa,
Porcalana - (s eie o0 o= ox o=l e oo e [ o . 444 | . o
Panaletas . .. - - F L. e | ol B = = om | Rabdita €0
Paraguas y sombrillas . e |l (eSS em X% DEWET)) | RSy 947
Piedras preciosas . . . . . 4 ) | N | T = D SRR | === 124
Queso .. .. e 820 | 3008 | 4224 | 1200 | 1626 650 170
Quincalla . - ! . e d 5 d ™ o004 N0 11 =5 = _—
Quinina y sus compuestus e e - e Al 160 o = ot -a
Ropa hecha de algodén . . 364 - | 14748 | 2916 | 2412 450 614
Relojes parell o mesa . . . LIEDY 172 | 6400 | 2828 | 2340 | 3315 | 4569
REBOZOB 5 2 ol s taimt 'ale min woy | [SEEEE ) 0w 24 SR R . . os
Relojes deoro . - . . - « - . - e | ST 43044 | 12,528 | 8.486 770 | 3.061
Ropa hecha de algodién y seda e | TS 001 ek Se i | AR 1
Ropa hechadelana . . . . . . . s=ir=t | S 1184 DaZ | =t e 2 56
Ropa hecha de seda . . . . . . R 7.508 20 221 e 29
Relojesple plata _ . . . . . . . | aa 6584 | 2108 | 1.252 = ;201
Relojes otros metales . . . . .| ______ | 46 604 | 25956 | 14,413 | 10378 13439
TERBO o T S s e = SETE o |y 340 = - ——
Ropa hecha ﬂe lana vosadais oo T = RN 41 —— —
Ropa hecha de lino . L8| AN i | | s, ot | e e |1 ig
Ruedasde afkilar 0 o . s Wl 20 VT S | s o= e 37
Salchichones v salchichas . . . - | | 7ol |8 = 20 42 k
Semillas’ . _ L s - < o | e e 124 - —_—— e
Soldadura .. . e i E L =—=—=2 =
Sombreros de feltro o l:ma S o || R | 5 64 2,468 1,692 1439 | . 4l
T Y e o g T i | iy | f 28] =S b / ‘3:
Sobres 'para c:arlas ....... N sl T i G4 s <
Sombreros de paja . . ; S s PN M | T I =0 776 | 1.120 | 1.G29
Sombreros de seda . . . . . e =y RN e R T LR & ¥ b e it
Tejido de algodén . . s 4 iy 5160 | 38.244 | 14.556 | 18030 8.014 33"“3
Teiido de lagodén y lana . T Do 6.076 | 20,932 | 38.256 5,505 | 19.384 -]'Eé.)
Tejido de algodén y seda . . . . | ~| 3284 | 15468 | 1840 | 250 | 4.425 | 19.55%
Tejido de lana . . . o .| 18,020 | 41,804 | 14.832 5.071 678 1:;*,_99
Tejilo de seda . ST s [ b, AV i 2656 | 77.172 | 80.656 | 44,934 | 30923 '53‘9
Tejido de lana ¥ ‘cda ...... | e 2 806 2 620 031 436
Tejido otras fibras . . . . . . . N e 800 S| T e 351
Tejido de lino . : L A Lo e ooyl | ==~ 316
TAPEIES - o 2 2y s = i o e o) ey . 39084 | 1.708 422 | —— | | {ss
Tarjeras postales - . . - . . - o] paat 184 08| F2 - .
Tajas desvidrioit G2 Rads el | R Sriesg | ppa—al ] (. 8 agail, Th e
Terciopelo . . . . . . . . o s e 1.832 | 1308 843 | 1.680 | S.09
Toeallas de seda {(mantos) . Sif | e 33712 ——- 153 | =—— 550
Termémetros . . . . « . - = . == LT e = T s <. -
Tinta para escribir . . . . . . . = 16 — -
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ARTICULOS 1027 1928 1020 l 1930 1031 1932 1033
Utensilios fle cocina . 148 |- 40 ‘ _______ w2 e = L
Utiles de escritorio . : AN s 68 8 110 47 804
Utiles de farmacia . . . . . « + | . e 1.148 and 619 1,201 320
Utiles escolares . . o Ol e I T L. 306 ph Y
Vino generoso . 5 b LB 1158 e —— o —
Vino Vermouth . . - . a—tn 83220 it a3 i i,
Varlos. . =a = =i e = e o] | B e | T — 29
Videios . a5 s e ) e CE [y e ) 2
Vidrios para relojes . e e 1.856 5015 903 a7 33
Zarazas . £ e 180 < 2 1,940 — -
TOTAL GENERAL . 22 416 | 73.980 |713.168 |307.328 2R3 B07 |180,918 |291.064

De estos datos se desprende que Cos-
ta Rica compra en Suiza sobre todo teji-
dos v sus manufacturas de alto valor,
En 2° lugar estin los articulos de jo-
veria, relojeria y orfebreria, los pro-
ductos derivados de la ganaderia de
Suiza tienen buena aceptacion,

Conelusicn:

No cabe duda de que los cinco pai-
ses del primer grupo cuyas relaciones
comerciales hemos analizado en lugar
preferente, podrian consumir cantida-
des comerciales de café de Costa Rica.
Sobre tode Suecia, Noruega, Dinamar-
ca v Suiza donde ¢l consumo de cafés
suaves y de superior calidad  tienen
muy buena aceptacion.

E] café de Costa Rica esta conocido

en dichos paises que en varias ocasio-
nes han comprado directamente en Coss
ta Rica y que actualmente se abaste-
cen con preferencia en ¢l mercado de
[ondres, mercado distribuidor por ex-
celencia del café de Costa Rica: los
datos estadisticos demuestran que la
cantidad comprada indirectamente por
todos estos paises no alcanza 10.000
sacos al ano.

Seria conveniente que nuestros €x-
portadores se pongan en relacion con
las casas mas importantes que se dedi-
can al negocio directo de compra de
café. Los cansules podrian prestar su
ayuda. El Instituto de Defensa del Ca-
fé dié ya sus primeros pasos para faci-
litar en este sentido el establecimiento
de las relaciones comerciales.

( Continuara)

habremos aumentado ia riqueza

Cuando cada manzana de café produzca una fanega mas,

nuales por lo menos. Dése cuenta el pais de lo que ello signi-
fica y ayiddenos en esta campana del mas noble nacionalismo.

nacional en cinco millones a-




DE LA SECCION COMERCIAL

Exportacion, consumo y
produccion de Caifé de
Costa Rica desde el ano

1920 hasta el ano

El siguiente cuadro N¥ 1 contiene los
datos respecto a la produccion, exporta-

1934

cion el consumo interno del café de Cos-
ta Rica en los altimos 14 anos.

EXPORTACION, CONSUMO Y PRODUCCION DE CAFE DE COSTA
RICA DESDE EL ARO 1920 HASTA EL ARO 1934 EN KILOS
DE CAFE ORO

Curadro N? 1

EXPORTACION

Tatal TOTAL
= = . |, exportacidn de | Consumo Produccidn
ANO Café oro Calé supergamine café ore, | interno Reduecidn 2
it Pasa bruts | --18% reducido || P50 BrUld | Kilgg meta Kiles
IS Kiles D e Vs Kilos I de café oro
|

192021 || 11.618.382 1.717.999 1.408759 13.027_141 2 047 588 15974729
1921.22 | 15747.353 2 889 450 2.352.049 18,100,302 @ 2995545 || 21,095847
192223 8.945 021 2142 479 1. 756833 | 10702734 = 3034731 | 13.737.455
1923-24 13.535.181 4,675,579 3.823. 976 17.359_157 3.108.025 | 20 467_185
1924-25 | 11_.326.290 4.026573 | 3.301.790 14.628.080 3.155 985 177184 .065
1925.26 | 11,751,343 6. 407 702 | 5228116 16,979 459 | 3,230 304 20.209.763
1926.27 || 8973 203 718D 777 5,858 227 14 861 430 || 3,203234 18.1534 Gos
1927-28 B 845715 9 90§ (083 8 196, 787 17.042.502 || 3.362.282 | 20,404.784
1928-29 8_847 051 10, 829 064 8. 879832 17,726 883 3. 447.787 | 21174670
1920-30 9 004 138 13,932 507 11,424,656 | 21,028794 || 3,526,902 24 555,786
1930-31 8.436_806 [ 14 577791 ! 11 953789 20.390. 685 3612217 | 24002 802
1831.32 T7.443.220 | 11.055.818 | 9 065771 16 508.991 3,693,830 @ 20202 821
1032.33 14 191 _663 13.586276 | 11.140.746 25 332 400 3.777.5718 29109 987
1933-34 | 6.117.845 12,044 819 I 10,614,752 16.732 505 3.860.787 | 20,593 382

El consumo interno se calcula en  pérdida al despergaminar. En el volu-
men de exportacién no se rebajo el peso
de los sacos vacios,

Desde el ano 1920 hasta el ano 1934

total entre:

7.000 gramos por habitante, o sea mis o
menos de 15 libras por ano, El volumen
de caf¢é exportado pergamino se redujo

a café oro, deduciendo el 18% como oscila la  produccion
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13.737.485 kilos de café oro (mini-
mum 1922-23) v 29.109.987 kilos (ma-
ximum 1932-33).

lLa exportacion de café en pergami-
no a aumentado rapidamente. En el ano
1920 no alcanzo a 2.000.000 de kilos ¥

D., &

pasa de los diez millones de kiles des-
de el ano 1928,

El siguiente cuadro N¢ 2 demuestra
la relacion entre el volumen de expor-
tacion en oro vy en pergamino desde el
afo 1920 hasta ¢l afo 1934

Relacién entre el volumen de exportacion de ca_fé en Oro y €n pergammo
desde el afio” 1920 hasta el afio 1934

Cuadro N9 2

CAFE EN

TOTAL
ARO I Pergamino Oro . | 4

11

|
1920.21 12.88< 87.12% 100, D0%
1921.22 15.41% 84 399 100,007
1922-23 19,32% 80,68% 1m.w§-
1923-24 25 67% 74.33% 100, 005
1924-25 26.23% 73.77% 100,005
1925.26 35.61% 64 30% 100,007
1926.27 - 44 45% 55_55%¢ 100,007
1927-28 53,069 46 94% 100,005
1928-29 55.04¢% 44.96% 100,005
1929-30 50199 40.81% | 100,00
1930-31 063,344 36 66% l 100,007
193132 - 59229 40,78%¢ | 100,005
1832_35 48914 51,08% mo,msf
1933-34 67,87% 32.13% 100,005

De estos datos se desprenden las si-
guientes conclusiones;

1°—De la cosecha 1920 se exporta-
ron unicamente el 12.883% café en per-
gamino. Este porcentaje sigue aumen-
tando ano tras ano para alcanzar el
77.87% . o sea algo mas de las dos ter-
ceras partes de la exportacin total de
café; unicamente ¢l 32.13% se expor-
tH en oro en contra del 87.12%
ano 1920.

De investigaciones  cientificas
respecto a los gastos de despergamina-
cion del café fuera del pais resulta que
desde el punto de vista comercial v ne-

en el

las

tamente individual de parte del bene-
ficiador v del productor es mas venta-
josa la exportacion de café en pergami-
no, pero desde el punto de vista social
cabe advertir que sumas muy fuertes
salen anualmente por este procedimien-
to al mantenimiento de trabajos  fuera
del pais.

Es un hecho el fenomeno de que pre-
cios buenos v altos del café estimulan
la exportacion de café en pergamino,
mientras que con precios bajos en el
exterior ¢s mas ventajoso enviarlo en
oro por el menor gasto de transporte,
claboracion v clasificacion v el mejor
control, j



El Instituto
levanta el

CcCenso

cafetalero del pais

Resumen correspondiente a los
canfones de Tres Rios y Santa Ana

En conformidad con ¢l plan de tra-
bajo determinado por la Junta Dirce-
tiva del Instituto en diciembre proxi-
mo reciente, la Seccion Estadistica pro-
cedio a organizar, durante el mes de
enero, el personal necesario para levan-
tar ¢l censo de la riqueza cafetalera
del pais; v dio  principio a esta labor
pocos dias después, en los cantones de
Tres Rios, Santa Ana, Desamparados.
Dota, Tarrazt. San José, Alajuelita.
Santo Domingo, Barba, Tibas y Ala-
juela,

El trabajo se ha ido extendiendo a
medida que el personal preparado para
este fin daba término a un canton, di-
vidiéndose entonces para completarse
en otros lugares con elementos de la lo-
alidad conocedores del territorio.

Este sistema estd dando los mejores
resultados, una vez que no solamente
precisa que los empadronadores conoz-
can la localidad, sino también a los pro-
ductores v resulte, por esa circuntan-
cia, menos dificil convencerlos de que
no se trata de solicitarle datos para nue-
vos tributos sino para objetos que ata-

nen a su beneficio. como son todos los
que el Instituto pretende desarrollar
en defensa de la industria del café,

[.a tarea ha resultado seguramente
dificil, en primer término por la expre-
sada resistencia de los productares a
suministrar referencias, y en sezundo
por la acentuada division de la propie-
dad. Pero en todo caso, vamos vencien-
do las resistencias y esperamos que cuan-
do Ios productores se convenzan de Ia
conveniencia que para ellos reporta to-
da actividad del Instituto, se
taran en lo sucesivo a cooperar

pf{"&'
can
susto,

A continuacion  insertamos los datos
relacionados con el censo de los canto-
nes de Tres Rios y Santa Ana. Estos
v los correspondientes a otros lugares
gque estamos preparando,  ofrecen un
cuadro que no es decididamente conso-
lador. l.a produccion media (calculada
¢ tres anos) es seguramento raguitica
v apenas llega a justificarse por la au-
sencia casi total del uso de fertilizan-
tes.

Con excepeion de Tres Rios, en los
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demas cantones  empadronados  hasta
ahora, el nimero de productores que

abonan es insignificante. Veamos al-

unos datos;

CANTON DE SANTA ANA

Total de fincas o
R N AT o T S e S 21

No abonan .. e ) - L) T
Promedio de produccion por man-
zana (fanegas) 4.97

CANTON DE DESAMPARADOS
Diitrite Central

Numero de fincas . 156
Abonan . . iy = =9 =phEd el

No abonan : : 142

Promedio de produccion por man-
zana (fanegas) 411

Distrito de San Miguel

Numero de fincas 165

Abonan: s e 4

No abonan SRR 161
Promedio de produccion por man-
zana (fanegas) 3.68

Provincia de Cartago

Cantén de La Unién

(Tres Rios)

Altura sobre el nivel del mar: desde 1200
m. hasta 1700 m,

Nuamero de fincas 253
Niamero de duenos ... 251

R.. Ty D G

CANTON DE TRES RIOS

Totalbdesfincas, il S —Cus =is
ABONANT st il S s 51
Ny, abonan mvain s s i,
Promedio de produccién por man-
zana (fanegas) L ool W23

Para marzo proximo esperamos com-
pletar ¢l personal que dara termino al
censo de las provincias  de San Josc,
Heredia, Alajuela v Cartago.

Es evidente que sin contar con un
censo exacto de la riqueza cafetalera,
no podri orientarse la labor del Ins-
tituto. Las referencias v datos que ofre-
ce un trabajo de esta indole, son cier-
tamente los que determinan el programa
que ha de trazarse en defensa de los
intereses del grano. Ellos ofrecen a los
técnicos ¢l material comparativo nece-
sario para juzgar las mmomalias de la
produccion ; y al directorio del Institu-
to, el pancrama justo de los cultivos
de nuestro café, para que actie en ser-
vicio de ellos concientemente y no a
oscuras como aqui suelen hacerse todas
las cosas, !

Los resumenes del censo de los can-
tones de Tres Rios v Santa Ana es el
siguiente: —

Costarricenses S W L 243
Alemanes o R =
Haliapos .o -~ - = - 4
Ingleses 2

Numero de manzanas
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Cultivadas de Café: Guineo ¥ Plitano

Cuajiniqui! ¥y Guineo ... 47

Manzamas:  Plitano ... RSkl 21 e 12

P T afi0 S e T 9434 Naranjo y Nispero .
LS dosrants oo e e SZher L Cipreat s A e
Detres atos ——ooooee o L 52%4 Guaba y Guineo ..

R ema s edad e e 1238524 Alanzanory! Gulnes - - E B

————  Cuajiniquil ¥ Plitano _

Area cultivada de café . 1.784%  Arboles frutales .

Agopacate

LAV RN R T I O |

Cultives adicionales:

. Manzanas:  Sumero de arboles de sombra .. 135.419
e i S L Promedio por manzana 40
(SUAIROH T e
R S e e e e =
Potrero e e e S B R
Eaay Lo et A UE—al
apas e
Bosques v jardines .

Abonos:

Fincas:

L=
L= i |

L =B RPN TR B T
e - -
W R R

Usan abonos: e . 51
Nousanabonos .~ 204

Organices oo " s it tast e 1
Saliftres o e
Nitrofoska I. G., Hil y Humber _____
Alabastros v Hill ____
Vaicedor — == =R e N ———
Cornucopia y Brig Crop .
Nigrofeska 1.G. =~ — = 1
Salitte'y Estiegeol -0 — - 8 ol
Nitrofeska 1.G. y Guano
Ammo-Bhos o o T ]
Amour, Nitrofeska [.G. v Hill _____
Hillsys Guano:a s - — - = ot

Area de otros cultives . . . 1.14314%

Resumen:

Cate N o e e TR ES
Otros cultives _ = e 114334
Terreno inculto - e 47434

Toal de manzanas . . 340214

e B B G e N

Numero de cafetos .. 1.955.390
Promedio por manzana . 1.096
Poblacién rural:
Produccion:
Personas que viven en fincas de cafe: 2.278
Producion en fanegas .. 16.477
Promedio de produccion por Hom e e e T N 20
manzama oo o 23 Mujeres L e e e
Niflos, —rie = a e TR
Sombra: Ninas | e 16

Fincas:  Personas que trabajan en fincas de café: 823

Usanisombra’ . | 246
No usan sombora e . Administradores; . . = 1
Mandadores .. e 43
Guaba, Cuajiniquil v Guineo .. e 43 PeOmes, L /2]
CABNRD s e L e L e s 3T Chaferes e R
Guineo y Quizarra’' - - 7 D 3 SR e D L L
Guaba, Aguacate, Guineo y Platano_... 21 Sirvientes . _ 18
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Vivienda:

Casas para uso del dueno ... .
Ocupadas por mandadores ... .. 32
Qcupadas por familiares de peones o

de otros empleados 226

T e

463

Beneliciaos oot st e = 7
Trapiches .. e T 1
EVTROOE L e R e T e T 44
R IaEE ] et ST e 11
Garretas et o m e e e Lo T2
Carretogies) v B it WL ) I C PR 1
Fuerza Motriz, Vapor, Eléctrica. Gasolina.

Hidraulica

Ganado a) servicio
de la industria del café:

Cabezas:
BUSYEE, ~o. e e e LT8G
YT L e el e e L e o | S 249

TENETOS | i 222
Caballos 62
Adag e e 3

Tolal de:éaberas - .- - °. = fowoy

Disirito 1o. — VILLA LA UNION

Altura sobre el nivel del mar: desde 1300
m. hasta 1356 m. Altura media: 1340 m.

Numero de fincas .o o 88
Numero de duenos e s ] Y
Costarricenses = e = B8

Numero de manzanas ... . ... 51

Cultivadas de Café:

Deun ano .. ..
PR A0S aN0S e

resiembra
De tresanos ... = ;

B e

Manzanas:

Deé mas edad ... s 435{1

Area cultivada de café ... 4354
Cultivos adicionales:

POHRID s =t ez ko ot 6%

6z

Area de otros cultives —— e

Resumen:

Cate: e o B e

Otroscaltivos oo un o 624
Terrena AnCUID dee e s 1
Total - de MANZANES —ccom o reemieeeree 24
Nimero de cafetos . .ooo..... IB.925
Promedio por manzana . 12125

Produccion:
Promedio total de produccion__. 309 fanegas

Fanegas
poT m.:
4.71
11.50
7.10

Promedio de los que no abonan .
Promedio de los que abonan ..
Promedio general . . .

Sombra:

Lisan sombra e
No usan sombra . 7

Cuajiniquil v guineo .
Guineo v platano
Gulpeo || o
Cuajiniqui y platano e

Guaba ¥ .Cuajiniqul — .
Aguacate, platano, guineo . .
Aguacate y naranjo ...
Arboles frutales s
A A e e
B0 e e e e, LT
Guaba ST
Guaba y guineo ... .
Cuajiniquil ¥ aguacate .

'
]
]
[
]
|
Ll
P

—
— g G N Ll B D X NN NN
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Numero de arboles de sombra 1.003

Promedio por manzana 42
Abonos:

Fincas:

[ 'san abonos =) ) A 5

No usan abonos o3

Cornucopia v Brig Crop 1

A O N e 3

Nitrafoska LG, ot o 1

Poblacién rural:

Personas que viven en fincas de cafe: 3568
Hombyes  Deeio oo oo 168
Iy e M L L R
N S LS
I G O

Personas que trabajan en fincas decafe: 16

Mandadores .. e B i . 3

S e e e e e 11

Vivienda:

Casas para uso del dueno .. 62

Ocupadas por mandadores . 2

Ocupadas por familiares de peones o

de otros empleados et P 33
O7

Maquinaria:

Camiones . 1

Carretas e e i 7

Animales al servicio
de las fincas de cafeée:

Cabazas:
Bueyes < fiwes T
Vacas LRy
Terneros’ e A A S
Total de Caberas _ veee 10

Dapts 379

Distrito 20. — SAN DIEGO

Altura sobre el nivel del mar: desde 1320
m. hasta 1700 m. Altara media: 1510 metros.

Nimero de fincas 29
Nomero de duefios 29
Costarricenses - oe. e 28
Ingleses aery s, 1
Numero de manzanas . 1.443
Cultivadas de Cafe:

Manzanxs:
De un ano 3514
De dosiatos, = o 2714
De fresanos. .. 2634
Demasedad) = - 0 oot o0y 37034
Aren cultivada deeafe . 6601
Cultives adicionales:

Manzinas:

- 'l #

Maiz : 2514
Frijoles . ___ Ll i {1 Py 1
Cana e 534
Papas: Sl Eieeerime o ) e 3
PObrero) oooameo: J743:
Area de otros cultivoes 410
Resumen:
Café 66014
Otros cualtivos 410
Terrenn inculte. - .. 37234
Total de manzanas : . L.443
Niumern de cafetos 7095106
Promedio por manzana 1.075

Produccion:

Promedio total de produccion: 6.274 fanegas

Fanegas
por mo:
Promedio de los que no abonan ... 4.82
Promedio de los que abonan .. 10.50
Promedio’ tseneral o o S0 9,50
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Sombra:

Fincas:

]

Lol O S T BN

Cuajiniquil
Manzno ¥ guineo
Cuajiniquil ¥ guaba .. ..
Guaba y guineo
Guineo
Platano, guineo, aguacate ... ..
Glaba! ¥ euineo e

N? de arboles de sombra .
Promedio por manzana . 67

Abonos:

Usan'abonos . .\ _
No usan abonos .

Comucopia ¥ Brig:Crop. ...~ 1
Mitrofeslkia: NG - o LD o el 1
Armour, Nitrofoska LG. v Hill . 1
Nitwofoska 1.G. vy Hill 1
Vegetales . 3

Poblacion rural:

Personas que viven en fincas de café: 496

Honfbres - - = .. -
AInjEness Moot B R s S Rl K1 45
Ninos Aljaien o= ey fa DL S SR 03
iy LT T e e e | N 88

Personas que trabajan en fincas de café: 333

Administradores =—S 0 e e e
Mandadores e
Peones. .. et bl o B TE A v
Lhofereg, (=L R T e
O T e
Sirvientes

Vivienda:

Para wso del dueiio
Ocupadas por mandadores _____.___
Ocupadas por familiares de peones u

otres empleados .

¥

D. C

Magquinaria:

Beneficios
Trapiched i e
Arados
Camiones
Carretas

3
1
4
0

e ]

Fuerza Motriz. Vapor. Hidraulica. Gazolina.
Eléctrica.

Animales a% servicio
de las fincas de café:

Bueyes .
\'acas
‘Terneres
Caballos

Total'de-cabezas -~ - - ]37

Distrite 30. — SAN JUAN

Altura sobre ¢! nivel del mar: desde 1200
m. hasta 1350 metros. Altura media: 1275 m.

Numero de fincas .. b Sl s 13
Numero de duenos .. - 13
Costarricenses. . 12
g R S e ISR 1

Numero de manzapas . 3804

Cultivadas de Café:

Manzanas;
Beiun ang s Wmes L e 2714
Be dos anos olclm s e 11
e tres afos nren N ey wa 0 10
De mis edad 23434

Area cultivada de cafée . 283

Cuitivos adicionales:
Manzanas:
Repastos e 90
Potrero el BN ]34
Bosque y Parques .. 8

Area de otros cultivos 1063



Resumen:

283
10634

Cafe -
Otros cultives .. .

Total de manzanas ...~ 38934
Numero de cafetos _______ 302.930
Promedio por manzana . 1.070

Produccion:

Promedio total de produccion: 1.946 fanegas

Fanegas

por m.:

Promedio de los que no abonan 4.50

Promedio de los que abonan ... R.66

Promedio general .. _ . (.88
Sombra:

Fincas:

Cuajiniquil . : 7

Guaba ¥ guineo . __. = 2

Guaba, cuajiniqui! ¥ guineo _ 3

PLEtane e e 1

Niumero de arboles de sombra . 17.105

Promedio por manzana 6H3
Abonos:

Fincas:

Licary abones: oo 3

Nousan abonos ... . 10

Hill ¥y Guano ______ 1

Nitrofoska 1.G., Hill ¥ Humber .

Poblacion rural:

Personas que viven en fincas de café: 312
H o e R e e e e 90
Mujeres - - e S
Nineos B e et L )
Ninas e et LG4
Personas que trabajan en fincas de cafe: 120
Mandadores, =S o oo 3
Pecnes 110

D. C

Choferes J - 3
Boveros - 4 4
Vivienda:
Casas:
Para uso del duefio. ... . 20
Ocupadas por mandadores . 4
Ocupadas por familiares de peones u
olrosempleadost | —ooC LSRG B 64
88
Maquinaria:
Benelicion S oo Tmm i e n i L1 e 2
Camiones: st e =
Carretas 2
Fuerza Motriz. Vapor., Hidriulica
Animales al Servicio
de las fincas de café:
Cabezas:
Bueyes S 4
Vacas 0 Sl 5] IS ' |l 3
EEMB0R ) asl s e e 2
Caballns 1
10

Distrito 4o. SAN RAFAEL

Altura scbre el nivel del mar: desde 1340
m. hasta 1330 m. Altura media: 1444 metros.

MNumero de fincas ... 43
Numero de duenes ...~ ... 43
Costarricenses b i 39
HaBanos' oo aasan e s (e 4
Nimero de manzanas 650
Cultivadas de Cafe:

Manranas:
D AN ano o L e fy
Dedaganos oot ST 3

634
317 ¥4

33234

De tres anoes . ..
Demds edad oo e a0t

Area cultivada de cafe ..
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Cultivos adicionales:
Manzanas:

POITEID: 1o ) i ke 29234
Maiz N 14
T iijores: it By 2
HCRADIE - Covintr e i o S i 2
Area de-otros cultivos il 0 31034
Resumen:
Cafée .- sty e 33234
Cultivos adicionales  ——— .. 31034
Terreno inculto o .

Total de manzanas .. . 650

Niimero de cafetos oo 350.092
Promedio por manrana ... 1.052

Froduccion:

Promedio total de produccion: 4.074 fanegas

Fanegas
por m.:
Promedio de los que no abonan._..  5.15
Promedio de los que abonan .. 13.31
Pramedio General oo 12.24
Scmbra:
Fincas:
Cuajiniquil B e 14
Guaba: y cuajiniquil — ... ... . 24
Guineo, plitano, aguacate ... . 2
Naranjo. nispero, etc . 3
Numero de arbo'es de sombra . 34.380
Promedio de arboles de sombra por
MADANAL | et e 73
Abonos:
Fincas:
Usin abonos . 12
Nomwsanabonos . 31
Cornucopia y Brig Crop ... 1
Nitrofoska 1.G5. e L] [{]
Salitre v Estiéreol | 1
} DO Ty i S S T 2
Nitrofoska 1.GG. ¥ Guano __ 4 2

632

e e — I ———

D. C.

Poblacion rural:

Personas que viven en fincas de cafe: 239
Hombres s 76
Mujeres —————————————— 73
NIB0S e 3 62
WNINAS) e et : 48
Personas que trabajan en fincas de café: 112
Mandadores .o 14
Peones B By e e 83
Choferes i e 3
Boyeros et i
Sirvientes e 4
Vivienda:

Casdas:

Casas para uso del duefo. .. 40

Ocupadas por mandadores ... 8
Ocupadas por familiares de peonss u
otros empleados  —— b
£F
Maquinaria:
Beneficios e 1
Arados SR e S 11
Camiones BN UETRS 3
Carretas = S A | 16
Fuerza Motriz. Hidraulica
Animales a} servicio
de fincas de café:
Cabezas:
Bueves. =tei ot it e 27
Varas Peemran B0 o= ool 8 65
TETnNerDs T s g s 54
Caballos SRS ) A ] 5
Total de cabezas _ 134

Distrito 50. — CONCEPCION

Altura sobre el nivel de! mar: desde 1340
m. hasta 1460 m. Altura media: 1595 metros,

Numero de fincas o 44
Numero de duefios ... ... 48



Cottarricenses oo oo otk
Alemanes  _ 1

Namero de manzanas

Cultivadas de Café:

De
De
De
e

Manranas:
AT L e o 1634
dos anos .. 7

1rés anos

Area cultvada de aafe 232

Cu_ltivns adicionales:

Mz
Cana
R Dt N A T4
Potrert o

Area de otros cultivos

Resumen:

Gt e S =
(nros cultivos ___.
Terreno inculto

Total de manzanas
Numero de cafetos . . . .
Promedio por manzana ..

322
301.615
1.350

Produccion:
Promedio total de produccion: 2.051 fanegas

Fanegzas
por m.:
11.66
4.58
284

Promedio de los que abonan
Promedio de los no abenan
Promedio general

Sombra:

Fingas:
Guaba, cuajiniquil ¥ guineo . 26
Lruinen e e e e 2
Guineo yQuizarma .. . 2
(inaba, aguacate, guineo y pliatano . 6
Gulnes vy platand) e B
Platana

ferfiyhaipan s S 5

I b JK o 383

13.270
57

Nuiumero de arboles de sombra ...
Promedio de arbeles por manzana

Abonos:

Fincas:
Np usan abonos o o - S-S0
Usan abonos .

i

Nitrofoska, Hill ¥ Humber .
Albastros y Hill -
Nitrofoska 1.G.

Lol )

Poblacién rural:

Personas que viven en fincas de café: 420
0g
104
113

105

Hombres
Mujeres
Ninos =
Minas o=

Personas que trabajan en fincas decafé: 141
Mandadores: ool L 5
ST el S e
Choferes
Boveros e e L
Sirvientes ot

Vivienda:

Casas:
29
14
33

Para uso del duedo .
Ocuparias por mandadores .
otros empleados

76
Magquinaria:
Arndog =l L e s 3
Camionis A S e 1
Carretas e r=s T 27

Animales =} servicio
de fincas de café:

Bueves
Vacas o .
Terneros
Caballos

Total de cabezas o . .. .
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Distrito 60. — DULCE NOMBRE

Altura sobre el nivel del mar: desde 1322
m. hasta 1475 m. Altura media: 1460 m.

25
24

e e e e 23

— 1

Nuomero de fincas ..
Nimero de duehos coeeeoooeoaem
Costarricenses
Alemanes

—————— ——

Numero de manzanas ... ... 4793

Cultivadas de Café:

De un ano
D dog i anos s
Do s ANt e
Demis edad -

Area cultivada de café - .

Cultivos adicionales

Maiz ..
2 I e TR R e S
FLTILT) e e et et 4
A e e
ROl ern e o e e
GIODed: i e e 5

Area de otros coltives .

Rezumen:

Cafe
Otros cullives oo e
Terreno inculto T A )

213%
221%
1434

Total de manzanas .. 47934

Numero de cafetos
Promedio de p’antas por manzana

219.900
1.030

Produccion:

Fromedio 1otal de produccion: 1.760 fancgas

Fanegas
por m.:
J.04
13.33
LB 25

Fromedio de los que no abopan
Promedio de los que abonan
Promedio general

D.AE

Sombra:

Fincas:

Lisan sombra
No usan sombra

[

R0 O 1 R 1

Guineo -
Guaba v guineo
Cuajiniguil ¥ guineo .
Guineo ¥ platano e — .
Cipres: | s

-.-c\u-|=

Niamero de arboles de sombra 17.839

Promedio por manzana ...

Abonos:

ITsan abomos — — . 7
Nousanabonos — . 18

Mitrafoeha LG e
Nitrofoska y Estiércol .
Ammo-Phos
Organicos

Poblacion rural:

bt e

Fincas:
171
34

43

Personas que viven en fincas de café:

IHombres| ——— = — = et
Mujeres

Ninos R s e e 38
N e e e e 36

Personas que trabajan en fincas de cafe: 100

Mandadores e N
Peones
N T e e s i
iz ans e e e e D e TN 2

Vivienda:

Parausodel dueno .. 19
Ccupadas por mandadores ... /
Ocupadas por familiares de peones o

de otros empleados . 21

Magquinaria:

—

Beneficios

Aragdon:n WA En T e s

Carretng o e ISR 1
Fuerza Motriz, Vapor. Eléctrica

LV ]



Animales al servicio
de fincas de café:

Cabezas:
BUCYEy e e e g 30
VacRs o wisr e e 31
T Ty Ty ol S 6l
Aottt e 19

1T L e W N L 3
Total de cabezas 196

Distrito 7o. — SAN RAMON

Altura sobre el nivel del mar: desder 1400
m. has:a 1.600 m. Altura media: 1500 m.

Namero de fincas . . 8
Nuamero de duenos .- ... 3
Costarricenses ... . 8
Numero de manzanas 6614
Cultivadas de Café:

Manzanas:
PleibnnSaino W Ty =, TR meTt 235
Dedos anps o - o . - 4
Ide tres anos . 2
e masedad .. 1414

Area cultivada de cafe .. .

Cultivos adicionales:

1934

Manzanmas:
Maiz 4
Cana 534
Papas 1
Kepastos 1
Patrero Frema—xr 35314
Area de otros cultivos . 4714

Resumen:

)ros cultivos

1924
47 14
Total de manzanas . 6Hth 14

. 22412
1.100

Numero de cafetos
Promedio por manzana ..

Produccion:

Promedio total de produccién: 63 fanegas.

385

Fanegas
por m:

Promedio general de produccion . 3.27

Sombra:
Fincas:

Cuajiniquil, guaba y platane .

Guineo v Platano __—

[T A B ]

PEitamps (0 8 = T
Numero de arboles de sombra 735
Promedio por manzana . ... 45

Abonos:

No usan abonos,

Pchlacién rural:

Personas que viven en fincas de café: 52

Hombres B 5, SRR | 14
Majeres - et 18
Ninos f e 16
Ninas e R S e 4

Personas que trabajan en fincas de café:

Beanssi e e 3
Vivienda:

Casas:

Parauso del duefio .. 6

Ocupadas por familiares de peones o -

de otros empleados . =T 3

11

Maguinaria:

Arades | e e e e S B 5
Carretas ) e e e oA 5
Carretones N e M o b (e b 1
Animales al servicio
de fincas de café: =, E
Cabezas:
BEpess 3
VAT Bl B 29
Terneros 20
Caballos 3
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Provincia de San José

Canién de Santa Ana

Altura sobre el nivel del mar: desde 800 Nimero de plantas .. o TTSA3D
hasta 1300 metros. Promedio de plantas por manzana 1.244

Mimero de fincas oo — 177 Produccion:

Numero de duefios . 174 Fanegas:
Costarricenses oo |, 168 Produccion total o 3.006
Norteamericanos oo 2 Promedio por manzana ... 4.97
Ingleses o 2
Bepanoles., ol % 1 Sombra:
Italianos o = e L 1 Usan: Ficas-
I T ) 3.355% Madero Negro y Guaba . 3§
g W oo Madero Negro, Apuacate ¥ Gumm 15
= 3 Guaba vy Guingo woo oo g
Cultivadas de café: Madero Negro, G u'lba ¥ Cedn:- ........ s
Manzamas: Platano y Guineo e 26
DO T AT ot o e, e ol 54 Guaba y Platano - e - 5
Dé ‘dos Anes ———urm skt 3914 Guaha y Aguacate 4
De tres af05 —. o mreesmesraeeeee— 29 Varios o 69
Deimeas edadls—— e mrrsx) 501 ) 177
Total cultivadas de café ___. 623%  Numero de arboles de sombra 93.350
Promedio por manzana ... 153

Cultivos aaicionales:
Abonos:

Manzanas: Fincas:
T L R e S W i 1814 Iisan abonos en. — = . 21
Arhaleda! = oes— ot 1 No Jos usan en - [56
Matz-de_ Millo' i 134  Usan:
Huerta ... e > i
A et mri i st 34 Organicos (Estiércol ¥ Basura) .. 10
Potrero = e T R e 846 Nitrofoska %5
3 Ni S LR A i
;-'rr;;:'eq Tt = L e ppe e e lﬁf" Nitrofoska y Guano —— . 1
iaie A el D T l‘?;ﬁ Nitrofoska v Organicos . 1
PR S — -— = pr =t g - .
R e ST T 27354 Nitrofoska, Guano ¥ .'\.mmmPhns £ 2
21

Total de otros cultivos.._.__. 1.877%4 Poblacion Rural

Resumen: Personas que viven en fincas de cafe:

Cafu, s ol L0 B o e et 62314 MombrEsSA R Pt e e L L 2334

Oyos culiivos s —atse i 0y gaytd SMMGSS S ereaen o, 291
Terreno inculto’ - s o 854% ;!Tm T TR Sl T 1
R L 1T L — - e il 227

Total manzanas . ... 3.355% 2 1124
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Personas que trabajan en fincas de café:

Mandadores - - - 20
P e R e 347
Boyeros o e e 24
Sirvientes 11
402
Vivienda:
Casas para uso del dueno . 128
Ocupadas por mandadores 17
Ocupadas por familiares de peones o
de otros empleados : 61
206
Maguinaria:
Beneficies | B 1
Segadora de arroz . = L3 1
Trapiches w10 — 21
Ingenlon | e - .0 1
B S e I SR 12
CRArMES o o e 3

Tractores
Fuerza Motriz: l:.l-.clr:c't ¥ ‘.1p-.1r

Ganado al servicio
de fincas de café:

Caheszas;

Bueyes o 234
Vacas: o -l ol 206
Terneros 224
Caballos: ——-. o - bo o = 142
Varins ( Novillos v tores) 128
Total N 1.024

DISTRITO CENTRAL

Altura sobre el nivel del mar: desde 900

metros hasta 1100 metros,

Numero de fincas ... : 43
Numero de duenos 43
Costarricenses . oocnic i s 41
Nortemericano o .. 1
ftallanG: Soeamge i nee o 1

Niimero de manzanas....__ ... 38214

-
D. € 387
Cultivadas de café:
Manzanas:
Pearoun’ ana D st AT e T N ] 34
Vo N T I e 04
De 'tres afios: i 4
Dée mas edad: . 811z
Total de manzanas de café . 0844
Cultives adicionales:
Manzanas:
Arhaledar oo o e 1
Maizde-"Millo) = 7 oL 135
Huerta: "ceov -t e 234
Polrerel . U RS e BS TS 15914
Arroz e e e 24
Frijoles Al e == 344
Maiz® —. e i e e 31
CCafn L b L - - 1232
Total de otros cultives .. 26814
Resumen:
Cafe . FSa = == 98%
Cunltivos Adicionales IS 26814
Terreno Incultey: — . — - = 16
Total manzanas ~ploos - 3823
r
- "g
Numero de plantas _ : 141.300
Promedio de plantas pnr manzana 1.438
Produccion:
Fanegas:
Producdon: tatal . o 172
Promedio de los que abonan, por
AN e S e e e T
P'romedio de los que no 1hun1n por
manmna ... hal 4,24
Promedio general de produccion,
por‘manyang. o - o 4.80
Sombra:
Lisan:
Fincas:
Madero Negro, Guaba y Cedro . 3
Madero Negro y Guaba . . w 7
Madero Negro, Guaba, Agun.catc ¥y
L L7 Y e, P ] - T — 6
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‘h{ango Guaba y Naranjo 1. 3
Guachipelin, Gavilin, Madero \l:gm 3
(iuineo, Roble, Guaba, etc. ..o
suaba y Cuajiniquil
Guaba y Guineo
Vo e e

. e e S B e e il

43

20.425
208

Nimero de arboles de sombra
Promedio de arboles por manzana...

Abonos:

Fineas:

aanabonos en oo o

No usan en LI E k" =TT s 33
Usan:
Organicos (Estiércol ¥ basura) 7
Nitrophoska 2
Nitrophoska ¥ Guano . cmeee 1

Poblacién rural:

Personas que viven en fineas de café:

Hombres 60

Mieres o 00T T T S04
NS s e e =na e Ol Y
f‘;lﬁ:ﬁ e e L i s S T 33

198

Personas que trabajan en fincas de café:

Mandadores = e BT I YT 6
Peones ... 50
Boveros 2
Sirvientes 4

Vivienda:

Casas:

Parz uso del dueiio ... . 28

Ocupadas por mandadores ... . 6
Ocupadas por familiares de peones o

de otros empleados

Maquinaria:
Brapiches! . s e e ae ) ot I

Atados =l sl e el S 25+
Carretas V=] | e 13

D.} G/

Ganado al servicio
de fincas de café:

Cabezis=

BUEYER: oo erprm i ie s 40
LT T 1 i S e s e L S SR 46
Terneros: e e T 37
Caballns et 10
a3

Total cahezs —sam o 166

DISTRITO SALITRAL

Altura sobre el nive! del mar: desde 1,000

hasta 1,300 metros.

(511]
38
58

Niumero de fincas . . ——
Nimero de dueios — .
CoStArTICENSES - o ccevmsam s

Nimero de manzanas ... 1.126 %

Cultivadas de cafe

Manznas:
De unapol— . T el 4234
Derdosians = S 1644
De tres anos ... 1414
Dermagedad —— o 183145

Total cultivadas de cafe . 25034

Cultives adicionales:

Manzranas:
Hepastos 22}
Huerta' Ve . Lo 33
Potrero it o s = i —eas oo = 111
ATOE e s 4
Frijal:._ s e el - AR 50
Maiz' 095
Cana de azicar 721
Total de otros cultivos ... e T

Resumen:

73 SN A A NI o S | Dl | iR
Otros cultives . .. T N
Terreno inculto . . .

Total manzanas



Numero de plantas -l U
Promedio por manzana

316.730
...... 1.234

Produccion:
Fanegas:
Promedio total St 1270
Promedio de los que abonan., por
TR T A ekl Sl b e e A i

Promedio de !os que no abonan,

phEanana s S s 8 o A 4,25
Promedio general, por manzana ____ 4,95
Sombra:

Usan:
Fincas:
Platano, Guaba, Cuajiniquil, Aguacate,

Gavilan = O e T T e

Madero Negro, Guaba y-— 8T 6

Plitano ¥ Guineo . ... .
Madero Negro, Mango y Guineo
Guaba v Aguacate .

Guaba 'y Platano —oo "~
Guaba, Guineo y Cuajiniquil

Namero de arboles de sombra . 31.380

Promedio por manzana

Abonos:

Fincas:

Usan abonos en

No:-Tosmasan ens - -
Usan:
Nitrophoska .
Organicos .

Poblacién rural:
Personas que viven en fincas de café:

] o e s e e ey )
Mujeresy o e iR p e e
D O
MNinaz-e s ooy,

28
74
71
52

295

I DG 389

Personas que trabajan en fincas de cafe:

Mandadores AL e s Ll [
FPeones x e . P 42
Bayeros 2

Vivienda-:

Casas

Pata wso'del duefo - 46

Ocupadas por mandadores ... 2
Ocupadas por familiares de peones o

de otros empleados .. 19

Maquinaria:

CEapiches! | =l on e s ety TS IR
Axados © e e e
Carretas R i o e e s ol W T

Ganado al servicio
de fincas de cafe:

Cabezas:

Bueves: - o T T s e 89
VaGAS: | S Mg s e 59
TRIMBIOE. i iy (o otpbee 46
Caballos vz sana i o e e e 37
Varios e e A S T et 29
Total e Y 260

DISTRITO POZOS

Altura sobre el nivel del mar: desde 800
metros hasta 1100 metros. -

Niumero de fincas ..o 18
Nimero de duefos ... . 18
Costarricentes = e 18
Nimero de manzanas ... 97734

Cultivadas de café:

Manzamas:
AT AR e e, i e TR 614
De-dos anos ooty oorue s o8 AN
O e 1 (e s R S 7

D¢ mas edad

Total cultivadas de cafée . : 133
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Cultivos adicionales:

O e e
Potrero
PATTOE s o e 59
Exijolez -
Maiz
Cana de .*’Lzumr

S S —

Total otros cultivos

Resumen:

Café 133

Otros coltives e 73414
Terreno inculto ... . 1103}

Total manzanas ... 99734
156.645

1.177

Numero de plantas _______________
Promedio por manzana ...

Produccion:

Fanegas:

Produccion total .. 644
Promedio de los que :thon:m,

manzana ... o

Promedio de les quc no .‘tbonan pnr

manzana

Promedio general,

p;_hr
6.83

4,80
4,84

p"ll' manzana .
Sombra:

Fincas:
Usan:

=

C;uaba, Madero Negro v Guineo. .
Banano v Guineo ...
Madero Negro, Guachipelin, .‘h:uncate :.

Mango

=y

SR M e R e et S
Coajiniquil ¥ Guaba' .- . . - ]
INaranjol” = onsa s e e e me L |
e A A R O T LT =R

Numero de arboles de sombra_____
Fromedio de drboles por manzana.

Abonos:

21.945
165

Fincas:
lisan abonos en
No usan en

D. G

Usan:

O R ANICDs, e e s
Nitrophoska
Organicos ¥y ‘\i'rnphnﬂk'; et U

Ll VIR AN

Poblacién rural:

Personas que viven en fincas de café:

e e e 94
e S IOt T P T )
e 73

Ho

Hombres
Mujeres
Ninos .
Ninas

315
Personas que trabajan en fincas de café:

Mandadores
Peones e e S =P (e ] 1)
Boveros 1

IEVIENING: Arrnactiiiicysen it (2o b |

- Vivienda:

Casas:

Para-usoidel dtenn oot = S

Ocupadas por mandadores ... B
Ocupadas por familiares de peones o

de otros empleados . 10

[§8]
I}

Maquinaria:

Beneficios
Ingenios
Trapiches
Arados
Carretas e e e IS
ln-.mr-:—: A o
Fuerza Motriz,

o :
= 0 S ) e s

Lll.r:tnl:“t ¥ Vapor

Ganado al servicio
de fincas de café:

Crbezas:
1 T R e b i el S L
- b e R el e e =136
Temeros ... Al Gl 87
CabaRGes TR s g ot B 31

00

Total 399



DISTRITO LA URUCA

Altura sobre el nivel del mar: desde 940

m. hasta 1000 m,

Numero de fincas 27
Nomern de duenos J4Tk 26
Costarficenses: 0 _ . o 23

b e

Nimero de manzanas ... 370

Cultivadas de café:

Manranas:
De dos anos DL e et 334
De tres anos ... e Eeh i o 1
De mas edad .. . 73
Area cultivada de cafe 7034
Cultivos adicionales:
Manzanas:

33
73%
67 14

S P R S e
Fotyermd  —msc—a

i falean  LiTal e TS e oo
Maiz e estnima B
Cafaode asicar oo e e L 814
Total otros cultivos . o T 3G

Resumen:

Cafd s e Y e M
Ofros. coltivos | oo oo 246
Terreno inculto g NI PR RE

Total manzanas . ... 370

88.950
1.115

Nimero de plantas ..
Promedio por manzana

Produccion:

Fanegas:

Produccion gpotal . . 462
Promedio de los que no abonan, por

manzana . s :

Promedio de los gue abonan, por

Promedio general por manzana

7,33
5,79

B G 391

Sombra:
Usan:

Guineo y Guaba .
Guineo v Madera Negro ...

Aguacate vy Naranjo ...
fiuaba v Madero Negro .

Numero de arboles de sombra 13,880

Promedio por manzana 174
Abonos:
Fincas:
Uszan abonos en . . .. 3
No losiusamien — = —f. - 24
Usan:
Nitrofaska. Guano ¥ Ammo-Phos b4
Nitrophoska bla = 1
Poblacion rural:
Personas que viven en fincas de café:

Hombres =~ . T e e R 37
Mujeres oo to ot i e 44
Nifos Rt 31
Ninas e e TR 34

146

Personas que trabajan en fincas de café:

Mandadores o R 1
Pennes —— e
Boveros = e 8
Sirvientes . A S e el o 2

Vivienda:

Casas:
ara uso. del dveno - 25
Ocupadas por mandadores 3

Ocupadas por familiares de peones o
de olros empleados ... 11

39



Magchiatins

Segadora de arroz . .. 1
TR e e R T P e Ol |
Eayretas s oo
Tractores ... .
Ganado al servicio
de fincas de café:

Bugeyesl o fose S i o=
VACAS | feant oL
fE ey e e S e ey Fr b Y
Cahatloe 3wl e P S S Y e T ey
e o e e (5]

Total =it oe s G S W et et s | ]

DISTRITO PIEDADES

Altura sobre ¢l nivel del mar: desde 880
hasta 1100 metros.

Numero de fincas ... 22
Numero de duefos ... 22
Costarricenses: ... o - - 21
Norteamericano e e 1

Niimero de manzanas

Cultivadas de café:

AManzanas:
PDecvwnabor . - o 1Yz
B T T e S I, 4 23
De:mas-edad - O =~ . - -37

Area cultivada de café . 414
Cultivos adicionales:

-3 Manzanas:
Potrero e e 168 14
e g e SR DRI T S e T 9
Frijoles . M= Do 1534
Maiz AU ARSI e ST 20
A e S VR A et (16 )%

Total otros cultivos 22934

D e

Resumen:

4144
22934
168 %

43914

52.995
1.284

T e e s
Otros “cultivos i
Terrepo inmmitol | el e

Total de manzanas . ..

Numero de plantas .
Promedio por manzana .. .

Produccion:
Fanegas:

195
4.72

Produccion total! ..o = =
Promedio general, por manzana . .

Sombra:

Lisan:

Fincas:
PRGSOy
Guineo, .
PHtane -y - Guineo: = ote St B Rl
Madero Negro, Guaba. Aguacate, etc..
Mavios ST oo T e

L e

=« B P 3

Numero de arboles de sombra . 5.57
Promedio de arboles por manzana___ 13

Abonos:

No wsan abonos en estas fincas
Pechk'acién rural:
Personas que viven en fincas de café:
Hombres s L S5eemm s e e o 42
Mujeres bl W W

Ninis: ¢ SR TRV T o SR 33

Personas que trabajan en fincas de cafe:

Mandadores . - e g 2
Peones 3 el ot 2 e L




Vivienda:
Casas:
Para: vso del duetio: e = -~ 15
Ocupadas por mandadores _ . 2
Ocupadas por familiares de peones o
de otros empleados . | 8

Maquinaria:

A L e W s e e e 4
Carretas i LR 14
EAralos) —=—— _ oo e ST

Ganado al servicio

de fincas de café:
Cabezas:

Bueyes Ll A i = e e WL s LR R T )
e e N S e S S e e e [

"Terneros AT el e S N T
lCaha]_los S a e e e T ettt ey Y

DISTRITO BRASIL

Total

Altura sobre el nivel del mar: desde 870
hasta 200 mts.

Numerode fincas 7
Numero de duenos ... 7
Costarricenses . 7

(o]

Noamero e manzanas

Cultivadas de cafée:

Manzamas:
Dedosiaiios -y s e e T 4
Demds adad L ool 2130

Area cultivada de cafe ... 1414

18.810
1.3210)

Numero de plantas
Promedio por manzana ... .
Cultivos adicionales:
Manzanas:
POITEND s e o L1605
AYYOX aara e = B PR Ya
Erifples st e 9
Maiz 1234
Canadé gmuey s o 434

Total otros cultives . 434

D G 393

Resumen:

G I T e LA
Otros cultivos L 4314
iCerxeno incilin | i o o 134
. 5914

Total manzmanas . ____

Produccion: :
Fanegas:

........................ e LURE

3.71

Produccién total
Promedio, general. por manzana ____.

Sombra:

UUsan:

Cuajiniquil. Guaba, Plitano, Aguacate,

arboles frutales.

Numero de arboles de sombra . 1.930
Promedio de arboles por manzana . 137

Abonos

En ninguna finca abonan

Poblacion rural:
Personas que viven en fincas de café:

Hombres . P e e e
Mujeres e e e
Nias, Lo s Il o, S s O

16
Personas que trabajan en fincas de café:

e T S S

1] v e e 8 L RS R e oy P b A B e

Vivienda:

Para uso de! dueno ... _
Maquinaria: .

Trapiches
Arados p ARy P S T ST S V| S AL
Carretas T e R W N W T

fy — =

Ganado al servicio
de fincas de cafe: -~ - -

Bueyes 2
L TE T 1 e L NG R Bl L =
Fernerds, it oo e e W
Caballes 2

Total e LF L T DA ]
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|. Aguilar Esquivel & Hno.

San José y Punlarenas

ESPECIALIDAD EN SACOS VACIOS

Exislencia permanente de Sacos para café, cacao, papas,
sal y toda olra clase de granos; también hierro para

techos, alambre de pidas, manteados de yute, cafiamo
para coser sacos y la sin igual sal ESTRELLA

TELEFONOS:
San José 2273 -- Puntarenas J1

W

~

-

Felipe J. Alvarado & Cia. Sucs., S. A.

PRODUCTORES DE CAFE

MARCAS

L. H. y VERBENA

Agencias, Comisiones y Representaciones

CON OFICINAS EN

SAN JOSE, LIMON Y PUNTARENAS

COSTA RICA, C. A.

-\




El Acaro
del cafeto

{ Epitetranychus altheece, von Haust)

Determinacidn del nombre
cientifico del Acaro del cafeto,
y lugar que ocupa en la cla-
sificacidn del Reino Animal

Comao primer paso en este estudio, fue-
ron recogidos varios ejemplares adul-
tos del dcaro que estaba haciendo da-
nos en algunos cafetos del campo de ex-
perimentacion en la Escuela Nacional
de Agricultura v enviadgs a Mr. Na-
than Banks, de los Estados Unidos. v
al Real Observatorio de Fitopatologia
de Chiavari, en Genova, para determi-
nar la especie. El Real Observatorio,
por medio del Dr. Carlo Menozzi, con-
trataba del
“Epitetranychus althea, von Haust;
especie cosmopolita, citada en Europa,

testo afirmando que  se

Java, Sumatra, Surinam, Filipinas,
Turkestan, Norte América, Egipto,

Indias Occidentales v ahora citada por
Costa Rica.

£l  Epitetranychus althwee,
Haust, junto con un nimero considera-
ble de dcaros, pertenece a la Familia
“Tetranychida™. Tienen importancia

von

Por CARLOS . ALFARQO,
[ngenicro A gronomo de la Seccion
Tecnt a

por ser, en mayor o menor grado, siem-
pre daninos, todos los geéneros de di-
cha familia, que se conocen vulgarmen-
te con ¢l nombre de Red-Spiders o sean
aranitas rojas. Algunos de ellos son los
siguientes:

Tetranychus telarius. L.; Tetrany-
chus sexmaculatus, Riley; Tetranv-
chus guatemale-nova, Stoll; Tetrany-
chus dugesi. D. Cano y Alcacio; Te-
tranychus mytilaspidis, Riley; Para-
tetranychus pilosus, Can. v Fanz.; Pa-
ratentranychus  citri, McG.; Bryobia
praetiosa, Koch. ; ete.

Las Tetranvchide v Trombiduda son
las dos familias mas importantes de las
seis que forman la Superfamilia 7rome-
bidoidea.

La Trombidoidea ¥
otras sicte, no menos importantes, son
las ocho divisiones del Orden Acarina,
segin la agrupacion de Banks.

Acarina es uno de los nueve Ordenes
de la clase Aracinida.

superfamilia

Fn el cuadro siguiente esta mas es-

pecificada esta clasificacion.



396

* ooy ‘esonaeld eiqodig eaplopodn’y

COPI I snpduenaieied vapjoydodies

zuwy & “ue) ‘snsofid smpAunnAIEIE] EaplouyoeIpA
ISHVEE uon B2y v snyanw.)ongd g LWPHPIqUIOLT, IO TIaRONT
A3 ‘sipdsenAm snyaSuENAT, ; H YATHO AN VLA

BIprojequi()
Oy A oue)) ‘(T ‘15930p snyoAuvia ],

(SEIIE,] )
AT BaplOsSewes)
11038 ‘RAou-w[BWILNS snyaluesa ],
AJ[1Y ‘STE[NORINXIS SNIPAnENa ], BapIOpOX]
1 'SNLIE[R) snyoAuei|d |, BaplOdIpoOa(]
i
($a10adsa 4 s01aU9€)) (sermejadng)

epidndjog
epl3ueelq
epidedipag
wﬂ,ﬂxﬂ VY
BprauBLy
epruondioog
epruoydApoao1 g

EpItO1dI00s0pnas

(Salapl()y]

SONIIEAHYT SON N0 V SVNVAV SVT NVANDO 00 JVHNT

. VOINHIYYY
(a58[)



R. L

Ciclo Artropodos.

Clase Arachnida.

Orden Acarina.

Superfam. Trombidoidea.
Familia 7Tetranyclidea.
Género £ pitetranychus.
Especie Althea, von Haust.

Nombre vulgar

En Costa Rica no se le hado un nom-
bre vulgar definido a este acaro, con
¢l cual se pueda distinguir o llamar,
Don Bernardo R. Yglesias, que ha si-
da talvez el anico que ha estudiado
mas a fondo este acare, en un articulo
que publicé en mayo de 1929, en uno
de los periodicos de la manana, lo lla-
ma unicamente “el acaro que ataca la
planta de café”.

Bien se sabz que esta misma especic
ataca varias otras plantas de cultivo,
pero como se dijo antes, no tiene un
nombre fﬁpt’(‘.i:t! para ninguna de las
diferentes condiciones ¢n que pueda
encontrarse. En muchos otros aracnidos
¢ insectos, €l nombre se refiere a la plan-
ta en que Se encontraron por primera
vez, aunque luego se determine que vi-
ven también en otras diferentes,

Segin esto, y para mavor comodi-
dad, cuando en el transcurso de cstas
lineas se necesite llamarlo por su nom-
bre vulgar, apareceri como “dcaro del
cafeto’.

Descripcidn morfoldgica del
Acaro del Cafeto en la forma
adulta y en los diferentes
estados de transformacion

El dcaro del cafeto deposita huevos
de los cuales salen larvas de seis patas.

D. C

397

[Estas se transforman en ninfas de ocho
patas y finalmente en las formas adul-
tas.

Huevo

El huevo mide 0.127 mm. de dia-
metro (dibujo N¥ 1). Es de forma es-
feroidal, un poco achatado en los po-
los: en uno de ellos, el huevo descansa
sobre la hoja, adherido a ella; del polo

X 200

opuesto sale, perpendicularmente  una
estructura larga v fina en forma de
bastoncito, que aproximadamente tiene
la longitud de un diametro del huevo
propiamente dicho; de su extremidad
superior salen muchos hilos muy finos
que van a terminar adheridos a la su-
perficie de la hoja o a otros huevos ve-
cinos, formando una finisima tela que
los cubre y proteje durante todo el pe-
riodo de incubacion.

El color varia de acuerdo con el
avance de la incubacion :-durante uno o
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dos dias después de puesto el huevo
presenta un « olor rojo vivo, dentro d_e
una envoltura brillante; este color vi-
vo se transforma luego en anaranjado.
Al mismo tiempo la sustancia roja se
va condensando v dejando, mis o me-
nos la mitad del contenido total de un
color amarillo claro, casi transparente.
Fste fenémeno sigue avanzando hasta
que, cuando falta poco para reventar,
¢l hueve presenta el aspecta de una cGap-
sula completamente transparente, en
cuyo interior se encuentra una sustan-
cia anaranjada compacta, de tamano
reducido (aproximadamente }4q del ta-
maiio del huevo). colocada sin ningu-
na simetria. en medio de un liguido es-
peso, amarillo claro v transparente.

Una vez transcurrido el tiempo ne-
cesario para la incubacian, el huevo re-
vienta para dejar salir la pequena lar-
vita, la cual comenzara a vivir indepen-
dientemente.

La capsula o envoltura en el momen-
to de romperse, no lo hace de una ma-
nera irregular, sino que se abre o raja
en linea exactamente perpendicular al
¢je menor o eje polar del huevo, como
si dijéramos, en su ecuador. Corrien-
temente la mitad de la capsula vacia
queda adherida a la superficic de Ia
hoja en que se encuentra y la otra mi-
tad, la superior, unas veces queda ad-
herida a la primera, unicamente en un
punto de su borde, sostenida por la tela
que la sujeta por la extremidad de su
mastil o bastoncito; otras veces queda
completamente separada y caida sobre
la hoja, siempre enredada en su propia
tela.

D. C

Larva

La larva, acabada de nacer, es de un
color amarillo claro, con algunas man-
chitas ligeramente anaranjadas en el
~hdamen. Conforme empieza a alimen-
tarse de los jugos de la hoja y adquie-
re su desarrollo normal, el abdomen
aparece de un color amarillo claro, sal-
picado con manchas pardas, las cuales
cubiren gran superficie de €ste y rodean
a las pintas anaranjadas,

X200

[21 cefalotorax permanece amarillo
claro, casi transparente, v presenta dos
manchitas rojas caracteristicas en el
dorso, una a cada lado, cerca de la li-
nea de union con el abdomen, Las pa-
tas son seis, relativamente cortas y dé-
biles, principalmente el tercer par, el
cual sale de los segmentos posteriores
del cefalotorax que sostienen el abdo-
men, debajo del cual pasa, apareciendo
hacia la linea media de éste; las cuatro
patas anteriores son mas desarrolladas,
principalmente el primer par; todas las
seis son de un color amarille claro se-
mi-transparente, Los palpos estin po-
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co desarrollados v son de igual color
que las patas.

Presenta unos pelitos cortos vy finos,
distribuidos en tedo el cuerpo, princi-
palmente en el dorso.

Mide aproximadamente 0.15 mm. de
largo; (esta medida puede variar en
algunos centésimos de milimetro, debi-
do a su mayor o menor desarrollo; v
ha sido tomada como un promedio en-
tre diez diferentes ejemplares vivos).

Se distingue facilmente de las nmn-
fas y adultos: primero, por su tamano
que es el mas pequeno de los tres; se-
rundo. por su color, siempre mas claro
v brillante; v tercero, por tener tnica-
mente tres pares de patas,

Ninfa

En el estado de ninfa, este acaro
es muy caracteristico: [.—Presenta un

X200

b. C 399

color pardo anaranjado opaco, pues pier-
de la brillantez que poseia en los esta-
dos de huevo y larva. II.—Aumenta
considerablemente de tamano. [11.—
Adquiere sus ocho patas, y IV.—Pue-
den distinguirse facilmente los machos
d¢ las hembras.

El cefalotérax es de color anaranja-
do. mas encendido que el color que ex-
hibe la larva. Al igual que ésta, presen-
ta las dos pintas rojas caracteristicas,
una a cada lado, que le dan al cefalo-
torax cierto realce en su apariencia dor-

sl
TEh

El abdemen es de color pardo, con
algunas regiones mas escuras, lo cual
hae distinguirlo claramente del resto
del cuerpo; por lo general es a los la-
dos v hacia el final donde presenta es-
ta coloracién mas oscura, que rodea,
como si dijéramos, casi toda la superfi-
clte dorsal del abdomen. Presenta una
forma mas o menos ovoide, bastante ar-
queada.

Los palpos son cortos y relativamen-
te gruesos, de color anaranjado, tan
igual al cefalotérax, que junto con éste y
las patas delanteras, que también son
anaranjadas, forman la parte roja ante-
rior del acaro, la cual se destaca facil-
mente de la posterior o sea el abdomen
que es de color pardo oscuro.

- Las ocho patas estan distribuidas de
la siguiente manera: cuatro anteriores
v cuatro posteriores. Las primeras es-
tin bastante desarrolladas y dirigidas
decididamente hacia adelante; son de
color anaranjade v ligeramente trans-
parentes; sirven de apoye cuando la
ninfa necesita introducir su aparato
bucal en la hoja para alimentarse. Las
cuatro posteriores son menos desarro-
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lladas, de un color amarillo claro, casi
hialine.

Existen setas finas, brillantes y li-
geramente encorvadas, repartidas uni-
formemente en el abdomen y en el ce
falotérax, que le dan una apariencia
espinosa; las patas también presentan
setas, pero mas cortas y mas delicadas.

Los machos se pueden distinguir de
las hembras por los siguientes caracte-
res: 1.—Por su tamafo: las ninfas
hembras con de un tamano que
puede variar entre 0.20 y 0.25 mm. ¥
las ninfas machos entre 0.18
y 0.22 mm. (Estas medidas han sido to-
madas sobre el cuerpa unicamente, sin
tomar en cuenta las patas). ll.—Por
su conformacion: las hembras son mas
o menos de una forma globular, sin
partes prominentes; en cambio los ma-
chos son mas angulosos, con el abdes
men reducido en su final, ¥y un poco
mas =aliente hacia su comienzo, _que
junto con el cefalotérax le dan al acaro
la apariencia de un rombo con sus an-
gulos recortados y redondeados. 11—
Por su color: las hembras presentan
un tinte siempre mas oscuro que los ma-
chos, principalmente en la region del
abdomen. [V.—Por las patas, las hem-
bras tienen las patas sicmpre mas cor-
tas que los machos, los cuales las tie-
nen a veces de un tamano igual al del
cuerpo, y ademas, todas de un color
uniforme.

FORMA ADULTA

La Hembra

Mide 0.38 mm. de largo, desde la
boca hasta el final del abdomen, es de-
cir, tomando la medida sobre el cuer-

D. C

po propiamente dicho. Cuando esta in-
movil, ya sea descansando o alimentan-
dose, extiende sus ocho patas, princi-
palmente el primer par, ¢l cual dirige
siempre, casi en linea paralela, hacia
adelante; en esta posicion mide 0.52
mm., desde la terminacion del primer
par de patas hasta el final del abdo-
men.

4

Las anteriores medidas han sido to-
madas como un promedio entre seis di-
ferentes e¢jemplares adultos,

El cuerpo propiamente dicho presen-
ta una forma ovalada, con el dorso re-

_ gularmente arqueado. Existe una peque-
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na demarcacion en la linea de union
del cefalotérax con el abdomen muy
poco visible, que si no fuera por la di-
ferencia de colores que presentan el uno
¥ el otro, seria casi imposible determi-
nar donde comienza el primero y dén-
de termina el segundo; esto le da al
acaro la apariencia de que esti com-
puesto de un solo segmento, que forma
¢l tronco del animal.

El cefalotorax es de un tamano mas
reducido que ¢l abdomen y ozupa mas
0 menos una cuarta parte de la superfi-
cie dorsal del cuerpo. Es de forma re-
dondeada; hacia su comienzo es mais
angosto y es donde estan colocados el
aparato  bucal y los palpos; hacia su
final es mas ancho, por donde s¢ une
al abdomen. El color e¢s anaranjado os-
curo, presentando en la region bucal un
color mas vivo; si se coloca en un porta-
objetos ¥ se examina bajo un microsco-
pio de 100 aumentos, se notara que es-
te color anaranjado deja pasar en parte,
la luz, reflejada por el espejo, es de-
cir, es semi-transparente, sobre todo ha-
cia la region media; bajo estas condi-
ciones se pueden notar muy claramen-
pintas de color rojo oscuro, co-
locadas a los lados y hacia ¢l final del
del cefalotorax. Por su parte inferior
¢s bastante plano, de color anaranjado,
aunque hacia su final es mas oscuro,
casi pardo. Las ocho patas salen: cua-
tro de la parte anterior y cuatro de la
posterior; estas ultimas estin unidas
al cefalotorax por unos abultamientos
o protuberancias de color pardo oscuro,
diferenciandose asi de las primeras.

te dos

El abdomen es mas largo y ancho
gue el cefalotorax; de forma redondea-
da en todos sus puntes, principalmente
en su dorso, el cual aparece bastante
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lobular. Presenta dos regiones bien di-
ferenciadas en cuanto a color: una par-
do oscuro que rodea a otra de color ana-
ranjado, colocada en el centro y a lo
largo. En su parte inferior es mas re-
ducido v pareciera que sostiene el terce-
ro y cuarto par de patas; es mas oscu-
ro, principalmente hacia su final, don-
de se encuentran las aberturas genita-
les v de excrecion,

Existen setas largas y finas repar-
tidas en cuatro hileras a lo largo de la
superficie dorsal del cuerpo; las dos hi-
leras centrales estin colocadas parale-
lamente entre si y constan de seis se-
tas cada una; las hileras laterales tie-
nen tres o cuatro setas cada una, for-
mando un total de 18 a 20 sctas largas
en el dorso, mezcladas con otras mas
pequenas, a veces casi invisibles.

[.os palpos son dos (dib. N 6); es-

tan colocados en la region delantera del
cefalotérax, encima del pico; son cor-
tos v relativamente gruesos, apenas mi-
den 0.041 mm.; estin divididos en seg-
mentos, lo cual permite moverles en di-
ferentes direcciones; terminan con una
una corta y gruesa; son de color ana-
ranjado.

Los segmentos bucales (chelicere),
estan formados por una estructura en
forma de aguja o estilete de 0.033
mm. de largo; dividida en dos partes,
que juntas hacen el efecto de una espi-
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na larga v delgada, de color anaranja-
do oscuro. Se encuentra colocada en el
centro v hacia abajo de los palpos
(Grab. N*® 6) ; es retractil y se esconde
en la cavidad bucal (camerostoma).

Las patas son ocho, salen cuatro de
la parte anterior, dirigiéndose hacia
adelante, v cuatro de la posterior del
cefalotorax. Estan divididas en cinco
segmentos, de los cuales el segundo es
¢l mas desarrollado; todos presentan
setas cortas v finas. El tarso es mas
delgado que los segmentos anteriores v
termina en una callosidad que sostiene
la una terminal, fina y encorvada, ro-
deada por varios pelitos sutiles, delga-
dos y muy rectos, que la protegen (Grab,
N? 7). Algunos autores le dan ¢l nom-

bre de “Ambulacro” a esta terminacion
del tarso. Las cuatro patas delanteras
son de color anaranjado y las poste-
riores  de color amarillo claro  semi-
transparente.,

Dol

El Macho

En su apariencia general difierc
bastante de la hembra. Mide 0.25 mm.
desde los palpos hasta el final del ab-
domen y 0.54 mm. del extremo del pri-
mer par de patas hasta la terminacion
del cuarto par. (Estas medidas son un
promedio de diez ejemplares). Es mas
aplastado, angosto y angular, presenta
un color mas claro y uniforme. Las pa-
tas son mas largas v arqueadas.

El cefalotérax es mas alargado que
¢l de la hembra; es de color anaranja-
do en su dorso y exhibe, muy bien mar-
cadas, las dos pintas caracteristicas de
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color rojo oscure, colocadas a los lados
v a la altura de los hombros. En la par-
te inferior presenta dos regiones: una
de color anaranjado, que sostiene las
cuatro primeras patas, v otra de color
pardo oscuro, de la cual salen las cua-
tro patas restantes; por medio de ella
se une al abdomen,

El abdomen es alargado y casi ter-
mina en punta, por lo cual se diferencia
notablemente de ka hembra; presenta
algunas  hendiduras o demarcaciones
transversales. pareciendo que esta divi-
dido en segmentos; es de color pardo
en su mavor parte, pero en ¢l centro
aparece una region de forma irregular,
de color anaranjado.

Presenta setas en todo ¢l dorso, pero
distribuidas en forma diferente que en
la hembra; en el cefalotorax existen
dos setas largas y echadas hacia atras;
en ¢l abdomen estan colocadas diez se-
tas largas, aproximadamente, entre
olras mas pequenas.

Los palpos son de 0.045 mm. de lar-
o, gruesos y articulados y terminan
en una una; son de color anmaranjado
semi-transparente. Estin colocados en-
cima de los apéndices bucales (cheli-
cerx), los cuales son dos, estrechamen-
te unidos, formando un estilete u orga-
no de succion, de consistencia fuerte v
Con ung punta agudu.

Las patas son largas v, en su posi-
cion natural, bastante arqueadas; divi-
didas en cinco segmentos, terminando
el ultimo o sea el tarso, en una uia fina
protegida por setas (ambulacro), Son
de color anaranjade semi-transparente,
v exhiben setas irregularmente distri-
buidas en todos sus artejos.
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Dafios que causa y condiciones
gue favorecen su desarrollo

Debido al tamano microscopico  por
una parte, v a la poca observacion vy
estudio que ha tenido en nuestro pais
el Epitetranychus althee, ¢l dano que
produce no tiene un nombre definido,
como sucede con las otras diferentes
enfermedades del cafeto; mas podria
llamarse ¢l *“bronceado foliar del ca-
feto”.

Sea como fuere, la enfermedad se en-
cuentra esparcida en los cafetales de la
Meseta Central, los cuales se hallan so-
metidos a una intensa sequia durante
lus meses de cnero, febrero y marzo,
condicion favorable al desarrollo y mul-
tiplicacion del acaro. En algunas otras
regiones de la Republica, donde no exis-
te- una estacion seca bien definida, no
se encuentra esta enfermedad .

Narturaleza del dano

El dano causado por acaro sobre la
planta del café, se extiende Unicamen-
te 2 las hojas; las experiencias hechas
no han podido determinar que la en-
fermedad se halle extendida a las ye-
mas, a las hojitas tiernas, a los talles
o a los frutos.

L.as hejas atacadas se encuentran re-
partidas en todo el arbusto, en seccio-
nes o agrupamientos de varias de ellas;
es decir, en el follaje de una planta de
café se encuentran porciones gue pre-
sentan el dano muy bien diferenciado,
en cambio, en otras no se presenta ca-
sl ¢l menor rastro de enfermedad: es-
to se debe a que los dcaros prefieren vi-
vir siempre agrupados, o sea en colo-
nias,
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El dafio aparece siempre en la cara
superior de la hoja; nunca se presenta
en la inferior, siendo clasificado entre
los de tipe necrotico.

Si tomamos una hoja afectada, le
quitamos la tela finisima que cubre
parte de la cara superior y con clla to-
dos los ejemplares en diferentes esta-
dos de transformacion, notamgs que la
hoja exhibe su color verde oscuro nor-
mal, salpicado en partes por puntitos
pequenisimos de color sepia, en mayor
o menor cantidad segun haya sido el
ataque que sufriera.

Cuando una hoja ha sido bastante ata-
cada, presenta, por la ‘multitud de pun-
titos, un color sepia casi total, perdién-
dose de esta manera el objeto principal
de la hoja, que es la elaboracion de car-
bohidratos por medio de la clorofila y
la energia solar. Por lo general, el ata-
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que de una hoja sana comicnza a los
lados de la nervadura central o hacia
los bordes, siempre tendiendo a for-
mar rosetas o manchas mas o menos
agrupadas y formadas por infinidad
de puntos, que resaltan sobre el verde
oscuro de la hoja.

Estos puntitos de color sepia son
preducidos por la introduccion del apa-
rato bucal de succion del acaro, en la
superficiec de la hoja ,para extraer la
savia y los jugos celulares, de los cua-
les deriva su alimento: naturalmente,
la célula o células rotas en esta opera-
cion. mueren: la clorofila es destruida,
v por consiguiente su color verde des-
aparece, quedando imposibilitadas  de
tal manera para gjecutar su funcion
primordial.

Si Ia sustancia verde colorante es
destruida, la planta no puede nutrir de-

-
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bidamente el fruto en formacion, o pro-
ducir un nimero normal de flores bicn
desarrolladas para la préxima
cha.

El dano e¢n el follaje reduce, segiin
su intensidad, el total de alimentos
que el arbusto puede elaborar,

Si el ataque no ha side muy fuerte,
la restauracion al estado normal puede
ser rapida, por medio de la destruccion
total de los organismos; pero si va el
dano es muy avanzado, la hoja se po-
ne amarillenta y termina par caer irre-
mediablemente,

cose-

En los meses de verano, el follaje de-
be mantenerse en una condicion nor-
mal, v nunca dejar que e] dano del aca-
ro aumente la defoliacion causada

£n
parte por la sequia y el viento.
Haciendo un corte transversal en

una hoja bastante atacada, notamos que
algunas células de las que forman el te-
jide de la palizada, han perdido su color
verde natural, mostrandose de un color
sepia debido a la muerte del protoplas-
ma, que en parte ha sido absorbido por
medio del organo chupador del dcaro.
Por ser estas células de un ancho redu-
cide y estar agrupadas en una forma
muy compacta, la muerte de una o al-
gunas de ellas, en caso de ser el ataque
no muy intenso y controlado, permite
al tejido expanderse v producir nuevas
células que reemplazaran a las destrui-
das, tomandose para esta operacion un
reducido periodo de tiempq, volviendo
el tejido a desempenar su papel de una
manera normal.

Las cclulas del parenquima aparecen
a veces danadas, pero en menor cscala,
por razén de encontrarse mas alejadas
de la cara superior de la hoja, que ¢s
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por donde el acaro introduce su érgano
bucal.

El indudable que el estilete chupa-
dor, para llegar a destruir las células
de la palizada, necesariamente ha teni-
do que atravesar las células pequenas
y aplastadas que forman el tejido epi-
dérmico, que por ser incoloras y el agu-
jero por donde pasa el estilete tan pe-
quenio, no muestran dafio alguno al ser
observadas en un corte transversal ba-
jo el microscopio.

Causas que favorcen su desarrollo

La principal condicién que favore-
ce el desarrollo y multiplicacion del
acaro del cafeto, es la estacion seca bien
definida en nuestro litoral de] Pacifi-
co, el cual comprende la mayoria de los
terrenos cultivados de café, desde una
altura de 800 metros hasta 1400. En
estos cafetales por regla general, du-
rante la estacion lluviosa no se presen-
ta el dafo, v en caso de que aparezca,
como ha sucedido en algunos verani-
llos, es tan insignificante que no mere-
ce tomarlo en cuenta. Una vez que ter-
mina la época luviosa y se establece
el verano, casi siempre en ¢l mes de
enero, la enfermedad comienza a no-
tarse, pero no en una forma que llame
la atencion, es decir, pasaria inadver-
tida si no se examinhran cuidadosa-
mente los arbustos. Durante ¢l mes de
fecbrero se intensifica y esparce la
enfermedad, de tal manera que muy
hien puede notarse sin mayor esfuerzo;
durante este mes se encontraran  los
ejemplares, si los hay, en actitudes su-
mamente activas, de manera que la mul-
tiplicacion se efectia intensamente, la
cual viene a dar sus resultados en el
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mes de marzo, mes en el cual el desa-
rrallo ¢ intensidad del dafo llegan a su
apogeo, continuando en esta forma
hasta concluir la estacion seca, normal-
mente en abril o mayo. Durante estos
ultimos meses pueden encontrarse ejem-
plares del acaro en todos los diferentes
estados de su metamorfosis:  huevos,
larvas, ninfas y adultos, los tres lti-
mos causando danos en la hoja para
alimentarse v desarrollarse, poder re-
producirze ¥ completar su ciclo de vida,
perpetuando asi la especie indefinida-
mente.

El invierno, en cambio, es comple-
tamente adversg a la propagacion y vi-
da del acaro; de esta manera el cambio
de estacion actia como principal me-
dio de control, pues de no presentarse,
Ia magnitud del dano causaria la com-
pleta destruccion del follaje en los ar-
bustos. ILos pocos dcaros que pueden
subsistir durante la estacion lluviosa,
tienen que permanccer ocultos y ampa-
rados en las asperezas de los tallos o
en otras plantas cubiertas, para poder
salir y alimentarse durante los dias mas
despejados v calidos.

En cafetales del litoral Atlantico,
como Turrialba, Peralta, Santa Clara.
€I, no se presenta esta enfermedad,
pues las lluvias estan repartidas duran-
te todoes los meses del ano. v controlan
de manera natural sy propagacion.

Otra condicion impertante con res-
pecto a la causa que favorece la en-
fermedad, es la exposicion directa de
los cafetales a los ravos del sol. Las ex-
periencias hechas demuestran que los
arbustos que se e¢ncuentran cubiertos
por una sombra intensa y que por con-
siguiente los rodea una atmdsfera mis
hameda y fresca, presentan la enfer-
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medad en una forma benigna, ain en
el mes de marzo: en cambio, arbustos
del mismo cafetal, expuestos directa-
mente a los ravos del sol, se encuen-
tran atacados por el acaro y exhiben
de una manera mas marcada, la colora-
cion de bronce que indica la muerte de
las células verdes, en casi todas las ho-
jas.

El viento tiene también su influen-
cia con respecto al désarrollo de la en-
fermedad: en los cafetales observados,
se ha podido constatar que las porcio-
nes mejqgr abrigadas, ya sea por medio
de tapavientos artificiales, o por |Ia
topografia misma del terreno, presen-
tan la enfermedad de una manera mas
intensa que las porciones donde el vien-
to actua libremente. Una atmosfera
quieta v seca presenta condiciones idea-
les para la vida del acaro, y por consi-
guiente el dano sera de mayor impor-
tancia,

[a influencia que tienen la sombra
v ¢l viento, debiera estudiarse mas a
fondo, como se lo merece; mas por ser
estos apuntes tan solo un resumen, ape-
nas se trata muy ligeramente de ello,
dejando este capitulo abierto-a nuevas
investigaciones,

CONTROL

El principal factor de control es el
agua en forma de lluvia; el invierno
actia de manera natural en este senti-
do. Segin esto, aspersiones suficien-
tes de agua durante la estacion seca.
teoricamente  tendrian que dar los
mismos resultados, pero este  método.
considerado desde el punto de vista
ceconomico, seria bastante dispendioso.
v por consiguiente, no aconsejable.



R. L
Sustancias acaricidas
Muchos importantes centros agrico-

las, como son las Estaciones Experi-
mentales del Departamento de Agri-
cultura de los Estados Unidos, las del
Ministerio de Agricultura de la Repi-
blica Argentina, ete., para cambatir la
plaga de Tetranychus telarius (com-
mon red spider) que ha causado gran-
des pérdidas en muchos cultivos de esos
paises, usan como principal sustancia
acaricida el azufre y sus compuestos.

A continuacion estin  reproducidas
algunas formulas en que se usa el azu-
fre, va sea en forma de polvo seco o
mezclado con otras sustancias en forma
humeda, las cuales han dado muy bue-
nos resultados en otros paises para
combatir dcaros muy parecidos al nues-
tro; estas sustancias pueden ser usadas
también en Costa Rica con resultados
positivos, dependiendo Gnicamente sy
empleo del costo de su valor, del trans-
porte y su aplicacion.

Azufre seco

La flor de azufre, que es la forma
mas fina del azufre sublimado, es muy
recomendada para aspersiones en for-
ma seca, por medio de aparatos espe-
ciales que la tiran y esparcen en todo
el follaje del arbusto. Actualmente se
vende el azufre natural reducido a pol-
vy, el cual es tan fino como ¢l azufre
<nblimado y ademis presenta la venta-
ja de ser mas barato. Se usa mezcla-
do con cal hidratada, con kaolin, o con
cualquier otra sustancia inerte en la
proporcion de 9 partes de azufre por 1
de la otra sustancia.

El Centro Nacional de Agricultura
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uso el azufre (flor de azufre) en as-
persiones secas, durante la manana,
cuando habian todavia gotitas de ro-
cio sobre las hojas; de esta manera fué
controlado el acaro del cafeto en anos
recientes y con resultados muy satis-
factorios,

- Azufre en forma himeda

Actualmente, en los Estades Unidos,
en Argentina, Chile y otrgs paises im-
portantes, se esta usando con resulta-
dos excelentes el azufre en forma ha-
meda v mezclado con otras sustancias.
l.as siguientes formulas se han repro-
ducido aqui, por considerarlas de apli-
cacion practica en nuestro pais v bajo
nuestras condiciones; la aplicacion de
estas sustancias debe hacerse por lo me-
nos dos veces, con intervalos de diez a
quince dias mas o menos; con solo una
aplicacion no seria suficiente para des-
truir todos  los huevos, los cuales son
bastante resistentes, pero va en la se-
gunda aplicacion han reventado v se
encuentran en forma de larvas que son
destruidas facilmente.

1)
Flor de azufre 2 kilos
Cal - Ca (OH)? 2 kilos

Agua 100 litros
Todo esto se hierve y se remueve bien
antes de usarse.

2 kilos
100 gramos
100 litros

Flor de azufre .
Jabon comin
Agua
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3)
Azufre (en flor o polvo

fina)yi =g n : .5 kilos
Cola de carpintero . ... 30 gramos
B SR s s A10itros

Se disuelven 50 gramos de cola en
bafio de Maria y se deja por doce ho-
ras mas o menos; luego se completan
los diez litros; poco a poco, se le va
agregando esta solucion a los cinco ki-
los de azufre, hasta formar una pasta.
Se usaran dos litros de la pasta por
cada 100 litros de agua. quedando el
azufre al 1%.

Otras sustancias acaricidas

Hay otras sustancias acaricidas de
importancia en las cuales no entra el
azufre puro, que han dado muv buenoz
resultados. Algunas de ellas se repro-
ducen a continuaciéon, segun formulas
comprobadas y listas para su aplica-
cion.

+)

Extracto de tabaco (*Black leaf
40") que contiene 409 de sulfato de
nicotina; una parte en 500 de agua, en
la cual anteriormente se ha disuelto ja-
bon suave en la propercién de 100 gra-
mos para 10 litros,

5)
Permanganato de Potasio. . 2 kilos
Agua 100 litros
6)

Sulfuro de potasio
Agua

114 kilos
100 litros

By (e

Enemigos Narturales

Esta demostrado que el Paratetra-
nychus pilosus, Can. y Fanz., dcaro cu-
vas caracteristicas y costumbres son
;nu_v parecidas al Epitetranychus al-
thaa, tiene varias especies de insectos
que lo persiguen y controlan de una
manera efectiva, y que se consideran
como enemigos naturales reconocidos.
Algunos de estos insectos atacan tam-
bién a otros acaros como el Tetrany-
chus telarius, L., el Tetranychus my-
tilaspidis, Riley, etc., etc.; basado
en ésto, v dado el parentezco tan cerca-
no que existe entre el Paratetranychus
pilosus v ¢l nuestro, no serig aventura-
do asegurar que las mismas especies
de insectos que atacan y controlan al
uno, puedan hacer lo mismo con el otro.
La experiencia seria interesante a la
vez que de gran valor economico y se
basaria en lo siguiente: traer los di-
ferentes insectos, enemigos naturales
del P. pilosus, tratar de aclimatarlos ¥
ui-‘_.p:lrcir]u:a en nuestros cafetales, Tam-
bién seria interesante encontrar entre
nuestros insectos, alguno que  sirviera
de enemigo natural del acaro del cafe-
to. -

Todas estas investigaciones son de
una importancia capital; en este tra-
bajo solamente se exponen, pues debido
al po.o tiempo con que contamos, no se
han podido verificar.

Algunas especies de insectos que ata-
can al P’, pilosus, segun el entomologo
E. |. Newcomer, son las siguientes:

Triphleps insidiosus, Say.

Es una chinche de 2 a 3 mm. de lar-
go, que en los estados de ninfa y lar-
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va su alimento consiste de acaros en la
forma de huevos, larvas, ninfas y adul-
tos. Para alimentarse, introduce el pi-
co en el cuerpo del acaro v le chupa
¢l contenido (grabado N® 8). Sezin ex-

pericncias hechas, un ejemplar adulto
mato v devoro doce acaras en media
hora (durante este tiempo trato de co-
zer algunos mas. pero no pudo).

Stetheru; picipes, Casey

Es un coledptero Coccinélido, talvez
¢] enemigo mas importante, En los es-
tados de larva y adulto, se alimenta del
acaro: un ejemplar destruyo 57 acaros
(entre huevos, larvas, ninfas y adul-
t0s).
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Scolothrips sexmacu'atus, Pergande.

Enemigo natural que en los estados
de larva y adulto se alimenta princi-
palmente de huevos.

Arthrocnodax sp.

Diptero de la familia Itonidae.
larva de este insecto

La
es la verdadera
enemiga del acaro; se alimenta tUnica-
mente de huevos, introduciendo su apa-
rate chupador y absorbiendo el conteni-
do del hueve en uno o dos minutos.

CONCLUSIONES
Resumiendo las experiencias v ob-
servaciones hechas, podemos sacar Ias

siguientes conclusiones:

1.—Que existe un acaro microscopi-
co llamado Epitetranychus althaz, que
esta haciendo dafios en los cafetales de
la Mescta Central en Costa Rica v que
viene a producir una nueva
dad en el cafeto.

enferme-

2.—Queda descrite de una manera

suficientemente clara para que cual-
quier interesado, pueda reconocerlo, ob-
servarlo vy tratar de combatirlo.

3—Que el dano causado por el aca-
ro es unicamente sobre la cara superior
‘de la hoja v de tipo necrotico, es decir
causado pur ruptura y muerte de las
celulas, que segun Ia intensidad con que
s¢ efectie, produce una enfermedad le-
ve vy por consiguicnte reparable, o la
caida total de la hoja.

4.—Que por destruir totalmente a ve-
ces la hoja, drgano indispensable para
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la elaboracion de almidén, que luego
ha de formar parte de los tejidos en la
planta, se considera cgmo una enferme-
dad de mucha importancia, que necesa-
riamente debiera ser obseérvada y con-
trolada de manera efectiva por los
agricultores.

5—~Que la estacion seca bien defini-
da es el principal factor que favorece
el desarrollo de la enfermedad, mien-
tras que el invierno v la humedad la
controlan.

6.—Que ¢l viento y la sombra con-
trolan en parte el desarrollo de esta
plaga.

7.—Que las sustancias que han dado
mejores resultados para combatirla, son
las que contienen azufre, ya sea en for-
ma seca o himeda, o mezclado con otras
sustancias.

8.—Que en otros paises existen al-
gunos insectos que se consideran como
enemigos naturales del dcaro, v que
seria interesante introducir algunos
ejemplares vy tratar de aclimatarlos, pa-
ra que sirvan como medio natural de
control contra el acaro del cafeto.

D" C-

Especificacién de los grabados

Todos los dibujos, a excepcion del
N? 8, fueron hechos por el autor, di-
rectamente del natural, tomando el ob-
jeto bajo el campo del microscopio.

Fpitetranychus althaa, von Haust.

N? I.—HUEVO
veces) .

(aumentado 200

N¢ 2—I.ARVA (aumentada 200
veces ).

N¢ 3.—NINFA HEMBRA (au-
mentada 200 veces).

N 4—EJEMPLAR ADULTO,

HEMBRA (aumentado 200 veces).

N® 3 —EJEMPLAR ADULTO,
MACHO (aumentado 200 veces).

N¢ 6—PALPOS Y SEGMENTOS
BUCALES. Vistes por debajo (au-
mentado 300 veces).

N? 7.—TARSO CON UNA TER-
MINAL. *“Ambulacro”™ (aumentado
1000 veces).

Triphleps insidiosus, Say,

N 8.—NINFA DESARROLLA-
DA. Hemiptero reconocido como ene-
migo natural del Paratetranvchus pilo-
sus, Can. y Fanz. (Es copia de un di-
bujo de M. A. Yothers, v esta aumen-
tado 30 wveces).

“El bebedor de café fino no tolera que le suministren el pro-
ducto en otra forma que no sea la natural. Estima y paga gus-
toso los precios que le rec'amen, pues esti entendido de que
recibe un producto que se aviene a su gusto, y de que compran-
do lo mejor, comprara lo mas barato”’.
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Métodos y fines

de Ia politica co-

mercial alemana

{ Tomado del Boletin del Archive de
Fconomia Mundial de Hamburgo N° 2)
rﬁf 15 ide .\'rlﬁ'i.:‘ﬂtﬁ?'[' Jt‘ I'}j‘l'.

En medio de una Europa inquieta, es de necesidad vital para Alemania,
desde ¢l punto de vista de su politica de poblacion y de defensa nacional,
asegurar las bases de su alimentacién y el espacio de vida de su poblacion
agricola. Este imperativo categorico exige incluir también el comercio ex-
terior con substancias alimenticias y forrajes en ¢l plan economicoragrario,
razon a la cual se deben. pues, las disposiciones dictadas para regular, en el
respectivo sector del comercio exterior aleman. las importaciones de produc-
tos agrarios. De ninguna manera significan una medida, encaminada, tal vez,
a independizar sistematicamente le economia nacional alemana de los vincu-
los internacionales a que hasta ahora se hallaba ligada.

Con la proteccion a la agricultura ni se persigue siquiera cubrir el con-
sumo total del pueblo alemian con los productos agrarios de su propio suelo.
I.o que =e intenta es solamente asegurar a la larga el abastecimiento de la
poblacién con los alimentos indispensables y fomentar, con fines educativos,
las tendencias evolutivas naturales, como ¢l aumento cualitativo y cuanti-
tative de la produccion nacional de carne y productos de carniceria, manteca
de vaca, huevos, legumbres, fruta, etc. Los suministros adicionales de pro-
cedencia extranjera, para cubrir demandas especiales e intercambiar especia-
lidades, no son tan solo necesarios sino también deseables. Hasta en la eco-
nomia agraria Alemania aspira a mantener, en lo posible, su conexion con el
mundo y desea medir y desarrollar sus fuerzas en una pacifica lucha de com-
petencia con los demas paises.

Sin embargo, estas tendencias hacia un intercambio vivo y fructifero,
este anhelo de mantener abiertas sus fronteras, los trata de traducir Alema-
nia a la realidad, principalmente en lo que concierne a las otras tres relaciones
de intercambio, que en todos los paises industriales. europeo:. rc:pr.c:eutan.
va desde hace varias generaciones, la espina dorsal, commw si‘dijéramos,” del
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comercio interestatal. Estas son; primero, la compra de substancias ali-
s de las zonas tropicales y subtropicales (desde
el café, las naranjas las bananas y las espedas, hasta el tabaco

los frutos oleaginosos), contra la venta, en dichos territorios, de mer-
de toda clase. Segundo: el trueque de las
igualmente indispensables (como mine-

menticias y similare

cancias alemanas acabadas

materias primas y auxiliares, _
rales, metales, excepto los de hierro, petroleo. caucho, algodon, Tana, seda:

cueros, pieles, etc), que ofrecen estos y otros paises, y que dentro de las
fronteras alemanas no se pueden obtener o substituir, a no ser en épocas de
suprema necesidad, Tercero: el intercambio de nuestras especialidades indus-
triales con los productos especificos y manufacturas de la industria de otras
naciones superindustrializadas, del centro europeo, como la” Gran Bretana,
Francia, Suecia, Suiza y otros.

Esta franca disposicion no estia dictada por las necesidades de la eco-
nomia. El gran ambito econémico aleman, que, como se sabe, es de extraordi-
naria capacidad industrial, podria hermetizarse ain mucho mas de lo que ya
se hace, a causa de la complicada cuestion de las divisas. Es indudable, des-
de el punto de vista técnico, y también desde ¢l econémico — como ya se per-
cibe en muchas ramas de la economia — que seria posible crear, en gran parte,
en el propio pais las bases de aprovisionamicnto de las materias primas que
hoy se importan. Pero Alemania tiene ¢l firme propésito de mantener el in-

-

ACCIDENTES DE TRABAJO

Seitores Patrones:

Han pensado Uds. en lagran res-
ponsabilidad gue pesa sobre TJds. en
caso de un Accidente de Trsbajo?

Iil seguro de susobreros a mas de
ser OBLIGA'TORIO, evita las mu-
chas molestias v gastos que ocasiona
¢l accidente mas insignificante.

Pida informes hoy mismo al

anco Nacional de Segures
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tercambio con el mundo, porque, en cooperacion con los demas competidores
y fomentando v desarrollando ¢l comercio internacional, aspira a impulsar no
solo la propia evolucion pacifista sino también la del mundo entero. Pues
su anhelo es conservar y elevar, cuanto sea posible, el nivel de civilizacion
v cultura de todos los miembros de la gran familia alemana.

Como este deseo no obedece a un mandato imperioso de la necesidad,
Alemania puede, en defensa de sus propios intereses, diferir la realizacidn
del paso que media entre su franca disposicion y el hecho politico-comercial,
hasta que se le concedan oportunidades equitativas para la venta de sus pro-
ductos. Esto adquiere valor principalmente ¢n lo que a la capacidad receptiva,
que aumenta paulatinamente, de los paises de ultramar para mercancias eu-
ropeas acabadas se refiere. Por lo general, en estos casos no sera ya suficien-
te que los convenios s¢ funden en la concesion de franquicias, mas o menos
efectivas, basadas en la clausula del “mas favorecido”. En este mundo trans-
formado, que se ha vuelto “politico”, ¢n que la intervencion del Estado en
todas las relaciones economicas llega mucho mas alla que antes de la guerra
v donde factores como los contingentes, la administracion de las divisas,
acuerdos de preferencia de toda indole, ejercen una influencia dominante, ha-
bra que recurrir en mayor grado a otras garantias y compromisos reciprocos
mas poderosos.

Por esta razon. no sera facil encontrar férmulas viables que guarden, a
la vez, los intereses de Alemania y los de sus contrincantes, Pero, pof mucha
que los grandes ambitos economicos en evolucién se esfuercen en atraerse o
vincularse precisamente a los proveedores de materias primas y productos
agrarios mas importantes, desde el punto de vista econémico-mundial, Ale-
mania es v seguird siendo, en todo lo que de su propia voluntad dependa,
un factor esencial de la economia mundial. Sobre la base de la reciprocidad
podra ofrecer mercados de venta, ventajas aduaneras y contingentes, en la
misma medida ¢n que los mercados ultramarinos abran sus puertas a los
productos de exportacion y a los exportadores alemanes.

Es verdad que, debido a las premuras del momento, se graduan, con arre-
glo al *“‘nuevo plan™, las importaciones seglin  su urgencia econdémico-na-
cional, que se aplican restricciones y desplazamientos y que, en casos indi-
viduales, importantes en sentide politico-nacional, se ha comenzado o prepa-
rado la produccion de sucedaneos. Pero todas estas medidas auxiliares en rea-
lidad solo van encaminadas a equilibrar el presupuesto de divisas. Para el
comercio exterior aleman no llegarian a ser un peligro sino si los contrin-
cantes extranjeros, mas importantes, dejasen de prestar atencion, dentro de
un tiempo previsible, a las justificadas demandas alemanas para una liquida-
cion prudente de las deudas politicas.

Pero aun en este caso improbable, siguen siendo “horroresas” — para
emplear este término del Dr. Schacht—, desde el punto de vista aleman,
las numerosas dificultades impuestas por la fuerza al comercio exterior. Ale-
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mania no aspira, en manera alguna, a establecer un monopolio estatal de
comercio exterior al ejemplo ruso, sino que, por el contrario, desea que la eco-
nomia privada desarrolle toda la iniciativa que le sea posible, dentro de los
limites fijados por la obligacion, inevitable hoy por razones economico-
nacionalas, de solicitar permisos previos. Con este fin se han facilitado am-
pliamente las formalidades a llenar en el intercambio de mercancias y de
clearing. Este procedimiento comercial se presta, muy especialmente, para
¢l comercio ultramarino; pues, precisamente en este caso, el extranjero debe
tener el mayor interés en ver compensada por entregas propias, cada una de
las entregas de mercancias alemanas.

Si bien se desea dar mayor impulso a los negocios de compensacion, es
seguro que Alemania tiene que contar, por el momento y tal vez por un tiempo
prolongado, con que en ¢l comercio con los paises de ultramar habri que
cubrir regularmente un saldo pasivo. Debido a ello, necesitamos, por otra
parte, de superavits provenientes del camercio con los paises europeos, los
cuales adquieren un 75 por 100 aproximadamente de la exportacion alemana.
(Solamente los cinco grandes paises industriales Gran Bretana, Francia, Bél-
aica, Luxemburgo, Paises Bajos v Suiza importan mas de un 40 por 100 de
todos los géneros que exporta Alemania). ;

Para este objeto se concertaron, como es sabido, los convenios de pago
y clearing, que también ocupan un lugar preponderante en el “nuevo plan™.
Pern ,a pesar de los multiples esfuerzos, tanto de los exportadores y fabrican-
tes alemanes, como de las asociaciones, ministerios y comisiones, v no obstan-
te todas las clausulas contractuales, sigue disminuyendo, en medida creciente,
el superavit de divisas de ahi proveniente. Con todo, la causa principal de
esta atrofia del salde activo del comercio aleman con Europa no hay que bus-
carla acaso en el aumento de las importaciones alemanas. La opinion, muy
generalizada, de que son, en primer lugar, las compras alemanas para crear
existencias, las que imposibilitan mantener en pie los antiguos saldos, no es
apoyvada por las cifras indices del comercio exterior:

COMERCIO EXTERIOR CON EUROP\: ULTRAMAR:
Exporlaciéa  Imporiacion Salde Saldo

1931: 7.778 3.764 + 4.014 — 1.142 millones de marcos
1932: 4.646 2.499 + 2.147 — 1.115 G 5
1933:  3.801 2.281 -+ 1.520 — 846 - o8
Enera-Sel.

1933: 2.812 1.665 -+ 1.147 — 570 ) -
Encro-S5el.

1934: 2.382 1.837 =+ 8545 — 814 0 -

Por consiguente, en los primeros nueve meses del ano en curso, las im-
portaciones procedentes de paises europeos han aumentado solo en 172 mi-
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Hones de marcos, en comparacién con el mismo periodo del afo anterior. En
cambio, las exportaciones alemanas para los paises europeos disminuyeron
en 430 millones de marcos.

A causa de este desarrollo, los saldos activos habidos hasta ahora en el
comercio con algunos paises, se convirtieron en pasivos. Este cambio se pro-
dujo va, en el comercio con Checoeslavaquia, en mavo de 1934, v los Paises
Bajos, influidos por la misma tendencia modificativa, desahuciaron, en agosto *
pasado, el convenio de clearing, Cuando por dichos cambios y por otras difi-
cultades de indole técnica, los haberes extranjeros ¢n las cuentas especiales
del Reichsbank habian crecido en forma tan alarmante que emergia de nuevo
el peligro de que quedasen inmovilizados, se procedié a aplicar, en medida
creciente Lla nueva forma de convenias de clearing estrictamente nacionales.
Por medio de ¢éstos queda cstlpnhdea con toda exactitud, como se han de
emplear los ingresos.

Pero tampoco este meétodo cumplia, en medida suficiente, las esperanzas
de una estabilizacion congruente de las relaciones de intercambia ya existen-
tes. La proporcion del 100 a 62,5, fijada para el intercambio con Bélgica
v Ia Colonia del Congo, no fue alcanzada todavia en ningun mes, segin lo
acusan hasta el momento los reportes sobre el intercambio comercial, Los
supuestos, bajo los cuales fue concertado el convenio de pago con Francia,
no se cumplieron tampoco, Las medidas de limitacion de los contingentes v
otras diversas, adoptadas por el gobierno francés; tales como la obligacion
de indicar la procedencia de la mercancia v las formalidades impuestas a los
importadores franceses, tuvieron por cqnsecuencia que la exportacion alemana
quedara tan por debajo de tedas las esperanzas abrigadas al respecto, que no
tardd en producirse también en este caso un déficit. Esto hizo necesario que
se entablasen nuevas negociciones, cuando apenas hablan transcurrido tres
meses desde que habia entrado _en vigor el-convenio. Con respecto a Checoes-
lovaquia hubo que renunciar mt'tlmcmu en el convenio comercial del 21 de
noviembre (ltimo, a los superdvits de divisas, hasta que quede compensado:
por completo el balance con dicha naciaon, que es activo para la misma, lo que
tardara un ano aproximadamente.

Los ejemplos precitados demuestran que aun sigue adelante en el nego-
cio curopeo la atrofia de los saldos del balance de pagos. Empero, cuanto
mas fallen los compradores curopeos tanto, menos podra Alemania adquirir en
ultramar las materias primas que desea o precisa, saliendo- igualmente per-
judicado un segundo grupo de contrincantes extranjeros: los otorgantes de
créditos. Apenas es yva posible poner a disposicion las divisas necesarias para
cancelar las cuotas de intereses y amortizaciones que les corresponden. Algu-
nos grupos de acreedores, asi como varios Estados, favorecidos por su privile-
siada posicion en cuanto a las negociaciones, consiguieron que se atendierit
con preferencia a sus demandas. De este modo, las sumas del balance de divi-
sas, sobrantes del comercio activo, siguieron dlsm:nu:, endo hmm d::sap‘lrecu.,

il g S - -
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finalmente, por completo. Hoy después de nmnrt'iz?.r ﬁlc?‘lalnia. cnn%susq [11‘_‘06
pias fuerzas, desde que se produjo la crisis del crédito en julio c}c 1.9‘ 12,73
millones de marcos en cifras redondas, sin que las deudas disminuyeran a
causa de desvalorizaciones monetarias, y después de h_aber pagad.o, al mismo
tiempo, 3 mil millones de marcos mas en concepto de intereses, tiene {Icrcch::
a esperar que el extranjero comprenda la nr:ccsu:-]ac] de hgu:dar, de m:me:..:
prudente, esta herencia de la guerra. Los inaluditu:a empenos que ha lfccim
Alemania para pagar es imposible que se repitan, pues fuern.:g' prestaciones
limites. Por ¢l momento, la coagperacion de Alemania en la SO]IlCi9I1 del '{‘JHJ])]{.."
ma comercial v de las deudas consiste, en lo esencial, en vigilar e influir
sistematicamente el comercio exterior aleman en la forma que acabamos de
esbozar. Ahora depende la solucion de de dicho prablema de que los dL‘I.'n:'l:?,
estén dispuestos a coadyuvar a la creacion de un :1ml_:rientc de nueva confian-
za v de que se fijen las bases de un nuevo orden mas duradero en las rela-
ciones internacionales. Cuanto mas pronto se encuentre una medida sopor-
table para las cargas del pasado y mientras mas posibilidades se le‘ ofrezcan
a la exportacién alemana, tan mas pronto podra Alemania adherirse a Ia
obra de restauracién de la economia mundial.

Dr. Nlg.

Senores Finqueros:

Para todo lo referente a maquinaria, dirijanse a

Pinto vy Carazo

Constructores de maquinaria para beneficiar café

Calculo v construccion de instalaciones hidraulicas —  Fabricantes de
Trapiches para fuerza mecénica, en varivs tamafios v precios — Cientos
de nuestros TRAPICHES funcionan en el pais, a entera satisfaccién de sus duefios

No lo olvide: TALLER MECANICO Y FUNDICION PINTO & CARAZO

Fabricantes de toda clsse de pecheros para chancadores de café

,Barrio Amoén — SAN JOSE - Teléfono No. 2721
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Mercado
de Londres
Importaciones

de calé de
Costa Rica

FECHAS 1934 1833 1932
Del 12 Je Enero al 13 de Enero.... ..... = 9.018 6.715 7.100
Del 14 de Enero al 27 de Ilnero..... ...... 5.962 14.890 7.978
Del 28 de Enero al 10 de Febrero........... 11.662 16.986 19.369
Del 11 de Febrero al 24 de Febr-ro......... 12.237 22.545 24.455
Del 25 de Febrero al 10 de Marzo. .......... 22.923 22913 21.945
Del 11 de Marzoal 7 de Abril.. ... ... 48.329 42.102 Az 442
Del 8 de Abril al 21 de Abril. ... ... ..cein 19,945 17.532 19.122
Del 22 de Abrilal 5 de Mayo....... s 15 737 13.256 §.383
Del 6 de Mavoal 26 de Mayo .............,. 11.734 8.906 6.335

Del 27 de Mayoal 9de Junio .. ............ 4 701 3.326 —

Del 10 de Junioal 23 de Junio . ..... ...... 747 1.808 —_
Del 24 de Junio al 7 de Julio.. ...... 2.019 768 5.574
Del 8 de Julio al 21 de Julio . P e SO 378 3.082 1.30)
Del 22 de Julio al 11 de Agosto. . ....v.en--. —_ 399 14
Del 12 de Agosto al 25-de Agosto. .. ........ 96 183 143
Del 26 de Agosto al 8 de Setiembre. ........ — 656 187
Del 9 de Setiembre al 22 de Setiembre., ...... 272 1 231 93
Del 23 de Setiembre al 6 de Octabre. . ...... 77 1.024 51
Del 7 de Octubre al 20 de Octubre.......... a6 765 1.449
Del 21 de Octubre al 3 de Noviembre....... 514 041 2.580
Del 4 de Noviembre al 17 de Noviembre.. ... 1.284 1.183 2,301
Del 18 de Noviembre al |9 de Diciembre .... 1.810 1.982 7.097
Del 2 de Diciembre al 31 de Diciembre...... 5.119 3.079 9.563

|

175.¢ m; 186.292 177.681

siempre cl auge o el abatimicnto del pais.

La politica mas prudente que pueden realizar nuestros Po-
deres Publicos es la de proteger—hasta donde ello sea posible y
compatible con !a vida de las otras actividades nacionales—,

nuestra principal industria. Su auge o abatimiento han marcado
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Mercado de Londres
Consumo del Café
de Costa Rica
FECH&S 1934 1933 1932

Del 12 de Eneroal 13de Enero............ 4.519 3.594 4.585
Del 14 de Eneroal 27 de Enero ............ 5 008 3.822 5.071
Del 28 de Enero al 10 de Febrero.... ...... 4.362 5.657 5.402
Del 11 de Febrero al 24 de Febrero . ........ 4.907 5.388 5.425
Del 25 de Febrero al 10 de Marzo........... 7.141 6.256 6.273
Del 11 cdde Marzo al 7de Abril. . ........... 12.476 11.703 10.272
Del 8 de Abrilal 21 de Abril. . ...... ..., 6.722 4.667 7.711
Del 22 de Abrilal 5de Mayo. ........... 50 5.446 5.530 | 4.258
Del 6 de Mayoal 26 deMayo .. ... . .... 6.843 8.787 | 6.220
Del 27 de Mayoul 9 de Junio ... .......... 4.878 3.119 3.283
Del 10 de Junionl 23 de Junio . ............ $.210 3.467 3.5849
Del 24 de Junioal 7deJulio. .............. 3.083 4,035 2.803
Del 8 de Julioal 21 de Julio.. .............. 6,059 4.875 6.447
Del 22 de Julioal 11 de Agosto.. . .......... 3.627 4.397 6.221
Del 12 de Agosto al 25 de Agosto. . ... e 2.397 2.335 2.508
Del 26 de Agosto al 8 de Setiembre ... . .... 2:3:3 2,489 2.780
Del 9 de Setiembre al 22 de Setiembre....... 1.486 2. 408 2.653
Del 23 de Setiembre al & de Octubre ........ 3.413 22135 | 3.246
Del 7 de Octubre al 20 de Octubre.......... 2.474 3.160 | 3.733
Del 21 de Octubre al 3 de Noviembre ... .... 2 834 3.0%5 ! 3.557
Del 4 de Noviembre al 17 de Novienbre . . 3.216 3.114 { 3.673
Del 18 de Noaviembre al 19 de Diciembre... .. 2.524 z.720 | 2.977
Del 2 de Diciembre al 31 de Diciembre...... 5.024 5.007 | 7.006

104,892 103.034 l 109.693

“El bebedor de café puro no tolera que le suministren el
producto en otra forma que no sea la natural. Estima y paga
gustoso los precios que le reclamen, pues esta entendido de
gue recibe un producto que se aviene a su gusto, y de que com-
prando lo mejor, comprara Jo mas barato”.
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Mercado de Londres

Re~Exportaciones
de Café de
Costa Rica

FECHAS 1934 1933
Del 19 de Eneroal 13de Enero.........--. 1.540 1.990 3.101
Del 14 de Eneroal 27 de Enero ...... ..... 4.515 2.344 4.196
Del 28 de Eneroal 10 de Febrero........... 3.995 2.203 2.939
Del 11 de Febrero al 24de Febrero.......... 212 2.821 2.301
Del 25 de Febrero al 10 de Marzo .......... 6.600 6.021 2.900
Del 11 de Marzoal 7de Abril.. . .......... 5.467 10.104 5.134
Del 8 de Abrilal21de Abril... .......... 2717 3.763 3.158
Del 22 de Abril al. S de May0 ... :c..vovvn s 2,990 4,403 6,296
Del 6 d= Mayoal26deMayo............. 3.342 S.010 3.930
Del 27 de Mayoal9de jJunmio .. .;.:cocvon.. 2,992 4,914 2.859
Del 10 de Junio al 23 de Junio . ............ 1.668 4 239 3.370
Del 24 de Junioal 7 de Julio...... ....... 022 2.801 —_
Del 8de Julioal 21 de Julio........ ... 576 2.182 1.896
Del 22 de Julio al 11 de Agosto ...... ... o 708 3.109 3.132
Del 12 de Agosto al 25 de Agosto .......... - 596 2 468 2.604
Del 26 de Agosto al 8 de Setiembre. . ... Vs 132 1.706 2.464
Del 9 de Setiembre al 22 de Setiembre ... .. 630 3.002 2172
Del 23 de Setiembre al 6 de Octubre........ , 027 1.874 3.002
Del 7 de Octubre al 20 de Octubre......... 518 1.878 1.567
Del 21 de Octubre al 3 de Noviemhbre . ...... 830 3.020 1.942
Del 4 de Noviembre al 17 de Noviembre . .. 505 2.209 2.249
Del 18 de Noviembre al 1?2 de Diciembre .. 596 | 2.915 2.841
Del 2 de Diciembre al 31 de Diciembre . . . .. 2.316 ' 4.477 7.500
50.69+4 % 8 71.652

| -2
4
L
Lad

Los posibles bajos precios del café deben ser contrapesados
con una mayor produccién. Para ello, cada productor debe cui-
dar con esmero su cafetal, y abonar.
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Mercado
de Londres
Disponibles (Stock)
de Café de
Costa Rica

FECHAS 1934 1833 18932
Del 12 de Enero al 13 de Enero............. 46.660 41.338 42.252
Del 14 de Enero al 27 de Enero............ 40.099 50.062 41.943
Del 28 de Enero al 10 de Febrero........... 43.404 59.188 32,971
Del 11 de Febrero al 24 de Febrero......... 46.522 | 73.524 69.700
Del 25 de Febrero al 10 de Marzo...... §4.1€0 | $2.463 §7.730
Del 11 de Marzo al 7 del Abril. . - . .- 36.160 104.455 | 99 _409
Del 8 de Abril al 21 de Abril........... 96.666 | 113.377 107.564
Del 22 de Abrilal Sde Mavo.. ... ... 103.967 116.900 | 108.824
Del 6 de Mayo al 26 de Mayo .. ... .. 3 105.516 | 109.009 105.00.9
Del 27 de Mayoal 9de Junio............... 102.347 | 104.302 | 105.394
Del 10 de Junio al 23 de Junio........ 97.216 | 98.404 08.737
Del 2} de Jinio al 7 de Julio ... ... .. e 95.230 91.435 091.627
Del 8 de Julioal 21 de Julio............. 88 973 87.460 | 84.554
Del 22 de Julio al 11 de Agosto | L 84.638 | 80.333 | 75.209
Del 12 de Agosto al 25 de Agosto........, 77 389 | 19733 70.240
Del 26 de Agosto 2l 8 de Setiembre. ... .. .. 74.144 | 72.194 65.183
Del 9 de Setiembre al 22 de Setiembre. ... . 71.300 68 013 60.451
Del 23 de Setiembre al 6 de Octubre........ b7 Y37 64,952 54.164
Del 7 de Octubre al 20 de Octubre........ 63.391 60.673 50,313
De1 21 de Octubre al 3 de Noviembre ....... 62.241 33.509 47.394
Del 4 de Naoviembre al 17 de Noviembre..... 39 804 51.069 43.773
Del 18 Noviembre al 1¥ de Diciembre........ 384949 47.416 | 45.052
Del 2 de Diciembre al 31 de Diciembre...... 56003 41.001 40,207

,

“Mientras una libra del café de Costa Rica produce cien.
lo sesenta tazas de hebida rica en licor y exquisito aroma, un
tento izual de café que no es de Costa Rica solo alcanza dar

cchenta tazas, de sabor y aroma inferiores’.
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Eniradas de Cafe a Londres

193833 y 1934, segin los palises

en los afios 1932,
o al 30 de Noviembre,

de pru:-dnn:ln.dni jo.de Ener

IMPORTACIONES DE ‘ out | kilos Sacos 60 kgm
! 1932 216.825 l 11.015.160,99 i
ST R At 0 e oo m s e i Tarte | 1933| 234.773 | 11.926.956,73 13‘3'?33
1934 219.276 | 11.139.676,89 185.661
ol ) 1932! 223.479 | 11.353.195.04
Africa Inglesa del Iiste......... ] 1933/ 260.821 | 13 250 249,31 ;gggi?
1934 121.078 | 6.151.014,24 | 102.517
! | ==
- el
: N I‘-J::;’; 48.929 | 2.485.694 .97 4
India Inglesa, o s anih s aaas ] 1933 4-_}-313 | 2.276.817.62 3':’;3?
1934] 49.084 2.493.569,29 41.559
| | q
- | )
_ / | ) 1932 2915 | 149.612,13
Otras colomias inglesas... ..... { ;:’:fi ,3-{129 1| 184.3°0,75 gg?j
93 3.50) | 77.807 .28 2.963
: _ 1932 9.017 458.082.3 3
Somali francesa....... JI 3l e {193
(L i S e e AN e l ]*;);j.\, 1;.439 634.009,95 10 367
1934 12.495 |  634.771,99 10.58)
- |
N atarnn e e e I 1;)3;—‘:5 25 (}32 1 1..§(}2_.153.91 21.703
| 1(.!33; 10.356 | 526.106,34 8.769
1931 19.449 | 988 049.65 16.4-7
- !
e 1932 20.502 | 1.041.544,24 17.339
---------- 19:,.15 .3—*5 647 1.252.118,87 2 .869
1 9345 18.090 919.009,63 15317
=l e |
T I et 1“’33i 67,289 | 3.418.217,95 | 36.970
............ 1933 16.305 [
(5, it 832.900,10 |  13.882
1934 22.816 1.159.100,26 19.318
Varios pailses. .. e 1?3'3 SE‘?N ' 1 919.251,78 31.588
T ] ]t"ff’; 25 ‘)i&‘.:i ! 1.320.24+.46 22.004
¥ z,m:- 39,677 2.015.674,13 33.595
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Embarqgues de Café
de Ila cosecha 1934~-35,
en los tres primeros
meses
ey ik T T T L
: ORO ' "PERGAMINO || TOTALES
MESES | , ' !
33-3%4 | 34-35 33-34 34-35 33-34 34-35
1 II
=| OCTUBRE ..... | 4920 1.348 — — || 4920 1.348
wi| NOVIEMBRE ..|| 71.504| 55.376| 283.353 6.000, 354.857| 61.376
=| DICIEMBRE ...| 107.703] $9.170! 267.005| 445.828| 374.708 534.598
-_
= TOTALES.| 184.127 145.39-% 550.358| 451.828| 734.485] 397.722
| |
OCTUBRE . .... 15.430) 24.932| 211.081] 103.997| 256.511] 128.929
=| NOVIEMBRE ..| 54.502| 112.418| 176.204]| 955.803| 230.706/|1.068.221
=| DICIEMBRE ...| 105.732| 252.196| §46.5161.916.111/ 952.248|2.168.307
TOTALES. .|| 205.664 339.54531.233.301 2.975.911|{1.439.465| 3.365.45
TorTAL GENERAL....| 389.791] 535.440 l.;’:‘:‘-!.15‘)%3.42?.?39;.173.950 3.963.179

Para el maximun de seguridad

y economia, equipe sus aulos

y camiones con llantas inglesas

DUNLOP

FERRETERIA VARGAS

ESQUINA DIAGONAL AL CARMEN
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La sombra de
los cafetales

Por W. H. CRAWFORD

(Tomado de “"El Suplemento
del (.:!f{: de fﬂ.ff.:‘{. ﬁ‘f’(.‘ﬂfr'.‘)

Cualquier persona familiarizada con el cultivo del café de Costa Rica
v en otros paises productores de la América Central sabe que el cultivo o
cuidado de la sombra es, sin duda, un trabajo de suma importancia para la
plantacion.

Un Emportante productor v exportador de Guatemala me decia, que él
gastaba en el mantenimiento de la sombra, casi tante, como en el cultive de
sus cafetales. Este sefor tenia en gran estima la sombra v lIa consideraba,
con mucha razon, como uno de los principales factores para el adecuado desa-
rrollo vy conservacion de sus cafetales.

No es posible dar reglas fijas que determinen la calidad v cantidad de
sombra que se debe usar por cuanto esto depende de varios factores, tales co-
mo: lluvia, temperatura, altitud v del tiempo que las plantas estén expuestas
a la accion del sol.

El problema de la sombra, en alturas de 630 a4 800 metros es uno; y
otro muy distinto, a 1000 a 1500 metros.

Por regla general las laderas que dan frente al Este, reciben mas
horas de sol por ser las lHuvias mas frecuentes en las tardes, Por esto se
debe tomar en cuenta la posicion del terreno.

El objeto principal de sombra es: atenuar el cambio brusco de tempera-
tura entre ¢l dia v la noche y prevenir Ia evaporacion ripida y excesivi, con-
tribuir a reponer vy a aumentar la cantidad de humus, ayudar a prevenir las
enfermedades y, por dltimo, como regularizador de las cosechas.

Es de todos sabido gue después de una cosecha grande, (generalmente
por falta de sombra) viene otra pequena.

Los finqueros de Costa Rica, por regla general, cultivan dos clases de
sombra, a saber: provisional y permanente,

La sombra provisional es de crecimiento rapido y se emplea para prote-
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ger los cafetos jovenes mientras crece la sombra permanente que es de creci-
miento mas lento. .

Como plant;u; de crecimiento r:ipir_ln, son excelentes: el banano v ¢l gur-
neo (Musas) y el poré (Erythrina Umboza). ‘

Casi todas las plantas de crecimiento rapido, desarrollan un: sistema fuer-
te de raices superficiales y por ¢so no €s deseable cons:crvarlns indefinidamen-
te, pues estorbarian el crecimiento normal de las r:uccf; .(.lf.‘ los cafetos, que
también se nutren superficialmente. Esta sombra es provisional y debe tratar-
se como tal, debiendo ser arralada conforme va desarrollindose 1:.1 permanente.

En falgunas parcelas se nota que la sombra permanente, debido a las con-
diciones del suelo o por cualquier otra circunstancia no ha crecido, y en este
caso. es conveniente conservar la sombra provisional mientras se establece Ia
primera, evitando asi que los nuevos cafetos den una cosecha mayor de la que

pueden normalmente soportar. b
Consideramos ahora la sombra permanente, que €s la mas importante

de las dos.

Por fortuna, en Costa Rica, hay muchas variedades de arboles legu-
minosos para sombra provisional y permanente. Todos ticm:*n SUs meritos,
Citaremos entre ellos: el GUABA de hoja ancha (Enga Edulis), y ¢l de hoja
menuda o GUAJINIQUIL (Inga Marginata). Los arboles leguminosos son
preferidos porque no compiten con las matas de café sino que lo abastecen
de nitrégeno (proceso muy esencial).

Los arboles leguminsos, de crecimiento lento, son los mejores para som-
bra permanente: 1° porque sus raices son profundas y, 2% por ser de mas
larga duracion o vida que los de crecimiento rapido.

Un buen arbol de sombra permanente debe conservar su follaje durante
todo el ano. El poré tiene dos desventajas, a saber: que pierde sus hojas du-
rantes la estacion seca (enero y febrero), justamente cuando mas necesa-
rias son, y que su sistema de raices superficiales crece profusamente, inter-
tiriendo, no poco, con las raices de los cafetos.

No es posible precisar la distancia a que se debe plantar la sombra per-
manente. Cada uno debe resolver sus propias dificultades tomando en con-
sideracion la localizacion de la finca v las condiciones climatéricas. En una
misma finca hay lotes que demandan mas sombra que otros,

Por experiencia el cafetalero sabe que el cambio brusco de temperatura
es perjudicial para su cultivo. El sol de la manana, después de una noche fria,
es muy fuerte. Si los cafetales tienen suficiente sombra para evitar el evapo-
ramiento rapido de la humedad del suelo, pueden mantenerse en estado vigo-
roso, desarrollando obscuro y abundante follaje, tan necesario para la buena
produccion del fruto.

En las fincas pequenas ¢l problama de la sombra es sencillo pero en las
haciepdes grandes, la experiencia y la observacién dirin ul finquero a donde
necesita mas o menos sombra,
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En San José, Heredia, Alajuela y otros lugares de la Meseta Central,
fos veranos son secos y mas largos (mas o menos cuatro meses), con la des-
ventaja de los fuertes vientos en los meses de febrero y marzo, Debido a esto
<l suelo se reseca y esta pérdida excesiva de humedad es muy perjudicial
para ¢l cafeto. Ung de los axiomas de la agricultura es conservar la humedad
del suelo para que el sistema de raices no sufra, asegurando asi la buena con-
qervacion del arbol.

Lia sombra es, por consiguiente, un problema muy serio en la Meseta
Central y requiere la atencion cuidadosa de los finqueros. Parece que muchas
de esas fincas sufren por la falta de sombra.

Al final de una larga estacion seca, es mucha la humedad del suelo que
se ha perdido. Esto afecta las raices de los cafetos vy desde luego el arbol
mismo.

Después de los fuertes vientos los drboles han perdido gran parte de su
hoja y éstos requieren un gran acopio de energia para reponer sus hojas y
producir flores. -

los tapa-vientos bien distribuides son muy utiles para proteger los ar-
boles ¢ impedir ¢l recalentamiento del suelo. La sombra permanente también
ayuda a disminuir los efectos de los vientos.

En la Meseta Central ¥ la Zona del Pacifico las estaciones estan bien
definidas, es decir, el periodo entre la Gltima recolecta y la florescencia esta
bien demarcado (8 a 10 semanas) y da suficiente tiempo para hacer la poda
de la sombra v de los cafetos. En la Zona del Atlantico el periodo para hacer
las podas es muy corto. Las lluvias intermitentes hacen brotar las flores mas
temprano v las florescencias son wnas abundantes y por consiguiente las po-
.das en esta region requieren mas atencion y cuidade,

Hay mencs probabilidades de perjudicar la cosecha después de la flores-
«cencia gue inmediatamente antes de abrirse la flor, Los granos recién for-
mados estan fucrtemente adheridos a las ramas mientras gue los botones son
mas delicados,

Las zonas cafetaleras de Costa Rica estan bastante exentas de enferme-
dades, en comparacién con otros paises productores de café. Esto se debe,
sin duda, a la fertilidad de nuestros suelos.

Las dos enfermedades producidas por hongos que mas qué hacer nos dan,
son el: “Ojo de Gallo (Stilbella flavida) y la “Chasparria™ (Cercospora
Coffeicola). Estas enfermedades tienen relacion directa con la sombra. Ha
sido mi experiencia, y probablemente la de muchos otros familiarizados con
€l cultivo del café, que, ¢l exceso de sombra (excesa de humedad) produce
<l “Ojo de Gallo”. Esto generalmente se controla arralando la sombra, hacien-
.do drenajes eficientes, o por la aplicacion de alguna mixtura desinfectante.

Demasiada poca sombra campele (especialmente en los arboles nuevos)
a dar una sobreproduccién, afectando seriamente la vitalidad del arbol que
no esta en condiciones de poder resistir el exceso de cosecha., La madura-
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cién de estos frutos tiene que ser defectuosa y es en estos arboles donde la
“Chasparria” hace su trabajo exterminador. El remedio para esto es la poda
de las partes afectadas, aplicacion de abonos adecuados y suficiente sombra.

En la region de Costa Cuca (Guatemala), el café prospera a una altura
de 1000 a 1500 metros, usando muy poca © ninguna sombra. Se acostumbra
sembrarla cada 8 cafetos y cada 8 calles.

En Coatepeque, zona parecida a la de Turrrialba, de 650 a 800 metros,
distribuyen la sombra cada 3 cafetos y cada 3 calles.

Hay una razén para esto, pues las alturas a menudo estin cubiertas de
nubes v neblina, recibiendo desde luego menos hqras de sol que las bajuras,

La Guaba (Inga Edulis), se usa extensivamente en Centro América. En
Guatemala la dengminan “Chalum”, en el Salvador “Guaba™ y en algunas
partes de Colombia (Sur América) “Guamo™,

No es exageracion manifestar que de Centro América, los cafetaleros
de Costa Rica, en su mayoria, son los que mejor atienden sus cafetales. Esto
sin mencionar otros trabajos pertinentes al café, como el laboreo en el be-
neficio, ete.

Sin embargo, es mucho lo que tenemos que aprender todavia respecto
a la sombra. Creo que la sombra que usamos reune muy buenas condiciones
pero, ésta puede ser todavia mejorada. Debemos aiin buscar y encontrar el
tipo perfecto de sombra,

Wit
Ty

Aspecto en la finca de don Alberto Echandi, en Sabanilla de Alajuela
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Rendimiento de los impuestos de Exportacion
desde el afo 1932 hasta el aino 1934

Los impuestos de exportaciéon tienen mucha importancia en la Hacienda
Pablica del pais, entrando al Fisco por este concepto entre el 10%-15% de los in-
uresos generales. El principal producto del renglon lo representa el café, después
siguen los bananos y en el tercer lugar esti el oro en barras.

El sicuiente cuadro da los datos correspondientes a los afios 1932-34.

Rendimiento de los Impuestos de Exporlacién en colones

Praducio g:ltudu 1932 1933 1034
R T e e e e N e e ey 2.252.358 2.960.833 2.467.389
Ban:atma .............. e g e 370.868 378.753 273.004
AVt e s I L St T 28.863 24.073 36.322
RO AT T e Lt L T 2.652.0389 3.372.659 2.776.715

El cuadro que sigue especifica el rendimiento de los impuestos fijos de expor-
tacién en el afio 1934 por Aduanas y productos gravados en moneda americana.

Rendimiento de los Impuestos Fijos de Exportacién en el afio 1934
por Aduanas y productos gravados, en $-U. S. A,

ADUANA Produclos Gravados TOTAL $-U. 5. A

- e R Ere S e e 406.745.85
TAMON .o s vea P R T R et f a e ek d it 15 Htm s 22 59.176.70
| et G N R e e Ty 304.65

TR e ST vl 466.227.20

=" s [| Café .oonviinnnaininn sanns 173.816.32
PUNTARENAS ....... ... 00 BT a8 e L i o 4.415.46
l. STATION.  Caiis i e et ar e e s e e 3.778.93

05358 ety == 182.010.71

B 0.0 o e R T I e S BAOANOS. 1 v s e e 'i 644.14
TOTAL ) 644.14

AEROPUERTO SANTA ANA..| Varios .. . ceevie sisneeeann \ 4.462.82
TOTAL ..l ... | 4.362.82

l BntER sared Yo s v SHEE e ... 580.562.17

TOEPAL vooe o r e iatn A RTIAR . o Lo A 64.236.30

1 Varios ..... P AR e 8.546.40

B R BT NI RA i v s 2 evacsldis wo e 2 eaolash LT s o e e o | 653.344.87
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Reorganizacion de

la Junta de Liqui=

daciones_ dell Ccafé

Las razones del retiro
miembro, sefnor Marin

Trascribimos a continuacion el acta
de Ia sesion celebrada el 9 de enero
proximo anterior por la Junta Direc-
tiva del Instituto de Defensa del Café
de Costa Rica, en la cual se consignan
las razones que determinaron la sepa-
racion del sefior Marin Quirés como
miembro de la Junta de Liquidaciones
del café. Dice la referida acta asi:

Sesion trigésima tercera celebrada
por la Junta Directiva del Instituto de
Defensa del Café, el nueve de enero de
mil novecientos treinta v cinco, con
asistencia de los miembros sefnores
Cortés, Presidente; Jiménez Ortiz, Di-
rector; Peters, Fonseca v Gutiérrez Ur-
techo. i

Fue leida. aprobada y firmada el ac-
ta de la sesion anterior.

I

El Sr. Presidente Lic, Cortés mani-
festé que al concurrir por primera vez a
las sesiones que en su nuevp local ce-

del
Quirds

lebra el Instituto, se veia compelido a
tratar de un asunto ciertamnte des-
agradable. En efecto, dijo, son dema-
siado conacidas de los demas compane-
ros de directiva las incidencias que se
produjeron en el Congreso v fuera de
¢l, en torno a la ley que indica a que
entidad o funcionario corresponde el
nombramiento del personal de la Junta
de Liquidaciones del Café, para que ten-
ga que referime a ellas. Resuelta esa
interpretacian por ¢l Congreso en ¢l sen-
tido de que el personal referido seria
nombrado por la Secretaria de mi car-
go, dentro de las ternas correspondien-
nes que presentaria la Junta de Liqui-
daciones, en cumplimiento de esa ley
la expresada Junta envié a mi despacho
las ternas respectivas en oficio de 10 de
diciembre proximo anterior.

A pesar de que a la Secretaria le bas-
taba con escoger a cualquiera de los
nombres presentados por aquel organis-
mo, me di a la tarea de inquirir refe-
rencias acerca de los candidatos, y una
vez formado mi criterio acerca de ellos,
me decidi por el sefior Hernan Vega,
para el cargo de Oficial Mayor; por
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de don Luis Restrepo, para contabilista
v por el de don Salvador Lara para el
de porterc-escribiente. Al primero  lo
recomendaron ademas, ¢l Dr. Vega y
don Horacio Castro. En cuanto al se-
gundo, debo hacer notar que se trata de
un estudiante aventajado cuyas califi-
caciones fueron siempre de uno corrido.
El tercero, senor Lara, es hermano del
Agente Principal de Policia Judicial.

Debo advertir, continué  explicando
¢l sefior Presidente, que pocos dias an-
tes de aparecer publicados esos nom-
bramientos, llegd a mi oficina el sefior
don Manuel Marin Quirds, a pedirme
gque nombrara para ¢l cargo de Ofi-
cial Mavor, a un senor Dario Angulo,
que también aparecia en la terna remi-
tida por la Junta de Liquidaciones, Na-
da le prometi entonces porque nada me
obligaba a comprometerme con ningu-
na de las persenas que apadrinaban es-
tos nombramientos.

Una vez aparecidos en el organo ofi-
cial los nombramientos de las personas
dichas para integrar el personal de la
Junta de Liquidaciones, ¢l sefior Marin
Quiros hizo circular, con fecha 20 de
diciembre, una hoja volante, en e] can-
ton de Santo Domingo de Heredia, en
la cual invitaba en nombre de la Aso-
ciacion de Productores, a los mismos a
una reunion en la que habria de tomar-
s¢ “‘una determinacion que nos ponga a
la altura de nuestra dignidad ante el
ultraje” inferido por el Poder Ejecu-
tivo a la asociacion dicha con el nom-
bramiento del personal de que se ha
hablado. En esa hoja, el sefior Marin
Quiréds tacha de “artero golpe” el he-
cho de no haber designado para formar
parte de aquel personal probablemente
a su recomendado sefior Angulo, Y se-

D. C
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atin “La Tribuna” del 6 de Enero, el
sefior Marin, en su condicion de miem-
bro de la Junta de Liquidaciones, hizo
insertar ¢n ¢l acta de la sesion celebra-
da por ese organismo, en aquella fecha,
una protesta contra los senores Presi-
dente de la Repiblica y Secretario de
Fomento, por haber “excluido de libe-
radamente a los tres candidatos pro-
puestos por el representante de los pro-
ductores exponente, en términos de de-
jar a este grupo, que tanto o mas de-
recho tiene que el otro de ser tomado
en cuenta, por ser el que ha necesitado
y para cuya defensa se ha emitido la
legislacion creadora de esta Junta. (ElL
senor Cortés dio lectura a la protesta
publicada en “La Tribuna” del 6 de
enero y entrego a la Secretaria un ejem-
plar de esa publicacién).

No me explico, contintio e¢] sefor
Presidente, la razén por la cual el se-
nor Contador Mayor, que es el Presi-
dente de aquella Junta, permitio gue se
incluyera en el acta la protesta refe-
rida, una vez que ella implica, no sola-
mente un acto de irrespeto contra el
sefior Presidente de la Repiblica, con-
tra el Secretario de Fomento y contra
el propio Instituto de Defensa del Ca-
fé, que son superiores jerarquicos del
sefior Marin, una vez que aguel orga-
nismo es una delegacién del Poder Eje-
cutivo.

Y si estas manifestaciones de vio-
lencia v de irrespetuoso desacato para
calificar un acto legal, no fueron sufi-
cientes, ¢l mismo sehor, en un articulo
aparecido en “La Prensa Libre” del 5
de los corrientes, se desata en una for-
ma procaz en contra del senor Presiden-
te de la Republica imputandole la res=
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ponsabilidad de los nombramientos

cuestionados,

En homenaje a la verdad, me creo
en el deber de hacer notar que el senor
Presidente de la Repiiblica no tuve co-
nocimiento de los nombramientos ex-
presados, sino hasta el momento mismo
en que les presenté el proyecto de
acuerdo correspondiente.

Tanto los sefiores miembros del

Instituto como todas aquellas personas
que se encuentran enteradas de ese
asunto, saben lo irracional de la conduc-
ta del senor Marin Quiros al preten-
der torcer la opinién publica aseguran-
do que en este caso se procedio con
irrespeto de la ley, al no nombrar a las
personas que el sefior Marin pudo ha-
ber recomendado para que se incluye-
ran en la terna remitida a mi despa-
cho por la Junta de Liquidaciones. Si
como dice, los miembros de ese orga-
nismo convinieron en integrar las ter-
nas dando cada cual un nombre para
cada cargo, esto ha sido una cuestion
de ellos que en nada podia obligar a la
Secretaria de mi cargo, puesto que ella
solo tenia el deber de escoger dentro
de las ternas a los candidatos que me-
jor le placiera.

Hecha esta exposicion, hago mocion
formal para que se reveque ¢l nombra-
miento del senor Marin Quirds como
miembro de la Junta de Liquidaciones,
o para que se le separe del cargo di-
cho.

El Director sefior Jiménez Ortiz dijo
que deseaba en esta oportunidad dejar
especial constancia de su conformidad
tanto en lo que se refiere a la exposi-
cion que acababa de hacer el sefior Pre-
sidente Lic. Cortés, como en cuanto a
la separacion del sefor Marin Quirds

D. C

como miembro de la Junta de Liquida-
ciones. En igual forma se manifesta-
ron los senores Peters v Gutiérrez Ur-
techo. El senor Lic. Fonseca manifesto
que su voto seria negativo debido a las
especiales circunstancias que habia me-
diado entre €l y el sefior Marin Quirds,
formando, como forman los dos, parte
de la Asociacion de Productores de Ca-
fé; pero que esto no obstaba para re-
probar la campana de violencia empren-
dida por el seiior Marin Quiros con-
tra el senor Presidente de la Repibli-
ca, €l sefior Secretario de Fomento y el
Instituto de Defensa del Café. Que va
en otra oportunidad, cuando el senor
Marin habia publicado un articulo in-
jurioso para ¢l sefior Presidente de la
Republica en el diario “La Hora"”, le
habia hecho saber que si continuaba
por ese camine, no podia seguir acom-
paniandolo en sus actividades de la Aso-
ciacion de Productores.

Puesta por el senor Presidente a vo-
tacion la mocion suya, fue aprobada
por el voto de los senores Cortés, Jimé-
nez Ortiz, Peters v Gutiérrez Urtecho.
El seinor Fonseca votd en sentido ne-
gativo.

El miembro senor Peralta, don José
Manuel, entro en este momento al sa-
lon de sesiones v a instancia del sefor
Presidente se le explico el caso que aca-
baba de tratarse. El senor Peralta sc
manifesto de conformidad con la medi-
da tomada.

A efecto de que no se mantenga des-
integrada la Junta de Liquidaciones de
Café, el senor Peters propuse que se
designara en reposicion del senor Ma-
rin Quiros al Lic. Fonseca, que ademas
de ser un pequeno productor vinculado
estrechamente a los intereses de este



RIRTT

gremio, reunia revelantes capacidades
para servir aquellas funciones con toda
brillantez.

El sefior Director, Lic. Jiménez Or-
tiz apoyo la proposicion del sefior Pe-
ters y dijo que si realmente deploraba
que el Lic. Fonseca dejara sus activida-
des en ¢l Instituto para servir a la Jun-
ta de Liquidaciones, por otra parte sc
alegraba, una vez que en este otro or-
ganismo iria a prestar valiosos servi-
cios, pues en el Lic. Fonseca se reu-
nian excepcionales condiciones de ta-
lento v de ponderacion que irian a pres-
tigiar los actos de aquella Junta. En el
evento, dijo, de que don Juvenal acep-
te aguella posicion. quiero dejar plan-
teada una mocion de reconocimiento al
senor Fonseca por la asiduidad, la de-
dicacién, la ecuanimidad vy la inteli-
gencia puestas al servicio del Instituto
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durante el periodo que hemos tenido la
singular fortuna de tenerlo por compa-
nero.

El senor Fonseca, después de haber
sido instado vivamente por todos
miembros para que aceptara la designa-
cion, expresé que lo haria  exclusiva-
mente con el propdsito de que no se des-
integrara la Junta de Liquidaciones y
en condicion de provisional, puesto que
era su deseo ¢l de permanecer integran-
do, como miembro, ¢l Directorio del
Instituto, con cuyos trabajos estaba
identificado v cuvas labores queria se-
guir compartiendo.

los

Con Ia exclusion de su propio voto,
se designo al senor Lic. Fonseca para
miembro, en condicion de provisional,
de la Junta de Liquidaciones, en lugar
del sefior Marin Quirds.
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gada por lectores

preocupados

Publicamos a continuacion unas cuan-
tas cartas de los centenares que regis-
tra nuestro Archivo, no en el intento
de destacar nuestra labor sino por el
interés que para los Cafetaleros y agri-
cultores en general pueden tener las
indicaciones y sugestiones que encierra
esa correspondencia.

En todo caso, los elogios que pueda
merecer nuestro empeno no tienen para
nosotros otro valor que el de un estimu-
lo para seguir trabajando con ahinco en
¢l cumplimiento del programa que nos
impusimos desde e] primer dia.

“Nos ha resultado de veras
sumamente interesanite la lec
tura de la referida publica-
cion’,

Enero, 16 de 1935.

Instituto de Defensa del Café de
Costa Rica,
San José, C. R.

Estimados senores -

La presente tiene por unico objeto
darles nuestras mas cumplidas gracias

por ¢l envio que se han servido hacer-
nos de las dos ediciones que hemos re-
cibido de su Revista,

Nos ha resultado de veras sumamen-
te interesante la lectura de la referida
publicacion y de apreciable utilidad en
nuestros estudios del grano que nos
ocupa.

Sin méritos para mias nos suscribi-
mos de ustedes muy atentos amigos
VS Ss

(f) R. DESVERNINE,

(Casa fundada en 1915; Importadores,
Comisionistas. 82 Beaver Street;
New York)

“Felicitamos a ustedes por
tan beneficiose y util trabajo”.

Alajuela, 13 de Febrero de 1935.
Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica.

San Jose.

. Hemos recibido el niimero 3 de la
interesante Revista del Instituto de
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Defenza del Café de Costa Rica., Muy
interesante su lectura. :

Felicitamos a ustedes por tan bene-
ficioso v atil trabajo en bien de la in-
dustria cafetalera y la agricultura de
Costa Rica, en gencral,

Damos a ustedes nuestras  gracias
por el envio de dicha publicacién,

De ustedes muy atentos y Ss. Ss.,

por Cempaiia Cafetalera de Alajuela,
(f) ALFREDO MATA

“Lo congratulo por la in-
teresante campana que libra
esa Institucion’.

Secretaria de Agricultura v Obras
Pablicas. Panamid. 30 de Enero de
1935.

Senor Director del Instituto
dle Defensa del Cafe.
San José.

Senor:

Acuso recibo de las publicaciones
hechas por el Instituto de Defensa del
Café, que Ud. dignamente dirige.

Al congratularle por la interesante
campang que libra esa Institucién en
pro del café costarricense, aprovecho la
oportunidad para informarle que las
expresadas publicaciones las he pasado
al Jefe del Departamento de Agricul-
tura, don Horacio Sosa, con recomenda-
cion de que se ponga en contacto con
Ud. y le proporcione toda la informa-
cion agricola que sobre Panama tenga
a.su alcance.

Agradeciéndole nuevamente la defe-

&
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rencia que Ud. ha tenido para esta Di-
reccion, incluyéndole entre sus canjes,
me es grato suscribirme atento servi-

dor,
(f) A. BELLIDO,
Director (zeneral de Estadistica

“Esa Revista debe ser la
premera  publicacion de  suw
clase. comprendiende, como lo
hace, materia de sumo in-
terés para tedos los aficionar

o5

dos al negocio del café

GOSCHENS & CUNLIFFE.
Established in London 1814,

Londres, 9 de Enero de 1935.

Senor Director de! Instituto
del Café de Costa Rica.
San Jos¢, C. R.

Estimado senor Director:

Con el mavor placer nos aprovecha-
mos de esta oportunidad para expresar-
le nuestra mas cumplidas gracias por el
cjemplar de la Revista del Instituto
de Defensa del Café de Costa Rica
que nos ha enviado.

En efecto, semejante libro debe ser
el primero de su clase publicado en Cos-
ta Rica, comprendiendo como lo hace,
materia de sumo interés para todos los

_aficionados al negocio del café,

Opinamos que en establecer semejan-
te Instituto se llena un requerimiento,
necesitado por largo tiempo, realizan-
do una centralizacion del comercio cafe-
talero de la Republica, en un cuerpo re-
presentativo de todos los cultivadores
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costarricenses y esperamos que tendri
¢l efecto doble de proteger los intereses
internos de la industria mas importan-
te del pais, y de crear un entendimien-
to mutual y perfecto entre la industria
v las naciones consumidoras de este la-
do del océano,

Tenemos la certeza de que las inves-
tigaciones ya publicadas en este pe-
queno volumen habran prestado un va-
lor inestimable a los finqueros al po-
ner ante ellos algunos de los riesgos re-
lacionados con el cultivo del café y ade-
mis indicarles la gran responsabilidad
que tienen de mantener la calidad del
café de Costa Rica de la cual depende
la prosperidad del pais, encima de to-
dos los otros competidores y suminis-
trarles todos los consejos y ayuda para
llevarlos a cabo con éxito.

Por nuestra parte descamos dejar
constancia de nuestro aprecio por la
admirable primera revista mensual, pu-
blicada por el Instituto, y nos suscribi-
mos de Ud. muy atentos y seguros
servidores,

COSCHENS & CUNLIFFE

“Esta publicacin es, muy
especialmente, interesante pa-
ra el desarrollo de las leccio-
nes de Practica Fscolar de
nuestros alumnas”,

Escuela Normal de Costa Rica, He-
redia, 17 de Febrero de 1935.

Senor Director de la “Revista del
Instituto de Defensa del Café”.
San José.

B

Muy estimado senor:

Me es muy grato dar a Ud,, y en
nombre de este Departamento las mas
sinceras y expresivas gracias por el ob-
sequio de su importante publicacion y
al mismo tiempo rogarle nos favorezca
con ¢l envio de la ntmero 2, la cual na
hemos recibido.

Esta publicacién es, muy especial-
mente, interesante para nosotros porque
nuestros alumnos con mucha frecuen-
cia necesitan trabajos acerca del café
para ¢l desarrollo de sus lecciones de
Practica en las Escuelas Primarias, ya
que casi siempre se toma como tépico a
desarrollar el referente al café.

Repitiendo mis agradecimientos vy
los de esta Biblioteca, me es grato ser
de Ud. atento y seguro servidor,

(f) ALBERTO BOLANOS 7K.,
Bibliotecario

“EL Instituto del Café sera
wn organismeo que estudie el
negocio del café, que antes no
habia side estudiado por na
die"”.

Consulado General de Costa Rica en
Londres. 11 de Enero de 1935.

Don Manuel F. Jiménez,
Director del Instituto del Café.

San José, Costa Rica,
Muy estimado don Manuel:

Estoy muy contento de ver cdmo el
Instituto del Café ha iniciado sus la-
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bores; sera un organismo de mucho
provecho no solamente para la industria
cafetalera sino para la agricultura en
general, pues la misma revista que se
ha comenzado a publicar contiene mu-
chos datos de suma importancia para
otros generos agricolas. Después  de
todo el Instituto del Café sera un orga-
nismo que estudie el negocio del café,
que antes nadie lo habia estudiado, pues
los cafetaleros confiaban en los infor-
mes de las casas consignatarias y en
los manejos de estas sin preocuparse de
por qué el café sube o baja. El punto
que hay que estudiar es el siguiente:
si se aumenta la produccion del café,
sin aumentar en la misma proporcion el
numero de consumidores de nuestro ca-
fé, lo que haremos es bajar su precio,
lo que quiere decir que nuestro esfuer-
zo por una mayor produccion sera bal-
dio.

En el segundo namero de la Revista
lei un articulo muy bien puesto en ra-
zon con respecto a posibles nuevos mer-
cados para el café de Costa Rica, des-
cartando a Espana, Francia vy otros
paiscs. Yo creo que es cierto lo que ahi
se afirma: paises acostumbrados a ca-
fés malos no saben apreciar los de ela-
ses finas, de la misma manera que a un
conchito nuestro le agrada mas el guaro
de la fabrica que ¢l mejor whiskey, por
viejo que sea. Tenemos dos paises que
gustan de nuestro café, Inglaterra v
Alemana. Habria que estudiar qué
otros paises similares a éstos, podrian
gustar de nuestro grano de oro; quiza
podrian serlo los escandinavos v Dina-
marca, pero no conviene mandar nues-
tro producto a ningin mercado nuevo,
sin darse cuenta, previamente, de las
peculiaridades de tal mercado, porque
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este negocio es de lo mas caprichoso y
varia de un pais a otro y a veces de
una seccion a otra, dentro del mismo
pais.

I.os compradores del café de Costa
Rica prefieren siempre el mas nuevo,
los compradores del de Java el mas vie-
jo y el mas danado por el gorgojo, y
vaya Ud. a saber por qué: cuestion de
gusto. v

Si el Instituto logra introducir nues-
tro café en otros mercados, debiera es-
tudiarlos previamente, a fin de evitar,
hasta donde sea posible, los errores en
los mercados desconocidos.

Me suscribo de Ud. muy afectisimo
servidor vy amigo,

(f) JOSE VARGAS PORRAS

“Este Ceonsulado se pone
sncondicionalmente a las or
denes del Instituto con ol fin
de secundarlo en sus muy im-
portantes actividades cafetale-
ras”,

Consulade General de Costa Rica,
Hamburgo

An der Alster 32, Hamburgo 5.—
20 Diciembre 1934,

l}i..;{ing“id(‘; ¥ estimado senor:

La noticia de su instalacion y la lle-
gada de su magnifica Revista, nos in-
ducen a dirigirnos a Ud, para manifes-
tarle que este Consulado se pone in-
condicionalmente a las ordenes del
Instituto, con el fin de secundarlo en
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sus importantes actividades cafetale-
ras.

Como Ud, bien sabe, el método de
venta del café en Hamburgo, es dia-
metralmente opuesto al de subastas pi-
blicas en Londres. Aqui las transaccio-
nes son secretas y los corredores jura-
mentados para guardar la mas absoluta
discrecion: meramente de dos clases de
Santos se publican cotizaciones. Sobre
los “milds™ se oyen ofertas y tasacio-
nes v sobre las clases de Costa Rica,
por su superior indole, los precios se
hacen de saco en saco, dificultando so-
bremanera !a adquisicion de noticias
fidedignas. Sin embargo, juntamos da-
tos sobre nuestros cafés de numerosas
fuentes. Como ¢l Estado interviene
siempre mas en el comercio exterior,
sobre todo en las importaciones, seria
muy necesario un control mas exacto de
parte nuestra, por €jemplo sobre los si-
guientes extremos:

1)—OQue se tomen providencias para
que los respectivos consules reciban co-
pia del manifiesto de la carga que lle-
ga de Costa Rica. Se podria seguir las
partidas, apreciar su calidad, y seguir
en lo posible los reembarques; nada de
esto es posible hacerlo en la actualidad.

2)—Que se decrete la legalizacidn
ccnsular de las liquidaciones de venta
de las casas consignatarias,

3)—OQue se establezca la certifica-
<ion consular del andlisis de abonos.
Actualmente se acepta la declaracion
del quimico interesado.

Tales puntos nos parecen de impor-
tancia. Desde luego, estamos muy dis-
puestos a informar a Ud. sobre cual-
quier medida que considere de interés

D. C

y entretanto nos repetimos  gustosos
sus muy adictos servidores,

Consulade General de Costa Rica,
(f) RONALDO FALCONER

Sr. Lic. don Manuel F, Jiménez,
Instituto de Defensa del Café
de Costa Rica.

“Estas dos publicaciones
fean de sey swmamente intere-
santes para tedos los awmigos

de Costa Rica’.

John P. Gilliat & Co, Ltd,
Londres, 13 de Enero de 1933

. Sr. don Manuel F. Jiménez,

Director del Instituto de Defensa

del Café.

San José, Costa Rica.

Muy senor nuestro:

Nos es muy grato acusar a Ud. re-
cibo del nimero 2 de la Revista men-
sual de ese Instituto de su digna di-
reccion, que han tenido la amabilidad
de enviarnos.

Se da el caso que, al mismo tiempo,
hemos recibido la segunda parte del
Suplemento de “La Tribuna”, que no-
tamos recibe un cordial saludo en su
Revista., Estas dos publicaciones, tan
bien presentadas, han de ser sumamen-
te interesantes para todos los amigos
de Costa Rica.



RO DG

Con la consideracion de siempre nos
reiteramos de Ud. muy atentos v s, s.,

Jokn K. Gillial & Co. Lid.

() E. . L TACHEUK,
Director

“Ue es grato comunicarle
gue la Revista ha merecido
grandes aplausos de parte de
los importadores”.

Consulado de la Repiblica de Costa
Rica. — Dresden

Senor Lic. don
Manuel Francisco Jiménez,

Director del Insttuto de Defensa del
Cafe de Costa Rica.

Muy estimado Sr. Jiménez:

Aprovecho la ocasion para dar a Ud.
las gracias por haberme enviado la Re-
vista del Instituto de Defensa del Ca-
fé de Costa Rica.

Con gran interés he leido esta Re-
vista y me es grato poder comunicar a
Ud. que ha merecido grandes aplausos
de parte de algunos importadores a los
cuales he puesto a disposicion la Re-
vista.

En caso que le fuera posible en-
viarme también de esta Revista otro
ejemplar, yo lo entregaria a la Camara
de Comercio en ésta.

Dando a Ud. mis mas expresivas
gracias por todas las molestias que se
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toma Ud. me permito  saludarle muy
atentamente reiterandome siempre,

(f.) OTTO TREBLN,
Consul de Costa Rica en Dresden

“Esta Revista tiene
precitosa y constructiva lectu-

¥

i .

Ha

Departamento de Agricultura Escolar.
San José, 12 de febrero de 1935

Sr. Lic. don José Albertazzi Avendano,
Jefe de la Seccion de Publicidad del
Instituto de Defensa del Café.
Ciudad.

Distinguido senor mio:

He recibido los tres numeros que lle-
va publicados de tan importante Re-
vista; le doy los agradecimientos, muy
sinceros, v le ruego seguirme honrando
con la distincion de creerme, con razon,
interesado en tan preciosa y constructiva
lectura.

De Ud. atentamente,

(f) A. QUESADA CHACON

“Hemos incluido el nembre
de ese [nstituto en nuestra lis-
ta de expedicion”,

Senor Lic. don

Manuel F. Jiménez,

Director del Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica.

San José, Costa Rica.

Acusamos a Ud. recibo de su estima-
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da carta, que venia acompanando la
“Revista del Instituto de Defensa del
Café de Costa Rica”, la cual hemos
leido con placer, juzgando que ella es
una buena Revista y que representa un
trabajo bastante interesante,
Retribuyendo su atencion, hemos in-
cluido el nombre del Instituto de De-
fensa del Café de Costa Rica, en nues-
tra lista de expedicion, para la remesa

D. C

regular de la “Revista do Instituto da
café de S. Paulo™,

Con sinceros agradecimientos, apro-
vechamos la oportunidad para presen-
tarle las protestas de nuestra alta es-
tima vy consideracion.

[ustituto do café do Fstado de S. Paulo
( Seccion de Publicidad )

Para juzgar de los resultados de la labor del Instituto, no se
nlvide gue apenas cuenta con tres meses de vida. Pronto ha-
brin de comenzar a palparse sus benéficos resutados.

Para el f:}?guera elrciente Y economico

ofrecemos Libros de foda clase de rayado y

papeleria especial para planillas y Articulos
de escritorio en general—

Lleve un record de su ganado con
fotografias de primera, hechas con la

magnifica camara ROLLEICORD—

Almacén y Libreria AILSINA
Josef Suuter & Cia.




Determinacion

de zZonas y fija=

ciéon de precios

aprobadas por la Junta
Directiva del Instituto de
Defensa del Café de
Costa Rica

22 de noviembre de 1933.

JUAN KNOHR & HIJOS Echeverria

Zona A .—-Café producido en San Isidro de Alajuela, en el Carrizal de Ala-
jucla ¥ en Santo Domingo del Roble. Este café se beneficiara com-
pletamente aparte del café de bajura que producimos y recibimos, v se
exporta bajo la marca “El Carrizal J. K. H.”

Zona B.—Café producido en la Provincia de Heredia, como San Antonio de
Belén, La Ribera, San Joaquin de Flores, San Juan de Santa Barbara,
San Pedro idem, que consideramos tener un valor de 10% mds alto
que ¢l de la Zona C.

Zona C.—Café producido en la Provincia de Alajuela, come Rio Segundo,
Desamparados de Alajuela y los alrededores de la ciudad de Alajuela.
Este café ce recibe y se beneficia en conjunto con el café de la Zona
B, vy se exporta bajo la marca *“Echeverria™.

20 de diciembre de 1933.

JORGE ZELEDON & CIA. Vuelta de Jorco (Aserci)

Altura,—De 1300 metros para arriba con € 10.00 mas que el de bajura.

Intermedio—De 1000 metros a 1300 metros v pagarlo con € 5.00 mas que
el de bajura.

Bajura—De 1000 metros para abajo y pagarlo con € 5.00 menos que el
intermedio.
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20 de diciembre de 1933.

ADOLFO PERALTA Sarchi de Grecia

Zona Alta.—Que comprende las partes altas de los siguientes lugares: San
Pedro de la Union, San _Ju'm Laos Angclen. San Ragque, bnnm Ger-
trudis v Cirri, que se pagard con 109% mas que la zona Patio y la
Baja con 10% menos, ‘

Zona Baja—Comprende las bajuras de S Sarchi y de Grecia.

20 de diciembre de 1933.

KNOHR & METGER  San Juan d: Pods

Zona Volcin Poas—Café producido en las partes bajas de Sabanilla de Ala-
juela, Canton de Poas v de Grecin como el Cerro de Sabanilla, el
Comin y San Pedro de Poas, Santa Gertrudis Sur. Este café se bene-
ficia v exporta bajo la marca “Volcin Poas”.

Zona Especial.—Cafe producido en las partes altas de Sabanilla de Alajue-
la, Canton de Poas, de Grecia, como San Luis v los Angeles de Sa-
banilla, Sabana Redonda, partes altas de San Juan y San Rafael
de Poas, Santa Rosa, San José v San Isidro de Grecia.

Zona Especial 17 ido en las partes altas de mas o menos 1500
‘metros para arriba de los Angeles de Sabanilla, Sabana Redonda,
San Juan y San Rafael de Poas, que consideramos tener un valor de
7%. mas alto que el café de zona especial. Este café se recibe y se
beneficia en conjunto con ¢l café de la zona especial y se exporta
bajo la marca “Volcan Poas Especial”

20 de diciembre de 1933,

GUIDO von SCROETHER La Raya (Desamparados)

Zona Primera.—El café de los alrededores de “La Rava” hasta el alto de
Tarbaca y Los Comunes.

Zona bunm{ld——],l caf¢ de ciertas finczs privilegiadas de la zona primera
con ¢l 39 mas.

Zona Tercera —Ll cafe del lado sur de Tarbaca v Tos Comunes con un pre-
mio de 8% (que corresponde al flete pﬂb.ulu hasta ahora).
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20 de diciembre de 1933,

ERWIN KNOHR & Co. San Rafael de Pods

Zona Poas “P”—Partes bajas de Sabanilla de Alajuela, Canton de Poas ¥
de Gl'f:t.:i':].. cafés provenientes hasta 1350 ms. de altura, Los cafés
de esta zona se despachan aparte bajo la marca “La Sylbia-Poas™.

Zona Arriba “A”.—Partes altas de Sabanilla de Alajuela, Canton de Poas,
de Grecia (cafés provenientes de 1350 a 1500 ms.)

Zona Altura “AA” —Partes altas de Sabanilla de Alajuela, Canton de Poas
v de Grecia, (cafés provenientes de 1500 metros para arriba). Las
Zonas “A" y “AA" se despachan juntas bajo la marca “Irms Poas".

17 de encro de 1934,

-ELOY LEON San Pablo de Heredia

Zona A.—Caf¢é recibido en San lIsidro de Heredia. Este café se beneficia
enteramente aparte del café de San Pab'o de Heredia y se exportara
bajo la marca “S. D.” (San Isidro de Heredia).

Zona B.—Café recibido en mi patio de beneficio de San Pable de Heredia

que se beneficiara aparte del caf¢ de la Zona A, exportindose sin
contra marca.

17 de enero de 1934,

ERNESTO GONZALEZ FLORES El Carbonal, Heredia

Zona A.—Café producido en los distritos de San lsidro y Carrizal de Ala-
juela, Santo Dominge de Santa Barbara. El café de estos distritos
se beneficiara separadamente y se pagara al precio oficial que resulte.

Zona B.—Café producido en los distritos de Mercedes, San Francisco, Can-
tén de Flores, Sun Juan y San Pedro de Santa Barbara y San Pablo
de Barba. Vale el 10% mas que ¢l café de la Zona C.

Zona C.—Café producido en Desamparados de Alajuela, Zonas B. v C. las
beneficio en conjunto.
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14 de febrero de 1934.

JUANA VALERIO SANCHEZ (vda. de Hernindez)
Santiago de San Rafael, Heredia

Zona A—Café producido en Concepcién y Los Angeles de San Rafael de
Heredia y Buena Vista de] distrito de San Pablo de Barba.

Zona B.—Café producido en San Rafael de Santiago de este canton y San
Pablo, todos de Heredia y San José de San Rafael. La Marca co-
rrespondiente a Ia Zona A es la siguiente: “P.H.B. Otono” con dos
estrellas sobre ¢l ngmbre y Ia marca correspondiente a la Zona B es
la siguiente “P.H.B.” ILos precios de cada zona seran los qgue resulten
de las ventas respectivas a dichas marcas.

28 de febrero de 1934,

JUAN MARIA SOLERA O. Barreal de Heredia

Zona A—Café del Barrio de Jests de Santa Barbara, beneficiado aparte

Zona B.—Café de El Barreal, San Joaquin, San Antonio, Heredia, Barba,
San Pedro de Barba y Carbonal, beneficiados juntes con el café de
la Zona C.

Zona C.—Café de Rio Segundo, Ojo de Agua, (Alajuela), beneficiado jun-
to con el café de la Zona B. Precio, 109 menos que la Zona B.

28 de febrero de 1934,

JUAN MARIA SOLERA O. San Pablo de Heredia

Zonas.—De San Isidro, San Rafael, Santo Domingo, y San Pablo de Here-
dia.

Zonas.—De San Isidro, San Rafael, Santo Domingo, y San Pablo de Here-
Sabanilla y Carrizal de Alajuela.

Dichas zonas de café tendran un promedio del precio de venta
mas o menos iguales, segin la clasificacion que estoy haciendo al
recibirlo. El que marco con A, o sin ninguna marca es el primera, el
que marco con B. el segunda y con C. el tercera: y segun las ventas
d_‘“ las diferentes clases recibidas y clasificadas, las que estoy bene-
ficiando separadamente y exportaré con sus respectivas marcas: segun
cada clase, con la reforma de que la clasificacion C. que es tercera
clase valdra 10% menos que la clase B, que es la segunda y estas dos'
clases se revuelven y se exportan con la misma marca, '
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28 de febrero de 1934,

MAX KOBERG S. Granadilla, Curridabat

Por razon de que el café que aqui se recibe, se cosécha en las alturas entre
1200 metros y 15300 metros, siendo todo superior en calidad, no admi-
te clasificacion por su clase,

25 de Abril de 1934.

CARLOS SALAZAR Pirro
Zona 1.—Café de San Pablo, San Rafael, San Isidro, Santo Domingo, Ca-

rrizal de Alajuela y Santo Domingo de Santa Barbara.

Zona 2—Centro de Heredia, Barrio de Mercedes, San Francisco, Barreal,
y fincas situadas al 5. (). del heneficio dentro de un radic de 500
metros. Los recibos estin marcados “corriente”,

Zona 3.—Cafe de Alajuela,

La relacion de precios sera la siguiente: la marcada primera
€ 5.00 mas que la corriente. Café de Alajuela, € 10.00 menos que
la corriente.

25 de abril de 1934,

CARLOS SALAZAR San Roque (Barba)

1.—Café de la mejor calidad procedente de San Pedrg, San Pablo de Barba
v pucblos vecinos,

Corriente A—Café de la misma procedencia, pero de calidad inferior a la
anterior,

Corriente—Café de la misma procedencia, pero de calidad inferior a la
corriente A.

La relacién de los precios serd la siguiente: 1), € 5/00 mids que

¢l corriente A. Corriente, € 5.00 menos que la corriente A.

23 de mayo de 1934,

JULIO GONZALEZ ZAMORA San Pablo de Heredia

Zona San Isidro—Este café lo pagaré con € 10.00 mis que el de la zona
San Pablo.
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Zona San Pablo—Este café lo pagaré con ¢ 10.00 menos que el café de la
Zona San Isidro.

20 de junio de 1934.

CIA. BANANERA DE COSTA RICA Pejivalle

Zona A.—Casi en su totalidad de altura y de produccion de buena calidad.

Zona B.—De bajura, de una producion inferior a la anterior y en consecuen-
cia de segunda clase y calidad. El café de la primera Zona (A) se
pagara a un precio de € 6.25 mas que el de la B.

20 de junio de 1934,

JOSE VINDAS San Pablo de Heredia

He comprado café a mis vecinos de San Pablo y que fue exportado con la con-
tramarca San Pablo. Ademas he comprade café en San Isidro de He-
redia que fue beneficiado aparte y exportado con la contramarca S, I.

29 de agosto de 1934,

ROHRMOSER HERMANOS L as Pavas

Zona A.—l.imite de esta demarcacion entre 1.100 metros sobre el nivel del
mar. Es'e café es considerado en esta zona si es producido en esa al-
tura © mas y se pagara con un 109 mas que el de la Zena B.

Zona B—Café producido a menos de 1.100 metros y se pagari con un 10%
menos que el de la Zona A.

26 de setiembre de 1934,

CIA. CAFETALERA DE ALAJUELA Concepcion de Alajuela

Zona A—Concepcion de Alajuela (parte baja), Alajuela, Barrio de San
José, Tambor, (Santa Ana), Cacao, Tuetal, v Similares, a los cua-
les se les pagara el café can el precio de base.
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Zona B.—Cacaos ltiquis, Carrillos de Pods, Platanillo y Similares, a los cua-
les se les pagara el café con un 15% mas que la zona base.

Zonag C.—Santa Barbara de Heredia, San Pedro de Santa Barbara, Rosales
v Desamparados, a los cuales se les pagara el café con un 20% mas
que la zona base.

7 de noviembre de 1934,
FRANKLYN FERNANDEZ O. Alajuela

Monte-Cristo.—Marcas: Monte Crista F.F.P. Mercedes v EL.RC. v plata F.
Alajuela.—Marcas: Franklyn N.S. y Oro N.5.

7 de noviembre de 1934,
GUILLERMO NIEHAUS Grecia

Zona I.—San Isidro; altura aproximada 1500 metros. Marca W.N, Victoria
y contramarca de clases,

Zona 1I.—Altos de San Josecito y altos de San anlm y Camejo y contra-
marca de clases.

9 de enero de 1933,

KNOHR & METGER Poas, Grecia y Alajuela

Zona Volcan Poas.—Café producido en las partes bajas de los mencionados
lugares hasta mas o menos 1300 metros de altura. Este café se be-
neficiard aparte y se exportara con la marca “Volcan Poas”.

Zona Especial.—Café producido en las partes altas de mas o menos 1500
metros de altura.

Zona Especial |.—Café producido en las partes altas de mas o menos 1500
metros de altura para arriba. Este café tendra un valor de 7% mas
q‘m: el de la Zona Especial y se recibira y beneficiara en conjunto con
¢l de la Zona Especial. exportandose bajo la marca “Volcin & Pois
Especial™,
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23 de enero de 1935.

JULIO SANCHEZ L. Sucs. Heredia

Zona A —Patio La Ribera. Este café lleva la marca La Ribera.

Zona B.—Patios de San Francisco de Heredia. Este café va con la contra-
marca Julio Sanchez L,

Zona C.—Patio de San Isidro de Alajuela. Este cafe va con la marca Emilia.

Zona D.—Recibidero de San Rafael de Heredia. Este café va con la marca
Claudia.

Zona E.—Patio de La Saca. San Pablo de Heredia. Este va con la marca S.C.

Zona F.—Patio de San Miguel de Santo Domingo. Este café va con Ia
marca S.L.M.

Es entendido que el cafe que se reciba en cada une de estos be-
neficios sera elaborado bajo la marca que corresponda.

Los posibles bajos precios del café deben ser contrapesa.
dos con una mayor produccién. Para ello, cada productor de-
be cuidar con esmero su cafetal, y abonar.

HUMBERTO ALVAREZ

Agente de Aduanas

ofrece a los sefiores exportadores ¥ al Comercio en general sus servicios

que en un todo se sujetan a su lema de trabajo: RAPIDEZ v ECONO-

MIA, las que puede brindar a sus favorecedores debido a la simplificada
organizacion de sus oficinas en

LIMON - SAN JOSE - PUNTARENAS

Apartade 102 APARTADO 625 - TELEFONO 2758 " Apartado 88 - Teléf. 34




453

LYoN Hnos. & Co. Sucs. S. .A

SAN JOSE DE COSTA Rica

(Negocio originalmente establecido en el afio 1871)

"eew

REPRESENTANTES DE

Sres. Arbuthnot, Latham & Co. Ltd.
ds Londres

y

Sres. Parrott & Co.

de San Francasco, California

had

AGENTES DE

Sres. Marcus Mason & Co. Inc.
de Westboro, Mass

Fabricantes de toda clase de Maquinanas para Café,
Aroz, Cana, Ete.

y de

The American Cyanamid Co.

de New York

Fabricantes de “Ammo-Phos”, abono para Calfetales y
otros cullivos, ventajosamente conocido en Costa Rica.
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Beneficiadores

que han presentadeo su liquida-
cion hasta hoy, 6 de Marzo de
1935, y precios oficiales fijados
por Ila Junta de Liquidaciones

) PRECIO
NOMBRE LUGAR FANEGAS | o Fanegn
|

1 José Dolores Solera Heredia 1692 € 61.00

2 Hermogenes Rodriguez Puriscal 318 41.67
3 Rosemount Estates Ltd. Juan Vifias 1594 S51.45
4 Compaiifa Bananera Pejivalle 6249 41.15
5 Atirro Cofiee Estates Turrialba : 3892 37.65
6 Benjamin Zumbado Tuetal (Alajuela) 226 57.00
7 » " San Feo. (Heredia) 4835 | 62.350
§ Jorge Seevers Santa Barbara 888 | 51.30
Q » Sarchi 1393 | 41.95
10 Com. Agricola de Turrialba Turrialba 3830 ‘ 40.35
11 Haciendas de Chitaria Peralta 2873 | 41.75
12 Rohrmoser Hnos. Santa Barbara 1314 ! 64.55
13 Manuel F. Jiménez O. Curridabat 1350 | 71.20
14 Tobias Umaiia San Marcos 2627 73.55
15 Juan M. Solera 1 Zona || Barreal 2128 ! 52.40
» - 11 Zona » 59 |  47.75

16 Com. Cafet. La Isabel Turrialba 4927 | 39.95
17 Elena de Lopez Calleja Orosi 1513 | 51.55
18 Max Koberg S. Granadilla 2328 | 86.52
19 Ernestina v. de Zonta Pavas 317 , 51.45
20 Guillermo Flores M. San Antonio de Belén 1177 | 64.50
21 Aquiares Coffee Co. Turrialba 8866 50.95
22 l.as Mesas Coffee Co, Santiago 1593 42.05
23 Agua Caliente Coffee Co. Orosi 2410 30.75
24 Manuel Rojas Arias Palmichal 298 60.40
25 Liduvina v. de Sanchez San Raf. ( Heredia) 382 72.10
26 Ismael Viguez Heredia 250 | 48.90
27 Oscar Sittenfield Peralta 841 50.95
28 Santiago Crespo San Geronimo, Grecia 1873 52.50
29 Juan Vifias Sugar & Coffee Co. | Juan Vinas 1C007 49.65
30 Rohrmoser Hnos. Alajuela 1020 5°.00
31 Cachi Coffee Co. Paraiso 4939 62.05
32 Gmo. Niehaus Grecia 835 67.95
33 Alejo Aguilar B. Chitaria 344 42.30
34 Benedicto Zamora Heredia 357 57.95
35 José MIl. Peralta Naranjo 758 58.75
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NOMBRE LUGAR FANEGAS | PRECIO
por Fanega
36 José Leiva Turrialba 695 45.75
37 Carlos Salazar Ch. 1 Zona || Rio Pirro 4402 65.50
» » 11 Zona » » 1387 51.70
38 Rafael Quesada San José (Zapote) 2059 76.40
39 Rafael Morales J. Puriscal 242 40.60
40 Chavarria & Madriz Santiago 1366 49.35
41 Luis Uribe Itiquis 032 61.15
+2 Julio Sdnchez 1. San Fco. (Heredia) 7985 55.00
43 Knohr & Metger 1 Zona || Pois 117 83.26
. » 11 3 £ 369 77.54
» B 111 » » 296 70.21
44 Gmo. Niehaus Santa Ana 729 54.55
45 Castro Hnos. Grecia 1039 67.30
46 Cia. Cafetalera Orosi Orosi 1061 54 85
47 Francisco Muller Jiménez 860 33.70
48 Mario Urpi Palmares 250 42 .67
49 Banco Internacional Turrialba 3706 44.42
50 n B Rio Segundo 1635 635.61
31 b B Naranjo 2114 71.38
52 O. Ernesto Castro Turrialba 1878 52.43
53 Miguel C. Lépez Atenas 406 50,80
54 Manuel J. Nunez Goicoechea 1098 73.65
55 Claudia de Borbén Paraiso 742 55.05
36 Wilhelm Peters La Uruca 3337 66.20
57 Challe Hnos. Sucs. Santo Domingo 1632 71,61
58 Joaquin Villaplana Turrialba 321 39.26
59 Alberto Hess Turrialba 833 37.20
60 Carlos Aguilar Escasi 2055 61.30
61 Banco Internacional Peralta 1105 56.62
62 Guido von Schroter Desamparados 7917 60.37
63 Ernesto Gonzalez F. 1 Zona|l Heredia 1288 61.235
» » 11 L B 438 54.55
i L 111 ¥ i 1414 48,90
64 Alberto Echandi Sabanilla (Alajuela) - 962 71.10
63 Juan M. Matamoros Naranjo 6431 57.20
66 C. H. Lankester Cartago 573 60.40
67 Manuel Ortuiio Desamparados 4705 51.20
68 Banco Internacional Palmares 1228 63.60
69 Aguiares Coffee Co. Desamparados 2234 68.35
70 Roberto Esquivel Goicoechea 2348 57.50
71 Teresa O. de Cubero Tuarrialba L&) 40,20
72 Franklin Ferndndez Alajuela 504 74.20
73 John K. Gauilliat Alajuela 751 62.70
74 Alajuela Haciendas Co. Alajuela 1399 50.35




Los mejores servicios de
CAFE para matrimonios

son servidos por el

Gran Hotel Metrapoli

{Frente al Gran Hoiel Conata Rica)

Seleccion en las comidas y confort en cuaitos para

los pasajeros, con la atencién personal de su propietario

VICTOR CESPEDES DUKE

Apartado 1193
TELEFONOS: 2861 Planta Alta - 4220 Cantina

7

INDICACION DE INTERES
PARA EL COMERCIO

Como se sabe, esta Revista tiene fondos propios para mantenerse v
desarrollar su programa de trabajo; v si ha consentido en aceptar algu--
nos anuncios, ello ha sido siempre que los articulos cuya propaganda se
hace, pertenezcan a la linea de sus actividades primarias: la industria
cafetalera, convencidos como estamos de la eficacia de tales avisos al ir
nuestra revista directamente a las manos de sus l6gicos v obligados
compradores, pere en el propisito inguebraniable de emplear tode ¢l pro-
duclo de esos anuncios en amphar v mejorar y difundir esta publicacion
¥ los ofros géneros de propaganda a cargo de esta Seccidn.

INSTITUTO DE DEFENSA DEL CAFE DE COST A RICA:
Seccién de Propaganda
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